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Important instructions for safety and

environment

Strictly observe the instruc-
tions in this manual. No li-
ability will be assumed for
any problems, damage or
fires caused by failure to
comply with the instructions
in this manual. The device
Is intended for domestic
use only, to cook food and
extract the fumes gener-
ated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating
rooms). The manufacturer
declines any liability for in-
appropriate use orincorrect
setting of the controls.

e Caution! Strictly observe
the following instructions:

e The device must be discon-
nected from the electrical
network before perform-
Ing any installation work.

e Installation or mainte-
nance must be performed
by a qualified technician,
in compliance with the
manufacturer’s instruc-
tions and with local safety
regulations.

Do not repair or replace
any part of the device un-
less specifically stated in
the operating manual.

eEarthing the device is
compulsory.

e The power cable must be
long enough to allow the
device, built-in to the cabi-
net, to be connected to the
electrical network.

e |n order to ensure the in-
stallation complies with
current safety standards, a
regular omnipolar switch
Is required that assures
the complete disconnec-
tion of the mains under
category Il over-voltage
conditions, in accordance
with the installation rules.

* Do not use multiple sock-
ets or extension cords.

e Once installation is com-
plete, the electrical com-
ponents must no longer be
accessible by the user.

e The device and its acces-
sible parts heat up during
use. Be careful not to touch
the heating elements.



Important instructions for safety and

environment

e Ensure that children do not
play with the device; keep
children away and super-
vise them, as the accessi-
ble parts may become very
hot during use.

e For people with pacemak-
ers and active implants
it is important to check,
prior to using the induc-
tion hob, that their pace-
maker is compatible with
the device.

e During and after use, do
not touch the heating ele-
ments of the device.

e Avoid contact with cloths
or other flammable ma-
terials until all the device
components have suffi-
ciently cooled.

e Do not place flammable
materials on or near the
device.

e Overheated fats and oils
easily catch fire. Supervise
the cooking of foods rich in
fat and oil.

e |f the surface is cracked,
switch off the device to
avoid the possibility of an
electric shock.

e The device is not intended
to be run with an external
timer or a separate remote
control system.

e Unattended cooking on a
hob with oil or fat may be
dangerous and may cause
a fire.

e The cooking process must
be supervised. A short-
term cooking process
must be constantly moni-
tored.

e NEVER attempt to put
fires out using water. In-
stead, turn off the device
and smother the flames,
for example with a lid or a
fire blanket. Fire hazard:
do not rest objects on the
cooking surfaces.

e Do not use steam clean-
ers.
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Important instructions for safety and

environment

eDo not place metal ob-
jects such as knives, forks,
spoons and lids on the hob
surface as they may over-
heat.

e Before connecting the de-
vice to the electrical net-
work: check the data plate
(on the bottom of the de-
vice] to ensure that the
voltage and power cor-
respond to the network
values and that the con-
nection socket is suitable.
If in doubt, consult a quali-
fied electrician.

e WARNING: After wuse,
switch off the hob from its
control device and do not
rely on the pot detector.

e Avoid spills; when boiling
or heating liquids, lower
the heat supply.

eDo not leave the heat-
Ing elements on with pots
and pans empty or without
containers.

e Once cooking is complete,
turn off the relative zone.

e Never use aluminium foil
to cook with, and never
directly place products
packaged with aluminium
on top of the cooking sur-
face. The aluminium would
melt and irreparably dam-
age your device.

e Never heat a tin or a tin
can containing foods with-
out first opening it: it might
explode! This warning also
applies to all other types of
hobs.

e A high power level such
as the Booster function
should not be used to
heat certain liquids such
as oil for frying. Excessive
heat may be dangerous.
In these cases we recom-
mend the use of a lower
power level.

e The containers must be
placed directly on the hob
and should be centred.
Under no circumstances
may anything be inserted
between the pot and the
hob.



Important instructions for safety and

environment

e [n high temperature situa-
tions, the device automati-
cally decreases the power
level of the cooking zones.

e Before performing any
cleaning or maintenance,
disconnect the product
from the electrical net-
work by detaching the
plug or disconnecting the
home’s master switch.

eFor all installation and
maintenance operations,
always use work gloves.

e The device can be used by
children 8 years or older
and by persons with physi-
cal, sensory or mental im-
pairments, or by people
without any experience or
the necessary knowledge,
provided they are super-
vised or have received in-
structions regarding the
safe use of the device and
provided they have a thor-
ough understanding of the
associated risks.

e Children must be super-
vised to ensure they do not
play with the device.

e Cleaning and maintenance
must never be performed
by children unless they are
properly supervised.

e The room must be properly
ventilated when the cooker
hood is used at the same
time as other combustion
devices, gas or otherwise.

e The hood must be regularly
cleaned both internally
and externally (AT LEAST
ONCE PER MONTH], in
strict accordance with the
maintenance instructions.
Failure to follow the rules
for hood cleaning and filter
replacement and cleaning
shall result in a fire haz-
ard.

e[t is strictly prohibited to
flame food. The use of an
open flame may damage
the filters and cause a fire
hazard; it must therefore
be avoided under all cir-
cumstances.

e Extra care must be taken
when frying to prevent the
oil from overheating and
catching fire.
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Important instructions for safety and

environment

e Caution! When the hob is
on, the accessible parts of
the hood may become hot.

e Caution! Do not connect
the device to the electrical
network until installation
Is entirely complete.

e [n regards to the technical
and safety measures that
must be adopted for fume
extraction, regulations is-
sued by local authorities
must be strictly followed.

e The extracted air must
not be conveyed through
the same ducts used to
extract the fumes gener-
ated by gas combustion or
other types of combustion
devices.

e Never use or leave the
hood without properly in-
stalled light bulbs, so as to
prevent the risk of an elec-
tric shock.

e Never use the hood unless
the grill has been correctly
assembled!

eUse only the fastening
screws supplied with the
product for its installation,
orif not supplied, purchase
the correct type of screws.
Use screws with the right
length, as indicated in the
installation guide.

e When the cooker hood is
used together with other
devices powered with
nonelectrical energy, the
negative pressure of the
room must not exceed 4
Pa (4 x 10-5 bar). 10-5 bar).

e Device designed, tested
and developed in compli-
ance with regulations on:

o Safety: EN/IEC 60335-1;
EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC
62233.

ePerformance: EN/IEC

61591; ISO 5167-1; 1SO
5167-3; 1SO 5168;: EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-
2-13; EN/IEC 60704-3:
ISO 3741; EN 50564; |EC
62301.



Important instructions for safety and

environment

e EMC: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Rec-
ommendations for correct
use in order to reduce the
Impact on the environ-
ment: When starting to
cook, turn on the hood at
minimum speed and leave
it on for a few minutes even
after cooking is complete.
Increase the speed only if
there is a large amount of
fumes and steam, using
the Booster function only
in extreme cases. To keep
the odour reduction sys-
tem running efficiently,
replace the carbon filter/s
when necessary.

e To ensure the high perfor-
mance of the grease filter,
clean it when necessary.
To improve efficiency and
minimise noise, use the
maximum ducting diam-
eter indicated in this man-
ual.

Compliance with the WEEE Di-
rective and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU
WEEE Directive (2012/19/EU). This
product bears a classification sym-
bol for waste electrical and elec-
tronic equipment (WEEE).

ﬁ This symbol indicates that

this product shall not be
—

disposed with other house-
hold wastes at the end of its
service life. Used device
must be returned to offical collec-
tion point for recycling of electrical
and electronic devices. To find these
collection systems please contact
to your local authorities or retailer
where the product was puchased.
Each household performs impor-
tant role in recovering and recycling
of old appliance. Appropriate dis-
posal of used appliance helps pre-
vent potential negative conse-
quences for the environment and
human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2015/863/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

Sy Packaging materials of the
® O product are manufactured
@ | fom recyclable materials
in accordance with our
National Environment Regulations.
Do not dispose of the packaging
materials together with the domes-
tic or other wastes. Take them to
the packaging material collection
points designated by the local au-
thorities.
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Use

The induction cooking system is
based on the physical phenomenon
of magnetic induction. The main
characteristic of this system is the
direct transfer of energy from the
generator to the pot.

Advantages: When compared to
electric hobs, your induction hob is:

e Safer: lower temperature on the
glass surface.

e Faster: shorter food heating
times.

® More accurate: the hob immedi-
ately reacts to your commands

® More efficient: 90% of the ab-
sorbed energy is transformed
into heat. Moreover, once the pot
is removed from the hob, heat
transmission is immediately in-
terrupted, avoiding unnecessary
heat losses.

2.1 Cooking containers

Use only pots bearing the

symbol

Important: to avoid permanent
damage to the hob surface, do not
use:
— containers with less than perfectly
flat bottoms.
— metal containers with enamelled
bottoms.
— containers with a rough base, to
avoid scratching the hob surface.
—never place hot pots and pans on
the surface of the hob’s control
panel

2.1.1 Pre-existing containers

Induction cooking uses magnetism
to generate heat. Containers must
therefore contain iron. Check if the
pot material is magnetic using a
magnet. Pots are not suitable if they
are not magnetically detectable.

2.1.2 Recommended pan bottom
diameters

Important: If the pots are not cor-
rectly sized, the cooking zones will
not turn on. For details of the mini-
mum pot diameter that needs to be
used on each zone, see the illus-
trated part of this manual.

2.2 Energy saving

Recommendations for best results:

— Use pots and pans with a bottom

diameter equal to that of the
cooking zone.

— Use only pots and pans with flat
bottoms.

— Where possible, keep the lid on
pots during cooking

— Cook vegetables, potatoes, etc.
with a small amount of water to
reduce cooking time.

— Use a pressure cooker, it further
reduces the energy consumption
and cooking time

— Place the pot in the centre of the
cooking zone drawn on the hob.

Using the extractor fan

The extraction system can be used
in two versions: external extraction
and evacuation or as a filter with in-
ternal recirculation.



Use

@ Extraction version

Fig.7
The fumes are evacuated towards
the outside through a series of
pipes (bought separately) fastened
to the supplied connecting flange.
The diameter of the exhaust pipe
must be equivalent to the diameter
of the connecting ring:

— for rectangular outlets 222 x 89

mm

— for circular outlets @ 150 mm (*)
For more information, see the page
relative to the extraction version in
the illustrated part of this manual.

Fig.7c

Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes
with a diameter equivalent to the
air outlet (connecting flange). Using
wall-mounted exhaust pipes and
holes with a smaller diameter may
reduce the efficiency of extraction
and drastically increase noise lev-
els. All responsibility in this regard
is therefore denied.

® Use ducting with the minimal in-
dispensable length.

e Use ducting with the least possi-
ble number of curves (maximum
angle: 90°).

e Avoid drastic changes in the duct-
ing diameter.

Filtration version

Fig. 8

The extracted air will be filtered in
special grease filters and odour fil-
ters before being sent back into the
room.

The product is supplied with all
parts necessary for standard in-
stallation, with the air outlet posi-
tioned in the front part of the cabi-
net plinth.

Four high-performance ceramic
activated carbon filter packs are
already supplied with the prod-
uct. Ceramic filters are innovative
modular carbon filters, which are
regenerating (see the Maintenance
- Activated carbon filters section of
this manual).

Their chemical-physical properties
allow extremely efficient odour ab-
sorption and high mechanical re-
sistance.

For more information, see the page
relative to the filtration version (in
the illustrated part of this manual).
Fig. 13b
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Installation

The electrical and mechanical in-
stallation must be performed by
qualified personnel.

The electrical appliance is designed
to be built-in to a 2-6 cm thick work-
top in the case of TOP installations;
2.5-6 cm in the case of FLUSH in-
stallations.

The minimum clearance between
the cooktop and wall must be at
least b cm at the front, at least 4 cm
on the side and at least 50 cm with
respect to the wall units above.

Note: The suggested clearances
are indicative: when designing the
spaces, follow the instructions of
the kitchen manufacturer.

3.1 Electrical connection

e Disconnect the device from the
electrical network

® The installation must be per-
formed by professionally quali-
fied personnel familiar with the
applicable installation and safety
standards.

e The manufacturer declines any
liability to people, animals or
things in the case of failure to fol-
low the guidelines provided in this
chapter.

e The power cable must be long
enough to allow removal of the
hob from the worktop

® Make sure that the voltage on the
rating plate on the bottom of the
device corresponds to that of the
house where it will be installed.

* Do not use extension cords.
e Earthing is required by law

® The earth power cable must be
2cm longer than the other cables

e |f the household appliance is not
equipped with a power cable, use
one with a minimum conductor
diameter of 2.5 mm2 for power
up to 7200 Watt; for higher power
levels, the diameter must be 4
mm?2.

e At no point along the length of the
cable must it reach a temperature
of 50° C above the room tempera-
ture.

® The device is intended to be per-
manently connected to the elec-
trical network, therefore, make
the connection to the fixed net-
work via a standard omnipolar
switch, which assures the com-
plete disconnection of the mains
under category Ill overvoltage
conditions, and which is readily
accessible after the installation.

Note: To connect the appliance us-
ing the optional single phase or
three-phase connection, the exist-
ing cable must be removed and re-
placed with another type (not sup-
plied) having the following specifi-
cations: single phase connection:
HO5V2V2-F 3G4 cable three-phase
connection: HO5V2V2-F 5G2.5 cable



Installation

Caution! Before reconnecting the
circuit to the mains power supply
and checking its correct operation,
always check that the network ca-
ble has been correctly assembled.

Caution! The interconnection ca-
ble must be replaced by author-
ised customer service personnel or
equally qualified person.

3.2 Mounting

Before starting the installation:

e After unpacking the product,
check that it has not been dam-
aged during transport and in the
case of problems, contact your
dealer or Customer Service, be-
fore proceeding with the installa-
tion.

e Check that the product is the right
size for the installatio location.

e Check for accessories inside the
packaging (placed there for ease
of transport) such as bags con-
taining screws, the warranty card,
etc.. Remove them and keep them
safe.

® Also check that there is a power
socket near the installation area

Preparing the cabinet for installa-
tion:

e The product cannot be installed
above cooling appliances, dish-
washers, heaters, ovens, washing
machines and dryers.

e Cut the cabinet before insert-
ing the hob and carefully remove
shavings or sawdust.

Important: use a single compo-
nent adhesive sealant (S), resistant
against high temperatures up to
250°; prior to installation, the sur-
faces that need to be glued must
be carefully cleaned, removing all
substances that may compromise
adhesion (e.g. release agents, pre-
servatives, grease, oils, powders,
old adhesive residue, etc.); the
sealant must be evenly distributed
along the entire perimeter of the
frame; after gluing, leave to dry for
approximately 24 hours.

Fig. 1b

Caution! Failure to install screws
and fasteners in accordance with
these instructions may result in
electrical hazards.

Note: To ensure the correct instal-
lation of the product, it is recom-
mended to tape the pipes using an
adhesive with the following charac-
teristics:
—soft elastic PVC film, with an
acrylic-based adhesive
—which complies with DIN EN 60454
regulations
— flame retardant
— -excellent resistance against wear
—resistant against temperature
fluctuations
— can be used in low temperatures
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Operation

4.1 Control panel

Note: To select the commands,
simply touch (press] the symbols
representing them (see page 3).

Keys

1. ON/OFF of the hob / extractor
fan for hob

2. Cooking zone position indicator

3. Cooking zone selection

Increase/Decrease Power Level

Temperature Manager activation

Extractor fan indicator

Extractor fan selection

Increase/Decrease

speed (power)

7. Activation of automatic functions
Reset filter saturation

8. Activate Timer
Increase/Decrease Timer value

9. Key Lock

9+10. Child Lock

10.Pause / Recall Display / LED

ook

extraction

Display / LED

11.View Power Level

12.View extraction speed (power)

13.Cooking zone display

14.Extractor fan display

15.Timer display

16.Temperature Manager display

17.Filter assistance indicator

18.Automatic extraction function
indicator

19.Timer indicator active

20.Bridge indicator active



Operation

Using the hob

Before you begin, it is important to
know: All functions of this hob are
designed in order to comply with

the most stringent safety regula-
tions.

For this reason:

e Some functions will not be acti-
vated, or will be automatically de-
activated, in the absence of pots
on the burners or when they are
poorly positioned.

¢ |n other cases the activated func-
tions will be automatically deac-
tivated after a few seconds when
the specific function requires a
further setting that has not been
selected (e.g.: “Turn the hob on”
without “Selecting the cooking
zone” and the “Operating tem-
perature”, or the “Lock Function”
or the “Timer” function).

Warning! In the case (for example)
of prolonged use, the cooking zone
may not immediately shut down
because it is in the cooling phase;
the “H" symbol will appear on the
cooking zone display “ " to indicate
the execution of this phase. Wait for
the display to turn off before ap-
proaching the cooking zone.

Cooking zone display

the cooking area display indicates:
Cooking zone on o
Power level 1.9-p
Residual heat indicator H
Pot detector ot
Temperature manager s
functionactive
Child lock function L
active
Pause function I
Automatic heat up )
function

Hob characteristics
Safe Activation

The product is activated only in the
presence of pots on the cooking
zone: the heating process does not
start or is interrupted if there are
no pots, or if these are removed.

Pot Detector

The product automatically detects
the presence of pots on the cooking
zones.

Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking
zone has a maximum operating
time, which depends on the maxi-
mum power level set.

Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones
shut down, the presence of re-
sidual heat is indicated by a visual
signal on the corresponding zone
display, by way of the “H" symbol.
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Operation

Operation

Note: Before activating any func-
tions, the desired zone must be ac-
tivated.

Power-on

Press (touch) () ON/OFF hob/ ex-
tractor The indicator light will turn
on to indicate that the hob/extrac-
tor is ready for use Press again to
turn off

Note: This function has priority over
the others.

Selecting the cooking zone

Touch (press the Selection bar (3)
corresponding to the desired cook-
ing zone.

9 Power Levels

The hob features 9 power levels
Touch and scroll along the Selection
bar (3): to the right to increase the
level of power; to the left to de-
crease the level of power.

Power Booster

The product features a supplemen-
tary power level (after level 9), which
remains active for 10 minutes, af-
ter which the temperature returns
to the previously set value. Touch
and scroll along the Selection bar
(3) (after level 9) and activate the
Power Booster The Power Booster
level is shown on the display of the
selected zone with the symbol"””

Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the
cooking zones are able to work in a
combined mann er, creating a sin-
gle zone with the same power level.
This function allows evenly dis-
tributed cooking with large-sized
pots and pans. The front “Master”
cooking zone can be used in com-
bination with the corresponding
“Secondary” cooking zone at the
back (to check which zones are
equipped with this function, see the
illustrated part of this manual). To
activate the Bridge Function:

- simultaneously select the two
cooking zones you want to use

- the Bridge indicator (20) of the
“Secondary_'; cooking zone

lights up "ot

- by means of the Selection bar (3)
of the “Master” cooking

zone it will be possible to set the
operating level (Power)

- to deactivate the Bridge Function
simply repeat the same activation
procedure

Temperature Manager

Temperature Manager is a function
that allows to set the most suitable
pre-set temperature to achieve the
desired result (see the Temperature
Manager table at the end of this
chapter).



Operation

Select the desired cooking zone. -

e Press once or multiple times — &
(4) to choose the most

suitable level among the ones avail-
able:

‘\ 2

o
Lulula

* See the Temperature Manager at the end of this chapter.

Melting*

=
(5

Warming*

Simmer*

® Press again to turn it off.

The following symbol appears on
the display of the zone

working in Temperature Manager
mode “w "

Key Lock

The Key Lock allows to block the
settings of the hob to prevent acci-
dental tampering, leaving the func-
tions that have already been set ac-
tive.

Activation:

. pressEl (9)

e The LED over the button will turn

on, to indicate that it has been ac-
tivated

Repeat the operation to deactivate.

Child Lock

The Child Lock makes it possible to
prevent children from accidentally
accessing the cooking zone and ex-
traction zone, preventing the acti-
vation of any functions.

The Child Lock can only be activat-
ed when the product is on, but with
the cooking zones (and extraction
zone) off.

Activation:
® remove any pots from the hob

® press and hold simultaneouslyEl
(9) and 11 (10), an acoustic signal
indicates that the function is ac-
tive, and an “L" appears on the
displays (13) and (14).

Repeat the operation to deactivate.
Timer

The Timer function is a countdown,
which can be set for each cooking
zone (and extraction zone), even si-
multaneously.

At the end of the set period, the
cooking zones (or extraction zone)
will automatically shut down and
the user will be informed by way of
an acoustic signal.

Activation/Regulation of hob Timer

function

e Select the cooking zone (power =
0).

® Press = + (8) to access the
Timer function
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Operation

e Regulate the duration of the
Timer:

press the selector+ ,toincrease
the automatic shutdown time

press the selector — , to decrease
the automatic shut-down time

If desired, repeat the operation for
the other cooking zones.

Note: Each cooking zone can have a
different Timer set; on the display,
(15), the countdown of the last se-
lected hob will be shown for 10 sec-
onds, after which the countdown
with the least remaining time will
be shown.

When the timer has finished the
countdown, there is an acoustic
signal (for 2 minutes, or it will stop
when one of the buttons on the hob
is pressed), while the display (15)
will flash, with the symbol “0.00".

Note: on the side of the display of
the cooking zone, the following

symbol will appear ‘ (19)
To switch off the Timer:
e select the cooking zone

e set the value of the timer to 0",
by means of —

Note: the function remains active
if no other key is pressed in the
meantime.

Egg Timer

The Egg Timer function is a count-
down independent of the cooking
zones (and the extraction zone). The
Egg Timer is activated by pressing

— 1.

Note: to regulate the Egg Timer
function, follow the same proce-
dure as for the Timer

When the timer has finished the
countdown, there is an acoustic
signal (for 2 minutes, or it will stop
when one of the buttons on the hob
is pressed), while the display (15)
will flash, with the symbol “0.00".

Pause

The Pause function allows to sus-
pend any function active on the hob,
bringing the cooking power to zero.
Activation:

e press 1(10)

e a “/{"is displayed (13).

To deactivate the function:

Note: this operation restores the

hob settings to those prior to the
pause.

e press 1(10)

e within 10 seconds scroll to the
right along the Selection bar (3),
relating to the cooking zone 2
(FIG.19];

Note: if the operation is not per-
formed within this time the pause
function will remain active.
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Note: if after 10 minutes, the Pause
Function is not deactivated, the hob
will turn off automatically.

Recall

The Recall function allows to re-
cover all the hob settings, in case of

accidental shut-down.

Activation:

e turn the hob back on (D within 6
seconds after shut-down

e press “lI" within the next 6 sec-
onds

Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function al-
lows to reach the set power faster;
with this function it is possible to
cook food faster, but without the
risk of burning it, because the tem-
perature does not exceed the set
level. This function is available for
the levels of power 1 -8 .

Activation:

e press and hold, on the Selection
bar (3], the desired power

e a “A"is displayed (13).

Power Limitation

The Power Limitation function al-
lows the product to be used while
limiting its maximum absorption.

Note: the limit must be set when
the hob is off, without pressing (D
, within 2 minutes from when the
hob is connected to the electrical
network, or from when the electri-
cal network itself is reconnected.

To set the Power Limitation:

- press and hold keysEIll, until an
acoustic signal sounds

- slide along sliders FL and RL
0123 4 56 78 9P atthesametime,
from left to right, and press down at
the letters P, until a short acoustic
signal sounds

e the Timer display (15) shows the
symbols “CF6", to indicate that it
can be set

e the FL zone display shows the
current setting**

0=7.4KW
1=4.5KW

** by default, the limit is set to 7.4
KW

- to change the Power Limitation
setting slide on the FL slider

012 3 &4 56 789FP

- from left to right to increase the
Kw

- from right to left to decrease the
Kw

- to save the selection, press the
keys (m]ll, for 1 second; an acous-
tic signal will sound to confirm the
setting and the function will close.
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Using the extractor fan
Power-on

Press (touch) ) ON/OFF hob/ ex-
tractor The indicator light will turn
on to indicate that the hob/extractor
is ready for use

Press again to turn off

Note: This function has priority over
the others.

Switching on the extractor fan:

Touch (press) the Selection bar (6)
to activate the extractor fan

Extraction speed (power):

Touch and scroll along the Selection
bar (6): to the right to increase the
speed (power) of the extractor fan

(0-10);

to the left to decrease the speed
(power) of the extractor fan (10-0);

Timer

Activation/Regulation  of  Timer

function for the extractor fan

e Select the extractor fan (speed =
0).

*Press = + (8) to access the
Timer function (from any speed)

e Regulate the duration of the
Timer: press the selector —|— , to
increase the automatic shutdown
time press the selector—, to de-
crease the automatic shut-down
time the display (15) will show the
countdown.

Note: on the side of the display of
the extractor fan, with the Timer in
use, the following symbol will

appear & (19) When the timer has
finished the countdown, there is an
acoustic signal (for 2 minutes, or it
will stop when one of the buttons on
the hob is pressed), while the dis-
play (15) will flash, with the symbol
‘000",

To switch off the Timer:

e select the cooking zone

e set the value of the timer to 0",
by means of —

Note: the function remains active
if no other key is pressed in the
meantime.

Filter saturation indicator

The hood indicates when filter
maintenance is needed:

Grease filter the “""(17) LED
lights up

Activated carbon odour filter the “
(5==7)"(17) LED flashes

Reset filter saturation

After carrying out maintenance on
the filters (grease and/or activated

—
carbon) hold down the key = (7);
the “°F°)” (17) LED turns off and
the count restarts.

Activation of activated carbon
odour filter saturation indicator
This indicator is normally deacti-

vated. To activate it, proceed as fol-
lows:
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- turn on the aspiration hob by
pressing () ;

- with the aspiration motor and

cooking zones off, press and hold
C ]
=

“(555°)” turns on, then off to indi-
cate successful activation.

Deactivation of activated carbon
odour filter saturation indicator

repeat the activation steps de-
scribed above “5=°°)" flashes, then
turns off to indicate successful de-
activation.

Automatic operation (Hob2Hood)

The hood will turn on at the most
suitable speed, adapting the ex-
traction capacity to the cooking lev-
el used in the cooking zone.

Once the hob is turned off, the hood
adapts its aspiration speed, gradu-
ally decreasing it, so as to eliminate
residual vapours and odours

To activate thig function:
Briefly press & (7), the LED "=

(18) will light up to indicate that the
hood is working in this mode.

The suction surface is designed
to be used in combination with a
Window sensor KIT (not provided
by the manufacturer) When install-
ing the Windows sensor KIT (only
in the case of use of the surface in
SUCTION mode), the suction will
stop operating every time when
the KIT which with the surface is
equipped detects that the win-
dow is closed in the room where
it is installed. It is recommended
the purchase of the FDS KIT - 100
Elektrotechnik  Schabus, avail-
able at authorised Elektrotechnik
Schabus centres or directly on the
Internet site

www.elektrotechnik-schabus.de.

- The electrical connection of the
suction surface KIT must be car-
ried out by qualified and specialised
technical personnel.

- The manufacturer of the suction
surface declines all responsibility
for any inconvenience, damage or
fire caused by defects and/or prob-
lems of malfunctioning and/or in-
correct installation of the KIT.
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4.2 Power tables

Temperature Manager

Description

Melting

It identifies a suitable cooking level to slowly melt
delicate products without compromising their
sensory characteristics (chocolate, butter, etc.).

Warming

It identifies a suitable cooking level to allow to
delicately keep the food at the same temperature,
without letting it boil.

Simmer

Itidentifies a suitable cooking level to simmer food for
prolonged periods. Suitable to cook tomato sauces,
meat sauces, soups, minestrone, maintaining a
controlled cooking level [ideal for bain-marie). It
prevents the food from spilling or sticking at the
bottom of the pan, typical of these preparations. Use
this function after bringing the food to a boil.




Operation

Power level

Cooking type

Use of level (display combines the
experience and cooking habits)

Max power

Boost

Heat quickly

Ideal to quickly increase the
temperature of the food up to fast
boiling in the case of water or quickly
heat cooking liquids

8-9

Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook,
frying frozen products, boiling rapidly

High power

7-8

Brown - fry - boil
- grill

Ideal for frying, keeping the boil,
cooking and
grilling (for short times, 5-10 minutes)

6-7

Brown - cook -
stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer,
cooking and grilling (for average
times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Medium power

4-5

Cook - stew - fry
- grill

Ideal for stewing, maintaining a light
boil, cooking (for longer times). Stir
pasta

3-4

2-3

Cook - simmer -
thicken - stir

Ideal for slow cooking [rice, sauces,
roasts, fish) in the presence of liquid
(e.g. water, wine, broth, milk], stirring
pasta

Ideal for slow cooking (volume less
than one litre: rice, sauces, roasts,
fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

Low power

1-2

Melt - thaw -
keep warm - stir

Ideal for
melting
products

softening butter,
chocolate, thawing

gently
small

Ideal for keeping small portions of
freshly cooked food warm or keeping
the temperature of serving dishes and
stirring risotto

OFF

Zero
power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible
presence of residual heat from the end
of cooking, signalled by H-L-0)
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4.3 Cooking tables
Category | Dishes or | Power level and cooking pattern
of foods type _°f First stage Powers | Second stage Pow-
cooking ers
Pasta, Fresh Heating water Booster-9 | Cooking pasta and 7-8
rice pasta maintaining the boil
Fresh Heating water Booster-9 | Cooking pasta and 7-8
pasta maintaining the boil
Boiled rice | Heating water Booster-9 | Cooking pasta and 5-6
maintaining the boil
Risotto Frying and roasting 7-8 Cooking 4-5
Veg- Boiled Heating water Booster-9 | Boiling 6-7
etables, | Frieq Heating oil 9 Frying 8-9
legumes
g Sauté Heating accessory 7-8 Cooking 6-7
Stewed Heating accessory 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating accessory 7-8 Browning fried 7-8
Meats Roast Meat browning with 7-8 Cooking 3-4
oil (if with butter,
power 6)
Grilled Pre-heating pan 7-8 Grilling on both sides | 7-8
Browning Browning with oil (if 7-8 Cooking 4-5
with butter, power 6)
Stew Browning with oil (if 7-8 Cooking 3-4
with butter, power 6)
Fish Grilled Pre-heating pan 7-8 Cooking 7-8
Stew Browning with oil (if 7-8 Cooking 4-5
with butter, power 6)
Fried Heating oil or fat 8-9 Frying 3-4
Eggs Omelettes | Heating pan with 6 Cooking 7-8
butter or fat
Omelettes | Heating pan with 6 Cooking 3-4
butter or fat
Soft Heating water Booster-9 | Cooking 7-8
boiled/
boiled
Pancakes Heating pan with 6 Cooking 6-7
butter
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Sauces Tomato Browning with oil (if 6-7 Cooking 3-4
with butter,
power 6)
Meat Browning with oil (if 6-7 Cooking 3-4
sauce with butter,
power 6)
Béchamel | Preparing the base 5-6 Bring to simmering 3-4
(melt butter and point
flour)
Desserts, | Custard Boil the milk 4-5 Keep simmering 4-5
creams Puddings | Boil the milk 4-5 Keep simmering 2-3
Rice Heat the milk 5-6 Keep simmering 2-3
pudding
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Maintenance

Hob maintenance

Caution! Before any cleaning or
maintenance, make sure the cook-
ing zones are switched off and the
heat indicator has turned off.

5.1 Cleaning

The hob must be cleaned after each
use.

Important: Do not use abrasive
sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass. Do
not use chemical irritants, such as
oven sprays or stain removers.

After each use, leave the hob to
cool and clean it to remove deposits
and stains caused by food residue.
Sugar or food with a high sugar
content damages the hob and must
be immediately removed. Salt, sug-
ar and sand may scratch the glass
surface. Use a soft cloth, paper
towel or specific products to clean
the hob (follow the Manufacturer's
instructions). DO NOT USE STEAM
JET CLEANERS!!

Important: If liquids accidentally
or excessively leak out of the pots,
the drain valve located on the lower
part of the product can be opened
so as to remove any residue and be
able to clean in conditions of maxi-
mum hygiene.

Fig.18
For a more complete and in-depth

clean, the lower tray can be com-
pletely removed.

Fig.18a - 18b

Extractor fan maintenance
Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth
moistened with neutral liquid de-
tergents. DO NOT USE CLEANING
UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing
abrasives. DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter
Fig. 15-16

Traps grease particles generated
by cooking. Must be cleaned once
per month (or when the filter satu-
ration indication system indicates
this need), with non-aggressive de-
tergents, either manually or in the
dishwasher at a low temperature
and in a short cycle. When cleaned
in the dishwasher, the metal grease
filter may discolour, but its filtering
characteristics remain unchanged.

Activated carbon filters (Only for
Filtration Version)

Fig. 17-17a-17b - 17c

Traps unpleasant odours gener-
ated by cooking. The product is
equipped with four filter packs that
trap odours thanks to the activated
carbons. The activated carbons are
incorporated into a ceramic struc-
ture, making them easily and com-
pletely accessible by impurities,
thus creating a large absorption
surface. The ceramic activated car-
bon filters will become saturated
after a more or less prolonged peri-
od of use, depending on the type of
cooking and frequency with which
the grease filters are cleaned.
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These odour filters can be thermal-
ly regenerated every 2/3 months
in an oven preheated to 200°C for
45 minutes. Regeneration allows a
maximum filter lifespan of 5 years.

5.2 Troubleshooting
Error code | Description Possible causes Error removal
E2 The command zone The temperature Wait for the hob to cool
switches off due to | inside the electronic before reusing it
an excessively high parts is too high
temperature
ERRO3 + Continuous Water, pots or kitchen Clean the surface,
acoustic (permanent) tools are on top of remove any objects from
signal key activation is the user interface the surface
detected. The
l-‘ interface switches
off after 10 seconds
For all other
e[?r sS;na]ls Call customer service and report the error code

5.3 Customer service

Before contacting Customer
Service

1.Check that you cannot solve
the problem yourself based
on the points described in
“Troubleshooting”.

2.Switch the device off and on again
to see if the problem resolves
itself. If the fault persists after the
above checks, contact the nearest
Customer Service.
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Wichtige Sicherheits- und

Umwelthinweise
Beachten Sie die
Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung. Wir
haften nicht fir Probleme,
Schaden oder Brande, die
durch Nichtbeachtung der
Anweisungen in  dieser
Anleitung verursacht wer-
den. Das Gerat ist nur fiur
den privaten Hausgebrauch
vorgesehen, dient dem
Garen von Lebensmitteln
und dem Absaugen von
beim Garen verursach-
tem Rauch. Eine ande-
re Verwendung (z. B. als
Raumbheizung) ist nicht er-
laubt. Der Hersteller uber-
nimmt keine Verantwortung
fur unsachgemafie Nutzung
oder falsche Einstellung
von Bedienelementen.

e Achtung! Halten Sie sich
eng an die folgenden An-
weisungen:

e Das Gerat muss vor jegli-
chen Installationsarbeiten
von der Stromversorgung
getrennt werden.

e [nstallation und Wartung
missen von einem qua-
lifizierten Techniker in
Ubereinstimmung mit
den Anweisungen und
ortlichen Sicherheits-
richtlinien des Herstel-
lers durchgefuhrt werden.
Reparieren oder erset-
zen Sie kein Teil des Ge-
rates, sofern dies nicht
ausdrucklich in der Be-
dienungsanleitung ange-
geben ist.

e Das Gerat muss zwingend
geerdet werden.

e Das Netzkabel muss lang

genug sein, damit das
Gerat auch bei Einbau
in einen Schrank an die
Stromversorgung ange-
schlossen werden kann.
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Umwelthinweise

e Damit die Installation die
aktuellen Sicherheits-
standards erfullt, wird
ein regularer allpoliger
Schalter, der eine voll-
standige Trennung der
Stromversorgung unter
Uberspannungsbedingun-
gen der Kategorie Il in
Ubereinstimmung mit den
Installationsregeln ge-
wahrleistet, bendtigt.

eVerwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Sobald die Installation ab-
geschlossen ist, durfen
elektrische Komponenten
nicht langer fur den Nut-
zer zuganglich sein.

e Das Gerat und seine zu-
ganglichen Teile erhitzen
sich wahrend der Benut-
zung. Achten Sie darauf,
Heizelemente nicht zu be-
riahren.

e Stellen Sie sicher, dass
Kinder nicht mit dem
Gerat spielen; halten Sie
Kinder fern und beaufsich-
tigen Sie sie, da zugang-
liche Teile wahrend des
Betriebs sehr heifl werden
konnen.

e Menschen mit Schritt-
machern und aktiven Im-
plantaten mussen vor der
Benutzung des Indukti-
onskochfeldes prifen, ob
Ihr Schrittmacher mit dem
Gerat kompatibel ist.

e Berthren Sie wahrend und
unmittelbar nach der Be-
nutzung nicht die Heizele-
mente des Gerates.

eVermeiden Sie Kontakt
mit Kleidung und anderen
brennbaren Materialien,
bis alle Geratekomponen-
ten ausreichend abgekiihlt
sind.

ePlatzieren Sie keine
brennbaren Materialien
auf oder in der Nahe des
Gerates.
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Wichtige Sicherheits- und

Umwelthinweise

e Uberhitztes Fett und Ol
fangt leicht Feuer. Uber-
wachen Sie das Garen von
Lebensmitteln mit hohem
Fett- und Olgehalt.

e Sollet die Oberflache be-
schadigt werden, schalten
Sie das Gerat zur Vermei-
dung von Stromschlagen
aus.

e Das Gerat ist nicht darauf
ausgelegt, mit einer ex-
ternen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fern-
steuerungssystem betrie-
ben zu werden.

e Unbeaufsichtigtes Garen
auf einem Kochfeld mit Ol
oder Fett kann gefahrlich
sein und Feuer verursa-
chen.

e Der Garvorgang muss be-
aufsichtigt werden. Der
kurzer Garvorgang muss
standig Uberwacht wer-
den.

eVersuchen Sie NIEMALS,
Feuer mit Wasser zu 0-
schen. Schalten Sie statt-
dessen das Gerat aus und
ersticken Sie die Flam-
men, bspw. mit einem
Deckel oder einer Losch-
decke. Brandgefahr:
Legen Sie keine Gegen-
stande auf den Kochzonen
ab.

e \erzichten Sie auf den Ein-
satz von Dampfreinigern.

e Platzieren Sie keine me-
tallischen Gegenstande,
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf dem Koch-
feld, da diese Uberhitzen
konnten.

e Prifen Sie vor Anschluss
des Gerates an die Strom-
versorgung anhand des
Typenschildes (an der
Unterseite des Gerates],
ob Spannung und Leis-
tung den Parametern der
Stromversorgung ent-
sprechen und die Steck-
dose geeignet ist. Wenden
Sie sich im Zweifelsfall an
einen qualifizierten Elekt-
riker.
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Umwelthinweise

¢ WARNUNG: Schalten Sie
das Kochfeld nach Benut-
zung Uber das Bedienfeld
ab; vertrauen Sie nicht auf
den Kochgeschirrsensor.

e Achten Sie darauf, dass
keine Flussigkeiten ver-
schuttet werden. Ver-
ringern Sie nach dem
Aufkochen von Flussigkei-
ten die Temperatur.

e Lassen Sie Heizelemente
ohne Kochgeschirr oder
mit leeren Topfen und
Pfannen nicht eingeschal-
tet.

e Schalten Sie bei Abschluss
des Garvorgangs die ent-
sprechende Kochzone ab.

e \erwenden Sie zum Garen
niemals Alufolie. Platzie-
ren Sie in Alufolie einge-
packte Produkte niemals
auf dem Kochfeld. Die
Alufolie wirde schmelzen
und lhr Gerat irreparabel
beschadigen.

e Erhitzen Sie niemals eine
Konservendose mit Le-
bensmitteln, ohne diese
zuvor zu offnen. Andern-
falls konnte sie explo-
dieren! Diese Warnung
gilt auch fur alle anderen
Arten von Kochfeldern.

e Eine hohe Leistungsstufe,
wie die Turboheizen-
Funktion, sollte nicht zum
Erhitzen bestimmter Flus-
sigkeiten, wie Ol, verwen-
det werden. Ubermaflige
Hitze kann gefahrlich sein.
In diesen Fallen empfeh-
len wir eine geringere
Leistungsstufe.

e Die Behalter missen di-
rekt auf das Kochfeld ge-
stellt und sollten zentriert
werden. Es darf unter
keinen Umstanden etwas
zwischen Kochgeschirr
und Kochfeld gesteckt
werden.

e Bei hohen Temperaturen
verringert das Gerat die
Leistungsstufe der Koch-
zonen automatisch.
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Umwelthinweise

e Trennen Sie das Gerat vor
jeglicher Reinigung oder
Pflege von der Stromver-
sorgung, indem Sie den
Stecker ziehen oder die
Sicherung herausnehmen.

e Tragen Sie bei Installa-
tion, Wartung oder Pflege
grundsatzlich Hand-
schuhe.

e Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und
von Personen mit einge-
schrankten korperlichen,
sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder
von Menschen mit einem
Mangel an erforderlichen
Kenntnissen verwendet
werden, sofern sie beauf-
sichtigt werden oder in
der sicheren Benutzung
des Gerates unterwiesen
wurden und die damit ver-
bundenen Gefahren ver-
stehen.

e Kinder mussen beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

e Reinigungs- und War-
tungsarbeiten durfen nicht
von Kindern ausgefuhrt
werden, sofern diese nicht
angemessen beaufsichtigt
werden.

eDer Raum muss ange-
messen beluftet werden,
wenn die Dunstabzugs-
haube gemeinsam mit an-
deren Gas- oder anderen
Verbrennungsgeraten ver-
wendet wird.

* Die Haube muss regelma-
Big innen und auBen (min-
destens einmal pro Monat)
unter strenger Einhaltung
der Wartungsanweisun-
gen gereinigt werden. Bei
Nichtbeachtung der An-
weisungen zu Reinigung
und Filterwechsel besteht
Brandgefahr.
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Umwelthinweise

eEs ist streng untersagt,
Lebensmittel unter der
Haube zu flambieren. Of-
fene Flammen konnen die
Filter beschadigen, even-
tuell einen Brand auslo-
sen. Arbeiten Sie daher
niemals mit offenen Flam-
men unter oder in der
Nahe der Abzugshaube.

e Beim Braten missen Sie
besonders vorsichtig sein,
damit sich Ol nicht Uber-
hitzt und Feuer fangt.

e Achtung! Wenn das Koch-
feld eingeschaltet ist, kon-
nen sich erreichbare Teile
der Haube stark erhitzen.

e Achtung! Verbinden Sie
das Gerat erst nach Ab-
schluss der Installation
mit der Stromversorgung.

e|n Bezug auf technische
und sicherheitsrelevante
Maflnahmen, die bei der
Absaugung angewandt
werden mussen, sind die
von den ortlichen Be-
horden ausgestellten
Vorschriften streng zu be-
folgen.

e Die abgesaugte Luft darf
nicht durch Schachte be-
fordert werden, die der
Ableitung von durch Gas-
verbrennung oder andere
Arten von Verbrennungs-
geraten generierten Gasen
verwendet werden.

eVerwenden oder hinter-

lassen Sie die Haube nie-
mals ohne angemessen
installierte Leuchtmit-
tel; andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

e \Verwenden Sie die Haube
nur, wenn der Grill richtig
montiert ist!

e \Verwenden Sie zur Mon-
tage ausschlief3lich die
mitgelieferten Fixier-
schrauben. Falls keine
Schrauben mitgeliefert
werden, erwerben Sie
Schrauben des richti-
gen Typs. Verwenden Sie
Schrauben der richtigen
Lange entsprechend den
Angaben in der Installati-
onsanleitung.
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Wichtige Sicherheits- und

Umwelthinweise

e Wenn die Abzugshaube
gemeinsam mit anderen
nicht elektrisch betriebe-
nen Geraten verwendet
wird, darf der Unterdruck
im Raum 4 Pa (4x10-5 bar)
nicht Uberschreiten.

e Gestaltung, Entwicklung
und Tests des Gerates
erfolgten in Ubereinstim-
mung mit Vorschriften zu:

e Sicherheit: EN/IEC 60335-
1. EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC
62233.

e Leistung: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; 1SO 5167-3;
IS0 5168; EN/IEC 60704-1;
EN/IEC 60704-2-13; EN/
IEC 60704-3; 1SO 3741; EN
50564; IEC 62301.

e EMV: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Emp-
fehlungen zum Betrieb
mit moglichst geringen
Umweltauswirkungen:
Schalten Sie die Haube zu
Beginn des Garvorgangs
bei minimaler Geschwin-
digkeit ein und lassen Sie
sie auch nach Abschluss
des Garvorgangs noch
einige Minuten einge-
schaltet. Erhohen Sie die
Geschwindigkeit nur bei
grof3er Menge Rauch oder
Dampf. Verwenden Sie die
Turbofunktion nur unter
extremen Bedingungen.
Damit das System zur Ge-
ruchsreduzierung effizient
arbeitet, missen Sie den/
die Aktivkohlefilter recht-
zeitig ersetzen.
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e Stellen Sie die Leistung
des Fettfilters sicher,
indem Sie ithn bei Bedarf
reinigen. Zur Effizienzstei-
gerung und Gerauschmi-
nimierung sollten Sie den
in dieser Anleitung an-
gegebenen maximalen
Schachtdurchmesser ver-
wenden.

Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erfillt die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive (2012/19/
EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektri-
sche und elektronische Altgerate
(WEEE]) gekennzeichnet.

Dieses Symbol zeigt an,
ﬁ dass dieses Gerat am Ende

seiner Einsatzzeit nicht mit
anderem Hausmull ent-
sorgtwerdendarf. Altgerate
missen an offizielle Sammelstellen
zum Recycling elektrischer und
elektronischer Gerate abgegeben
werden. Nahere Angaben zu diesen
Sammelstellen erhalten Sie von
Ilhrer Stadtverwaltung oder dem
Handler, bei dem Sie das Gerat er-
worben haben. Der Beitrag jedes
Haushalts zum Umweltschutz ist
wichtig. Eine angemessene
Entsorgung von Altgeraten hilft bei
der Verhinderung negativer
Auswirkungen auf Umwelt und
menschliche Gesundheit.

Einhaltung von RoHS-Vorga-
ben:

Das von Ihnen erworbene Produkt
erfullt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2015/863/EU). Es enthalt
keine in der Direktive angegebe-
nen gefahrlichen und unzulassigen
Materialien.

Informationen zur Verpackung

&% | Die Verpackung des

L & | Produkts wurde geman
L unserer nationalen
Gesetzgebung aus recyclingfahigen
Materialien hergestellt. Entsorgen
Sie die Verpackungsmaterialien
nicht mit dem Hausmiull oder
anderem Mill. Bringen Sie sie
zu einer von der Stadtverwaltung
bereitgestellten Sammelstelle fur
Verpackungsmaterial.
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Verwendung

Das Induktionssystem basiert auf
dem physischen Phanomen magne-
tischer Induktion. Die wesentliche
Eigenschaft dieses Systems ist die
direkte Energielibertragung vom
Generator an das Kochgeschirr.

Vorteile: Im Vergleich zu
Elektrokochfeldern ist lhr
Induktionskochfeld:

¢ Sicherer: Geringere Temperatur
der Glasflache.

e Schneller: Lebensmittel werden
schneller erhitzt.

e Exakter: Das Kochfeld reagiert
sofort auf Ihre Befehle.

e Effizienter: 90 % der absorbierten
Energie werden in Warme umge-
wandelt. Dariber hinaus wird die
Warmedbertragung zur Vermei-
dung unndtigen Warmeverlusts
umgehend unterbrochen, sobald
das Kochgeschirr vom Kochfeld
entfernt wird.

2.1 Kochgeschirr

Nur Kochgeschirr mit dem

Symbol verwenden

Wichtig: Verwenden Sie zur
Vermeidung dauerhafter Schaden
der Kochfeldoberflache keine:

— Behalter mit nicht absolut ebenem
Boden.

— Metallbehalter mit emailliertem
Boden.

— Behalter mit rauem Boden, um
Kratzer an der Kochfeldoberflache
zZu vermeiden.

— Platzieren Sie niemals heif3e Topfe
oder Pfannen auf der Oberflache
des Bedienfeldes.

2.1.1 Bereits vorhandenes Koch-
geschirr

Das Induktionsverfahren  nutzt
Magnetismus zur Hitzeerzeugung.
Zu verwendende Behalter mis-
sen daher Eisen enthalten. Prifen
Sie mit einem Magneten, ob das
Kochgeschirrmaterial magnetisch
ist. Kochgeschirr ist nicht geeignet,
wenn es nicht magnetisch erkannt
werden kann.

2.1.2 Empfohlener Bodendurch-
messer des Kochgeschirrs

Wichtig: Falls das Kochgeschirr die
falsche Grof3e hat, schalten sich die
Kochzonen nicht ein. Einzelheiten
zum  Mindestdurchmesser von
Kochgeschirr je Kochzone ent-
nehmen Sie bitte dem bebilderten
Abschnitt der Anleitung.

2.2 Energie sparen

Empfehlungen fur
Ergebnisse:

—Verwenden Sie Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der
dem Durchmesser der Kochzone
entspricht.

—Verwenden Sie nur Kochgeschirr
mit einem absolut flachen Boden.

— Halten Sie Kochgeschirr wahrend
des Garens nach Maglichkeit mit
einem Deckel verschlossen.

— Garen Sie Gemiuse, Kartoffeln
usw. zur Reduzierung der Garzeit
mit wenig Wasser.

— Verwenden Sie einen
Schnellkochtopf, dieser reduziert
Energieverbrauch und Garzeit
zusatzlich.

— Platzieren Sie das Kochgeschirr in
der Mitte der Kochzone.

optimale
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Abzugshaube verwenden

Das  Abzugssystem kann in
zwei Versionen genutzt werden:
Abluftversion mit externem Abzug
oder Filterversion fir interne
Rezirkulation.

@ Abluftversion

Abb. 7

Die Dampfe werden Uber eine
Reihe von am mitgelieferten
Verbindungsflansch befestig-
ten Rohren (separat erhélt-

lich) nach drauBen geleitet. Der
Durchmesser des Abluftrohres
muss dem Durchmesser des

Verbindungsrings entsprechen:
— bei rechteckigen Auslassen 222 x
89 mm
— bei kreisrunden Ausldassen g 150
mm (*)
Weitere Informationen finden Sie
auf der Seite zur Abluftversion
im bebilderten Abschnitt dieser
Anleitung.

Abb. 7c

Verbinden Sie das Produkt mit
wandmontierten Abluftrohren
und Abluftéffnungen mit einem
Verbindungflansch passenden
Durchmessers. Die Verwendung
wandmontierter Abluftrohre und
Abluftoffnungen mit einem klei-
neren Durchmesser kann die
Abzugseffizienz reduzieren und
die Gerauschemissionen drastisch
erhohen. Jegliche Verantwortung
diesbeziglich wird abgelehnt.

e Verwenden Sie eine Rohrleitung
mit der erforderlichen Mindest-
lange.

e Verwenden Sie eine Rohrleitung
mit moglichst wenig Krimmun-
gen (maximaler Winkel: 90 °)

* Vermeiden Sie Anderungen im
Durchmesser der Rohrleitung.

Filterversion

Abb. 8

Die abgesaugte Luft wird in spezi-
ellen Fettfiltern und Geruchsfiltern
gefiltert, bevor sie wieder in den
Raum entlassen wird.

Das Produkt wird mit allen fir die
Standardinstallation erforderlichen
Teilen geliefert, wobei sich der
Luftauslass im vorderen Teil des
Schranksockels befindet.

Vier hochleistungsfahige kerami-
sche Aktivkohlefilterpakete werden
bereits mit dem Produkt geliefert.
Keramische Filter sind innovati-
ve modulare Aktivkohlefilter, wie
sich regenerieren (siehe Abschnitt
Pflege, Aktivkohlefilter in dieser
Anleitung].

lhre chemisch-physikalischen
Eigenschaften ermoglichen eine
effiziente Geruchsabsorption und
hohen mechanischen Widerstand.

Weitere Informationen finden Sie
auf der Seite zur Filterversion
im bebilderten Abschnitt dieser
Anleitung. Abb. 13b
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Installation

Die elektrische und mechanische
Installation muss von qualifiziertem
Personal durchgefiihrt werden.

Das Elektrogerat ist darauf ausge-
legt, bei aufgesetzter Installation in
eine 2 bis 6 cm dicke Arbeitsplatte
und bei bundiger Installation in eine
2,5 bis 6 cm dicke Arbeitsplatte ein-
gebaut zu werden.

Der Mindestabstand zwischen
Kochflache und Wand muss 5 cm
an der Vorderseite, 4 cm an der
Seite und 50 cm in Bezug auf dar-
uber befindliche Wandgeraten be-
tragen.

Hinweis: Die empfohle-
nen Abstande sind indikativ:
Befolgen Sie bei Gestaltung der
Abstande die Anweisungen des
Kichenherstellers.

3.1 Elektrischer Anschluss
e Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

® Die Installation muss von qua-
lifiziertemm Personal, das mit
zutreffenden Installations- und
Sicherheitsstandards vertraut ist,
durchgefuhrt werden.

® Der Hersteller dbernimmt keine
Haftung fir Menschen, Tiere oder
Gegenstande, falls die in diesem
Kapitel bereitgestellten Richtli-
nien nicht befolgt werden.

e Das Netzkabel muss lang genug
sein, damit das Kochfeld aus der
Arbeitsplatte entfernt werden
kann.

e Stellen Sie sicher, dass die Span-
nung am Typenschild an der
Unterseite des Gerates mit der
Spannung der Stromversorgung
am Installationsort Uberein-
stimmt.

e Verwenden Sie keine Verlange-
rungskabel.

® Die Erdung ist gesetzlich vorge-
schrieben.

e Das geerdete Netzkabel muss 2
cm langer sein als die anderen
Kabel.

¢ Falls das Haushaltsgerat nicht
mit einem Netzkabel ausgestattet
ist, verwenden Sie bei einer Leis-
tung bis 7200 Watt eines, bei dem
der Leiter einen Mindestdurch-
messer von 2,5 mm?2 aufweist; bei
hoheren Leistungsstufen muss
der Durchmesser 4 mm? betra-
gen.

® An keinem Punkt entlang des
Kabels darf eine Temperatur von
50 °C Uber Raumtemperatur er-
reicht werden.

Das Gerat ist darauf ausgelegt,
dauerhaft an die Stromversor-
gung angeschlossen zu sein. Ver-
binden Sie es daher Uber einen
herkommlichen allpolaren Schal-
ter, der eine vollstandige Tren-
nung der Stromversorgung unter
Uberspannungsbedingungen der
Kategorie Ill gewahrleistet und
nach der Installation leicht zu-
ganglich ist.



Installation

Hinweis: Verbinden Sie das Gerat
mit der optionalen ein- oder drei-
phasigen  Verbindung, indem
Sie das vorhandene Kabel ent-
fernen und durch einen ande-
ren Typ [(nicht mitgeliefert) mit
folgenden  Spezifikationen  er-
setzen: Einphasige Verbindung:
HO5V2V2-F, 3G4. Dreiphasige
Verbindung: HO5V2V2-F, 5G2,5.

Achtung! Vergewissern Sie sich
grundsatzlich, dass das Netzkabel
richtig installiert wurde, bevor
Sie das Gerat (wieder] mit der
Stromversorgung verbinden und
seine Funktion prifen.

Achtung! Das Anschlusskabel
muss von autorisiertem
Kundendienstpersonal oder einer
ahnlich qualifizierten Person er-
setzt werden.

3.2 Montage

Vor Beginn der Installation:

e Prifen Sie den Lieferumfang
nach Auspacken des Produktes
auf Transportschaden. Wenden
Sie sich bei Problemen an lhren
Handler oder den Kundendienst,
bevor Sie mit der Installation fort-
fahren.

o UberprUfen Sie, ob die Grofle des
erworbenen Produktes fiir den In-
stallationsort geeignet ist.

¢ Prifen Sie das in der Verpackung
platzierte Zubehar, wie Beutel mit
Schrauben, Garantiekarte usw.
Nehmen Sie sie heraus und be-
wahren Sie sie sicher auf.

e Prifen Sie auch, ob sich eine
Steckdose in der Nahe des Instal-
lationsortes befindet.

Schrank auf Installation vorberei-
ten:

e Das Produkt kann nicht Uber
Kihlgerdten, Spllmaschinen,
Heizungen, Ofen, Waschmaschi-
nen und Trocknern installiert
werden.

e Sagen Sie den Schrank aus, bevor
Sie das Kochfeld einsetzen. Ent-
fernen Sie vorsichtig Spane und
Sagemehl.

Wichtig: Verwenden Sie einen ein-
komponentigen Dichtstoff (S), der
hohen Temperaturen bis 250 °C
standhalt; vor der Installation mus-
sen die Klebeflachen sorgfaltig ge-
reinigt und von allen Substanzen,
die die Haftung beeintrachtigen (z.
B. Trennmittel, Konservierungsmit-
tel, Fett, OL, Pulver, alte Kleberreste
usw.) befreit werden: der Dichtstoff
muss gleichmaflig entlang des ge-
samten Perimeters des Rahmens
verteilt werden; lassen Sie den Kle-
ber nach dem Auftragen etwa 24
Stunden trocknen.

Abb. 1b

Achtung! Falscher, nicht den
Hinweisen in dieser Anleitung ent-
sprechender Einsatzder Schrauben
oder anderer Befestigungsmittel
kann zu elektrischen Gefahrdungen
fuhren.
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Hinweis: Zur Gewahrleistung ei-
ner sachgemafen Installation des
Produktes sollten Sie die Rohre
mit Klebeband mit den folgenden
Eigenschaften versehen:
— Weiche elastische PVC-Folie mit
einem Acryl-basierten Klebstoff.

- Ubereinstimmung ~ mit  den
Richtlinien DIN EN 60454.

— Flammfest.

— Besonders verschleif3fest.

— Bestandig gegen

Temperaturschwankungen.
— Kann bei niedrigen Temperaturen
verwendet werden.



Bedienung

4.1 Bedienfeld

Hinweis: Wahlen Sie die Befehle,
indem Sie einfach die entsprechen-
den Symbole beriihren (driicken)
(siehe Seite 3).

Tasten
1. Ein/Aus von Kochfeld /
Abzugshaube
2. Kochzonenpositionsanzeige
3. Kochzonenauswahl
Leistungsstufe erhohen/
verringern
4. Temperaturmanager-
Aktivierung
. Abzugsgeblaseanzeige
Abzugsgeblaseauswahl
Abzugsgeschwindigkeit
(Leistung) erhéhen/verringern
7. Automatische Funktionen
aktivieren
Filtersattigung riicksetzen
8. Timer aktivieren
Timer-Wert erhohen/verringern
9. Tastensperre
9+10. Kindersicherung
10.Pause / Anzeige abrufen / LED

o~ U1

Anzeige / LED
11.Leistungsstufe anzeigen
12.Abzugsgeschwindigkeit
(Leistung) anzeigen
13.Kochzonenanzeige
14.Abzugsgeblaseanzeige
15.Timer-Anzeige
16.Temperaturmanager-Anzeige
17.Filterassistenzanzeige
18.Automatische-Abzugsfunktion-
Anzeige
19.Timer-Anzeige aktiv
20.Kombianzeige aktiv
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Kochfeld verwenden

Wichtige Informationen vor der
Inbetriebnahme: Alle Funktionen
dieses Kochfeldes sind darauf aus-
gelegt,

mit strengsten
Sicherheitsvorschriften Ubereinzu-
stimmen.

Aus diesem Grund:

e Einige Funktionen werden nicht
aktiviert oder automatisch deakti-
viert, wenn sich kein Kochgeschirr
auf den Kochzonen befindet oder
dieses schlecht ausgerichtet ist.

e |[n anderen Fallen werden die
aktivierten Funktionen automa-
tisch nach einigen Sekunden de-
aktiviert, wenn die spezifische
Funktion eine weitere Einstellung
erfordert, die nicht ausgewahlt
wurde (z. B. ,Kochfeld einschal-
ten” ohne ,Kochzone auswahlen”
und ,Betriebstemperatur” oder
.Sperrfunktion” oder ,Timer"-
Funktion).

Warnung! Falls das Gerat (bei-
spielsweise) léangere Zeit benutzt
wird, schaltet sich die Kochzone
moglicherweise nicht sofort aus, da
sie sich in der Kihlphase befindet;
das .H"-Symbol erscheint in der
Kochzonenanzeige . “ zur Anzeige
der Ausfihrung dieser Phase.
Warten Sie, bis die Anzeige er-
lischt, bevor Sie sich der Kochzone
nahern.

Kochzonenanzeige
Die Kochzonenanzeige zeigt:

Kochzone eingeschaltet o
Leistungsstufe 1.9-pP
Restwarmeanzeige H
Kochgeschirrsensor ot
Temperaturmanager- s
Funktion aktiv

Kindersicherung aktiv L
Pausefunktion Iy
Automatische =
Heizfunktion

Eigenschaften des Kochfeldes
Sichere Aktivierung

Das Produktwird nuraktiviert, wenn
sich Kochgeschirraufder Kochzone
befindet; der Heizvorgang startet
nicht oder wird unterbrochen, wenn
kein Kochgeschirr vorhanden ist
oder dieses entfernt wird.

Kochgeschirrsensor

Das Produkt erkennt automa-
tisch das Vorhandensein von
Kochgeschirr auf den Kochzonen.

Sicherheitsabschaltung

Aus Sicherheitsgrinden hat
jede Kochzone eine maximale
Betriebszeit, die von der eingestell-
ten maximalen Leistungsstufe ab-
hangt.



Bedienung

Restwarmeanzeige

Wenn sich eine oder mehrere
Kochzonen abschalten, wird die
Gefahr von Restwarme durch ein
visuelles Signal ,.H" in der entspre-
chenden Kochzonenanzeige ange-
zeigt.

Bedienung

Hinweis: Vor Aktivierung jeglicher
Funktionen muss die gewiinschte
Zone aktiviert werden.

Einschalten

Dricken (berihren) Sie (D
Ein-/Austaste fur Kochfeld/
Abzugshaube. Die Anzeige schal-
tet sich ein, was signalisiert, dass
Kochfeld/Abzugshaube einsatzbe-
reit ist. Zum Ausschalten erneut
dricken.

Hinweis: Diese Funktion hat
Prioritat vor den anderen.

Kochzone wihlen

Berlihren  (driicken) Sie die
Auswahlleiste (3) entsprechend der
gewlnschten Kochzone.

9 Leistungsstufen

Das Kochfeld hat 9 Leistungsstufen.
Beriihren Sie die Auswahlleiste (3)
und streichen Sie mit dem Finger
zum Erhohen der Leistungsstufe
nach rechts und zum Verringern
der Leistungsstufe nach links.

Turbofunktion

Das Produkt verflgt Uber eine er-
ganzende Leistungsstufe (nach
Stufe 9), die 10 Minuten aktiv bleibt.
Anschlieend wird die Temperatur
auf den zuvor eingestellten Wert
zurtickgesetzt. Beriihren Sie die
Auswahlleiste (3) [nach Stufe 9)
zur Aktivierung der Turbofunktion.
Die Turbofunktionsstufe wird in
der Anzeige der ausgewahlten
Kochzone mit dem Symbol ,.#" an-
gezeigt.

Kombizonen

Dank der Kombifunktion konnen die
Kochzonen auf kombinierte Weise
arbeiten und so eine einzige Zone
mit derselben Leistungsstufe bil-
den. Diese Funktion ermaglichteine
gleichmaBige Warmeverteilung
bei Verwendung grof3er Topfe und
Pfannen. Die vordere ,Master”-
Kochzone kann in Kombination mit
der entsprechenden ,sekundar-
en” Kochzone dahinter verwendet
werden (welche Zonen mit dieser
Funktion ausgestattet sind, ent-
nehmen Sie bitte dem bebilderten
Abschnitt dieser Anleitung). So ak-
tivieren Sie die Kombifunktion:

- Gleichzeitig zwei
Kochzonen wahlen

gewlnschte

- Die Kombianzeige (20) der ,se-
kundaren” Kochzone

leuchtet auf :l'
- Mit der Auswabhlleiste (3) der

.Master“-Kochzone kdnnen Sie die
Leistungsstufe einstellen
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- Zum Deaktivieren der
Kombifunktion wiederholen Sie
einfach die Schritte zur Aktivierung.

Temperaturmanager

Der Temperaturmanager ist eine
Funktion, mit der Sie die am bes-
ten  geeignete  voreingestellte
Temperatur zur Erzielung des ge-
winschten Ergebnisses einstellen
konnen (siehe Temperaturmanager-
Tabelle am Ende dieses Kapitels).

Wahlen Sie die
Kochzone. -

e Driicken Sie — 8 (4) zur Auswahl
der geeignetsten

gewlnschte

Stufe einmal oder mehrmals. Zur
Auswahl stehen:

N

Schmelzen* l_‘.]
Aufwarmen* B I
NN N
%\ i\\\ coenetns | (59 )
* Beachten Sie den Temperaturmanager am Ende dieses
Kapitels.

e Dricken Sie die Taste zum Aus-
schalten noch einmal.

Folgendes Symbol erscheint in der
Anzeige der Zone,

die im Temperaturmanager-Modus
4" arbeitet.

Tastensperre

Die Tastensperre ermaglicht die
Blockierung der Einstellungen
des Kochfeldes, damit keine ver-
sehentliche Anderung vorgenom-
men wird. Die bereits eingestellten
Funktionen bleiben aktiv.

Aktivierung:
e Driicken Sie El (9).

e Die LED Uber der Taste schaltet
sich ein, was anzeigt, dass sie ak-
tiviert wurde

Wiederholen Sie den Vorgang zur
Deaktivierung.

Kindersicherung

Mit der Kindersicherung kann
verhindert werden, dass Kinder
versehentlich auf die Koch-
und Abluftzone zugreifen und
Funktionen aktivieren.

Die Kindersicherung kann nur ak-
tiviert werden, wenn das Produkt
eingeschaltetist und die Kochzonen
(und die Abluftzone) ausgeschaltet
sind.

Aktivierung:

e Kochgeschirr vom Kochfeld ent-
fernen

« Halten Sie die Tasten (@ (9) und
Il (10) gleichzeitig gedriickt, ein
akustisches Signal zeigt an, dass
die Funktion aktiv ist, und ,.L" er-

scheint in den Anzeigen (13) und
(14).

Wiederholen Sie den Vorgang zur
Deaktivierung.
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Timer

Die  Timer-Funktion ist ein
Countdown, der fiur jede Kochzone
(und die Abluftzone), auch fir meh-
rere gleichzeitig, eingestellt wer-
den kann.

Am Ende des eingestellten
Zeitraums werden die Kochzonen
(oder die Abluftzone) automatisch
abgeschaltet und der Nutzer wird
durch ein akustisches Signal infor-
miert.

Timer-Funktion des Kochfeldes ak-
tivieren/regulieren

e Wahlen Sie die Kochzone (Leis-
tung = 0).

® Dricken Sie zum Zugreifen auf
die Timer-Funktion = +[8].
e Dauer des Timers regulieren:

Driicken Sie den Wahler zum
Erhohen der automatischen Ab-
schaltzeit.

Dricken Sie den Wahler — zum
Verringern der automatischen
Abschaltzeit.

Auf Wunsch wiederholen Sie den
Vorgang fir weitere Kochzonen.

Hinweis: Bei jeder Kochzone kann
ein anderer Timer eingestellt wer-
den; in der Anzeige (15) wird der
Countdown der zuletzt ausgewahl-
ten Kochzone 10 Sekunden ange-
zeigt; anschlieflend wird der kir-
zeste Countdown angezeigt.

Wenn der Timer den Countdown
abgeschlossen hat, wird ein akus-
tisches Signal ausgegeben (2
Minuten lang, stoppt bei Betatigung
einer  beliebigen  Taste am
Kochfeld), wahrend in der Anzeige
(15) das Symbol 203" blinkt.

Hinweis: An der Seite der
Kochzonenanzeige erscheint fol-
gendes

Symbol (19).

Timer abschalten:
e Kochzone wahlen

e Timer-Wert mit — auf .3 ein-
stellen

Hinweis: Die Funktion bleibt aktiv,
wenn in der Zwischenzeit keine
weitere Taste gedruckt wird.

Eieruhr

Die Eieruhr ist ein von Kochzonen
(und der Abluftzone) unabhéngiger
Countdown. Die Eieruhr wird durch
Betatigung der Taste

—_ + (8) aktiviert.

Hinweis: Die Eieruhr lasst sich
ebenso wie die Timer-Funktion re-
gulieren.

Wenn der Timer den Countdown
abgeschlossen hat, wird ein akus-
tisches Signal ausgegeben (2
Minuten lang, stoppt bei Betatigung
einer  beliebigen  Taste am
Kochfeld), wahrend in der Anzeige
(15) das Symbol .. 2.33" blinkt.
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Pause

Die Pausefunktion ermoglicht das
Anhalten einer aktiven Funktion am
Kochfeld,

wodurch die Leistung auf Null ge-
setzt wird.

Aktivierung:

e Driicken Siell (10).

e /1" (13) wird angezeigt.
Funktion deaktivieren:

Hinweis: Dieser Vorgang stellt
die Kochfeldeinstellungen auf die
Parameter vor Aktivierung der
Pausefunktion zurick.

e Driicken Siell (10)

e innerhalb von 10 Sekunden, be-
wegen Sie die Auswabhlleiste (3)
zur entsprechenden Kochzone (2]
nach rechts (Abb. 19).

Hinweis: Falls der Vorgang nicht
innerhalb dieser Zeit durchgefiihrt
wird, bleibt die Pausefunktion aktiv.

Hinweis: Falls die Pausefunktion
nicht innerhalb von 10 Minuten
deaktiviert wird, schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab.

Abruf

Die  Abruffunktion
die Wiederherstellung
Kochfeldeinstellungen

ermoglicht
aller

im Falle einer versehentlichen
Abschaltung.

Aktivierung:

e Schalten Sie das Kochfeld inner-
halb von 6 Sekunden nach der Ab-

schaltung wieder ein (D

e Driicken Sie innerhalb der nachs-
ten 6 Sekunden I

Automatisches Heizen

Die automatische Heizfunktion er-
moglicht die schnellere Erreichung
der eingestellten Leistung; mit
dieser  Funktion konnen Sie
Lebensmittel  schneller garen,
ohne dass sie verbrennen, da die
Temperatur die eingestellte Stufe
nicht Gbersteigt. Diese Funktion ist
bei Leistungsstufe 1 bis 8 verfligbar.

Aktivierung:
e Halten Sie die Auswahlleiste (3)

zur Auswahl der gewilnschten
Leistung gedrickt.

e A" (13) wird angezeigt.
e Leistungsbegrenzung

Die Leistungsbegrenzungsfunktion
ermoglicht die Verwendung des
Produktes bei Beschrankung der
maximalen Absorption.

Hinweis: Der Grenzwert muss bei
abgeschaltetem Kochfeld einge-
stellt werden, ohne dass innerhalb
von 2 Minuten nach Anschluss des
Kochfeldes an die Stromversorgung
oder nach Wlederherstellung der
StromversorgungOgedrucktwwd
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So stellen Sie die
Leistungsbegrenzung ein:

- Halten Sie die Tasten E’ Il ge-
drickt, bis ein akustisches Signal
ertont.

- Verschieben Sie die Regler FL und
RL 57z3%s56789° gleichzeitig
von links nach rechts und dricken
Sie bei den Buchstaben P, bis ein
kurzes akustisches Signal ertont.

¢ Die Timer-Anzeige (15) zeigt die
Symbole ,CF6", was anzeigt, dass
die Funktion eingestellt werden
kann.

e Die FL-Zonenanzeige zeigt die ak-
tuelle Einstellung.**

0=74KkW
1=4,5KW

** StandardmafBig ist die Grenze
auf 7,4 kW eingestellt.

- Verschieben Sie zum Andern
der Leistungsbegrenzung den FL-
Regler.ous 456 78 69P

- Zum Erhohen der Leistung nach
rechts.

- Zum Verringern der Leistung
nach links.

- Dricken Sie zum Speichern
der Auswahl 1 Sekunde lang die
Tasten [ Il Zur Bestatigung der
Einstellung wird ein akustisches
Signal ausgegeben. Die Funktion
wird deaktiviert.

Abzugshaube verwenden
Einschalten

Dricken (berihren] Sie die

Ein-/Austaste O fur Kochfeld/
Abzugshaube. Die Anzeige schal-
tet sich ein, was signalisiert, dass
Kochfeld/Abzugshaube einsatzbe-
reit ist.

Zum Ausschalten erneut driicken.

Hinweis: Diese Funktion hat
Prioritat vor den anderen.
Abzugsgebladse einschalten:
Beriihren  (dricken] Sie die

Auswahlleiste (6) zur Aktivierung
des Abzugsgeblases.

Abzugsgeschwindigkeit (Leis-

tung):

Beriihren Sie die Auswahlleiste (6)
und ziehen Sie sie zum Erhohen der
Geschwindigkeit (Leistung) nach
links

(10 - 0);

ziehen Sie sie zum Verringern der
Geschwindigkeit (Leistung] nach
links (0 - 10).

Timer

Aktivieren/regulieren der Timer-
Funktion des Abzugsgeblases

e Wahlen Sie das Abzugsgeblase
(Geschwindigkeit = 0).

e Dricken Sie zum Zugreifen auf
die Timer-Funktion (bei beliebiger

Geschwindigkeit) = + (8).

1
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e Timer-Dauer regulieren: Driicken
Sie zum Erhohen der automati-
schen Abschaltzeit den Wahler

, dricken Sie zum Verringern
der automatischen Abschaltzeit
den Wahler —. Die Anzeige (15)
zeigt den Countdown.

Hinweis: An der Seite der Anzeige
des Abzugsgeblases erscheint bei
verwendetem Timer das

g

Symbol (19). Wenn der Timer
den Countdown abgeschlossen hat,
wird ein akustisches Signal ausge-
geben (2 Minuten lang, stoppt bei
Betatigung einer beliebigen Taste
am Kochfeld), wahrend in der
Anzeige (15) das Symbol 203"
blinkt.

Timer abschalten:
e Kochzone wahlen

e Timer-Wert mit — auf ..J3" ein-
stellen

Hinweis: Die Funktion bleibt aktiv,
wenn in der Zwischenzeit keine
weitere Taste gedrickt wird.

Filtersattigungsanzeige

Die Abzugshaube zeigt an, wenn
eine Filterwartung erforderlich ist:

Beim Fettfilter leuchtet die LED
S (17) auf.

Beim Aktivkohle-Geruchsfilter
blinkt die LED ., (17).

Filtersattigung riicksetzen

Nach der Filterwartung (Fettfilter
und/oder

Aktivkohlefilter) halten Sie die
ol

-
Taste —— (7] gedrickt; die LED .,
55557 (17) erlischt und die Z&hlung
startet von vorne.

Sattigungsanzeige des Aktivkohle-
Geruchsfilters aktivieren

Diese Anzeige ist normalerwei-
se abgeschaltet. Gehen Sie zum
Aktivieren wie folgt vor:

- Schalten Sie die Abluftzone ein,
indem Sie(l)drUcken.

- Halten Sie bei abgeschaltetem
Abluftmotor und abgeschalteten

Kochzonen
ol

= gedriickt.

- 7P leuchtet auf, anschliefend
erlischt sie zur Anzeige einer er-
folgreichen Aktivierung.

Sattigungsanzeige des Aktivkohle-
Geruchsfilters deaktivieren

Wiederholen Sie die oben beschrie-
benen Schritte zur Aktivierung, ..
(555" blinkt und erlischt dann
zur Anzeige einer erfolgreichen
Deaktivierung.
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Automatikbetrieb (Kochfeld zu
Abzugshaube)

Die Abzugshaube schaltet sich bei
der geeignetsten Geschwindigkeit
ein und passt die Abluftkapazitat an
die bei der Kochzone verwendete
Leistungsstufe an.

Sobald das Kochfeld abgeschaltet
wird, verringert die Abzugshaube
die Abluftgeschwindigkeit stufen-
weise zur Beseitigung restlicher
Dampfe und Geriche.

So aktivieren Sie diﬁg Funktion:
Driicken Sie kurz = (7), die LED
=" (18] zeigt durch Aufleuchten

an, dass die Abzugshaube in die-
sem Modus arbeitet.

Die Saugflache ist darauf aus-
gelegt, in Kombination mit ei-
nem Fenstersensorset (nicht vom
Hersteller bereitgestellt] verwen-
det zu werden. Bei Installation
des Fenstersensorsets (nur
bei Verwendung der Flache im
Saugmodus) stoppt das Saugen je-
des Mal, wenn das Set, mit dem die
Flache ausgestattet ist, erkennt,
dass das Fenster im Raum ge-
schlossen ist. Sie sollten das FDS-
Set 100 von Elektrotechnik Schabus
kaufen, das bei autorisierten
Elektrotechnik-Schabus-Zentren
oder direkt Uber die Internetseite

www.elektrotechnik-schabus.de
verfugbar ist.

- Der elektronische Anschluss des
Saugflachensets muss von qualifi-
ziertem und spezialisiertem tech-
nischem Personal durchgefihrt
werden.

- Der Hersteller der Saugflache
dbernimmt keine Haftung fir
Probleme, Schaden oder Feuer
aufgrund von Defekten und/oder
Problemen durch fehlerhafte und/
oder falsche Installation des Sets.

93



94

Bedienung

4.2 Leistungstabellen

Temperaturmanager Beschreibung
Definiert eine geeignete Leistungsstufe zum
Schmelzen | langsamen Schmelzen empfindlicher Lebensmittel

ohne  Beeintrachtigung  ihrer  sensorischen
Eigenschaften (Schokolade, Butter usw.).

Definiert eine geeignete Leistungsstufe zum

%) Aufwarmen | Aufwarmen empfindlicher Lebensmittel, ohne dass
=5 diese kochen.
Definiert eine geeignete Leistungsstufe zum
Kécheln

langeren Kocheln von Lebensmitteln. Geeignet
zum Zubereiten von Tomatensoflen, Fleischsoflen,
Suppen, Minestrone, wahrt eine kontrollierte
Leistungsstufe (ideal fiir ein Wasserbad). Verhindert,
dass Lebensmittel tiberkochen oder am Boden des
Kochgeschirrs anbrennen. Verwenden Sie diese
Funktion, nachdem Sie die Lebensmittel zum Kochen
gebracht haben.
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Leistungsstufe

Gartyp

Stufenverwendung (Anzeige
kombiniert Erfahrung und
Kochgewohnheiten)

Max. Leistung Turbo Schnellheizen Ideal zur schnellen Erhohung der
Temperatur von Lebensmitteln zum
schnellen Kochen von Wasser oder zum
schnellen Erhitzen von Flissigkeiten

8-9 Braten, kochen |ldeal zum Braunen, zum Starten des
Garvorgangs, zum Braten gefrorener
Lebensmittel, zum Schnellkochen
Hohe Leistung 7-8 Braunen, braten, | Ideal zum Braten, Kochen, Garen und
kochen, grillen | Grillen (kurze Zeit, 5 bis 10 Minuten)
6-17 Braunen, |deal zum Braten, Kocheln, Kochen und
kochen, Grillen (durchschnittliche Dauer, 10 bis
schmoren, 20 Minuten), Vorheizen von Zubehor
braten, grillen
Mittlere 4L-5 Kochen, Ideal zum Schmoren, schwachen
Leistung schmoren, Kochen, Garen (langere Zeit]. Nudeln
braten, grillen rihren
3-4 Kochen, kécheln, | Ideal zum langsamen Kochen (Reis,
eindicken, Sofien, Braten, Fisch] in Flissigkeit (z.
rihren B. Wasser, Wein, Briihe, Milch), zum
Rihren von Nudeln
2-3 Ideal zum langsamen Kochen (weniger
als ein Liter: Reis, Sof3en, Braten,
Fisch) in Flissigkeit (z. B. Wasser, Wein,
Briihe, Milch)
Geringe 1-2 Schmelzen, |deal zum Aufweichen von Butter, zum
Leistung auftauen, sanften Schmelzen von Schokolade,
warmhalten, zum Auftauen kleiner Lebensmittel
1 rihren Ideal zum  Warmbhalten  kleiner
Portionen frisch zubereiteter Speisen
oder zum Halten der Temperatur von
Serviergeschirr und Reis
AUS Null Stellflache Kochfeld im Bereitschaftsmodus oder
Leistung ausgeschaltetem Zustand (mdgliche

Restwarme nach Abschluss des
Garvorgangs, signalisiert durch H-L-0)
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4.3 Gartabellen
Lebens- |Gerichte oder | Leistungsstufe und Gartechnik
mittel- | Artdes Gar- |grgte Phase Leistung Zweite Phase Leis-
k_atego- vorgangs tung
rie
Nudeln, | Frische Nudeln | Wasser erhitzen Turboheizen - 9 | Nudeln kochen 7-8
Reis Frische Nudeln | Wasser erhitzen Turboheizen - 9 | Nudeln kochen 7-8
Gekochter Reis | Wasser erhitzen Turboheizen - 9 | Nudeln kochen 5-6
Risotto Braten und Rosten |7 -8 Kochen 4-5
Gemiise, | Gekocht Wasser erhitzen Turboheizen - 9 | Kochen 6-7
Hiilsen- | Gebraten Ol erhitzen 9 Braten 8-9
friichte | sauté Zubehor erhitzen |7-8 Kochen 6-17
Geschmort Zubehor erhitzen |7-8 Kochen 3-4
Gebraten Zubehor erhitzen |7-8 Gebraunt 7-8
Fleisch Braten Fleisch mit Ol 7-8 Kochen 3-4
braunen (bei
Butter Leistung 6)
Gegrillt Pfanne vorheizen |7-8 Auf beiden Seiten 7-8
grillen
Braunen Mit Ol braunen (bei |7 -8 Kochen 4-5
Butter Leistung 6)
Schmoren Mit Ol braunen (bei | 7 -8 Kochen 3-4
Butter Leistung 6)
Fisch Gegrillt Pfanne vorheizen |7-8 Kochen -8
Schmoren Mit Ol braunen (bei |7 -8 Kochen -5
Butter Leistung 6)
Gebraten Ol oder Fett 8-9 Braten 3-4
erhitzen
Eier Omelette Pfanne mit Butter |6 Kochen 7-8
oder Fett erhitzen
Omelette Pfanne mit Butter |6 Kochen 3-4
oder Fett erhitzen
Aufweichen Wasser erhitzen Turboheizen - 9 | Kochen 7-8
gekocht/
gekocht
Pfannkuchen Pfanne mit Butter |6 Kochen 6-17
erhitzen
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Sof3en Tomaten Mit Ol braunen (bei Kochen
Butter
Leistung é)
FleischsoRe Mit Ol braunen (bei Kochen
Butter
Leistung é)
Béchamel Basis vorbereiten Auf Siedepunkt
(Butter und erhitzen
Mehl schmelzen)
Desserts | Eiercreme Milch kochen 4L-5 Kocheln lassen 4-5
Cremes |Puddings Milch kochen 4-5 Kocheln lassen 2-3
Milchreis Milch erhitzen 5-6 Kocheln lassen 2-3
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Kochfeldpflege
Achtung! Stellen Sie vor jeg-
lichen Reinigungs- oder

Wartungsarbeiten sicher, dass die
Kochzonen abgeschaltet sind und
die Restwarmeanzeige erloschen
ist.

5.1 Reinigung

Das Kochfeld muss nach jeder
Benutzung gereinigt werden.

Wichtig: Benutzen Sie  kei-
ne Scheuerschwamme oder
Stahlwolle. Andernfalls kann mit
der Zeit das Glas beschadigt wer-
den. Verwenden Sie keine chemi-
schen Reiniger, wie Ofensprays
oder Fleckentferner.

Lassen Sie das Kochfeld nach jeder
Benutzung abkihlen und befreien
Sie es von durch Lebensmittelreste
verursachten Flecken. Zucker sowie
stark zuckerhaltige Lebensmittel
beschadigen das Kochfeld und
missen sofort entfernt werden.
Salz, Zucker und Sand konnen die
Glasflache verkratzen. Reinigen
Sie das Kochfeld entsprechend
den Herstelleranweisungen mit ei-
nem weichen Tuch, Kichenpapier
oder  spezifischen  Produkten.
VERWENDEN SIE KEINE
DAMPFREINIGER!

Wichtig: Falls Ubermafig viel
Flissigkeit aus dem Kochgeschirr
lauft, kann zur Entfernung von
Resten und zur Reinigung in hygie-
neempfindlichen Umgebungen das
Ablaufventil im unteren Bereich
des Produktes gedffnet werden.

Abb. 18

Fur eine umfassendere und tief-
greifende Reinigung kann der un-
tere Einsatz vollstandig entfernt
werden.

Abb. 18a - 18b

Abzugsgeblase warten
Reinigen

Verwenden Sie zur Reinigung
ausschlieBlich ein mit neutralen
Reinigungsmitteln  angefeuchte-
tes Tuch. VERWENDEN SIE KEINE
REINIGUNGSUTENSILIEN  ODER
WERKZEUGE!

Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsprodukte. VERWENDEN
SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter
Abb. 15-16
Schliefit beim Garen erzeug-

te Fettpartikel ein. Dieser Filter
muss einmal monatlich gereinigt
werden - oder wenn dies durch
die Sattigungsanzeige signalisiert
wird. Zum Reinigen waschen Sie
den Filter mit der Hand und einem
sanften Reinigungsmittel aus, al-
ternativ konnen Sie den Filter in die
Spilmaschine geben: Verwenden
Sie ein Kurzprogramm mit gerin-
ger Temperatur. Bei der Reinigung
in der Spulmaschine kann sich der
Metallfettfilter verfarben. Seine
Filtereigenschaften werden da-
durch jedoch nicht beeintrachtigt.
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Aktivkohlefilter (nur bei
Filterversion)

Abb. 17 -17a-17b - 17c

Schlie3t beim Garen verursachte un-
angenehme Gertche ein. Das Produkt
istmitvier Filterpaketen ausgestattet,
die dank Aktivkohlefiltern Gerliche
einschlieBen. Die Aktivkohle befin-
det sich in einer Keramikstruktur,
wodurch sie zur Erzielung ei-
ner groflen Absorptionsflache fir
Verunreinigungen leicht und voll-
standig zuganglich ist. Nach wel-
chem Zeitraum die keramischen
Aktivkohlefilter gesattigt sind, hangt
von der Art des Garens und dem
Reinigungsintervall der Fettfilter ab.
Diese Geruchsfilter sollten alle 2 bis
3 Monate in einem auf 200 °C vorge-
heizten Ofen 45 Minuten lang ther-
misch regeneriert werden. Diese Art
der Regeneration ermdglicht eine
maximale Filterlebensdauer von 5
Jahren.
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5.2 Problemlosung
Fehlercode | Beschreibun Mogliche
9 9 Fehlerbehebung
Ursachen
Die Bel.‘ehlszone Die Temperatur in den Warten Sie vor erneuter
schaltet sich aufgrund . Lo .
E2 2u hoher Temperatur elektronischen Teilen ist Benutzung, bis das
P 2u hoch Kochfeld abgekiihlt ist
aus
Kontinuierliche
(dauerhafte) . . .
ERRO3 + . Wasser, Kochgeschirr Oberflache reinigen,
. Tastenaktivierung . - Lo -
akustisches . oder Kiichenutensilien jegliche Gegenstande
) erkannt. Die . ) B
Signal . befinden sich auf der von der Oberflache
Schnittstelle .
. Nutzerschnittstelle herunternehmen
,—‘ schaltet sich nach 10
Sekunden aus
Bei allen
anderen . .
. Kundendienst anrufen und Fehlercode mitteilen
Fehlersignalen
(E..U.)

5.3 Kundendienst

Vor Kontaktaufnahme mit dem

Kundendienst

1.Prifen Sie, ob Sie das Problem
anhand der im  Abschnitt
.Problemlosung” beschriebenen
Punkte selbst l6sen konnen.

2.Prifen Sie, ob das Problem durch
Aus- und Wiedereinschalten des
Gerates behoben wird. Falls der
FehlernachdenobigenPrifungen
weiterhin besteht, wenden Sie
sich an den nachstgelegenen
Kundendienst.




Vigtige anvisninger til sikkerhed og miljg

Folg vejledningerne i den-
ne brugsanvisning ngje.
Ethvert ansvar for proble-
mer, skader eller brand,
som er forarsaget af mang-
lende efterlevelse af vejled-
ningerne | denne brugsan-
visning, fraskrives. Dette
apparat er kun beregnet til
husholdningsbrug, og det
er udelukkende designet
til at tilberede mad og ud-
suge de dampe, der opstar
under processen. Ingen
anden brug er tilladt (som
f.eks. at opvarme lokaler).
Producenten fraskriver sig
alt ansvar for forkert an-
vendelse af apparatet eller
forkert indstilling af dets
funktioner.

e Forsigtig! Bemaerk ven-
ligst falgende retningslin-
jer:

e Apparatet ma ikke veere
sluttet til elforsynings-
nettet, nar der foretages
monteringsarbejde.

e Montering og vedlige-
holdelse skal udfgres af
en kvalificeret tekniker i
overensstemmelse med
producentens instruktio-
ner og den lokale sikker-
hedslovgivning. Du ma
aldrig reparere eller ud-
skifte dele, medmindre
dette specifikt er angivet |
brugsanvisningen.

e Det er pakraevet, at appa-
ratet skal have jordforbin-
delse.

e Netledningen skal veere
lang nok til at slutte appa-
ratet til elforsyningsnettet,
nar det er indbygget i ska-
bet.

e Monteringen skal over-
holde de aktuelle sikker-
hedstandarder, og dette
kreever en almindelig
flerpolet stikkontakt, som
sikrer fuldstaendig isole-
ring fra stremforsyningen
| tilfeelde af kategori IlI-
overspanding, i henhold
til reglerne for montering.
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e Anvend ikke flere stikkon-
takter eller forleengerled-
ninger.

e Nar monteringen er ud-
fort, skal brugeren ikke
leengere have adgang til
de elektriske komponen-
ter.

e Enheden og dens tilgaen-
gelige dele bliver varme
i brug. Undga at rgre ved
varmeelementerne.

e Sgrg for, at bgrn aldrig
leger med enheden. Hold
bgrnene vaek, og hold hgje
med dem, da de tilgaen-
gelige dele bliver meget
varme i brug.

e Inden brug skal personer
med pacemakere og aktive
implantater kontrollere, at
deres pacemaker er kom-
patibel med induktionsko-
gepladen.

* Rgr ikke ved apparatets
varmeelementer under og
efter brug.

eUndga kontakt med tgj,
stof eller andre braend-
bare materialer, indtil alle
enhedens komponenter er
kglet ned igen.

e Placer aldrig braendbare
materialer pa eller i neer-
heden af enheden.

e Overophedede olier og
fedtstoffer kan nemt an-
teendes. Hold godt gje med
madvarer, som er rige pa
fedt og olier, under tilbe-
redningen.

e Hvis overfladen er revnet,
skal du slukke enheden
for at undga risikoen for
elektrisk stgd.

e Apparatet bgr ikke betje-
nes med en ekstern timer
eller et separat fjernbetje-
ningssystem.

e Tilberedning med olie eller
fedt uden opsyn pa en ko-
geplade kan veere farligt
og starte en brand.

e Tilberedningsprocessen
skal veere under opsyn.
Korte tilberedningspro-
cesser skal altid overvee-
res hele vejen igennem.
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e Forsgg ALDRIG at slukke
ildebrande med vand. Du
skal | stedet slukke for
enheden og kvaele flam-
merne, f.eks. med et
lag eller et brandtaeppe.
Brandfare: Laeg aldrig ting
pa de varme overflader.

e Anvend aldrig dampren-
sere.

e Placer aldrig metalgen-
stande som knive, gafler,
skeer eller lag pa kogepla-
dens varme overflader, da
de kan overophede.

e Fgr apparatet sluttes til
elforsyningsnettet, skal
du kontrollere datapladen
(i bunden af apparatet) for
at sikre, at spaendingen og
effekten svarer til elnet-
tets vaerdier, og at stikkon-
takten er egnet. Hvis du er
| tvivl, skal du kontakte en
kvalificeret elektriker.

e ADVARSEL.: Efter brug skal
du deaktivere kogepladen
via dens betjeningspanel,
frem for at stole pa gryde-
sensoren.

eUndga at spilde. Nar du
koger eller opvarmer vee-
sker, skal du reducere var-
men.

e Efterlad ikke varmeele-
menterne tendte med
tomme gryder, tomme
pander eller slet ingenting
pa.

e Nar madlavningen er faer-

dig, skal du slukke for den
relevante zone.

e Tilbered aldrig mad i alu-
folie, og placer aldrig pro-
dukter, som er pakket ind
i alufolie, direkte pa ko-
gepladerne. Aluminium-
men vil i sa fald smelte og
uopretteligt beskadige din
enhed.

eOpvarm aldrig en dase
med madvarer uden at
abne den fgrst, da den kan
eksplodere! Denne advar-
sel geelder ogsa for alle
andre typer kogeplader.
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eAnvend ikke et kraf-
tigt effektniveau, sasom
Booster-funktionen, til
at opvarme visse veesker
(f.eks. olie) til stegning.
Hvis varmen er for hgj,
kan det veere farligt. | sa-
danne tilfeelde anbefaler vi
at bruge et lavere effektni-
veau.

e Beholderne skal placeres
direkte pa kogepladerne,
og de skal sta midt pa
dem. Der ma aldrig ind-
saettes noget mellem gry-
den og kogepladen.

eNar temperaturen er
meget hgj, seenker appara-
tet automatisk temperatu-
ren pa induktionszonerne.

e Inden renggring eller ved-
ligeholdelse skal du al-
drig afbryde produktet fra
elforsyningsnettet ved at
tage stikket ud eller slukke
pa hovedafbryderen i dit
hjem.

e Bzer altid beskyttelses-
handsker 1 forbindelse
med montering og vedli-
geholdelse.

e Apparatet kan anvendes af
bgrn pa 8 ar eller derover,
personer med fysiske,
sensoriske eller mentale
handicap, eller af perso-
ner uden erfaring eller
ngdvendig viden, safremt
disse er under opsyn eller
har modtaget vejledning i
sikker brug af apparatet
0og besidder en grundig
forstaelse af de tilknyttede
risici.

*Bgrn skal altid overva-
ges for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

e Renggrings- og vedlige-
holdelsesarbejde bgr ikke
udfgres af bgrn, medmin-
dre de er under opsyn af
en kvalificeret person.

e | okalet skal have tilstraek-
kelig udluftning, nar em-
haetten bruges sammen
med andre apparater, der
udleder gas eller andre
breendstoffer.
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-Emhaetten skal renses
bade pa indersiden og pa
ydersiden (MINDST EN
GANG OM MANEDEN) i
henhold til vedligeholdel-
sesvejledningen. Hvis em-
haetten ikke renses efter
forskrifterne, og filteret
Ikke renses eller udskif-
tes, kan den udggre en
brandfare.

e Det er strengt forbudt at
flambere mad. Brugen af
aben ild kan veere skade-
lig for filtrene og medfgre
brandfare, og dette skal
undgas under alle om-
staendigheder.

e Du skal vaere ekstra for-
sigtig under stegning for
at undga overophedning
og antaending af olie.

e Forsigtig! Emhaettens til-
gaengelige dele kan blive
varme, nar der er tendt
for kogepladerne.

e Forsigtig! Slut ikke appa-
ratet til elforsyningsnettet,
far monteringen er helt
feerdig.

e Alle regler og lovgivninger
omkring teknik og sikker-
hed i forbindelse med ud-
sugning af dampe, som er
udstedt af de lokale myn-
digheder, skal fglges ngje.

eUdluftningen ma ikke
ledes gennem de samme
kanaler, som bruges til
at udlede udledninger
fra braendbare gasser og
andre forbraendingsanord-
ninger.

eBrug aldrig emhatten
uden korrekt monterede
lyspeerer, hvilket forhin-
drer risikoen for elektrisk
sted.

eBrug aldrig emhatten
uden at have samlet gril-
len korrekt!

e Brug kun de fastggrelses-
skruer, der leveres med
produktet, til monterin-
gen. Hvis skruerne ikke
medfglger, skal der kgbes
skruer af korrekt type.
Brug skruer med den kor-
rekte laengde, som angivet
I monteringsvejledningen.
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eNar emheetten bruges
sammen med andre en-
heder, som drives af ikke-
elektrisk energi, ma det
negative tryk i rummet
ikke overstige 4 Pa (4x10-5
bar). 10-5 bar).

e Enheden er designet, te-
stet og udviklet i overens-
stemmelse med gaeldende
regler om:

e Sikkerhed: EN/IEC 60335-
1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC
62233.

* Ydelse: EN/IEC 61591; 1SO
5167-1; 1SO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1;
EN/IEC 60704-2-13; EN/
|IEC 60704-3; 1SO 3741; EN
50564; IEC 62301.

e EMC: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. An-
befalinger til korrekt brug
med henblik pd at redu-
cere den miljgmeessige
pavirkning: Nar du begyn-
der at lave mad, skal du
teende emhaetten pa lave-
ste hastighed og lade den
vaere taendt indtil et par
minutter efter maden er
feerdig. Forgg kun hastig-
heden, hvis der er meget
rég og damp, og brug kun
Booster-funktionen i eks-
treme tilfaelde. Udskift
kulfiltrene efter behov for
at fa lugtreduceringssy-
stemet til at blive ved med
at virke effektivt.

 Renggr fedtfilteret, nar det
er beskidt, for at bevare
dets effektivitet. Du kan
sgrge for maksimal effek-
tivitet og minimal stgj ved
at bruge den maksimale
kanaldiameter, som er vist
I denne brugsanvisning.



Vigtige anvisninger til sikkerhed og miljg

Overholdelse af WEEE-
direktivet og affaldshandte-
ring: Dette produkt overholder
EU's WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt er maerket med pik-
togrammet for elektrisk og elektro-
nisk skrot (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

E af dele og materialer af hgj

kvalitet, som kan genan-

Em | yendes og er velegnede til

genbrug. Produktet ma

ikke smides ud sammen med nor-

malt husholdningsaffald eller an-

det affald ved slutningen af dets le-

vetid. Tag det til opsamlingsstedet

for genbrug af elektrisk og elektro-

nisk udstyr. Henvend dig til de lo-

kale myndigheder for at hgre om
disse opsamlingssteder.

Overholdelse af RoHS-direkti-
vet

Det produkt, du har kgbt, overhol-
der EU's RoHS-direktiv (2011/65/
EU). Produktet indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer
som angivet i direktivet.

Information om emballagen

@y | Produktets emballage er
"" fremstillet af genbrugsma-
terialer i overensstem-
melse med nationale miljglove.
Smid ikke emballagen ud sammen
med  husholdningsaffald eller
andet affald. Aflever den pa en
genbrugsstation, der tager imod
emballage, anvist af dine lokale

myndigheder.
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Brug

Induktionssystemet er baseret pa
magnetisk induktion, som er et
fysikfaenomen. Dette systems pri-
mare egenskab er den direkte
overfgrsel af energi fra generatoren
til kogegrejet.

Fordele: | sammenligning med
elektriske komfurer er din indukti-
onskogeplade:

e Sikrere: Lavere temperaturer pa
glasoverfladen.

e Hurtigere: Maden opvarmes pa
kortere tid.

® Mere praecist: Kogepladerne rea-
gerer gjeblikkeligt pa dine indstil-
linger.

* Mere effektiv: 90 % af den ab-
sorberede energi forvandles til
varme. Nar kogegrejet fjernes fra
kogepladerne, afbrydes varme-
overfgrslen desuden gjeblikkeligt,
sa der ikke forekommer ungdven-
digt varmetab,

2.1 Kogegrej

Anvendt kun gryder med

dette symbol

Vigtigt: Undga permanente skader
pa kogepladerne ved ikke at bruge

falgende:

— beholdere, som ikke har helt flade
bunde.

— metalbeholdere med emaljerede
bunde.

— beholdere med en ru bund,
som kan ridse overfladen pa
kogepladerne.

—varme gryder og pander pa

kogepladernes kontrolpanel

2.1.1. Dit gamle kogegrej

Induktion anvender magnetisme
til at generer varme. Kogegrejet
skal derfor indeholde jern. Brug
en magnet til at undersgge, om
materialet i dine gryder og pander
er magnetisk. Kogegrejet er ikke
brugbart, hvis det ikke er magne-
tisk.

2.1.2 Anbefalede diametre til
bunde pa gryder og pander

Vigtigt: Hvis kogegrejet ikke har
den rette stgrrelse, vil induktions-
zonerne ikke teende. | den illustre-
rede del af denne brugsanvisning
kan du finde oplysninger om de
pakraevede diametre for gryder til
hver zone.

2.2 Energibesparelse

Anbefalinger til at opna de bedste
resultater:

—Brug gryder og pander,
har samme diameter
induktionszonerne.

— Brug kun fladbundede gryder og
pander.

—Behold s& vidt muligt laget pa
gryder under madlavning

—Kog grentsager, kartofler oswv.
med sa lidt vand som muligt for at
reducere tilberedningstiden.

som
som

—Brug en trykkoger, hvilket
yderligere reducerer
energiforbruget 0g
tilberedningstiden.

—Placer gryden i midten af

induktionszonen, som er optegnet
pa kogepladen.



Brug

Brug af emhaetten

Emhaettesystemet kan bruges i to
versioner: Som ekstern udsugning
eller som et filter med intern recir-
kulation.

@ Udgaven med udsugning

Fig. 7

Dampene suges udenfor gen-
nem en serie af kanaler (szlges
separat), som er fastgjort til den
medfglgende tilslutningsflange.

Diameteren af udledningsrgret skal
have samme stgrrelse som tilslut-

ningsringen:
—ved rektanguleere kanaler: 222 x
89 mm
—ved runde kanaler: diameter pa
150 mm (*)

Du kan finde flere oplysninger pa
siden om udledningsversioneniden
illustrerede del af denne brugsan-
visning.

Fig. 7c

Forbind produktet til de veegmon-
terede udledningsrgr og hullerne
med en diameter svarende til luft-
kanalen (flangetilslutning). Hvis
der anvendes vagmonterede ud-
ledningsrgr med en mindre diame-
ter, kan det forringe udledningens
effektivitet og gge stgjniveauet dra-
stisk. Vi fraskriver os derfor alt an-
svar for dette.

e Anvend rgr med den kortest mu-
lige leengde, som er ngdvendig.

® Anvend rgr med sa fa drejninger
som muligt (maksimal vinkel: 90
grader).

¢ Undga store forandringer i rgrets
diameter.

Udgaven med filtrering
Fig. 8

Den udledte luft filtreres i seerlige
fedt- og lugtfiltre, og sendes deref-
ter tilbage i lokalet.

Produktet leveres med alle de ngd-
vendige dele til almindelig instal-
lation, og luftudgangen placeres pa
den forreste del af kabinettets sok-
kel.

Der fglger allerede fire hgjtydende
keramisk aktive kulfilterpakker
med produktet. Keramiske filtre
er nyskabende moduleere kulfil-
tre, som gendannes (se afsnittet
Vedligeholdelse - Aktive kulfiltre i
denne brugsanvisning).

Deres kemiske og fysiske egenska-
ber er ekstremt effektive til at ab-
sorbere lugt, og de har stor mod-
standsevne.

Du kan finde flere oplysninger pa
siden om filtreringsversionen (i den
illustrerede del af denne brugsan-
visning). Fig. 13b
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Installation

Den elektriske og mekaniske in-
stallation skal udfgres af kvalifice-
rede teknikere.

Det elektriske apparat er beregnet
til at blive bygget ind i en 2-6 cm tyk
bordplade for standardmontering
eller en 2,5-6 cm bordplade ved in-
tegreret montering.

Den mindste afstand mellem ko-
gepladen og vaeggen skal veere 5
cm pa forsiden, 4 cm pa siden og
mindst 50 cm til vaegenhederne
ovenover.

Bemark: De foresldede afstande
er vejledende. Ved design af om-
raderne skal kgkkenproducentens
anvisninger fglges.

3.1 Elektrisk tilslutning

e Afbryd apparatet fra elforsynings-
nettet.

¢ |nstallationen skal foretages af
kvalificeret personale, som er
fortroligt med monteringen og
sikkerhedsstandarderne.

® Producenten kan ikke holdes til
ansvar for skader pa personer, dyr
eller genstande, hvis retningslin-
jerne i dette kapitel ikke falges.

e Netledningen skal vaere lang nok
til, at man kan fjerne apparatet til
fra bordet.

* Sgrg for, at spaendingen pa type-
pladen i bunden af apparatet sva-

rer til spaendingen pa stedet, hvor
det skal monteres.

® Brug ikke forlaengerledninger.

e Jordforbindelse er pakraevet ved
lov.

¢ Den jordede netledning skal vaere
2 cm laengere end de andre kabler

® Hvis husholdningsapparatet ikke
er udstyret med en netledning,
skal du anvende en med en leder-
diameter pa mindst 2,5 mm2tilen
effekt pa op til 7200 watt. Er ef-
fekten hgjere, skal lederdiameter
vaere 4 mm?2.

Kablet ma pa intet tidspunkt blive
varmere end 50 °C over rumtem-
peraturen.

e Enheden er designet til konstant
tilslutning til elforsyningen, og
derfor skal den forbindes med en
almindelig flerpolet stikkontakt,
som sikrer fuldstaendig isolering
fra elforsyningen i tilfaelde af ka-
tegori lll-overspaending, og som
er nemt tilgengelig efter monte-
ringen.

Bemaerk: Du kan tilslutte appara-
tet med den valgfri enfasede eller
trefasede forbindelse ved at fjerne
det eksisterende kabel og erstatte
det med en anden type (medfglger
ikke), som har fglgende specifikati-
oner: enfasetilslutning: HO5V2V2-F
3G4-kabel trefasetilslutning:
HO5V2V2-F 5G2.5-kabel

Forsigtig! Fgr emhaettens kredslgb
igen sluttes til hovedstrgmforsy-
ningen og kontrolleres for korrekt
funktion, skal det altid kontrolleres,
at netledningen er samlet korrekt.

Forsigtig! Tilslutningskablet skal
udskiftes af en autoriseret kunde-
servicereprasentant eller en an-
den kvalificeret person.



Installation

3.2 Montering
For installationen pabegyndes:

e Efter udpakning af produktet skal
du kontrollere, at det ikke er ble-
vet beskadiget under transpor-
ten. Hvis der er problemer, skal
du kontakte forhandleren eller
kundeservice, fgr du fortsaetter
monteringen.

e Kontrollér, at produktet har den
rigtige stgrrelse til monterings-
placeringen.

® Undersgg, om der ligger tilbehgr
i emballagen (som er placeret der
for at lette transporten), sdsom
poser med skruer, garantibeviset,
osv. Fjern dem alle, og opbevar
dem et sikkert sted.

e Kontrollér ligeledes, at der er et
stremstik i naerheden af monte-
ringsomradet.

Forberedelse af kabinettet til
montering:

* Produktet kan ikke installeres
over kgleenheder, opvaskemaski-
ner, varmeapparater, ovne, vaske-
maskiner og tgrretumblere.

e Skeer kabinettet til, for du indsaet-
ter apparatet, og fjern forsigtigt
spaner eller savsmuld.

Vigtigt: Brug en en-komponent-
forsegling (S), som modstar hgje
temperaturer op til 250 °C. Fgr
monteringen skal overfladerne, der
skal limes, renses grundigt, sa-
ledes at alle substanser, som kan
gdelaegge klebeevnen, fiernes (sa-
som slipmidler, beskyttelsesmidler,
fedt, olier, pulvere, limrester osv.).
Forseglingsmidlet skal pafgre i et
jeevnt lag langs hele rammen, og
herefter skal det tgrre i ca. 24 timer.

Fig. 1b

Forsigtig! Hvis skruerne ikke mon-
teres eller enheden ikke fastggres
i overensstemmelse med denne
vejledning, kan det medfgre fare for
elektrisk stagd.

Bemaerk: Du kan sikre korrekt in-
stallation af produktet ved at bruge
tape med fglgende karakteristikker
pa rgrene:
—blgd elastisk PVC-film med et
akrylbaseret kleebemiddel,

—som overholder DIN EN
60454-regulativerne

— brandsikkert

— meget slidsikkert

— resistent over for

temperaturudsving
— brugbart ved lave temperaturer

1M1
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Betjening

4.1 Betjeningspanel

Bemaerk: Kommandoer vaelges ved
at rgre ved (trykke pa) de tilsvaren-
de symboler (se side 3).

Taster
1. TEND/SLUK  pa
emhaetten til kogegen
2. Indikator for induktionszone
3. Valg af induktionszone
Dg/senk effektniveau
Aktivering af temperaturstyring
Indikator for emhaette
Indstillinger af emhaetten
Forgg/saenk
udsugningshastighed (effekt)
7. Aktivering  af  automatiske
funktioner
Nulstil filtermaetning
8. Aktivér timer
Forgg/reducer timerveerdi
9. Tastelds
9+10. Bgrnelas
10.Pause / Genoptag display / LED

kogegen/

ook

Display / LED

11.Vis effektniveau

12.Vis udsugningshastighed (effekt)

13.Display for induktionszone

14.Emhaettedisplay

15.Timerdisplay

16.Display til temperaturstyring

17.Indikator for filterassistance

18.Indikator til automatisk
udsugningsfunktion

19.Aktiv timerindikator

20.Aktiv broindikator



Betjening

Brug af kogepladen

Inden du begynder, skal du vide fgl-
gende: Alle funktioner i denne ko-
geplade er designet til at overholde

de strengeste sikkerhedsregler.

Derfor gaelder falgende:

e \isse funktioner aktiveres ikke,
eller deaktiveres automatisk,
nar der ikke er gryder pa kode-
pladerne, eller nar gryderne star
forkert.

e | andre tilfeelde vil de aktiverede
funktioner blive deaktiveret auto-
matisk efter et par sekunder, nar
den specifikke funktion kraever en
yderligere indstilling, som endnu
ikke ervalgt, (f.eks.: "Teend for ko-
gepladen” uden funktionen "Veelg
induktionszone” og "Driftstem-
peratur”, "Lasefunktion” eller
“Timer").

Advarsel! | tilfeelde af leengere-
varende brug, vil induktionszonen
muligvis ikke slukke med det sam-
me, da den er i nedkglingsfasen.
Symbolet "H" vises i induktionszo-
nens display for at vise, at denne
fase er aktiv. Vent med at komme
for teet pd induktionszonen, indtil
displayet slukker.

Display for induktionszone
induktionszonens display viser:

Induktionszone taendt o
Effektniveau 1,.,.9-p
Indikator for restvarme H
Grydesensor ot
Temperaturstyring aktiv (W]
Barnelas aktiv L
Pausefunktion !
Automatisk =
opvarmningsfunktion

Egenskaber for kogepladen
Sikker aktivering

Produktet aktiveres kun, nar der
er gryder eller pander pa indukti-
onszonen. Varmeprocessen starter
ikke eller afbrydes, nar der ikke er
gryder eller pander til stede, eller
nar disse fjernes.

Grydesensor

Produktet registrerer automatisk,
hvis der er gryder til stede pa in-
duktionszonerne.

Sikkerhedsnedlukning

Af sikkerhedsarsager har hver in-
duktionszone et maksimal driftstid,
som afhaenger af det maksimale
angivne effektniveau.

Indikator for restvarme

Nar én eller flere induktionszoner
slukker, vises restvarmen i display-
et til den relevante zone med sym-
bolet "H".
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Betjening

Drift

Bemeerk: Den gnskede zone skal
aktiveres fgrst, for du aktiverer an-
dre funktioner.

Teend
Tryk pa (ror ved) O TILFRA ko-
geplade/emheette.  Indikatorlyset

teendes for at vise, at kogepladen/
emhaetten er klar til brug. Tryk igen
for at slukke.

Bemaerk: Denne funktion har prio-
ritet over de andre.

Valg af induktionszone

Tryk pa veelgerlinjen (3) for den gn-
skede induktionszone.

9 effektniveauer

Kogepladen har 9 effektniveauer.
Hold fingeren pa veelgerlinjen (3),
og treek den mod hgjre for at gge
effekten og mod venstre for at re-
ducere effekten.

Effektbooster

Produktet har et ekstra effektniveau
(efter niveau 9), som er aktivt i 10
minutter, hvorefter temperaturen
vender tilbage til det tidligere ind-
stillede niveau. Treek fingeren langs
veelgerlinjen (3) (forbi niveau 9), og
aktivér Effektbooster. Niveauet for
Effektbooster vises pa displayet for
den valgte zone med symbolet "P".

Brozoner

Takket vaere brofunktionen kan
induktionszonerne fungere sam-
men, sa de skaber en samlet zone
med samme effektniveau. Denne
funktion ggr det muligt at fordele
varmen jaevnt til store gryder og
pander. Den forreste “primaere” in-
duktionszone kan bruges sammen
med den tilsvarende "sekundaere”
induktionszone pa bagerst (du kan
se, hvilke zoner har denne funk-
tion i den illustrerede del af denne
brugsanvisning). Sadan aktiveres
brofunktionen:

- veelg dine to gnskede induktions-
zoner samtidig

- broindikatoren (20]) pa den "se-
kundaere” induktionszone

W
lyser "ot
- ved hjelp af veelgerlinjen (3) pa
den "primeere” induktionszone
kan du indstille varmen (effekten)

- brofunktionen deaktiveres pa
samme made, som den aktiveres

Temperaturstyring

Temperaturstyring er en funktion,
som bruges til at indstille den mest
passende forudindstillede tempe-
ratur til det gnskede resultat (se
tabellen Temperaturstyring i slut-
ningen af dette kapitel).



Betjening

Vaelg den gnskede induktions;s?ne.

e Tryk én eller flere gange ~ 8 (4)
for at vaelge det mest

passende niveau blandt dem, som
er tilgeengelige:

N7

Smeltning*

Opvarmning* ik l

NN

D > D 7 D >

Simre*

* Se Temperaturstyring i slutningen af dette kapitel.

® Tryk igen for at slukke.

Folgende symbol vises i displayet
pa zonen,

som kgrer med temperaturstyring
e

Tastelas

Tastelasen blokerer alle kogepla-
dens funktioner, sa ingen kan an-
dre pa dem, og den lader de aktive-
rede funktioner kgre.

Aktivering:
e tryk pé?f’ (9)
e LED-lampen over knappen taen-

des for at indikere, at funktionen
er aktiveret

Gentag processen for at deaktivere
den.

Bgrnelas

Bornelasen forhindrer bgrn i at fa
adgang til induktionszonerne og
emhaetten, sa de ikke kan aktivere
funktionerne.

Bgrneldsen kan kun aktiveres, nar
produktet er teendt og induktions-
zonerne og emhaetten er deaktive-
rede.

Aktivering:

e fiern eventuelle gryder fra koge-
pladen

e tryk samtidig pa &9 og 11 (10),
og hold dem nede, hvorefter der
kommer en lyd, som indikerer, at

funktionen er aktiv, og "L" vises
pa display (13) og (14].

Gentag processen for at deaktivere
den.

Timer

Timerfunktionen er en nedtzlling,
som kan angives for hver af induk-
tionszonerne (og emhaetten), endda
ogsa for begge pa samme tid.

Efter den indstillede periode, vil in-
duktionszonerne (eller emhaetten)
automatisk slukke, og brugeren vil
hgre en lyd.
Aktivering/indstilling af kogepla-
dens timer

e Vzelg induktionszonen (effekt = 0).

® Tryk pa — (8) for at fa ad-
gang til timerfunktionen
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Betjening

¢ |ndstil timerens varighed:

tryk pa veelgeren for at gge
tiden, der skal passere inden
automatisk slukning

tryk pa vaelgeren — for at reducere
tiden, der skal passere inden auto-
matisk slukning

Hvis du gnsker det, kan du gentage
dette for de andre induktionszoner.

Bemaerk: Hver kogezone kan have
sin egen timer. Displayet (15) viser
nedtzellingen for den senest valgte
kogeplade i 10 sekunder, hvorefter
det viser den nedtzlling, der har
kortest tid tilbage.

Nar timeren er ferdig med ned-
teellingen, udsender kogepladen
en lyd (i to minutter, eller indtil der
bliver trykket pa en kontrolpanelets
knapper), og symbolet "003" blin-
ker i displayet (15).

Bemaerk: Falgende symbol vises i
siden af displayet for induktionszo-

nen
—)

} (19)

S&dan slukker du for timeren:

e vaelg induktionszonen

e indstil vaerdien af timeren til "0"
med —

Bemark: Funktionen forbliver ak-
tiv, hvis der ikke trykkes pa nogen
tast i mellemtiden.

Minutur

Minuturet er en nedtzlling, som
er uafhaengig af induktionszonerne
(og emhaetten). Minuturet aktiveres
ved at trykke pa

— )

Bemaerk: Du kan indstille minut-
uret p& samme made som timeren.

Nar timeren er feerdig med ned-
teellingen, udsender kogepladen
en lyd (i to minutter, eller indtil der
bliver trykket pa en kontrolpanelets
knapper), og symbolet "003" blin-
ker i displayet (15).

Pause

Pausefunktionen kan midlertidigt
afbryde enhver af kogepladens ak-
tive funktioner

og reducere effekten til 0.
Aktivering:

e tryk pa 11 (10)

o "/ " vises i displayet (13)

Sadan deaktiverer du funktionen:

Bemaerk: Denne handling gendan-
ner kogepladens indstillinger, som
de var inden pausen.

e tryk pa 11 (10)

e inden for 10 sekunder skal du
traeekke fingeren mod hgjre langs
indstillingslinjen (3) for indukti-
onszone 2 (FIG. 19).

Bemaerk: Hvis denne handling ikke
bliver udfgrt inden for dette tids-
rum, vil pausefunktionen blive ved
med at vaere aktiv.
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Bemaerk: Hvis pausefunktionen
ikke deaktiveres inden for 10 mi-
nutter, vil kogepladen slukke auto-
matisk.

Genoptag

Genoptagelsesfunktionen genopta-
ger alle kogepladens indstillinger i
tilfeelde af

nedlukning ved uheld.

Aktivering:

e tend kogepladen igen pa (D inden
for seks sekunder efter sluknin-
gen.

e tryk pd "lI" inden for de naeste
seks sekunder

Automatisk Heat UP-funktion

Den automatiske Heat UP-funktion
gor det muligt at skrue hurtigere
op, og funktionen kan bruges til
at tilberede maden hurtigere, helt
uden risiko for at den breender p3,
da temperaturen ikke vil overstige
det indstillede niveau. Denne funk-
tion er tilgaengelig for effektniveau-
erne 1-8.

Aktivering:
e tryk og hold pa den gnskede effekt
pa indstillingslinjen (3)

e "A" vises i displayet (13)
Effektbegraensning

Effektbegraensningen bruges til at
bruge produktet, men begraense
dets maksimale effekt.

Bemaerk: Vaerdien skal indstilles
mens kogepladen er deaktiveret,
uden at trykke pa (D inden for to
minutter efter, at kogepladen slut-
tes til elforsyningen, eller fra nar
elforsyningen selv tilsluttes.

Sadan indstiller du effektbegraens-
ningen:

- tryk og hold p& tasterne Elindtit
du hgrer et lydsignal

- treek skyderne FL og RL

o123 45678 9p fra venstre mod

hgjre pa samme tid, og tryk pa bog-

staverne P, indtil du hgrer et kort

lydsignal

e timerens display (15) viser sym-
bolerne "CF6" for at indikere, at
den kan indstilles

® FL-zonen viser den aktuelle ind-
stilling**

0="74kW

1=4,5kW

** som standard er greensen ind-

stillet til 7,4 kW

- Effektbegraensningen kan a&ndres

med skyderen FLe7z3 25678 090p

- fra venstre mod hgjre for at gge
kW

- fra hgjre mod venstre for at redu-
cere kW

- nar du vil gemme indstillingen,
skal du trykke p3 tasterne (@11 ét
sekund, hvorefter du hgrer et be-
kreeftende lydsignal, og funktionen
lukker.
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Betjening

Brug af emhaetten

Teend
Tryk pa (rer ved) D TIL/FRA ko-
geplade/emhaette.  Indikatorlyset

taendes for at vise, at kogepladen/
emhaetten er klar til brug.

Tryk igen for at slukke.

Bemaerk: Denne funktion har prio-
ritet over de andre.

Sadan tender du for emhatten:

Tryk pa veelgerlinjen (6] for at akti-
vere emhaetten

Udsugningshastighed (effekt):

Hold fingeren pa veelgerlinjen (6),
og treek den mod hgjre for at gge
effekten af emhaetten

(0-10)

og treek den mod venstre for at re-
ducere effekten af emhaetten (10-0)

Timer

Aktivering/indstilling af timerfunk-
tionen til emhaetten

® Vzelg emhaetten (hastighed = 0).

eTryk pa — + (8) for at fa ad-
gang til timerfunktionen (fra enhver
hastighed)

e Indstil timerens varighed: Tryk pa
veelgeren for at gge tiden, der
skal passere inden automatisk
slukning. Tryk pa vaelgeren — for
at reducere tiden, der skal pas-
sere inden automatisk slukning.
Displayet (15) vil vise nedtaellin-
gen.

Bemaerk: Fglgende symbol vises i
siden af emhaettens display, og nar
timeren er aktiveret, vises fglgende

symbol (19). Nar timeren er faer-
dig med nedteellingen, udsender
kogepladen en lyd (i to minutter, el-
ler indtil der bliver trykket pa en
kontrolpanelets knapper), og sym-
bolet "0.00" blinker i displayet (15).

Sadan slukker du for timeren:
e valg induktionszonen

e indstil vaerdien af timeren til "g"
med —

Bemaerk: Funktionen forbliver ak-
tiv, hvis der ikke trykkes pa nogen
tast i mellemtiden.

Indikator for filtermaetning

Emhaetten viser, hvornar filteret
skal vedligeholdes:

LED-lyset for fedtfilteret
(17) teender

LED-lyset for det aktive kulfilter "

..I-:'T’____Tk_:-: "

(555" (17) blinker

Nulstil filtermaetning

Nar filtrene er renset (fedtfilteret
og/eller det aktive

—
kulfilter) skal du holde tasten ——
(7) nede. LED-lyset "7 (17)
slukkes, og nedtaellingen starter
om igen.



Betjening

Aktivering af indikatoren for maet-
ning af det aktive kulfilter

Denne indikator er normalt deak-
tiveret. Du kan aktivere den pa fgl-
gende made:

- teend for kogeplad?n 0og emhaet-
ten ved at trykke pa (D)

- mens emhaettens motor og koge-
pladerne er slukket, skal du trykke
og holde pa

ol

—
-

- (555" teendes og slukkes igen,
hvilket betyder, at aktiveringen er
gennemfart.

Deaktivering af indikatoren for
maetning af det aktive kulfilter

gentag aktiveringsmetoden oven-
for, hvorefter "0 blinker og
derefter slukker, hvilket betyder, at
deaktiveringen er gennemfgrt.

Automatisk betjening (Hob2Hood)

Emhatten taender med den mest
passende hastighed, og den juste-
rer udsugningskapaciteten i forhold
til de effektniveauer, der anvendes i
induktionszonen.

Nar kogepladen er slukket, regule-
rer emhaetten hastigheden, og den
kgrer gradvist langsommere, mens
den eliminerer de sidste dampe og
lugte

Sadan aktiverer du denne funktion:

ol
Tryk kort pa = (7), hvorefter LED-
lyset "“=" (18] lyser op og indikerer,

at kogepladen er i denne tilstand.

Sugeoverfladen er designet til at
bruges sammen med et vindues-
sensorsat (som ikke leveres af pro-
ducenten). Nar denne vinduessen-
sor installeres (kun, hvis overfladen
er i SUGE-tilstand), vil udsugningen
stoppe, nar sensoren opfanger, at
vindue er lukket i det lokale, hvor
den er installeret. Det anbefales at
kgbe FDS KIT - 100 Elektrotechnik
Schabus, som fas hos autoriserede
Elektrotechnik Schabus-centre el-
ler direkte fra deres hjemmeside:

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Den elektriske forbindelse til ud-
sugningssensoren skal udfgres af
en kvalificeret og specialiseret tek-
niker.

- Producenten af denne udsug-
ningssensor patager sig intet an-
svar for eventuelle ulejligheder,
skader eller brande, som forarsa-
ges af defekter og/eller funktions-
fejl og/eller forkert montering af
FDS KIT.
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Betjening
4.2 Effekttabeller

Temperaturstyring

Beskrivelse

Et passende niveau til at smelte sarte produkter uden

“ Smeltning | at gdeleegge deres smag og egenskaber (chokolade,
= smagr, osv,).
. Et passende niveau til at varme maden op til en
5% ) Opvarmning | ensartet temperatur, uden at den begynder at koge.
] Et passende niveau til at simre mad i laengere
Simre

perioder. Egnet til tilberedning af tomatsaucer,
kgdsaucer, supper og minestrone samt til at
opretholde en kontrolleret temperatur (velegnet til
vandbade). Det forhindrer maden i at koge over eller
breende fast i bunden af gryden, hvilket ofte sker med
disse retter. Brug denne funktion, ndr maden har
ndet kogepunktet.




Betjening

Effektniveau

Tilberednings-
type

Niveauets funktion (displayet
kombinerer erfaring og madlav-
ningsvaner)

Maksimaleffekt | Boost Hurtig Ideelt til at varme maden hurtigt
opvarmning op, koge vand hurtigt eller opvarme
vaesker hurtigt
8-9 Stege - koge Ideelt til at brune madvarer, starte
tilberedningen, stege frosne produkter
eller na kogepunktet hurtigt

Hgj effekt 7-8 Brune - stege - |deelt til at brune, holde veesker

koge - grille kogende og
grille (i korte perioder p& 5-10
minutter)
6-7 Brune - tilberede | Ideelt til at stege, simre, tilberede og
- stuve - stege - grille (i mellemlange perioder p& 10-20
grille minutter), samt til at forvarme tilbehgr

Medium effekt | 4-5 Tilberede - stuve | Ideelt til stuvning, opretholdelse af en
- stege - grille let kogning eller langtidstilberedning.

Rgre rundt i pasta

3-4 Tilberede - simre | Ideelt til langsom tilberedning (ris,

- tykne - rgre saucer, stege, fisk] med veeske (f.eks.

vand, vin, fond, meaelk] og til at rgre i
pasta

2-3 Ideelt til langsom tilberedning (med
volumen pa under en liter: ris, saucer,
stege, fisk] med vaeske (f.eks. vand, vin,
fond, maelk])

Lav effekt 1-2 Smelte - optg Ideelt til at blgdggre smgr, smelte
- holde varmt - chokolade langsomt eller optg mindre
rgre produkter

1 Ideelt til at holde sma portioner
nylavet mad varmt, til at opretholde
temperaturen pa retter til servering
eller til at lave risotto

SLUK Nul Hjeelpeoverflade | Kogepladen er i standbytilstand eller

effekt slukket (der kan veere restvarme fra

tilberedningen, som indikeres med

H-L-0)
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4.3 Madlavningstabeller

Madkate- |Retter eller | Effektniveau og madlavningsmetode
gorier tilbered- | Fgrcte trin Effekt | Andet trin Ef-
ningstype fekt
Pasta, ris | Frisk pasta Opvarmning af vand Booster-9 | Kogning af pasta 7-8
og opretholdelse af
kogetemperatur
Frisk pasta Opvarmning af vand Booster-9 | Kogning af pasta 7-8
og opretholdelse af
kogetemperatur
Kogte ris Opvarmning af vand Booster-9 | Kogning af pasta 5-6
og opretholdelse af
kogetemperatur
Risotto Stegning og ristning 7-8 Tilberedning 4-5
Grontsa- | Kogte Opvarmning af vand Booster-9 | Kogning 6-7
ger, baelg- | Stegte Opvarmning af olie 9 Stegning 8-9
frugter Sauterede Opvarmning af tilbehgr | 7-8 Tilberedning 6-7
Stuvede Opvarmning af tilbehgr | 7-8 Tilberedning 3-4
Stegte Opvarmning af tilbehgr | 7-8 Bruning 7-8
Kad Steg Bruning af ked med 7-8 Tilberedning 3-4
olie (brug 6 ved smer)
Grillede Forvarmning af pande |7-8 Grill pé begge sider 7-8
Bruning Bruning af ked med 7-8 Tilberedning 4-5
olie (indstilling 6 med
smor)
Stuvede Bruning af ked med 7-8 Tilberedning 3-4
olie (indstilling 6 med
smer)
Fisk Grillede Forvarmning af pande | 7-8 Tilberedning 7-8
Stuvede Bruning af ked med 7-8 Tilberedning 4-5
olie (indstilling 6 med
smer)
Stegte Opvarmning af olie 8-9 Stegning 3-4
eller fedt
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Ag Omeletter Opvarmning af pande | 6 Tilberedning 7-8
med smgr eller fedt
Omeletter Opvarmning af pande | 6 Tilberedning 3-4
med smgr eller fedt
Bladkogte/ Opvarmning af vand Booster-9 | Tilberedning 7-8
kogte
Pandekager |Opvarmning af pande |6 Tilberedning 6-7
med smgr
Saucer Tomater Bruning af ked med 6-7 Tilberedning 3-4
olie (brug
indstilling 6 med smar)
Kgdsovs Bruning af kgd med 6-7 Tilberedning 3-4
olie (brug
indstilling 6 med smer)
Béchamel Forberedelse af roux 5-6 Bringe til simrepunktet | 3-4
(smelte smgr og
mel)
Desserter, | Creme Koge meelken 4-5 Simre 4-5
cremer Buddinger Koge maelken 4-5 Simre 2-3
Risbudding Koge maelken 5-6 Simre 2-3
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Vedligeholdelse

Vedligeholdelse af kogepladen

Forsigtig! Fgr enhver form for ren-
gering og vedligeholdelse skal du
sikre, at induktionszonerne og var-
meindikatoren er slukket.

5.1 Renggring

Kogepladen skal renggres efter
hver anvendelse.

Vigtigt: Undlad at bruge slibende
renggringsmidler og skuresvampe.
De kan gdelaegge glasset med ti-
den. Anvend ikke lokalirriterende
kemiske stoffer sdsom ovnsprays
eller pletfjernere.

Efter hver anvendelse skal du lade
kogepladen kgle ned og fjerne af-
lejringer og pletter fra mad. Sukker
og madvarer med hgjt sukkerind-
hold skader kogepladen og skal
flernes gjeblikkeligt. Salt, sukker
og sand kan ridse glasoverfladen.
Brug kun en blgd klud, kgkkenrulle
eller szrligt egnede produkter til
at renggre kogepladen (fglg pro-
ducentens vejledning). ANVEND
ALDRIG DAMPRENSERE!!

Vigtigt: Hvis du spilder vand, eller
en gryde koger over ved et uheld, er
der en dreeningsventil i den nedre
del af produktet, som kan abnes, sa
produktet kan renggres med mak-
simal hygiejne.

Fig. 18

Den nederste bakke kan fjernes

helt, nar kogepladen skal renggres
grundigt.

Fig. 18a - 18b

Vedligeholdelse af emhaette
Renggring

Brug KUN en klud, som er
fugtet med et neutralt ren-
ggringsmiddel. BRUG IKKE

RENGORINGSVARKT@AJER!

Undgé at bruge produkter, der in-
deholder slibemiddel. BRUG IKKE
ALKOHOL!

Fedtfilter
Fig. 15-16

Opfanger fedtpartikler, som opstar
under madlavning. Dette skal ren-
geres én gang om maneden [eller
nar systemet til indikation af fil-
termaetning angiver, at det er ngd-
vendigt), og der ma kun anvendes
milde renggringsmidler. Vasken
skal enten forega i handen eller i
opvaskemaskinen, der skal indstil-
les til lav temperatur og kort vaske-
program. Metalfedtfilteret kan blive
misfarvet i opvaskemaskinen, men
filtreringsevnen pavirkes ikke af
dette.



Vedligeholdelse

Aktive kulfiltre (kun til filtrerings-
versionen)

Fig. 17-17a-17b - 17c

Fanger ubehagelige lugte, som op-
star ved madlavning. Produktet er
udstyret med fire filterpakker, som
fanger lugte med aktivt kul. Det ak-
tive kul er indlejret i en keramisk
struktur, sa det far en stor absor-
beringsoverflade, der fanger uren-
heder. De keramiske aktive kulfiltre
bliver maettede efter en kortere el-
ler leengere periode, afhangigt af
madlavningstypen, hyppigheden af
madlavningen og hvor ofte filtrene
renses.

5.2 Problemlgsning

Disse lugtfiltre kan gendannes via
varmebehandling hver 2.-3. ma-
ned ved at komme i en ovn, der er
forvarmet til 200 °C, i 45 minutter.
Denne gendannelse ggr, at filtrene
kan holde i op til 5 ar.

Fejlkode Beskrivelse Mulige arsager Fejlrettelse
E2 Betjeningspanelet | Temperaturenindei | Lad apparatet kgle ned,
slukker pga. for hgj | de elektroniske dele for du bruger det igen
temperatur er for hgj
ERRO3 + Der er registreret Der ervand, Renggr overfladen, og
lydsignal vedvarende gryder eller fiern alle genstande fra

,_‘

aktivering af en tast
Betjeningspanelet
slukkes automatisk
efter 10 sekunder

kokkenredskaber pa
betjeningspanelet

overfladen

Alle andre
fejlkoder
(E..U..)

Ring til kundeservice, og oplys fejlkoden

5.3 Kundeservice

For du kontakter kundeservice

1.Undersgg, om du selv
kan lgse problemet ved at
falge vejledningen under

"Problemlgsning”.

2.Sluk for apparatet, og taend det
igen for at se, om problemet lgser
sig selv. Hvis fejlen bliver ved, efter
at du har udfgrt ovenstaende trin,
skal du kontakte den naermeste
kundeserviceafdeling.
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Viktige sikkerhets- og miljginstruksjoner

Folg ngye veiledningen |
disse anvisningene. Vi fra-
skriver oss alt ansvar for
eventuelle ulemper, skader
eller branner som skyldes
at disse anvisningene ikke
er overholdt. Apparatet er
konstruert utelukkende
for bruk i hjemmet. Ingen
annen bruk er tillatt (for
eksempel oppvarming av
rom). Produsenten avviser
ethvert ansvar for upassen-
de bruk eller feil innstilling
av kontrollene,

e Forsiktig! Vennligst fglg
instruksjonene nedenfor
nar du bruker apparatet:

e Enheten ma kobles fra det
elektriske nettverket fgr
det utfgres installasjons-
arbeid.

e [nstallasjon eller ved-
likehold ma utfgres av
en kvalifisert tekniker, |
samsvar med produsen-
tens anvisninger og lokale
sikkerhetsforskrifter. Du
ma ikke reparere eller er-
statte deler av enheten,
med mindre det er angitt i
bruksanvisningen.

e Jording av enheten er obli-
gatorisk.

e Stréemkabelen ma veere
lang nok til at enheten,
som er innebygd i kabinet-
tet, skal kunne kobles til
det elektriske nettverket.

e For at sikre, at installatio-
nen overholder gaeldende
sikkerhedsstandarder,
kreeves der en regelmaes-
sig omnipolaer kontakt,
der sikrer fuldstaendig af-
brydelse af lysnettet under
overtrakningsbetingelser
| kategori Il 1 overens-
stemmelse med installati-
onsreglerne.

e [kke bruk forlengelsesled-
ning eller flergrensuttak.

e Etter at installasjonen er
fullfert, ma de elektriske
komponentene ikke len-
ger veere tilgjengelige av
brukeren.



Viktige sikkerhets- og miljginstruksjoner

e Enheten og dens tilgjen-
gelige deler varme opp
under bruk. Veer forsiktig
sa du ikke bergrer varme-
elementene.

e Pass pa at barn ikke leker
med enheten; Hold barn
borte og overvake dem,
da de tilgjengelige delene
kan bli veldig varme under
bruk.

e For personer med pace-
makere og aktive implan-
tater er det viktig a sjekke
at pacemakeren er kom-
patibel med enheten fgr
bruk av induksjonsplaten.

¢ [kke bruk varmeelemen-
tene pa enheten under og
etter bruk.

*Unnga kontakt med klut
eller andre brennbare
materialer fgr alle enhets-
komponentene er tilstrek-
kelig avkjglt.

e [kke legg brennbare mate-
rialer pa eller i narheten
av enheten.

e Overopphetet fett og oljer
kan lett antennes Over-
vake matlagingen av mat
og fett og olje.

e Hvis overflaten er spruk-
ket, slar du av enheten for
a unnga elektrisk stgt.

e Enheten er ikke ment a bli
kjgrt med en ekstern timer
eller et separat fjernkon-
trollsystem.

e Uovervaket matlaging pa
kokeplater med olje eller
fett kan vaere farlig og kan
forarsake brann.

» Kokeprosessen ma over-
vakes. En kortsiktig ko-
keprosessen ma veere
konstant overvaket.

e Forsgk ALDRI & slukke
brann med vann. | stedet
slar av enheten og kvele
flammene, for eksem-
pel med et lokk eller et
brannteppe. Brannfare:
lkke legg gjenstander pa
kokeflatene.

e [kke bruk damprensere.
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Viktige sikkerhets- og miljginstruksjoner

e |lkke plasser metallob-
jekter som kniver, gafler,
skjeer og deksler pa pla-
tens overflate som de kan
overopphetes.

e Fgr du kobler enheten til
det elektriske nettverk:
Kontroller dataplaten (pa
undersiden av enheten)
for & sikre at spenningen
og strgmmen tilsvarer
nettverksverdiene og at
tilkoblingsstikket er egnet.
Hvis du er i tvil, kontakt en
kvalifisert elektriker.

» ADVARSEL.: Etter bruk, sla
av komfyren fra kontrol-
lenheten og ikke stole pa
grytedetektoren.

eUnnga utslipp; Nar du
koder eller oppvarmer
vaesker, skru ned varmen.

e |kke la varmeelementene
std pa med gryter og pan-
ner tom eller uten behol-
dere.

e Nar matlagingen er full-
fort, slar du av relativ sone.

e Bruk aldri aluminiumsfo-
lie til 3 lage mat med, og
plasser aldri produkter
som er pakket med alu-
minium pa toppen av ko-
keflaten. Aluminiumet vil
smelte og gdelegge enhe-
ten.

e Oppvar aldri en tinn eller
en tinnkasse som inne-
holder mat uten & fgrst
apne den: det kan ek-
splodere! Denne advarsel
gjelder ogsa for alle andre
typer kokeplater.

e Et hgyt stramniva, som for
eksempel Booster-funk-
sjonen, bgr ikke brukes
til & varme vaesker som
olje til steking. Overdre-
ven varme kan veere farlig.
| disse tilfellene anbefaler
vi bruk av et lavere strgm-
niva.

e Beholderne ma plasseres
direkte pa komfyren og
bgr senteres. Under ingen
omstendigheter kan noe
settes inn mellom potten
og koketoppen.
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¢ \ed hgy temperatur redu-
serer enheten automatisk
effektnivaet til kokesonen.

e Fgr du utfgrer rengjgring
eller vedlikehold, koble
produktet fra det elek-
triske nettverket ved a
lasne stapselet eller koble
fra hovedbryteren til hjem-
met.

e Bruk alltid arbeidshansker
for alle installasjons- og
vedlikeholdsoperasjoner.

eEnheten kan brukes av
barn 8 ar eller eldre og
av personer med fysisk,
sensorisk eller psykisk
funksjonsnedsettelse eller
av personer uten erfaring
eller ngdvendig kunnskap,
forutsatt at de er under til-
syn eller har fatt instruk-
sjoner angaende sikker
bruk av enheten og gitt de
har en grundig forstaelse
av de tilknyttede risikoene.

e Barn ma alltid passes for a
sikre at de ikke leker med
apparatet.

e Rengjgring og vedlike-
holdsarbeid skal ikke ut-
fgres av barn med mindre
de er under tilsyn av en
voksen.

e Rommet skal vaere godt
ventilert nar hetten bru-
kes samtidig som andre
forbrenningsanordninger,
gass eller pa annen mate.

e Hetten ma rengjgres re-
gelmessig bade internt og
eksternt (MINST EN GANG
PER MANED), i henhold til
vedlikeholdsanvisningen.
Unnlatelse av a folge re-
glene for hette rengjgring
og bytte av filter og rengjg-
ring kan fgre til brannfare.

e Det er strengt forbudt a
flamme mat. Bruken av
apne flammer er skade-
lig for filtrene og kan for-
arsake brannfare, og ma
derfor unngas under alle
omstendigheter.

e Ekstra forsiktighet ma tas
nar du steker for & for-
hindre at oljen overopphe-
tes og brenner.
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Viktige sikkerhets- og miljginstruksjoner

e Forsiktig! OBS! Tilgjenge-
lige deler av avtrekket kan
bli varme nar de brukes
sammen med kjgkkenut-
styr.

e Forsiktig! |kke koble en-
heten til det elektriske
nettverket fgr installasjo-
nen er fullstendig.

e Med hensyn til de tekniske
og sikkerhetsmessige til-
takene som ma vedtas for
reykutvinning, ma forskrif-
ter utstedt av lokale myn-
digheter fglges ngye.

e Uttrekksluften ma ikke
transporteres gjennom
de samme kanalene som
brukes til a trekke ut
dampene som genere-
res ved gassforbrenning
eller andre typer forbren-
ningsanordninger.

e Bruk aldri eller la hetten
std uten riktig installert
lyspaerer, for @ unnga fare
for elektrisk stgt.

e Bruk aldri hetten hvis ikke
grillen er riktig montert!

e Bruk kun festeskruene
som fglger med produktet
til montering. Hvis de ikke
medfglger, ma du kjgpe de
korrekte skruene. Bruk
skruer med riktig lengde,
som angitt i installasjons-
veiledningen.

e Nar hetten brukes sam-
men med andre enheter
som er drevet med ik-
ke-elektrisk energi, ma
romets negative trykk ikke
overstige 4 Pa (4 x 10-5
bar). 10-5 bar).

e Enhet designet, testet og
utviklet i samsvar med for-
skrift om:

o Sikkerhet: EN/IEC 60335-
1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC
62233.

e Ytelse: EN/IEC 61591, 1SO
5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168; EN/IEC 60704-1,
EN/IEC 60704-2-13, EN/
IEC 60704-3, 1SO 3741, EN
50564, IEC 62301.
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e EMC: EN 55014-1, CISPR
14-1, EN 55014-2, CISPR
14-2, EN/IEC 61000-3-3,
EN/IEC 61000-3-12. For-
slag til riktig bruk for a re-
dusere miljgbelastningen:
Nar du begynner & lage
mat, sla pa hetten med mi-
nimum hastighet og la den
sta pa i noen minutter, selv
etter at maten er ferdig.
@k hastigheten bare hvis
det er mye rgyk og damp,
kun ved hjelp av Boos-
ter-funksjonen i ekstreme
tilfeller. For a holde luktre-
duksjonssystemet kjgrt ef-
fektivt, bytt karbonfilter / s
nar det er ngdvendig.

e For a sikre hgy ytelse til
fettfilteret, rengjor det nar
det trengs. For & gke ef-
fektiviteten og minimere
stgy, bruk den maksimale
kanaldiameteren som er
angitt i denne handboken.

Samsvar med WEEE-direktivet
og bortskaffing av avfallsprodukt
Dette produktet eri samsvar med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/
EU). Dette produktet er forsynt
med et klassifiseringssymbol for
kasserte elektriske og elektroni-
ske produkter (WEEE).

Dette produktet er laget av
ﬁ hoykvalitetsdeler og -mate-

rialer som kan brukes om
igjen og som er egnet for re-
sirkulering. Ikke  kast
produktet sammen med husholdn-
ingsavfall eller annet avfall etter at
produktets levetid er over. Ta dem
med til miljgstasjoner for gjenvinning
av elektrisk og elektronisk utstyr.
Vennligst ta kontakt med lokale of-
fentlige myndigheter for a fa opplys-
ninger om slike miljgstasjoner.

Samsvar med RoHS-direktivet

Produktet du har kjgpt er i samsvar
med EUs RoHS-direktiv (2011/65/
EU). Det inneholder ikke skadelige
og forbudte materialer som er angitt
i direktivet.

Pakningsinformasjon

@y, | Produktpakningen er laget
"" av gjenvinnbare materialer i
samsvar med vare nasjonale
miljgforskrifter. |kke kast
emballasjen sammen med hushold-
ningsavfall eller annet avfall. Ta dem
med til miljgstasjoner som er op-
prettet av lokale offentlige myn-
digheter.
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Bruk

Induksjonslagingssystemet
er basert pa det fysiske feno-
menet  magnetisk  induksjon.
Hovedkarakteristikken for dette
systemet er direkte overfgring av
energi fra generatoren til potten.

Fordeler: Nar du sammenligner
med elektriske kokeplater, er in-
duksjonskolven din:

e Sikkert: lavere temperatur pa
glassoverflaten.

e Raskere: kortere oppvarmingsti-
der for mat.

* Mer ngyaktig: kokeplaten reage-
rer umiddelbart pa kommando-
ene dine

® Mer effektivt: 90% av den absor-
berte energien transformeres til
varme. Dessuten, nar gryten er
fiernet fra kokeplaten, blir var-
metransmisjonen straks avbrutt,
og ungdvendig varmetap unngas.

2.1 Tilberedningsbeholdere

Bruk bare gryter med sym-

bolet

Viktig: For 3 unnga permanent ska-
de pa kokeplaten, ikke bruk:
— beholdere med mindre enn perfekt
flat bunn.
— metallbeholdere med emaljerte
bunner.
- beholdere med grovbunn, for &
unnga riper pa overflaten.
— ikke sett varme gryter og panner
pd overflaten av komfyrens
kontrollpanel

2.1.1 Eksisterende beholdere

Induksjonskoking bruker mag-
netisme for & generere varme.
Beholdere ma derfor inneholde
jern. Sjekk om gryten er magnetisk
ved hjelp av en magnet. Gryter er
ikke egnet hvis de ikke er magne-
tisk paviselige.

2.1.2 Anbefalte bunndiametere

Viktig: Hvis grytene ikke er korrekt
dimensioneret, tzendes kogezo-
nen ikke. For detaljer om minima-
le pottdiameter som ma brukes pa
hver sone, se den illustrert delen av
denne handboken.

2.2 Energieffektiv bruk:

Anbefalinger for best resultat:

— Bruk gryter og panner med en
bunndiameter  som tilsvarer
kokesonen.

— Bruk bare gryter og panner med
flate underlag.

— Nar det er mulig, hold lokket p
gryter under matlaging

— Kok grgnnsaker, poteter, etc.
med en liten mengde vann for &
redusere koketiden.

—Bruk en trykkkoker, dette
reduserer energiforbruket og
tilberedningstiden ytterligere

— Plasser gryten i midten av
kokesonen som er tegnet pa
kokeplaten.

Bruke avtrekksviften

Ekstraksjonssystemet kan brukes
i to versjoner: Ekstra utvinning og
evakuering eller som filter med in-
tern resirkulering.



Bruk

@ Kanalsystemversjon
Fig. 7
Gassene evakueres mot utsiden
gjennom en rekke rgr (kjgpes se-
parat) festet til den medfglgende
tilkoblingsflensen.  Avtrekkrgrets
diameter ma vaere den samme som
diameteren av forbindelsesringen:
— for rektangulaere uttak 222 x 89
mm
— for sirkuleere uttak @ 150 mm (*)
For mer informasjon, se siden i for-
hold til utvinningsversjonen i den
illustrerte delen av denne hand-
boken.

Fig.7c

Koble til avtrekket og utslippshul-
lene pa veggene med en diameter
som tilsvarer luftuttaket (tilko-
blingsflensen). Bruke veggmonter-
te eksosrgr og hull med mindre di-
ameter kan redusere effektiviteten
av utvinning og drastisk gke stgy-
nivaene. Alt ansvar i denne forbin-
delse er derfor nektet.

e Bruk kanalen med minimal uunn-
veerlig lengde.

® Bruk kanal med minst mulig an-
tall kurver (maksimal vinkel: 90
o]_

® Unnga drastiske endringer i ka-
nalens diameter.

Kanalsystemversjon

Fig. 8

Uttrekksluften filtreres i spesial-
fettfiltre og luktfiltre fgr de sendes
tilbake til rommet.

Produktet leveres med alle deler
som er ngdvendige for standardin-
stallasjon, med luftutlgpet plassert
i frontdelen av skapets sokkel.

Fire hgyytende keramiske aktiver-
te karbonfilterpakker leveres med
produktet. Keramiske filtre er inno-
vative modulaere karbonfiltre, som
regenererer (se delen Vedlikehold -
Aktiverte karbonfiltre i denne hand-
boken).

Deres kjemisk-fysiske egenskaper
tillater ekstremt effektiv luktab-
sorpsjon og hgy mekanisk mot-
stand.

For mer informasjon, se siden i for-
hold til utvinningsversjonen i den
illustrerte delen avdenne hdndbok-
en. Fig. 13b
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Installasjon

Elektrisk og mekanisk installasjon
ma utfgres av kvalifisert personell.

Det elektriske apparatet er utfor-
met for @ kunne bygges innien 2-6
cm tykk arbeidsbenk med tanke pa
toppinstallasjoner, og mellom 2,5
0g 6 cm med tanke pa jevne instal-
lasjoner.

Minimum klaring mellom komfyr-
toppen og veggen ma vaere minst
5 cm i front, minst 4 cm pa sidene
og minst 50 cm med tanke pa vegg-
monterte enheter i overkant.

Merk: De anbefalte klaringene er
veiledende: Fglg kjgkkenprodusen-
tens anbefalinger nar du designer
et omrade.

3.1 Elektrisk tilkobling

® Trekk strgmledningen ut av stikk-
ontakten.

¢ Installasjonen ma utfgres av faglig
kvalifisert personell som er kjent
med gjeldende installasjons- og
sikkerhetsstandarder.

® Produsenten avviser ethvert an-
svar for mennesker, dyr eller ting
ved manglende overholdelse av
retningslinjene gitt i dette kapit-
telet.

e Strgmkabelen ma veere lang nok
til at komfuren kan lgsnes fra
benkeplaten

® Pass pa at spenningen pa merke-
skiltet pa undersiden av enheten

tilsvarer den for huset der den
skal installeres.

¢ |kke bruk forlengelsesledninger.
e Jording er lovpalagt.

e Jordstrgmkabelen ma vaere 2 cm
lenger enn de andre kablene.

® Hvis husholdningsapparatet ikke
er utstyrt med en strgmkabel,
bruk en med en lederdiameter
pa 2,5 mm?2 for strem opp til 7200
Watt; For hegyere effektnivaer ma
diameteren vaere 4 mm?2.

® P4 ingen mate langs kabelens
lengde ma det nd en temperatur
pa 50 ° C over romtemperaturen.

e Apparatet er beregnet til & vaere
permanent koblet til det elek-
triske nettverket, og dermed til-
kobling til fastnett via en standard
omnipolaer bryter som sikrer full-
stendig frakobling av strgmnettet
under overspenningsforholdene i
kategori lll, og som er lett tilgjen-
gelig etter installasjonen.

Merk: For 3 koble til apparatet ved
hjelp av enfaset eller en trefaset
tilkobling, ma den eksisterende
kabelen fjernes og byttes ut med
en annen type (ikke inkludert) med
falgende spesifikasjoner: enkeltfa-
setilkobling: HO5V2V2-F 3G4 kabel
trefasetilkobling: HO5V2V2-F 5G2.5
kabel trefasetilkobling:

Forsiktig! Fgr du kobler kretsen til
stremforsyningen og kontrollerer
at den er i orden, ma du alltid kon-
trollere at nettverkskabelen er rik-
tig montert.

Forsiktig!

Sammenkoblingskabelen ma byt-
tes ut av autorisert kundeservice-
personell eller like kvalifisert per-
son.
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3.2 Montering
For du starter installasjonen:

e Etter at du har pakket ut produk-
tet, ma du kontrollere at det ikke
har blitt skadet under transporten
og i tilfelle problemer, kontakt din
forhandler eller kundeservice far
du fortsetter installasjonen.

* Kontroller at produktet er riktig
stgrrelse for installasjonsstedet.

® Se etter tilbehgr i emballasjen
(plassert der for enkel transport),
for eksempel poser som inne-
holder skruer, garantikortet osv.
Fjern dem og hold dem sikre.

e Kontroller ogsa at det er en
strgmkontakt i naerheten av in-
stallasjonsomradet

Klargjgring av skapet for installa-

sjon:

e Produktet kan ikke installeres
over kjgleutstyr, oppvaskmaski-
ner, ovner, ovner, vaskemaskiner
og tgrketrommel.

e Klipp kabinettet for du legger pa
kokeplaten og fjern forsiktig spon
eller sagflis.

Vigtig: Bruk en enkeltkomponent-
klebende tetningsmasse (S), mot-
standsdyktig mot hgye temperatu-
rer opptil 250 °; Fgr installasjon ma
overflatene som skal limes, ren-
gjgres naye, flerne alle stoffer som
kan kompromittere adhesjon (f.eks.
frigjgringsmidler, konserverings-
midler, fett, oljer, pulver, gammelt
limrest, etc.); tetningsmidlet ma
veere jevnt fordelt langs rammens
hele omkrets; Etter liming, la den
torke i ca 24 timer.

Fig.1b

Forsiktig! OBS! Hvis du ikke instal-
lerer skruene eller hjelpemidlene
til festing i henhold til disse anvis-
ningene, kan det fgre til elektriske
risikoer.

Merk: For & sikre riktig installasjon
av produktet, er det anbefalt & tape
rgrene ved hjelp av et klebemiddel
med fglgende egenskaper:
- myk elastisk PVC-film, med et
akrylbasert lim
—som overholder DIN EN 60454
reguleringer
— flammehemmende
— Utmerket motstand mot slitasje
— motstandsdyktig mot
temperaturvariasjoner
— kan brukes i lave temperaturer
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Operasjon

4.1 Kontrollpanel

Merk: For a velge kommandoene,
trykk bare pa (trykk) symbolene
som representerer dem (se side 3).

Nokler

1.

2.

ook

9

. Aktivering  av

ON/OFFav kokeplater /
avtrekksvifte for kokeplater
Posisjonsindikator
kokesonen

Valg av kokesone

Pk / reduser stramniva
Temperaturstyring aktivering
Vifteindikator for avtrekksvifte
Utvalg av ventilatorvifte

Dke / redusere
utvinningshastighet (strgm)
automatiske

for

funksjoner

Nullstilling av indikatorer for
filtermetning:

Aktiver timeren

@kning / reduksjon Timer
verdien

Tastelas

9.+‘IO. Barnesikring
10.Pause / Recall Display / LED

Display (LED).

11.View Strgm Niva

12.Se utvinningshastighet (strgm])

13.Kokesonedisplayet

14.Avtrekksvifte display

15.Timer display

16.Temperaturstyring aktivering

17.Filter assistanse indikator

18.Automatisk
uttrekksfunksjonsindikator

19.Timerindikator aktiv

20.Bro indikator aktiv



Operasjon

Ved bruk av kokeplaten

Fer du begynner, er det viktig a vite:
Alle funksjonene til denne komfy-
ren er designet for & overholde

de strengeste sikkerhetsregulerin-
ger.

Av denne grunn:

e Noen funksjoner blir ikke aktivert,
eller deaktiveres automatisk, i
mangel av gryter pa brennerne,
eller nar de er darlig plassert.

¢ | andre tilfeller vil de aktiverte
funksjonene deaktiveres auto-
matisk etter noen sekunder nar
den bestemte funksjonen kre-
ver en ytterligere innstilling som
ikke er valgt (for eksempel: "Sla
kokeplaten pa" uten "Valg av ko-
kesone” og "Driftstemperatur”,
eller "Lasfunksjon” eller "Timer"
-funksjonen).

Advarsel! | tilfelle (for eksempel] av
langvarig bruk, kan kokesonen ikke
umiddelbart stenge fordi den er i
kjolefasen; den "H" symbolet vises
pa kokesonen displayet "" for & in-
dikere utfgrelsen av denne fasen.
Vent til display slas av fgr du er naer
kokesonen.

Kokesonedisplayet
matlagingsomrade display viser:

Kokesone er slatt pa o
Strgm Niva 1.9-pP
Restvarmeindikator H
Gryte dikator ot
Temperaturstyring (W]
aktivering
Barnesikring funksjon L
aktiv
Pause-funksjon I
Automatisk oppvarming )
Komfyr spesifikasjoner
Sikker aktivering
Produktet aktiveres kun i neer-
veer av gryter pa kokesonen:
Oppvarmingsprosessen starter

ikke eller avbrytes hvis det ikke er
gryter, eller hvis disse fjernes.

Gryte detektor

Produktet registrerer automatisk
forekomsten av gryter pa kokeso-
nen.

Sikkerhet slokking

Av sikkerhetshensyn har hver ko-
kesone en maksimal driftstid, som
avhenger av det maksimale effekt-
nivaet som er satt.

Restvarmeindikator

Nar en eller flere kokesoner slas
av, vises tilstedeveerelsen av rest-
varme med et visuelt signal pa den
tilsvarende sonevisningen ved hjelp
av “H” symbol.
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Operasjon

Operasjon

Merk: Fgr du aktiverer noen funk-
sjoner, ma den gnskede sonen ak-
tiveres.

Strom pa

Trykk pé (berar) O ON/OFF kom-
fur/ ekstraktor Indikatorlampen
tennes for a indikere at kokeplaten
/ uttrekkeren er klar til bruk Trykk
pa igjen for a sla av

Merk: Denne funksjonen har prio-
ritet over de andre.

Velger kokesonen

Trykk pa (trykk p8 valgfeltet (3) som
tilsvarer gnsket kokesone.

9 Strgm Niva

Kokplaten har 9 stremnivaer Bergr
og rulle langs valglinjen (3]: til hgy-
re for & gke nivaet pa strgm; til ven-
stre for & redusere strgmnivaet.

Strom forsterker

Produktet har et ekstra strgmni-
va (etter nivd 9), som forblir aktiv i
10 minutter, hvorefter temperatu-
ren vender tilbake til den tidlige-
re innstilte verdien. Trykk og rul-
le langs valglinjen (3) (etter niva
9 Jog aktiver Strgmforsterkeren.
Strgmforsterkernivaet vises pa dis-
playet for den valgte sonen med
symbolet "P”

Bro soner

Takket veere brofunksjonen kan
kokesonen arbeide i en kombinert
mate, og skaper en enkelt sone
med samme effektnivd. Denne
funksjonen gir jevnt fordelt matla-
ging med store gryter og panner.
Den fremre “Master” kokesonen
kan brukes i kombinasjon med den
tilsvarende "Sekundare” kokeso-
nen pa baksiden (for @ kontrollere
hvilke soner som er utstyrt med
denne funksjonen, se den illustrert
delen av denne handboken). Knapp
for a aktivere vibrasjonsfunksjonen

- velg samtidig de to kokesonen du
vil bruke

- broen indikatoren (20) av de "se-
kundaere" kokesonen

lyser opp "ot

- ved hjelp av valgfeltet (3] eller
“master” -matlaging

sonen vil det veere mulig & angi
driftsniva (strgm)

- For & deaktivere brofunksjonen
gjentar du bare den samme aktive-
ringsprosedyren

Temperaturstyring

Temperaturstyring er en funksjon
som gjer det mulig a angi den mest
passende forhandsinnstilte tempe-
raturen for @ oppna gnsket resultat
(se Temperaturstyringstabellen i
slutten av dette kapittelet).
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Velg gnsket matlaging sone.

e o Trykk én eller flere g':;ls?gerPress
once or multiple times — 8 (4] for &
velge den mest

passende niva blant de tilgjengeli-
ge:

e

Smelte*

Oppvarming*

Simre*

* Se Temperaturhandteringen pa slutten av dette kapittelet.

* Trykk igjen for a sla den av.

Felgende symbol vises pa displayet
til sonen

arbeider i temperaturhandterings-
modus ‘s "

Tastelas

Tastelasen gjgr det mulig & blokke-
re innstillingene til kokeplaten for
a forhindre utilsiktet manipulering,
slik at funksjonene som allerede er
satt, er aktivert.

Aktivering:
. trykkEl (9)

e Lysdioden over knappen tennes,
for a indikere at den har blitt akti-
vert

Gjenta operasjonen for & deaktive-
re.

Barnesikring

Barneldsen gjgr det mulig & for-
hindre at barn ved et uhell far til-
gang til kokesonen og uttrekkso-
nen, slik at de ikke aktiveres.

Barneldsen kan kun aktiveres nar
produktet er pd, men med kokeso-
nen (og avtrekksonen) slatt av.

Aktivering:

e fiern eventuelle gryter fra koke-
platen

« trykk og hold samtidig (& (9) og Il
(10), et akustisk signal indikerer

at funksjonen er aktiv, og en “L
“vises pa displayene(13) og (14).

Gjenta operasjonen for a deaktive-
re.

Tidsur

Timer-funksjonen er en nedtelling,
som kan settes for hver kokesone
(og ekstraksjonsson), selv pa sam-
me tid.

P3 slutten av den innstilte perioden
vil kokesonen (eller ekstraksjons-
sonen] automatisk stenge, og bru-
keren vil bli informert ved hjelp av
et akustisk signal.

Aktivering / regulering av kokepla-

ter Timerfunksjon

e Velg kokesonen (strgm = 0).

e Trykk — (8) for & fa tilgang
til Timer-funksjonen
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e Reguler varigheten til timeren:

trykk pa velgeren for 3 oke
automatisk avslutningstid

trykk pa velgeren — ,for a gke au-
tomatisk avslutningstid

Gjenta om @nsket operasjonen for
de andre matlaging sonen.

Merk: Hver matlagning sone kan
ha et annet tidsinnstillingssett; Pa
displayet (15) vises nedtellingen
av den sist valgte i 10 sekunder,
hvorefter nedtellingen med den
minste gjenvaerende tiden vises.

Nar timeren er ferdig med nedtel-
lingen, er det et akustisk signal (i 2
minutter, eller det stopper nar en av
knappene pa kokeplaten er trykket)
mens displayet (15) blinker, med
symbolet “0.00".

Merk: P3a siden av matlagning so-
nen vises fglgende

symbolet vil vises & (19)

Slik slar du av timeren:

¢ velg mat lagning sonen

e sett verdien av timeren til "3, ved
hjelp av —

Merk: Funksjonen forblir aktiv hvis
ingen annen tast trykkes i mellom-
tiden.

Tidsur

Egg Timer-funksjonen er en ned-
telling uavhengig av kokesonen (og
ekstraksjonssonen). Egg Timer er
aktivert ved a trykke

— )

Merk: For & regulere Egg Timer-
funksjonen, fglg samme frem-
gangsmate som for Timeren

Nar timeren er ferdig med nedtel-
lingen, er det et akustisk signal (i 2
minutter, eller det stopper nar en av
knappene pa kokeplaten er trykket)
mens displayet (15) blinker, med
symbolet “000".

Pause

Pause-funksjonen tillater & sus-
pendere enhver funksjon som er
aktiv pa kokeplaten,

bringe kokeeffekten til null.
Aktivering:

e trykk 11 (10)

e en /" vises (13).

For & deaktivere funksjonen:

Merk: Denne operasjonen gjenopp-
retter kokeinnstillingene til de som
ligger fgr pause.

e trykk 11(10)

e innen 10 sekunder rulle til hgyre
langs markeringslinjen (3], knyt-
tet til matlagning sonen 2 (Fig.19);

Merk: Hvis operasjonen ikke utfg-
res innen denne tiden, forblir pau-
sefunksjonen aktiv.
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Merk: Hvis etter 10 minutter ikke
Pause-funksjonen er deaktivert, vil
komfyret sla seg av automatisk.

Tilbakekalling

Tilbakekallingsfunksjonen gjgr det
mulig & gjenopprette alle kokeap-
paratinnstillingene, i tilfelle

utilsiktet shutdown.

Aktivering:

* sl3 pa komfyren igjen D innen 6
sekunder etter nedstenging

e trykk “Il” innen de neste 6 se-
kundene

Automatisk oppvarming

Den automatiske oppvarmings-
funksjonen gjer det mulig a na den
angitte effekten raskere; Med den-
ne funksjonen er det mulig a lage
mat raskere, men uten fare for a
brenne den, fordi temperaturen
ikke overstiger innstilt niva. Denne
funksjonen er tilgjengelig for ef-
fektniva 1 -8.

Aktivering:

e trykk og hold, pa valgfeltet (3), gn-
sket effekt

e en “H" vises (13).

Strombegrensning

Strembegrensningsfunksjonen til-
later at produktet brukes samtidig
som den begrenser sin maksimale
absorpsjon.

Merk: Grensen ma stilles nar den
er slatt av, uten 3 trykke p& ()
Jinnen 2 minutter fra nar kokepla-
ten er koblet til det elektriske nett-
verket, eller fra nar det elektriske
nettverket selv er koblet til igjen.

For & angi strembegrensning:

- Trykk og hold tastene & I til et
akustisk signal lyder

- Rulle langs glidebryterne FL og
RLeTz3ese78 97 samtidig, fra
venstre mot hgyre, og trykk ned
med bokstavene P, til et kort akus-
tisk signal lyder

e timer-displayet (15) viser symbo-
lene "CFé", for & indikere at den
kan stilles inn

e FL-sonedisplayet viser gjeldende
innstilling **

0=74KW

1=4,5KW

** Som standard er grensen satt til
7,4 KW

- for d endre innstillingen for strgm-
begrensning pd FL-rulleknappen

012 3 & 5
- fra venstre til hgyre for & gke Kw

- fra hgyre til venstre for & redusere
Kw

- Tryk pa knappene for at gemme
markeringen 7] Il, i 1 sekund; et
lydsignal lyder for @ bekrefte inn-
stillingen og funksjonen lukkes.

6 78 9P
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Bruke avtrekksviften
Strem pa

Try (beror) (O ON/OFF komfyr / ek-
straktor Indikatorlampen slas pa
for & indikere at kokeplaten / av-
trekkeren er klar til bruk

Trykk igjen for & sla den av.

Merk: Denne funksjonen har prio-
ritet over de andre.

S1a pa avtrekksviften:

Trykk pa (trykk p8 valgfeltet (6) som
tilsvarer gnsket matlagning sone.

Se utvinningshastighet (strgm)

Trykk og rulle langs valglinjen
(6): til hgyre for @ gke hastigheten
(stremmen] til avtrekksviften

(0-10);

til venstre for & redusere hastighe-
ten (strgm) til avtrekksviften (10-0);

Tidsur

Aktivering / regulering av timer-
funksjon for avtrekksviften

e Velg avtrekksviften (hastighet = 0).

Trykk — + (8) for & fa tilgang til
Timer-funksjonen (fra hvilken som
helst hastighet)

e Reguler varigheten til timeren:
Trykk pa velgeren for & gke
automatisk avslutningstid trykk
pa velgeren =, For a redusere
automatisk nedkoblingstid viser
displayet (15) nedtellingen.

Merk: P3 siden av uttrekksviften,
med timeren i bruk, vil fglgende
symbol bli vist

vises J (19)nar timeren er ferdig
med nedtellingen, er det et akus-
tisk signal (i 2 minutter, eller det
stopper nar en av knappene pa ko-
keplaten er trykket) mens displayet
(15) blinker, med symbolet “2.00".

Slik slar du av timeren:

¢ velg mat lagning sonen

e settverdien avtimeren til "J", ved
hjelp av—

Merk: Funksjonen forblir aktiv hvis
ingen annen tast trykkes i mellom-
tiden.

Filtermetningsindikator

Hetten viser nar filter vedlikehold
er ngdvendig:

Fettfilter en “5547(17) LED lyser
opp

Aktivert karbon
"(17) LED blinker
Nullstilling av indikatorer for fil-
termetning:

Etter vedlikehold pa filtrene (fett og
/ eller aktivert

lukt filter "G5

—
karbon) hold tasten nede = (7};
en "5 (17) Lysdioden slukker
og tellingen starter pa nytt.

Aktivering av aktivert karbon lukt-
filtermetningsindikator

Denne indikatoren er vanligvis de-
aktivert. For & aktivere det, fortsett
som falger:
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o

Sla pa aspirasjonsplaten ved a tryk-
kepd (D

- med Lluftsugeinnretningen og
matlagning sonen ved 3 trykke og
holde

C ]

=;

7" slas pa og av for a indikere
llykket aktlverlng

Deaktivering av aktivert karbon
luktfiltermetningsindikator

gjenta aktiveringstrinnene beskre-
vet ovenfor (557" blinker, og slar
av for a indikere vellykket deaktive-
ring.

Automatisk drift ([Hob2Hood).

Hetten vil sla pa den mest hensikts-
messige hastigheten, og tilpasse
utvinningskapasiteten til kokings-
nivaet som brukes i matlagning so-
nen.

Nar komfyren er slatt av, tilpasser
hetten sin sughastighet, gradvis
reduserer den, for & eliminere re-
sterende damper og lukt

For at aktivere denne funktion:
Tryk kort pd = = (7), LED "= (18)

lyser for & indikere at hetten funge—
rer i denne tilstanden.

Sugoverflaten er konstruert for
a brukes i kombinasjon med en
vindusfgler KIT (ikke levert av
produsenten). Nar du installerer
Windows-sensoren KIT (bare ved
bruk av overflaten i SUCTION-
modus), vil sugingen slutte & fun-
gere hver gang nar KIT som med
overflaten er utstyrt, oppdager at
vinduet er lukket i rommet der det
er installert. Det anbefales 3 kjg-
pe FDS KIT - 100 Elektrotechnik
Schabus, tilgjengelig hos autoriser-
te Elektrotechnik Schabus-sentre
eller direkte pa nettsiden.

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Den elektriske tilkoblingen til su-
goverflate KIT ma utfgres av kvalifi-
sert og spesialisert teknisk perso-
nell.

- Produsenten av sugeflaten avtar
ethvert ansvar for ulempe, skader
eller brann forarsaket av feil og /
eller feilproblemer og / eller feil in-
stallasjon av KIT.

143



144

Operasjon
4.2 Strembord

Temperaturstyring

Beskrivelse

Smelter

Det identifiserer et passende kokeomrade for
langsomt & smelte delikate produkter uten & svekke
sine sensoriske egenskaper (sjokolade, smar, etc.).

Oppvarming

Det identifiserer et passende kokepunkt slik at
maten kan holdes ngye ved samme temperatur uten
a la det koke.

Simre

Det identifiserer et passende koke niva for & simre
mat i lengre perioder. Egnet til & lage tomatsaus,
kjgttsauser, supper, minestrone, opprettholde et
kontrollert tilberedningsniva (ideelt for vannbad). Det
forhindrer at maten spres eller stikker p& bunnen av
pannen, typisk for disse preparatene. Bruk denne
funksjonen etter at maten er kokt.
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Strem Niva Matlagingstype | Bruk av niva (display kombinerer
opplevelsen og matvaner)

Max effekt @kning | Rasktvarmt Ideelt & raskt gke temperaturen pa
maten for & fastkokende i tilfelle av
vann eller hurtigvarende kokevaesker

8-9 Steke - koke Ideell for bruning, begynner & lage
mat, steke frosne produkter, kokes
raskt

Hoy effekt 7-8 Brun - stek - Ideell for steking, kjele, matlaging og

koker - grill grillning (i korte tider 5-10 minutter)
6-7 Brun - koge - Ideel til stegning, opretholdelse af
gryderet - stege | en simmer, madlavning og grillning
- grill (i  gennemsnit 10-20  minutter),
forvarmningstilbehgr
Middels kraft 4-5 Lage mat - Ideell for putret, opprettholde en
gryterett - steke | lettkoking, matlaging (for lengre tid).
- - grill Rer pastaen
3-4 Lage mat - simre | Ideell for langsom matlaging (ris,
- tykne - stir sauser, roster, fisk] med vaeske (for
eksempel vann, vin, kjgttkraft, melk],
omrgring av pasta
2-3 Ideel til Langsom madlavning (volumen
mindre end en liter: ris, saucer, stege,
fisk) med vaeske (fx vand, vin, bouillon,
meelk]
Lite strom 1-2 Smelt - tine - Ideell for mykering av smgr, forsiktig
hold varm - rgr smelting av sjokolade, tining av sma
produkter
1 Ideell for & holde sma porsjoner
ferskt tilberedt mat varm eller holde
temperaturen pa servering av retter og
omrgring av risotto

Slattav Null Stgtteoverflate Komfyr i standby eller slatt av (mulig

strom naerveer av restvarme fra slutten av

tilberedningen, signalert av H-L-0)

145



Operasjon

146

4.3 Koketopp
Type mat | Retter Strgmniva og matlagingsmegnster
ellell' ty_pe Forste gangs bruk | Effekt Andre fase Ef-
mat aging fekt
Pasta, ris | Fersk pasta | Oppvarming avvann Forsterkeren | Tilbereder pasta 7-8
9 og opprettholder
kokning
Fersk pasta Oppvarming av vann Forsterkeren | Tilbereder pasta 7-8
9 og opprettholder
kokning
Kokt ris Oppvarming av vann Forsterkeren | Tilbereder pasta 5-6
9 og opprettholder
kokning
Risotto Steking og steking 7-8 Matlaging 4-5
Grgnn- Kokt Oppvarming av vann Forsterkeren | Koke 6-7
saker, 9
belgfruk- Stekt Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
ter
Sauté Oppvarmingstilbehgr | 7-8 Matlaging 6-7
Kokt Oppvarmingstilbehgr | 7-8 Matlaging 3-4
Stekt Oppvarmingstilbehgr | 7-8 Bruning stegt 7-8
Kjott Steke Steking kjgtt med 7-8 Matlaging 3-4
olje (hvis med smar,
kraft 6)
Grillet Forvarming pan 7-8 Grilling pa begge 7-8
sider
Bruning Steking kjgtt med 7-8 Matlaging 4-5
olje (hvis med smar,
kraft 6)
Gryterett Steking kjgtt med 7-8 Matlaging 3-4
olje (hvis med smgr,
kraft 6)
Fisk Grillet Forvarming pan 7-8 Matlaging 7-8
Gryterett Steking kjgtt med 7-8 Matlaging 4-5
olje (hvis med smar,
kraft 6)
Stekt Oppvarming olje eller | 8-9 Steking 3-4
fett
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Egg Omeletter Varmepanne med 6 Matlaging 7-8
smer eller fett
Omeletter Varmepanne med 6 Matlaging 3-4
smgr eller fett
Myk Oppvarming av vann Forsterkeren | Matlaging 7-8
kokte/kokte 9
Pannekaker | Oppvarming panne 6 Matlaging 6-7
med smgr
Sauser Tomat Bruning med olje (hvis | 6-7 Matlaging 3-4
med smar,
strgm 6)
Kjottsaus Bruning med olje (hvis | 6-7 Matlaging 3-4
med smar,
strgm 6)
Béchamel Forbereder basen 5-6 Bring til kokende 3-4
(smelte smegr og punkt
mel)
Des- Vaniljesaus Kok opp melken 4-5 Fortsett & simre 4-5
serter, Puddinger Kok opp melken 4-5 Fortsett & simre 2-3
kremer
Rispudding Varm melken 5-6 Fortsett & simre 2-3
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Vedlikehold

Vedlikehold av komfyr

Forsiktig! Innan du rengjgr eller
vedlikeholder, m& du kontrollere
at kokesoner er slatt av og at var-
meindikatoren er slatt av.

5.1 Rengjgring

Komfyr ma rengjgres etter hver
bruk.

Vigtig: |kke bruk skurende rengjg-
ringsprodukter. Deres bruk med
tiden, kan gdelegge glasset. lkke
bruk kjemiske irritasjonsmidler,
for eksempel stekeovnsprayer eller
flekkfjernere.

Etter hver bruk, la kokeplaten av-
kjgle og rengjer den for & fjerne
avsetninger og flekker forarsaket
av matrester. Sukker eller mat med
hoyt sukkerinnhold skader koke-
platen og ma fjernes umiddelbart.
Salt, sukker og sand kan skrape
glassoverflaten. Bruk en myk klut,
et papirhandkle eller bestemte
produkter for & rengjgre komfyren
(folg produsentens anvisninger).
IKKE BRUK DAMPRENSERE TIL
RENGJORING!!

Vigtig: Hvis vaesker ved et uhell el-
ler for mye lekker ut av gryten, kan
dreneringsventilen pa undersiden
av produktet apnes for a fjerne re-
ster og kunne rense under forhold
med maksimal hygiene.

Fig. 18
For en mer fullstendig og grundig

rengjering, kan den nedre skuffen
fijernes helt.

Fig.18a - 18b

Ventilator vedlikehold
Rengjgring

For rengjgring ma du bare bruke
en klut fuktet med ngytrale fly-
tende vaskemidler. IKKE BRUK
RENGJORINGSUTSTYR ELLER
VERKTYG!

Unngd bruk av produkter som
inneholder skurende midler. IKKE
BRUK ALKOHOL!

Fettfilter
Fig. 15-16

Fjerner fettpartikler generert ved
matlaging. Dette ma rengjgres en
gang i maneden (eller nar indika-
sjonssystemet for filtermetning -
hvis det finnes pa modellen du har
- indikerer at dette er ngdvendig)
ved bruk av ikke-aggressive vaske-
midler, enten for hand eller i opp-
vaskmaskin, som ma stilles inn pa
lav temperatur og en kort syklus.
Nar det rengjgres i oppvaskmas-
kinen, kan metallfettfilteret mis-
farges, men dets filteregenskaper
forblir uendret.

Aktiverte karbonfiltre (Kun for fil-
treringsversjon)

Fig. 177-17a-17b - 17c

Fjerner ubehagelige lukt generert
ved matlaging. Produktet er utstyrt
med fire filterpakker som fanger
lukt takket vaere aktivert karbon.
De aktive karbonene er integrert
i en keramisk struktur, noe som
gjer dem enkle og fullt tilgjengelige
med urene, hvilket danner et stort
absorberingsflate.
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De keramiske aktiverte karbonfil-
tre vil bli mettet etter en mer eller
mindre langvarig brukstid, avhen-
gig av hvilken type matlaging og
frekvens som fettfiltrene rengjgres.
Disse luktfiltrene kan regenereres
termisk hver 2/3 maned i en ovn
som er forvarmet til 200 ° C i 45 mi-
nutter. Regenerering tillater mak-
simalt filter levetid pa 5 ar.

5.2 Feilsgking
Feil kode Beskrivelse Mulige arsaker Feil fjerning
E2 Kommandosonen Temperaturenide Vent til kokeplaten er
slar seg av pa elektroniske delene | avkjglt fer du bruker den
grunn av for hgy er for hgy igjen
temperatur
ERRO3 + Kontinuerlig Vann, potter eller Rengjgr overflaten,
akustisk (permanent] kjokkenverktgy fiern gjenstander fra
signal nokkelaktivering er pa toppen av overflaten
er oppdaget. brukergrensesnittet
l-‘ Apparatet slas av
automatisk etter 10
sekunder.
For alle . . .
andre Ring kundeservice og rapporter feilkoden
feilmeldinger
(E..U..)

5.3 Kundeservice

Far du kontakter kundeservice
1.Kontroller at du ikke kan lgse
problemet selv basert pa
punktene som er beskrevet i
“Feilsgking™.

2.Sla enheten av og pa igjen for a se
om problemet lgses. Hvis feilen
fortsetter etter de ovennevnte
kontrollene, kontakt naermeste
kundeservice.
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Viktiga instruktioner for sakerhet och

miljo
Folj strikt instruktionerna i
denna handbok. Allt ansvar
for eventuella olagenheter,
skador eller brander som
orsakas av att inte folja an-
visningarna i denna hand-
bok, avvisas. Enheten ar
endast avsedd for hushalls-
bruk, for att laga mat och
extrahera rokgaserna som
genereras vid tillagning.
Ingen annan anvandning ar
tillaten (t. ex. uppvarmning
av rum). Tillverkaren awvi-
sar allt ansvar for olamplig
anvandning eller felaktig
installning av kontrollerna.
eVar forsiktig! Folj noga
foljande instruktioner:
eEnheten maste kopplas
bort fran det elektriska
natverket innan du utfor
nagot installationsarbete.

e Installation eller underhall
maste utféras av en kvali-
ficerad tekniker, i enlighet
med tillverkarens anvis-
ningar och med lokala sa-
kerhetsbestammelser.
Reparera eller byt inte ut
nagon del av enheten om
detta inte sarskilt anges |
bruksanvisningen.

¢ Att jorda enheten ar obli-
gatoriskt.

e Stromkabeln maste vara
tillrackligt lang sa att en-
heten, inbyggd i skapet,
kan anslutas till elnatet.

eFor att sakerstalla att
installationen overens-
stammer med gallande
sakerhetsstandarder
kravs en vanlig omnipolar
strombrytare som saker-
staller att huvudstrom-
brytaren ar fullstandigt
frankopplad under over-
spanningsférhallanden
kategori lll, i enlighet med
installationsreglerna.

e Anvand inte flera grenut-
tag eller forlangningsslad-
dar.



Viktiga instruktioner for sakerhet och

miljo

e Nar installationen ar klar
far de elektriska kompo-
nenterna inte langre vara
tillgangliga for anvanda-
ren.

eEnheten och dess till-
gangliga delar varms upp
under anvandning. Var for-

siktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

e Se till att barn inte leker
med enheten. Hall barnen
borta och overvaka dem,
eftersom de tillgangliga
delarna kan bli mycket
heta under anvandning.

e For personer med pa-
cemaker och aktiva im-
plantat ar det viktigt att
kontrollera att pacema-
kern ar kompatibel med
enheten innan anvandning
av induktionshallen.

e Under och efter anvand-
ning, ror inte enhetens
varmeelement.

e Undvik kontakt med trasor
eller andra brandfarliga
material tills alla enhetens
komponenter har svalnat
tillrackligt.

ePlacera inte brannbart
material pa eller nara en-
heten.

e Overhettade fetter och
oljor kan enkelt fatta eld.
Overvaka tillagning av livs-
medel som har hogt fett-/
oljeinnehall.

eOm det finns sprickor i
ytan, stang av enheten for
att undvika risk for elek-
triska stotar.

e Apparaten ar inte avsedd
att koras med en extern
timer eller ett separat
flarrkontrollsystem.

» O6vervakad matlagning pa
en hall med olja eller fett
kan vara farligt och kan
orsaka brand.

e Matlagningsprocessen
maste Gvervakas. En kort-
varig matlagningsprocess
maste Overvakas standigt.

151



152

Viktiga instruktioner for sakerhet och

miljo

eForsok ALDRIG slacka
brander med vatten. Istal-
let stanger du av enheten
och kvaver flammorna, till
exempel med lock eller
brandfilt. Brandrisk: lagg
inte foremal pa tillag-
ningsytorna.

e Anvand inte angrengorare.

e Placera inte metallforemal
som knivar, gafflar, skedar
och lock pa héllens yta, ef-
tersom de kan overhettas.

e|nnan du ansluter enhe-
ten till elnatet: kontrollera
typskylten (pa undersidan
av enheten) for att saker-
stalla att spanningen och
strommen overensstam-
mer med natverksvardena
och att anslutningsuttaget
ar lampligt. Vid osakerhet,
kontakta elektriker.

e VARNING: Efter anvand-
ning, stang av hallen fran
dess styrenhet och lita inte
pa kokkarlssensorn.

e Undvik spill; sank varme-
forsorjningen vid kokning
eller uppvarmning.

e Lamna inte varmeelemen-
ten pa med kastruller och
pannor tomma eller utan
karl.

e Nar matlagningen ar av-
slutad, sla av den relativa
zonen.

e Anvand aldrig aluminium-
folie for att laga mat och
lagg aldrig produkter som
ar forpackade med alumi-
nium ovanpa matlagnings-
ytan. Aluminiumet smalter
och skadar din enhet o0a-
terkalleligt.

eVarm aldrig en burk eller
en konservburk innehal-
lande mat utan att forst
oppna den: den kan explo-
dera! Dennavarning galler
aven for alla andra typer
av hallar.

eEn hog effektnivda som
Booster-funktionen bor
inte anvandas for att
varma vissa vatskor som
olja for stekning. Overdri-
ven varme kan vara farlig.
| dessa fall rekommende-
ras anvandning av en lagre
effektniva.
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e Behallarna maste place-
ras direkt pa hallen och
bor centreras. Under inga
omstandigheter far nagot
sattas mellan karlet och
hallen.

eVid hoga temperaturer
minskar apparaten auto-
matiskt tillagningszoner-
nas effektniva.

e [nnan du utfor rengoring
eller underhall, koppla
bort produkten fran elna-
tet genom att ta bort kon-
takten eller koppla fran
hemmets huvudbrytare.

e Anvand alltid arbetshand-
skar for all installation och
underhall.

e Apparaten kan anvandas
av barn som ar 8 ar eller
aldre och av personer med
fysiska, sensoriska eller
psykiska funktionsned-
sattningar eller av perso-
ner utan erfarenhet eller
nodvandig kunskap, forut-
satt att de overvakas eller
har fatt instruktioner om
saker anvandning av en-
heten och forutsatt att de
har en grundlig forstaelse
for de darmed samman-
hangande riskerna.

e Barn maste odvervakas for
att sakerstalla att de inte
leker med enheten.

e Rengoring och underhall
far inte utforas av barn om
de inte overvakas ordent-
ligt av en vuxen.

e Rummet maste ventileras
ordentligt nar spishallen
anvands samtidigt med
andra forbranningsanord-
ningar, gas eller annat.
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Viktiga instruktioner for sakerhet och

miljo

eFlakten maste rengo-
ras regelbundet bade in-
ternt och externt (MINST
EN GANG PER MANAD), i
enlighet med underhall-
sinstruktionerna. Under-
latenhet att folja reglerna
for flaktens rengoring och
byte av filter och rengoring
leder till brandfara.

e Det ar strikt forbjudet att
flambera mat. Anvand-
ningen av 6ppna lagor kan
skada filtren och kan or-
saka brandrisk och maste
darfor undvikas under alla
omstandigheter.

e Extra forsiktighet maste
vidtas vid stekning for att
forhindra att oljan over-
hettas och tar eld.

e Var forsiktig! Nar hallen
ar pa kan flaktens till-
gangliga delar bli varma.

e Var forsiktig! Anslut inte
enheten till elnatet innan
installationen ar helt klar.

e Nar det galler tekniska
och sakerhetsatgarder
som maste vidtas for rok-
utvinning maste foreskrif-
ter utfardade av lokala
myndigheter foljas strikt.

e Den extraherade luften far
inte transporteras genom
samma kanaler som an-
vands for att extrahera rok
som bildas genom gasfor-
branning eller andra typer
av forbranningsanord-
ningar.

e Anvand aldrig eller lamna
flakten utan korrekt in-
stallerade glodlampor, for
att forhindra risk for elek-
triska stotar.

e Anvand aldrig huven om
inte grillen ar korrekt
monterad!

e Anvand endast fastskru-
varna som medfoljer pro-
dukten for installation
eller, om de inte levereras,
kop ratt typ av skruvar.
Anvand skruvar med ratt
langd, enligt anvisning-
arna i installationsguiden.
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e Nar spisen anvands till-
sammans med andra en-
heter som ar utrustade
med ickeelektrisk energi
far rummets negativa
tryck inte dverstiga 4 Pa (4
x 10-5 bar). 10-5 bar).

e Enhet konstruerad, testad
och utvecklad i enlighet
med foreskrifter om:

e Sakerhet: EN/IEC 60335-
1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC
62233.

e Prestanda: EN/IEC 61591:
ISO 5167-1; 1SO 5167-3;
1SO 5168; EN/IEC 60704-1;
EN/IEC 60704-2-13; EN/
|EC 60704-3; 1SO 3741; EN
50564; IEC 62301.

e EMC: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Re-
kommendationer for kor-
rekt anvandning for att
minska miljopaverkan:
Nar du borjar laga mat,
séatt pa flakten med minsta
hastighet och lat den ga
nagra minuter dven efter
att maten ar klar. Forhoj
hastigheten endast om
det finns en stor mangd
rok och anga, med hjalp
av Booster-funktionen
endast i extrema fall. For
att luktreduceringen ska
fungera effektivt, byt kol-
filter vid behow.

e For att sakerstalla fettfil-
trets hoga prestanda, ren-
gor det vid behov. For att
forbattra effektiviteten och
minimera buller, anvand
den maximala kanaldia-
meter som anges | denna
bruksanvisning.
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Efterlevnad av WEEE-direktivet
och kassering av den forbru-
kade produkten Den har produk-
ten uppfyller kraven enligt EU:s
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Den
har produkten bar en klassficie-
ringssymbol for elektriskt och
elektroniskt avfall (WEEE).

Den har produkten har till-
ﬁ verkats av hogkvalitativa
—

delar och material som kan
ateranvandas och atervin-
nas. Slang den darfor inte
bort med vanligt hushallsavfall i
slutet av dess livslangd. Ta den till
en atervinningsstation for elektrisk
och elektronisk utrustning.
Kontakta dina lokala myndigheter
for information om dessa insam-
lingscenter.

Efterlevnad av RoHS-direktiv
Produkten du har kopt uppfyl-
ler kraven for EU:s RoHS-direktiv
(2011/65/EU). Den innehaller inte
skadliga och forbjudna material
som specificerats i direktivet.

Forpackningsinformation

Forpackningen for din pro-
dukt &r tillverkad av ater-
vinningsbart material i en-
lighet med nationella
miljoforeskrifter. Kasta inte for-
packningsmaterial i hushallsavfall
eller annat liknande avfall. Ta dem
till ett insamlingsstalle for for-
packningsmaterial som anvisas av
de lokala myndigheterna.

9y,
P




Anvandning

Induktionstillagningssystemet
ar baserat pa det fysiska feno-
menet magnetisk induktion.
Huvudegenskaperna for detta sys-
tem ar den direkta overforingen av
energi fran generatorn till karlet.

Fordelar: Vid en jamforelse med
elektriska hallar ar din induktions-
hall:

e Sikrare: lagre temperaturer pa
glasytan.

e Snabbare: kortare uppvarmnings-
tider for mat.

e Mer exakt: hallen reagerar ome-
delbart pa dina kommandon

e Effektivare: 90 % av den absor-
berade energin omvandlas till
varme. Dessutom, nar potten ar
borttagen fran héllen, avbryts
varmeoverforingen omedelbart,
vilket undviker onddiga varmefor-
luster.

2.1 Tillagningskarl

Anvand endast kokkarl med

symbolen

Viktigt: for att undvika permanent
skada pa hallytan, anvénd inte:
— karl med annat ar helt plan botten.
— metallbehdllare med emaljerade
bottnar.
— karl med en ruggad botten, for att
undvika att repa hallens yta.

— palacera aldrig heta grytor
och kokkarl p& ytan pd& hallens
kontrollpanel

2.1.1 Redan agda karl

Induktionsmatlagning ~ anvander
magnetism for att generera varme.
Karl maste darfor innehalla jarn.
Kontrollera om karlet ar magne-
tiskt genom att anvanda en magnet.
Karl ar inte lampliga om de inte ar
magnetiskt detekterbara.

2.1.2 Rekommenderad bottendia-
meter pa kokkarl

Viktigt: Om karlen inte ar ratt di-
mensionerade  kommer tillag-
ningszonerna inte att slas pa. For
detaljer om minsta karldiameter
som maste anvandas i varje zon,
se den illustrerade delen av denna
bruksanvisning.

2.2 Energisparande

Rekommendationer for basta re-
sultat:

— Anvand kastruller och stekpannor
med en bottendiameter som ar
lika med tillagningszonen.

—Anvand endast kastruller
stekpannor med flat botten.

— Nar sd ar mojligt, behall locken pé
kastruller under tillagning

— Koka gronsaker, potatis, etc. med
en liten mangd vatten for att
minska tillagningstiden.

— Anvand en tryckkokare,
vilket ytterligare minskar
energiforbrukningen och
tillagningstiden

—Placera grytan i mitten av
tillayningszonen pa hallen.

och

Anvanda extraktionsflakten

Extraktionssystemet kan anvandas i tva
versioner: extern extraktion och evakuering
eller som filter med intern recirkulation.
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Anvandning

@ Extraktionsversion
Fig. 7
,&ngorna evakueras mot utsidan ge-
nom en serie slangar (kdps separat)
som ar fasta vid den medfdljande
anslutningsflansen. Utloppsrorets
diameter maste vara samma som
anslutningsringen:

— for rektangulara uttag 222 x 89

mm

— for cirkuléra uttag @ 150 mm (*)
For mer information, se sidan i for-
hallande till extraktionsversionen
i den illustrerade delen av denna
bruksanvisning.

Fig.7c

Anslut produkten till vaggmontera-
de utloppsror och hal med en dia-
meter som motsvarar luftutloppet
(anslutningsfléns). Anvandning av
vaggmonterade utloppsror och hal
med mindre diameter kan minska
utvinningsgraden och drastiskt oka
ljudnivan. Allt ansvar i detta avse-
ende ar avvisas darfor.

e Anvand kanaler med den minsta
oumbarliga langden.

e Anvand kanaler med minst moj-
liga antal kurvor (maxvinkel: 90°).

e Undvik drastiska forandringar i
kanaldiameter.

Filtrationsversion

Fig. 8

Den extraherade luften filtreras i
specialfettfilter och luktfilter innan
de skickas tillbaka till rummet.

Produkten levereras med alla delar
som ar nodvandiga for standardin-
stallation, med luftutloppet place-
rat i den framre delen av skapet.

Fyra hogpresterande keramis-
ka aktiva kolfilterpaket levere-
ras tillsammans med produkten.
Keramiska filter ar innovativa mo-
dulara kolfilter, som regenererar
(se avsnittet Underhall - Aktiverat
kolfilter i den har bruksanvisning-
en).

Deras kemiska och fysikaliska
egenskaper mojliggor extremt ef-
fektiv luktabsorption och hog me-
kanisk resistans.

For mer information, se sidan i for-
hallande till filtrationsversionen
(i den illustrerade delen av denna
bruksanvisning). Fig. 13b



Installation

Den elektriska och mekaniska in-
stallationen maste utforas av beho-
rig personal.

Den elektriska apparaten ar utfor-
mad for att byggas in i en 2-6 cm
tjock arbetsyta om den ska instal-
leras ovanpa och en arbetsyta pa
2,5-6 cm om den ska installeras i
jamnhojd.

Som minst maste avstandet mellan
spishéllen och vdggen vara dtmins-
tone 5 cm vid den framre sidan,
atminstone 4 cm vid sidorna och
atminstone 50 cm upp till skapen
ovanfor.

0BS: De rekommenderade avstan-
den ar endast vagledande. Nar du
designar ett utrymme ska du folja
kokstillverkarens anvisningar.

3.1 Elanslutning
» Koppla ur enheten fran elnatet

e |nstallationen maste utforas av
professionellt kvalificerad perso-
nal som ar bekant med gallande
installations- och sakerhetsstan-
darder.

e Tillverkaren avvisar allt ansvar
for manniskor, djur eller saker
om inte riktlinjerna i detta kapitel
foljs.

e Stromkabeln maste vara tillrack-
ligt lang sa att kokkarlet kan bort
fran hallen

e Kontrollera att spanningen pa
markskylten pd undersidan av
enheten motsvarar den for huset
dar den ska installeras.

® Anvand inte forlangningssladdar.

e Jordning kravs enligt lag

¢ Den jordade stromkabeln maste
vara 2 cm langre an de andra ka-
blarna.

e Om hushallsapparaten inte ar ut-
rustad med en natkabel, anvand
en med en minsta ledningsdiame-
ter pa 2,5 mm2 for effekt upp till
7 200 Watt; for hogre effektnivaer
maste diametern vara 4 mm2.

* P4 ingen punkt langs kabelns
langd far den na en temperatur
som Overskrider rumstempera-
turen med 50 °C.

® Apparaten ar avsedd att vara per-
manent ansluten till det elnatet,
sakerstall darfor anslutningen
till det fasta elnatet via en van-
lig omnipolar strombrytare som
sakerstaller att natstrommen ar
helt urkopplad under overspan-
ningsférhallanden kategori Ill och
som ar lattillganglig efter instal-
lationen.

OBS: For att ansluta apparaten med
enfas- eller trefasanslutning, mas-
te den befintliga kabeln tas bort och
ersattas med en annan typ (medf6l-
jer ej] med féljande specifikationer:
enfasanslutning: HO5V2V2-F 3G4
kabel trefasanslutning: HO5V2V2-F
5G2.5 kabel

Var forsiktig! Innan ateranslutning
kretsen till elnatet och kontroll av
effektiv funktion, se alltid till att
kontrollera att natkabeln ar korrekt
monterad.
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Var forsiktig! Anslutningskabeln
maste bytas ut av auktoriserad
kundservicepersonal eller lika kva-
lificerad person.

3.2 Montering

Innan installationen startas:

e Efter att ha packat upp produk-
ten, kontrollera att den inte har
skadats under transporten och
vid eventuella problem, kontakta
din aterforséaljare eller kundtjanst
innan du fortsatter installationen.

e Kontrollera att produkten har ratt
storlek for installationsplatsen.

e Kontrollera om tillbehor finns i
forpackningen (placerade dar for
att underlatta transport), t.ex.
pasar som innehaller skruvar,
garantikort mm Ta bort dem och
forvara sakert.

e Kontrollera ocksa att det finns ett
eluttag néra installationsomradet

Forbereda skapet for installation:

¢ Produkten kan inte installeras
over kylaggregat, diskmaskiner,
varmare, ugnar, tvattmaskiner
och torktumlare.

e Kapa banken innan du for in
hallen och avlagsna forsiktigt fli-
sor eller sagspan.

Viktigt: anvand ett vidhaftande en-
kelkomponenttatningsmedel (S,
motstandskraftigt mot hdga tem-
peraturer upp till 250°; innan in-
stallationen maste de ytor som be-
hover limmas rengdéras noggrant,
avlagsna alla amnen som kan
dventyra vidhaftning (t. ex. rengo-
ringsmedel, konserveringsmedel,
fett, oljor, pulver, gamla limrester
etc.); tatningsmedlet maste vara
jamnt fordelat langs ramens hela
omkrets; efter limning, (at torka i
ca 24 timmar.

Fig. 1b

Var forsiktig! Underlatenhet att in-
stallera skruvar eller fixeringsan-
ordningar enligt dessa instruktio-
ner kan leda till elektriska faror.

0OBS: For att sakerstalla korrekt
installation av produkten, rekom-
menderas att man tejpar slangarna
med vidhaftande tejp med foljande
egenskaper:
— mjuk elastisk PVC-film, med ett
akrylbaserat vidhaftande material

—vilket  overensstammer  med
foreskrifterna DIN EN 60454

— flamskydd

— - utmarkt motstand mot slitage

- resistent mot
temperaturfluktuationer

- kan anvéndas vid laga
temperaturer.
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4.1 Kontrollpanel

OBS: For att valja kommandon,
tryck bara pa (pressa) symbolerna
som representerar dem (se sidan

3l.
Knappar Display / LED
1. PA/AV  frdn  hallen/hallens  11.Se effektniva
extraktorljus 12.Se extraktionshastighet (effekt)
2. Positionsindikator for 13.Tillagningszonsdisplay
tillagningszon 14.Extraktionsflaktsdisplay
3. Val av tillagningszon 15.Timerdisplay
Oka/minska effektnivan 16.Temperaturhanteringsdisplay
4. Temperaturhanteringsaktivering 17.Filterassistansindikator
5. Extraktionsflaktsindikator 18.Automatisk
6. Extraktionsflaktsval extraktionsfunktionsindikator
Oka/sénka extraktionshastighet 19.Timerindikator pa
(effekt) 20.Broindikator pa
7. Aktivering av automatiska
funktioner

Aterstilla filtermattnad
8. Aktivera timer
Oka/minska timervardet
9. Knapplas
9+10. Barnlas
10.Paus / Aterkallning display / LED
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Anvédnda hallen

Innan du borjar ar det viktigt att
kanna till: Alla hallens funktioner
ar utformade for att folja

de strangaste sakerhetsbestam-
melserna.

Av detta skal:

¢ Vissa funktioner kommer inte att
aktiveras eller inaktiveras auto-
matiskt, om det inte finns karl pa
plattorna eller da de &r daligt pla-
cerade.

¢ | andra fall inaktiveras de akti-
verade funktionerna automatiskt
efter nagra sekunder nar den
specifika funktionen kraver en yt-
terligare installning som inte har
valts (t. ex. "S&tt pa hallen” utan
"Val av tillagningszon™ och "Drift-
temperatur” eller "Lasfunktion”
eller "Timer" -funktionen).

Varning! Vid (till exempel] for lang-
varig anvandning, kan tillagnings-
zonen inte stangas omedelbart
eftersom den befinner sig i avkyl-
ningsfasen. Symbolen “H" visas pa
tillagningszonens display * ” for att
indikera utforandet av denna fas.
Vanta tills displayen stangs av inn-
an du narmar dig tillagningszonen.

Tillagningszonsdisplay
tillagningszonsdisplayen indikerar:

Tillagningszon pa g
Effektniva 1.,.8-p
Indikator for restvarme H
Kokkarlssensor ot
Temperaturhanteringsfunktion (W]
aktiv

Barnl&sfunktion pa L
Pausfunktion Iy
Automatisk =
uppvarmningsfunktion

Hallens egenskaper
Saker aktivering

Produkten aktiveras endast i nar-
varo av karl pa tillagningszonen:
uppvarmningen startar inte eller
avbryts om det inte finns nagra karl
eller om dessa tas bort.

Kokkarlssensor

Produkten upptacker automatiskt
narvaron av kéarl pa tillagninszo-
nerna.

Sakerhetsavstingning

Av sakerhetsskal har varje tillag-
ningszon en maximal drifttid, vilket
beror pa den installda maximala ef-
fektnivan.

Indikator for restvarme

Nar en eller flera tillagningszo-
ner stangs av, visas narvaron av
restvarme med en visuell signal
pa motsvarande zondisplay, via "H
“-symbolen.
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OBS: Innan du aktiverar nagra
funktioner maste den dnskade zo-
nen aktiveras.

Strom pa

Tryck ps O PA/AV hillextraktor
Indikatorljuset kommer slas pa for
att indikiera att hallen/extraktorn
ar redo for anvandning Tryck igen
for att sla av

OBS: Denna funktion har prioritet
framfor de andra.

Valja tillagningszon

Tryck (pressa valfalt (3) som mot-
svarar den onskade tillagningszo-
nen.

9 Effektnivaer

Hallen har 9 effektnivaer Tryck och
bladdra langs valfaltet (3): till hoger
for att oka effektnivan; till vanster
for att minska effektnivan.

Effektbooster

Produkten har en extra effektni-
va (efter nivd 9), som forblir aktiv i
10 minuter, varefter temperaturen
atergar till det tidigare installda
vardet. Tryck och bladdra langs val-
faltet (3) (efter nivé 9) och aktivera
Boostern. Boosternivan visas pa
displayen for den valda zonen med
symbolen "

Brozoner

Tack vare brofunktionen kan tillag-
ningszonerna arbeta pa ett kom-
binerat satt, vilket skapar en enda
zon med samma effektniva. Denna
funktion mojliggor jamnt fordelad
matlagning med stora kastruller
och pannor. Den framre "Master”-
tillagningszonen kan anvandas i
kombination med motsvarande
“Sekundara” tillagningszon baktill
(for att kontrollera vilka zoner som
ar utrustade med den har funktio-
nen, se den illustrerade delen av
denna bruksanvisning). For att ak-
tivera brofunktionen:

- valj samtidigt de tva tillagningszo-
nerna du vill anvanda

- broindikatorn  (20] pa
"Sekundara” tillagningszonen

. ..,
tands "ot

- med hjalp av valfalt (3) i "Master”-
tillagningszonen

den

kommer det vara mojligt att stalla
in driftniva (effekt)

- For att inaktivera brofunktionen
upprepar du bara samma aktive-
ringsprocedur

Temperaturhantering

Temperaturhanteraren ar en funk-
tion som gor det mojligt att stalla in
den lampligaste forinstallda tempe-
raturen for attuppna dnskat resultat
(se Temperaturhanteringstabellen i
slutet av detta kapitel).
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Valj onskad tillagningszon. -

e Tryck en eller flera gdnger — & (4)
for att valja den mest

l&mpade nivan bland de tillgangli-
ga:

-.\ ”
%\\ Smaltning* -
Uppvarmning* 1))
N N7 N
Sjudning*
* Se Temperaturhanteraren i slutet av detta kapitel.

® Tryck igen for att stanga av den.
Foljande symbol syns pa displayen
for den zon

som fungerar [
Temperaturhanteringslage “ws "

Knapplas

Med knapplas kan du blockera hall-
ens installningar for att forhindra
oavsiktlig manipulering och lata de
funktioner som redan har stallts in
vara aktiva.

Aktivering:
o tryckEl (9)

e LED-lampan for knappen kom-
mer slas pa for att indikera att
den har aktiverats

Upprepa atgérden for att inaktivera.

Barnlas

Barnlaset gor att det &r mojligt att
forhindra att barn av misstag kom-
mer at tillagningzon och extrak-
tionszon, vilket forhindrar aktive-
ringen av nagra funktioner.

Barnlaset kan endast aktiveras nar
produkten &r paslagen men med
tillagningszonerna (och extrak-
tionszonen) avstangd.

Aktivering:

* ta bort eventuella karl fran hallen

e tryck och hall in samtidigt & (9)
och 11(10), en ljudsignal indikerar

att funktionen ar aktiv och en "L”
syns pa displayerna (13) och (14).

Upprepa atgarden for att inaktivera.
Timer

Timerfunktionen ar en nedrakning,
som kan stallas in for varje tillag-
ningszon (och extraktionszon), aven
samtidigt.

Vid slutet av den installda tiden
stangs tillagningszonerna (eller ex-
traktionszonen) automatiskt av och
anvandaren kommer att informe-
ras via en akustisk signal.

Aktivering/reglering av hallens ti-
merfunktion

e Valj tillagningszon (effekt = 0).

o Tryck = (8) for att komma at
Timerfunktionen
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e Reglera timerns varaktighet:

tryck pa véljaren for att cka
den automatiska avstangningsti-
den

tryck pa valjaren — for att minska
den automatiska avstangningstiden

Vid behov, upprepa proceduren for
de andra tillagningszonerna.

OBS: Alla tillagningszoner kan ha
en olika Timer-installningar; pa
displayen (15) visas nedrékning-
en av den senast valda hallen i 10
sekunder, varefter nedrakningen
for den med minst aterstaende tid
kommer att visas.

Nar timern har slutfort nedrak-
ningen hors en ljudsignal (i 2 mi-
nuter, eller sa stoppas den nar en
av knapparna pa héllen trycks in)
medan displayen (15) blinkar, med
symbolen "0.00".

0BS: pa sidan av tillagningszonens
display kommer féljande

symbol att visas & (19)

For att sla av timern:

e valj tillagningszon

e stall in timervardet till "2” med
hjalp av—

OBS: denna funktionen fortsatter
att vara pa om ingen annan knapp
trycks in under tiden.

Aggklocka

Aggklockefunktionen ar en ned-
rakning oberoende av tillagnings-
zonerna (och extraktionszonen).
Aggklockan aktiveras genom att
man trycker pa

—

OBS: For att reglera aggklocke-
funktionen, folj samma procedur
som for timern

Nar timern har slutfort nedrak-
ningen hoérs en ljudsignal (i 2 mi-
nuter, eller sa stoppas den nar en
av knapparna pa héllen trycks in)
medan displayen (15]) blinkar, med
symbolen "0.00".

Paus

Pausfunktionen gor det mgjligt att
avbryta en funktion som &r aktiv pa
hallen,

och sanka tillagningseffekten till
noll.

Aktivering:

e tryck 11(10)

e en "/ {" visas (13).

For att inaktivera funktionen:

OBS: denna operation aterstaller
hallinstallningarna till desamma
som innan pausen.

e tryck 11(10)

e inom 10 sekunder bladdra till
hoger langs valfaltet (3), som gal-
ler tillagningszon 2 (fig.19];

Obs: Om funktionen inte utfors
inom denna tid kommer pausfunk-
tionen att forbli aktiv.
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Obs: Om efter 10 minuter paus-
funktionen inte avaktiveras, kom-
mer hallen automatiskt att stangas
av.

Aterkallning

,&terkallningsfunktionen gor det
mojligt att aterstalla alla hallin-
stallningar, till exempel vid

oavsiktlig avstangning.

Aktivering:

* sld pa hallen igen D inom 6 sek-
under efter avstangning

o tryck "II" inom 6 sekunder

Automatisk uppvarmning UPP

Den automatiska uppvarmnings-
funktionen gor det mojligt att na
den installda effekten snabbare.
Med denna funktion ar det mojligt
att laga mat snabbare men utan
risk for vidbranning, eftersom tem-
peraturen inte overstiger den in-
stallda nivan. Denna funktion ar
tillganglig for effektnivaerna 1 -8.

Aktivering:

e tryck och hall, pa valsténge (3)
den onskade effekten

e en "A" visas (13).

Effektbegransning

Effektbegransningsfunktionen
mojliggor att produkten anvands
samtidigt som den maximerar ab-
sorptionen.

Obs: gransen maste stallas in nar
hallen ar avstangd, utan att trycka
pd () inom 2 minuter frén det att
hallen ar ansluten till det elektris-
ka natverket, eller fran det att det
elektriska natet sjalv aterkopplas.

For att stalla in effektbegransning-
en:

- tryck och hall in knapparna &,
tills en ljudsignal hors

- skjut langs skjutreglagen FL och

RLeovzs a5 7899 samtidigt, frén

vanster till hoger och tryck vid med

bokstaverna P tills en kort akustisk

signal hors

e Timerdisplayen (15] visar symbo-
len "CF6” for att indikera att det
kan ga.

e FL-zonen visar nuvarande install-
ning **

0=74kW

1=4,5kW

** som standard ar gransen satt till
7,4 KW

- for att andra installningen for
strombegransning, dra pa FL-
skjutreglagetm 23 45678 ¢9€P

- fran vanster till héger 6kas kW
- fran hoger till vanster minskas kW

- for att spara valet, tryck pa knap-
parna [T]lli 1 sekund; en ljudsignal
hors for att bekrafta installningen
och funktionen stangs.
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Anvanda extraktionsflakten
Strom pa

Tryck pé D PA/av hal/extraktor
Indikatorljuset kommer slas pa for
att indikiera att hallen/extraktorn
ar redo for anvandning

Tryck igen for att stanga av

OBS: Denna funktion har prioritet
framfor de andra.

Sla pa extraktionsflikten

Vidror (tryck) valfalt (6) for att akti-
vera extraktionsflakten

Extraktionshastighet (effekt):

Tryck och bladdra langs valfaltet
(6): till hoger for att 6ka hastigheten
(effekt) hos extraktionsflékten

(0-10);

till vanster for att minska extrak-
tionsflaktens hastighet (effekt) (10-
0);

Timer

Aktivering/reglering timerfunktion
for extraktionsflakten

e Valj extraktionsflakten (hastighet
= 0).

e Tryck = + (8) for att komma
at Timerfunktionen (fran valfri niva)

e Reglera timerns varaktighet:
tryck pa véljaren for att cka
den automatiska avstangningsti-
den tryck pa véljaren —, for att
minska den automatiska avstang-
ningstiden visar displayen (15)
nedrakningen.

OBS: pa sidan av extraktionsflak-
tens display, med timern aktiv,
kommer foljande symbol

synas ‘ (19) Né&r timern har slut-
fort nedrakningen hors en ljudsig-
nal (i 2 minuter, eller s3 stoppas
den nar en av knapparna pa héllen
trycks in) medan displayen (15)
blinkar, med symbolen "8.03".

For att sla av timern:

e valj tillagningszon

e stall in timervardet till "2” med
hjalp av—

OBS: denna funktionen fortsatter
att vara pa om ingen annan knapp
trycks in under tiden.

Filtermattnadsindikator

Flakten indikerar nar filterunder-
hall behovs:

Fettfiltrets "(3%5)"(17) LED tands

Det aktiverade kolluktfiltrets matt-
nadsindikator "5+ (17) LED
tands

Aterstilla filtermittnad

Efter underhall av filtren (fett och/

eller aktiverat
ol

— , :
kol) h&ll ner knappen — (7); "5+
" (17)-LED slas av och rakningen
borjar om.

Aktivering av det aktiverade kol-
luktfiltrets mattnadsindikator
Denna indikator ar vanligen inakti-

verad. For att aktivera den, gor som
foljer:
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- satt pa aspirationshallen genom
att trycka pa O}

- med aspirationsmotorn och tillag-
ningszonerna avslagna, tryck och
hall
C ]
=

- "[5557)" slas pa och sedan av for att
indikera framgangsrik aktivering.

Inaktivering av det aktiverade kol-
luktfiltrets mattnadsindikator

upprepa aktiveringsstegen beskriv-
na ovan 555" blinkar och slas se-
dan av for att indikera framangsrik
inaktivering.

Automatisk drift (Hob2Hood)

Flékten slas pa med lamplig has-
tighet och anpassar extraktions-
kapaciteten till den tillagningsniva
som anvands i tillagningszonen.

Nar hallen ar avstangd, anpassar
flakten sin sughastighet, sanker
den gradvis, for att eliminera kvar-
stdende angor och lukt

For att akti_w“a denna funktion:
Tryck kort = (7) och LED "7 (18)

kommer tandas for att indikerat att
flakten fungerar i detta lage.

Sugytan ar konstruerad for att
anvandas i kombination med ett
Window Sensor KIT (tillhandahalls
inte av tillverkaren). Nar du instal-
lerar Windows Sensor KIT (endast
vid anvandning av ytan i SUG-lage)
kommer suget att sluta fungera
varje gang nar det KIT som ytan ar
utrustad med detekterar att fonst-
ret ar stangt i rummet dar det ar
installerat. Det rekommenderas att
kopa FDS KIT - 100 Elektrotechnik
Schabus, tillganglig hos auktori-
serade Elektrotechnik Schabus-
centra eller direkt pa webbplatsen

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Den elektriska anslutningen till
sugytan KIT maste utféras av kva-
lificerad och specialiserad teknisk
personal.

- Tillverkaren av sugytan avvisar
allt ansvar for eventuella olagen-
heter, skador eller brand som orsa-
kats av defekter och/eller problem
med funktionsfel och/eller felaktig
installation av KIT.
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4.2 Effekttabeller

Temperaturhantering

Beskrivning

Smaltning

Den identifierar en l@mplig tillagningsniva for
att ldngsamt smalta kansliga produkter utan att
dventyra deras sensoriska egenskaper (choklad,
smor, etc.).

Uppvarmning

Den identifierar en lamplig tillagningsniva for att
forsiktigt halla maten kvar vid samma temperatur,
utan att lata den koka.

Den identifierar en l@mplig tillagningsniva for

il Sjudning langre perioder. Lamplig for att laga tomatsaser,
kottsdser, soppor, minestrone, uppratthaller en
kontrollerad kokniva (idealisk for bain-marie).
Det forhindrar att maten spills eller fastnar pé
botten av pannan, vilket annars ar typiskt for dessa
preparationer. Anvand denna funktion efter att
maten borjat koka.

Effektniva Tillagningstyp | Anvdndning av niva (display kom-
binerar erfarenhet och matlag-
ningsvanor)

Maxeffekt Boost | Varm upp snabbt | Perfekt  for att  snabbt ¢ka
temperaturen p& maten upp till
snabbkokning vid vatten eller snabbt
varma matlagningsvatskor

8-9 Steka - koka Perfekt for bryning, att bdrja koka,
steka frysta produkter, koka snabbt

Hog effekt 7-8 Bryna - steka - Perfekt for stekning, bibehalla kokning,

koka - grilla kokning och
grillning (for korta tider, 5-10 minuter)
6-7 Bryna - koka Perfekt for stekning, bibehdllande
-stuva - steka- |av en sjudning, matlagning och
grilla grillning (i genomsnitt 10-20 minuter),
forvarmningstillbehor
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Medelhdg 4-5 Koka - stuva - Perfekt for grytor, bibehalla l&tt

effekt steka - grilla kokning, kokning (f6r langre tid). Ror
pasta

3-4 Koka - sjud - Idealisk for ldangsam matlagning (ris,

tjockna - ror sdser, stekar, fisk) i ndrvaro av vatska

(t ex vatten, vin, buljong, mjb’lk], rora i
pasta

2-3 Idealisk for langsam matlagning

(volym mindre &n en liter: ris, saser,
stekar, fisk) i narvaro av vatska (t ex
vatten, vin, buljong, mjolk)

Lag effekt 1-2 Smalta - tina - Perfekt for uppmjukning av smor,
varmhalla - réra | forsiktig sméltning av  choklad,
upptining av sma produkter

1 Perfekt for att halla sma portioner
farsk tillagad mat varma eller halla
temperaturen pa serveringfat och réra

om risotto
AV Noll Stodyta Hallen i standby eller av (eventuell
effekt narvaro av aterstdende viarme fran

slutet av tillagningen, anges av H-L-0)

4.3 Tillagningstabeller

Livsmed- | Ratter el- | Effektniva och tillagningsmonster
elskate- | lertypav | pyocia steget Effekter | Andra steget Ef-
gori tillagning fek-
ter
Pasta, ris | Farsk Varma vatten Booster-9 | Koka pasta och 7-8
pasta bibehalla kokningen
Farsk Varma vatten Booster-9 | Koka pasta och 7-8
pasta bibehalla kokningen
Kokt ris Varma vatten Booster-9 | Koka pasta och 5-6
bibehalla kokningen
Risotto Stekning och rostning 7-8 Tillagning 4-5
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Gronsa- Kokt Varma vatten Booster-9 | Koka 6-7
ker, balj- | siekt Upphetta olja 9 Steka 8-9
vaxter . . . R . -
Sautera Uppvarmningstillbehor | 7-8 Tillagning 6-7
Kokta Uppvarmningstillbehor | 7-8 Tillagning 3-4
Stekt Uppvarmningstillbehor | 7-8 Bryna steka 7-8
Kott Rosta Bryna kétt med olja (om | 7-8 Tillagning 3-4
smor anvands, effekt é)
Grillad Forvarma panna 7-8 Grilla pa béada sidor 7-8
Bryna Bryna med olja (om 7-8 Tillagning 4-5
smor anvands, effekt é)
Gryta Bryna med olja (om 7-8 Tillagning 3-4
smor anvands, effekt é)
Fisk Grillad Forvarma panna 7-8 Tillagning 7-8
Gryta Bryna med olja (om 7-8 Tillagning 4-5
smor anvands, effekt 6)
Stekt Upphetta olja eller fett 8-9 Steka 3-4
Agg Omeletter | Varma upp pannan med | 6 Tillagning 7-8
smor eller fett
Omeletter | Varma upp pannanmed | 6 Tillagning 3-4
smor eller fett
Mjuk Varma vatten Booster-9 | Tillagning 7-8
kokt/kokt
Pannkakor | Varma upp pannan med | 6 Tillagning 6-7
smor
Saser Tomat Bryna med olja (om 6-7 Tillagning 3-4
smor anvands,
effekt 6)
Kottsas Bryna med olja (om 6-7 Tillagning 3-4
smor anvands,
effekt 6)
Béchamel | Forbereda basen 5-6 Varm upp till 3-4
(smalta smér och kokpunkten
mjél)
Efterrat- | Tjock Koka mjclken 4-5 Fortsatt sjuda 4-5
ter, vaniljsas
kramer Efterratter | Koka mjolken 4-5 Fortsatt sjuda 2-3
Rispudding | Varm mjolken 5-6 Fortsatt sjuda 2-3
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Underhall

Underhalla hillen

Var forsiktig! Innan rengoring eller
underhall, se till att tillagningszo-
nerna ar avstangda och varmeindi-
katorn ar avstangd.

5.1 Rengoring

Hallen maste rengoras efter varje
anvandning.

Viktigt: Anvand inte slipande svam-
par eller dukar. Sadan anvéandning
kan over tid forstora glaset. Anvand
inte kemiska irriterande amnen, till
exempel ugnssprayer eller flackav-
lagsnare.

Efter varje anvandning, lat hall-
en svalna och rengor den for att
avlagsna avlagringar och flackar
som orsakas av matrester. Socker
eller mat med hog sockerhalt ska-
dar héllen och maste omedelbart
avlagsnas. Salt, socker och sand
kan repa glasytan. Anvand en mjuk
trasa, pappershandduk eller speci-
fika produkter for att rengora hall-
en (f6l] tillverkarens instruktioner).
ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt: Om vatskor av misstag el-
ler overdrivet lacker ut ur karlen
kan avloppsventilen som finns pa
produktens nedre del 6ppnas sa att
eventuella rester avlagsnas och sa
den kan rengodras under hogsta hy-
gienférhallanden.

Fig. 18
For en mer komplett och djupgaen-

de rengoring kan det nedre facket
avlagsnas helt.

Fig.18a - 18b

Extraktionsfliktsunderhall
Rengoring

For rengoring anvand ENDAST en
trasa fuktad med neutralt flytande
rengoringsmedel. ANVAND INTE
RENGORINGSUTENSILIER ELLER
VERKTYG!

Undvik att anvanda produkter som

innehaller slipmedel. ANVAND
INTE ALKOHOL!

Fettfilter

Fig. 15-16

Fangar in fettpartiklar som skapas
vid matlagning. Maste rengoras en
gang i manaden (eller nar filtre-
ringsmattnadsindikeringssystemet
indikerar denna nodvandighet) med
hjalp av icke aggressiva rengo-
ringsmedel, antingen for hand eller
i diskmaskin, som maste stéllas in
pa en &g temperatur och en kort
cykel. Vid rengoring i diskmaskinen
kan metallfettfiltret missfargas,
men dess filtreringsegenskaper
forblir oforandrade.

Aktiverade kolfilter (Endast for fil-
treringsversion)

Fig. 177-17a-17b - 17c

Fangar in obehagliga dofter som
skapas vid matlagning. Produkten
ar utrustad med fyra filterforpack-
ningar som fangar lukt tack vare
aktiverade kolvaten. Det aktiverade
kolet &r inbaddade i en keramisk
struktur, vilket gor dem latt och
fullstandigt tillgangliga for forore-
ningar, vilket darigenom skapar en
stor absorptionsyta.



Underhall

De keramiskt aktiverade kolfiltren
kommer att bli mattade efter en
mer eller mindre lang tids anvéand-
ning beroende pa typ av matlagning
och den frekvens med vilken fett-
filtret rengors. Dessa luktfilter kan
regenereras termiskt var 2:a/3:e
manad i en ugn som forvarmts till
200°C i 45 minuter. Regenerering
mojliggor en maximal filterlivs-
langd pa 5 ar.

5.2 Felsokning

Felkod Beskrivning Mojliga orsaker Felborttagande
E2 Kommandosektionen | Temperatureninuti | Lat hallen svalnaigen
stangs av pa grund av de elektroniska innan anvandning
for hog temperatur delarna ar for hog
ERRO3 + Kontinuerlig Vatten, karl eller Rengor ytan, ta bort
ljudsignal | (permanent) knapplas koksredskap ar eventuella féremal
detekterades. hogst upp pa fran ytan
l-‘ Granssnittet stangs | anvandargranssnittet
efter 10 sekunder
For alla Ring kundtjanst och rapportera felkoden
andra
felsignaler
(E..U..]

5.3 Kundtjanst

Innan kundtjanst kontaktas
1.Kontrollera att du inte kan
losa problemet sjalv baserat
pa punkterna som beskrivs i
"Felsokning”.

2.51a av enheten och sedan pé igen
for att se om problemet loste
sig sjalv. Om felet kvarstar efter
de ovanstaende kontrollerna,
kontakta narmaste kundtjanst.
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Tarkeita tietoja koskien turvallisuutta ja

ymparistoa

Noudata taman oppaan oh-
jeita huolellisesti. Emme
ota vastuuta mahdollisis-
ta haitoista, vahingoista tai
tulipaloista, jotka johtuvat
siita, ettei taman oppaan
ohjeita ole noudatettu. Laite
on suunniteltu vain kotita-
louskayttoon, ruoanvalmis-
tukseen ja siita muodostu-
vien hoyryjen poistamiseen.
Muunlainen kaytto ei ole
sallittua (esim. huoneiden
l@mmittaminen). Valmistaja
el ota vastuuta vaaranlai-
sesta kaytosta tai vaarista
asetuksista.

e Huomio! Noudata seuraa-
via ohjeita huolellisesti:

o [ aite tulee errottaa verk-
kovirrasta ennen asennus-
toiden suorittamista.

e Asennus ja huoltotyot tulee
suorittaa pateva asentaja,
valmistajan ohjeiden ja
paikallisten turvasaannos-
ten mukaisesti. Ala korjaa
tai vaihda laitteen osia,
ellei siita mainita erikseen
kayttooppaassa.

e [ qitteen maadoittaminen
on pakollista.

e Virtajohdon tulee olla tar-
peeksi pitka, jotta kaappiin
sisaanrakennettu laite voi-
daan liittaa verkkovirtaan.

e Jotta asennus on voimassa
olevien turvastandardien
mukainen, tulee laitteessa
olla tavallinen yksinapai-
nen kytkin, joka varmis-
taa virransyoton katkaisun
luokituksen IIl ylijannite
olosuhteissa, asennusoh-
Jeiden mukaisesti.

eAld kaytd monipistor-
asioita tai jatkojohtoja.

e Kun asennus on valmis,
kayttaja ei saa paasta enaa
kasiksi sahkokomponent-
teihin.

e Laite ja sen kasiksi paas-
tavat osat kuumenevat
kaytossa. Varo kosketta-
masta lampenevia osia.

eVarmista, etteivat lapset
paase leikkimaan lait-
teella; pida lapset poissa
laitteen ulottuvilta ja valvo
heita, silla kasiksi paas-
tavat osat saattavat lam-
meta erittain kuumiksi
kaytossa.



Tarkeita tietoja koskien turvallisuutta ja

ymparistoa

e Jos henkilolla on tahdis-
tin ja aktiivisia implant-
teja, on tarkeaa tarkistaa
ennen iduktiolieden kayt-
toa, etta heidan tahdistin
on yhteensopiva laitteen
kanssa.

o Al3 kosketa laitteessa ole-
via lampovastuksia kayton
aikana ja sen jalkeen.

e Valta vaatteiden tai mui-
den palavien materiaalien
kosketusta, kunnes kaikki
laitteen komponentit ovat
Jaahtyneet riittavasti.

e Ald aseta palavia materi-
aaleja laitteen paalle tai
sen laheisyyteen.

eYlilammitetyt rasvat ja
oljyt syttyvat helposti pa-
lamaan. Valvo sellaisten
ruokien kypsennysta, jotka
sisaltavat runsaasti rasvaa
tai oljya.

e Jos pinta on haljennut,
kytke laite pois paalta valt-
tadksesi sahkoiskun vaa-
ran.

e Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella
kauko-ohjausjarjestel-
malla.

e Oljya tai rasvaa sisiltavien
ruokien kypsennys valvo-
mattomana saattaa olla
vaarallista ja aiheuttaa tu-
lipalon.

e Kypsennysprosessia tulee
valvoa. Lyhytkestoista kyp-
sennysprosessia tulee val-
voa jatkuvasti.

o ALA KOSKAAN yrita sam-
muttaa tulipaloa vedella.
Kytke sen sijaan laite pois
paalta ja tukahduta liekit
esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella. Tu-
lipalovaara: ala aseta esi-
neita kypsennyspinnoille.

e Ald kaytd hoyrypuhdisti-
mia.

e Ald aseta metallisia esi-
neita, kuten veitsia, haa-
rukoita, lusikoita tai kansia
lieden pinnalle, silla ne
saattavat ylikuumentua.
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Tarkeita tietoja koskien turvallisuutta ja

ymparistoa

e Ennen kuin liitat laitteen
verkkovirtaan: tarkista
tietokilpi (laitteen poh-
jassa) varmistaaksesi, etta
jannite ja teho vastaavat
verkkovirran arvoja ja etta
virtaliitin on soveltuva. Jos
olet epavarma, ota yhteytta
patevaan sahkoasenta-
Jaan.

¢ VAROITUS: Kytke liesi kay-
ton jalkeen pois paalta sen
ohjauslaitteesta, alaka
luota kattilatunnistimeen.

o \Valta roiskeita; kun keitat
tai lammitat nesteita, pie-
nenna lampoa.

eAl3d jatd lammitysele-
mentteja paalle tyhjilla
kattiloilla tai pannuilla tai
ilman astioita.

e Kun ruoka on kypsennetty,
kytke vastaava keittoalue
pois paalta.

e Ald koskaan kayta foliota
kypsennykseen, alaka
aseta folioon pakattuja
tuotteita suoraan keitto-
alueen paalle. Folio sulaa
Ja vahingoittaa laitettasi
peruuttamattomasti.

o Al koskaan lammita tolk-
kia tal ruokaa sisaltavaa
sailykepurkkia avaamatto-
mana: se saattaa rajahtaa!
Tama varoitus patee myos
muunlaisiin liesiin.

e Korkeaa tehotasoa, kuten
Booster-toimintoa, ei tule
kayttaa tiettyjen nesteiden,
kuten paistorasvan, lam-
mittamiseen. Liiallinen
lampo saattaa aiheuttaa
vaaratilanteita. Naissa ta-
pauksissa suosittelemme
kayttamaan alhaisempaa
tehotasoa.

e Astiat tulee asettaa suo-
raan liedelle, ja ne tulee
keskittaa. Kattilan ja lie-
den valiin el saa missaan
tapauksessa asettaa mi-
taan.

e Korkeissa lampdtiloissa
laite alentaa automaatti-
sesti keittoalueiden teho-
tasoa.
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e|rrota ennen puhdista-
mista tai huoltotoimia
tuote verkkovirrasta veta-
malla pistoke irti tai kytke-
malla kotisi paakytkin pois
paalta.

e Kayta aina tyokasineita
asennus- ja huoltotoimen-
piteita suorittaessasi.

e | aitetta voivat kayttaa yli
8-vuotiaat lapset ja henki-
lot, joilla on fyysisia, aistil-
lisia tal henkisia rajoitteita,
tai sellaiset henkilot, joilla
ei ole kokemusta tai tar-
vittavaa tietamysta, mi-
kali heita valvotaan tai he
ovat saaneet ohjeistuksen
koskien laitteen turval-
lista kayttoa ja mikali he
ymmartavat siihen liittyvat
riskit.

e Lapsia tulee valvoa, jotta
varmistetaan, etteivat he
leiki laitteella.

e apset eivat saa koskaan
puhdistaa tai tehda kayt-
tajan huoltotoimia, jollei
heita valvota asianmukai-
sestl.

e Huoneen tulee olla kun-
nolla tuuletettu, kun Lli-
esituuletinta kaytetaan
samanaikaisesti muiden
poltto-, kaasu- tai muiden
laitteiden kanssa.

e iesituuletin tulee puh-
distaa saannollisesti seka
sisaltd ettd ulkoa (VA-
HINTAAN KERRAN KUU-
KAUDESSA), noudattaen
huolto-ohjeita. Liesiku-
vun puhdistamiseen ja
suodattimen vaihtoon ja
puhdistamiseen liittyvien
ohjeiden noudattamatta
jattaminen aiheuttaa tuli-
palovaaran.

e Ruokien liekittaminen on
ehdottomasti kiellettya.
Avotulen kaytto saattaa
vaurioittaa suodattimia ja
aiheuttaa tulipalovaaran;
tata tulee taten valttaa kai-
kissa olosuhteissa.

eRuokaa paistettaessa
tulee olla erityisen varo-
vainen, ettei oljy ylikuu-
mene ja syty palamaan.
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Tarkeita tietoja koskien turvallisuutta ja

ymparistoa

e Huomio! Liesituulettimen
nakyvilla olevat osat voivat
kuumentua lieden ollessa
paalla.

e Huomio! Al liita laitetta
verkkovirtaan, kunnes
asennus on suoritettu lop-
puun.

e Teknisiin ja turvavaro-
toimiin, joita tulee sovel-
taa hoyryjen poistoon,
varten tulee noudattaa
huolellisesti paikallisten
viranomaisten asettamia
saannoksia.

e Poistettu ilma el saa kul-
kea samoja ilmanpoisto-
kanavia pitkin kuin mita
kaytetaan kaasu- tai mui-
den polttolaitteiden hoyry-
jen poistamiseen.

o Al5 koskaan kayta tai jat3
liesituuletinta ilman oikein
asennettuja lamppuja,
Jjotta valtytaan sahkoiskun
vaaralta.

e Ald koskaan kiayti liesi-
tuuletinta, jos saleikko el
ole oikein asennettu!

e Kayta vain tuotteen mu-
kana tulleita kiinnitysruu-
veja asentaaksesi laitteen.
Jos mukana ei tule ruu-
veja, osta oikeanlaisia ruu-
veja. Kayta oikean pituisia,
asennusoppaassa ilmoi-
tettuja ruuveja.

e Kun liesituuletinta kay-
tetaan yhdessa mui-
den ei-sahkoisella
energialla toimivien lait-
teiden kanssa, huoneen
negatiivinen paine ei saa
olla yli 4 Pa (4 x 10-5 bar).
10-5 bar).

e | aite on suunniteltu, tes-
tattu ja kehitetty seu-
raavien saannosten
mukaisesti:

e Turvallisuus: EN/IEC
60335-1; EN/IEC 60335-2-
6, EN/IEC 60335-2-31, EN/
|EC 62233.

eSuorituskyky: EN/IEC

61591; 1SO 5167-1; 1S0
5167-3; I1SO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-
2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.
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e Sahkomagneettinen yh-
teensopivuus (EMCJ: EN
55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/
IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12. Suosituksia
asianmukaista kayttoa
varten haitallisten ym-
paristovaikutusten mi-
nimoimiseksi: Kun alat
valmistamaan ruokaa,
kytke liesituuletin mini-
minopeudelle ja jata se
paalle muutamaksi mi-
nuutiksi ruoan valmistu-
misen jalkeen. Kasvata
nopeutta vain, jos hoy-
rya on runsaasti, ja kayta
Booster-toimintoa vain aa-
rimmaisissa tapauksissa.
Jotta hajunpoistojarjes-
telma toimii tehokkaasti,
vaihda hiilisuodattimet
tarvittaessa.

e Jotta rasvasuodatin toimii
tehokkaasti, puhdista se
tarvittaessa. Jotta tehok-
kuus paranee ja melutaso
minimoituu, kayta tassa
oppaassa ilmoitettua mak-
simi putken halkaisijaa.

WEEE-direktiivin noudattami-

nen ja laitteen havittaminen:
Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-di-
rektiivissa (2012/19 /EU) asete-
tut vaatimukset. Tuotteessa on
sdhko- ja elektroniikkalaiteromun

(WEEE) kierratyssymboli.

Tama tuote on valmistettu
ﬁ korkealaatuisista osista ja

materiaaleista, jotka voi-
daan kayttaa uudelleen ja
_Jotka soveltuvat kierratyk-
seen. Ala siksi havita tuotetta nor-
maalin kotitalousjatteen mukana
sen kayttoian paattyessa. Vie se
sahko- ja elektroniikkalaiteromun
kierratyspisteeseen. Ota yhteytta
paikallisiin viranomaisiin saadakse-
si selville lahimman kierratyspis-
teen sijainti.

RoHS-direktiivin vaatimusten-

mukaisuus

Tama tuote tayttaa EU:n RoHS-di-
rektiivissa (2011/65/EU) asetetut
vaatimukset. Se ei sisalla direktii-
vissa maaritettyja haitallisia ja kiel-
lettyja materiaaleja.

Pakkaustiedot

| gw, | Tuotteen pakkaus on val-
".‘ mistettu  kierratettavista
materiaaleista  paikallisen
lainsdadannon mukaisesti. Ald ha-
vita pakkausmateriaaleja yhdessa
muiden kotitalousjatteiden tai mui-
den jatteiden kanssa. Vie pakkaus-
materiaalit paikallisten viranomais-
ten ilmoittamiin kerayspisteisiin.
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Kaytto

Induktiolieden toiminta perustuu
magneettiseen induktioon. Taman
jarjestelman paapiirre on suora
energian siirto generaattorista kat-
tilaan.

Hyodyt: Verrattuna sahkaliesiin in-

duktiolietesi on:

® Turvallisempi: lasipinnan lampo-
tila on alhaisempi.

e Nopeampi: ruoka kypsentyy no-
peammin.

e Tarkempi: liesi reagoi valittomasti
komentoihisi

e Tehokkaampi: 90 % absorboidusta
energiasta muuntuu lammoksi.
Lisaksi, kun kattila poistetaan
liedelta, l@mmonsiirto keskeytyy
valittomasti, mika vahentaa huk-
kalampoa.

2.1 Kypsennysastiat

Kayta vain kattiloita, joissa

on symboli

Tarkeaa: valttadksesi lieden pinnan
vaurioitumista ala kayta:
— astioita, joiden pohja ei ole taysin
tasainen.
— metallisia astioita emalipohjalla.
— astioita karkealla pohjalla, jottei
lieden pinta naarmuunnu.
—ala koskaan aseta
kattiloita ja pannuja
ohjauspaneelin pinnalle

kuumia
lieden

2.1.1 Olemassa olevat astiat

Induktiotekniikka kayttaa mag-
netismia l@mmon tuottamiseen.
Astioiden tulee taten sisaltaa rau-
taa. Tarkista magneetilla, onko
kattilan materiaali magneettista.
Kattilat eivat sovellu kaytettavaksi,
jos ne eivat ole magneettisia.

2.1.2 Suositeltu kattiloiden pohjan
halkaisija

Tarkeda: Jos kattilat eivat ole oi-
kean kokoisia, keittoalueet eivat
kytkeydy paalle. Katso taman op-
paan kuvitettua osiota nahdaksesi
lisatietoja kullakin keittoalueella
kaytettavien kattiloiden minimihal-
kaisijasta.

2.2 Energiansaasto

Suosituksia  parhaiden
saamiseksi:

— Kayta kattiloita ja pannuja, joiden
pohjan halkaisija on sama kuin
keittoalueen halkaisija.

— Kayta vain tasapohjaisia kattiloita
ja pannuja.

— Pida mahdollisuuksien mukaan
kantta kattiloissa kypsennyksen

tulosten

aikana
— Kypsenna kasviksia, perunoita
jne. pienessa maarassa vetta

lyhentaaksesi kypsennysaikaa.

— Kayta painekattilaa - se vahentaa
energiankulutusta ja lyhentaa
kypsennysaikaa entisestaan

— Aseta kattila lieteen merkityn
keittoalueen keskelle.

Poistotuulettimen kaytto

Poistojarjestelmaa voidaan kayttaa kahdel-
la mallilla: ulkoinen poisto ja tyhjentami-
nen tai suodatin sisdisella kierratyksella.
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@ Poistomalli

Kuva 7

Hoyryt tyhjennetaan ulkopuolelle
mukana toimitettuun liitoslaippaan
kiinnitetyn putkiston (myydaan erik-
seen] kautta. Hormiliitosputken
halkaisijan tulee vastata liitosren-
kaan halkaisijaa:

— suorakulmaiset poistoputket 222

x 89 mm

— pyoreét poistoputket @ 150 mm (*)
Saat lisatietoja taman oppaan kuvi-
tetun osion hormimalliin liittyvalta
sivulta.

Kuva 7c

Yhdista tuote seiniin asennettuihin
poistoputkiin ja -aukkoihin kayttaen
halkaisijaa, joka vastaa ilmapois-
toputken (liitoslaippa) halkaisijaa.
Halkaisijaltaan pienempien sei-
niin asennettujen poistoputkien ja
-aukkojen kaytto saattaa heikentaa
poiston tehoa ja kasvattaa merkit-
tavasti melutasoa. Valmistaja ei ta-
ten ota vastuuta tahan liittyen.

e Kayta mahdollisimman lyhyita
putkia.

e Kayta mahdollisimman vahan
kaarteita sisaltavia putkia (mak-
simikulma 90 °).

e Valta suuria muutoksia putken
halkaisijassa.

Suodatinmalli

Kuva 8

Poistettu ilma suodatetaan erityi-
sissa rasva- ja hajusuodattimissa
ennen kuin se siirtyy takaisin huo-
neeseen.

Tuotteen mukana tulee kaikki ta-
valliseen asennukseen tarvittavat
osat, ja ilmanpostoaukko sijaitsee
kaapin pohjan etuosassa.

Tuotteen mukana toimitetaan nelja
tehokasta keraamisesti aktivoitua
hiilisuodatinpakettia. Keraamiset
suodattimet ovat innovatiivisia mo-
dulaarisia hiilisuodattimia, jotka
regeneroituvat (katso taman op-
paan osio Huolto - Aktiiviset hiili-
suodattimet).

Niiden kemiallisfyysiset ominai-
suudet mahdollistavat erittain te-
hokkaan hajunpoiston ja ovat me-
kaanisesti erittain kestavia.

Saat lisatietoja taman oppaan ku-
vitetun osion suodatinmalliin liitty-
valta sivulta. Kuva 13b
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Asennus

Laitteen sahkoisen ja mekaanisen
asennuksen saa suorittaa vain pa-
teva henkilosto.

Sahkolaite on suunniteltu asen-
nettavaksi 2-6 cm paksuun tyota-
soon, jos laite asennetaan tyotason
PAALLE, ja 2,5-6 cm paksuun tyo-
tasoon, jos laite asennetaan tyodta-
son TASALLE.

Keittotason ja seinan valisen va-
himmaisetaisyyden on oltava 5 cm
edessa ja 4 cm sivulla, ja vahim-
maisetaisyyden ylapuolella oleviin
seindasennuksiin on oltava 50 cm.

Huomaa: Ehdotetut valit ovat suun-
taa-antavia, ja tilojen suunnittelus-
sa on noudatettava keittion valmis-
tajan ohjeita.

3.1 Sahkoliitannat
e |rrota laite verkkovirrasta

e Asennuksen tulee suorittaa am-
matillisesti pateva asentaja, joka
tietaa laitteiden asennuksesta ja
turvastandardeista.

e Valmistaja ei ota vastuuta koskien
henkiloita, elaimia tai esineita,
mikali tassa luvussa ilmoitettuja
ohjeistuksia ei noudateta.

e Virtajohdon tulee olla tarpeeksi
pitka, jotta liesi voidaan irrottaa
tyotasosta

e Varmista, etta laitteen pohjassa
sijaitsevassa tyyppikilvessa ilmoi-
tettu jannite vastaa sen talon sah-
koverkon jannitetta, johon laite
asennetaan.

* Al3 kayts jatkojohtoja.

® Maadoitus on lain mukaan pakol-
lista

® Maadoitetun virtajohdon tulee olla
2 cm muita johtoja pidempi

e Jos kodinkoneessa ei ole virtajoh-
toa, kayta sellaista, jonka minimi
johtimen halkaisija on 2,5 mm?,
aina 7 200 watin tehoon asti; kor-
keampaa tehoa varten halkaisijan
tulee olla 4 mm?2.

® Johto ei saa missaan kohdassa
saavuttaa 50 °C yli huoneen lam-
potilaa vastaavaa lampatilaa.

® Laite on tarkoitettu liitettavaksi
pysyvasti verkkovirtaan, joten
liita se kiinteaan verkkoon taval-
lisella yksinapaisella kytkimella,
jonka avulla verkkovirta voidaan
katkaista kategorian Ill ylijannite-
olosuhteiden mukaisesti ja johon
paasee helposti kasiksi asennuk-
sen jalkeen.

Huomaa: Liittadksesi laitteen kayt-
taen valinnaista yksivaiheista tai
kolmivaiheista liitantaa, olemassa
oleva johto tulee irrottaa ja korvata
toisenlaisella (ei sisally), jonka tek-
niset tiedot ovat seuraavanlaiset:
yksivaiheinen liitanta: HO5V2V2-F
3G4 -kaapeli. Kolmivaiheinen lii-
tanta: HOSV2V2-F 5G2.5 -kaapeli

Huomio! Tarkista aina ennen kuin
uudelleenliitat piirin verkkovirtaan
ja tarkistat sen toimivuuden, etta
virtajohto on ehja.

Huomio! Yhteyskaapelin tulee vaih-
taa valtuutettu huoltoliikkeen edus-
taja tai vastaavalla tavalla pateva
henkilo.
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3.2 Asennus
Ennen asennuksen aloittamista:

e Kun purat tuotteen pakkauksesta
tarkista, etta se ei ole vaurioitunut
kuljetuksessa, ja mikali ongelmia
ilmenee, ota yhteytta jalleenmyy-
jaan tai asiakaspalveluun ennen
asennuksen jatkamista.

e Tarkista, etta tuote on oikean ko-
koinen asennussijaintiin.

e Tarkista pakkauksen sisaltamat
tarvikkeet (jotka on sijoitettu
sinne kuljettamisen helpottami-
seksi), kuten ruuvipussit, takuu-
kortti jne. Poista ne pakkauksesta
ja pida ne tallessa.

e Tarkista myos, etta asennuspai-
kan lahella on pistorasia

Kaapin valmistelu asennusta var-
ten:

e Tuotetta ei voi asentaa jaahdytys-
laitteiden, astianpesukoneiden,
l@ammittimien, uunien, pyykinpe-
sukoneiden tai kuivaimien yla-
puolelle.

e L eikkaa kaappi ennen lieden
asentamista ja poista huolellisesti
purseet tai sahanpurut.

Tarkeaa: kayta yhdesta aineesta
koostuvaa liimatiivistettad (S), joka
kestaa korkeita lampotiloja 250 °
asti; ennen asennusta liimattavat
pinnat tulee puhdistaa huolellisesti
poistaen kaikki aineet, jotka saat-
tavat heikentaé liiman tehoa (esim.
hylkivat aineet, sailontaaineet, ras-
va, oljyt, jauheet, vanhojen liimojen
jaamat jne.); tiiviste tulee levittaa
tasaisesti koko kehyksen alueelle;
jata lilmauksen jalkeen kuivumaan
noin 24 tunnin ajaksi.

Kuva 1b

Huomio! Jos ruuveja tai kiinnikkei-
ta el asenneta naiden ohjeiden mu-
kaisesti, se voi johtaa sahkoiskun
vaaraan.

Huomaa: Jotta tuotteen asennus
onnistuu varmasti oikein, on suosi-
teltavaa teipata putket seuraavan-
laisella sidosmateriaalilla:
— pehmea ja joustava PVC-kalvo,
jossa on akryylipohjaista liimaa
— joka on DIN EN 60454 -saanndsten
mukainen
— palosuojattu
— - kestda erinomaisesti kulutusta
— kestaa lampatilanvaihteluita
— voidaan kayttaa alhaisissa
lampotiloissa
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4.1 Ohjauspaneeli

Huomaa: Valitaksesi komentoja
kosketa (paina) niita esittavia sym-
boleja (katso sivu 3).

Nappaimet

1. Lieden/lieden poistotuulettimen
ON/OFF (paalle/pois)

2. Keittoalueen asennon osoitin

3. Keittoalueen valinta
Tehotason lisdys/véhennys

4. Lammonhallinnan aktivointi

5. Poistotuulettimen osoitin

6. Poistotuulettimen valinta
Poistonopeuden (teho) lisays/
vahennys

7. Automaattisten toimintojen
aktivointi

Suodattimen tayton nollaus
8. Ajastimen aktivointi

Ajastimen arvon lisdys/vahennys
9. Nappainlukko
9+10. Lapsilukko
10.Keskeytys/nayton palautus/LED

Naytto/LED
11.Tehotason naytto
12.Poistonopeuden (teho) naytto
13.Keittoalueen naytto
14.Poistotuulettimen naytto
15.Ajastimen naytto
16.Lammonhallinnan naytto
17.Suodattimen apuosoitin
18.Automaattisen poistotoiminnon
osoitin
19.Ajastimen osoitin aktiivinen
20.Sillan osoitin aktiivinen
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Lieden kaytto

Ennen aloittamista on tarkeaa tie-
taa: Kaikki taman lieden toiminnot
on suunniteltu noudattamaan

kaikkein tiukimpia turvasaannok-

sia.

Tasta syysta:

e Joitakin toimintoja ei aktivoida, tai
ne deaktivoidaan automaattisesti,
jos liedella ei ole kattiloita tai jos

ne ovat eivat ole kunnolla paikoil-
laan.

® Muissa tapauksissa aktivoidut
toiminnot deaktivoidaan auto-
maattisesti muutaman sekunnin
kuluessa siita, kun tietty toiminto
vaatii tarkempia asetuksia, joita
ei ole valittu (esim.: "Kytke liesi
paalle” ilman valintoja “Keitto-
alueen valinta” ja "Kayttolam-
potila”, tai “Lukitustoiminto” tai
“Ajastin”-toiminto).

Varoitus! Esimerkiksi pitkan kay-
ton tapauksessa keittoalue ei valt-
tamatta sammu valittomasti, silla
se jashtyy; "H"-symboli ilmestyy
keittoalueen naytélle * " ilmoittaak-
seen tasta vaiheesta. Odota nayton
sammumista ennen kuin kosketat
keittoaluetta.

Keittoalueen naytto
keittoalueen naytto ilmoittaa:

Keittoalue on paalla o
Tehotaso 1,.,.9-p
Jalkilammon osoitin H
Kattilantunnistin ‘:’
Lammoadnhallintatoiminto [}
aktiivinen

Lapsilukkotoiminto L
aktiivinen

Keskeytystoiminto I
Automaattinen )
l@mmitystoiminto

Lieden ominaisuudet
Turvallinen aktivointi

Tuote aktivoituu vain, jos keitto-
alueella on Kkattiloita: l@ammitys-
prosessi ei ala tai se keskeytyy, jos
kattiloita ei ole tai ne poistetaan lie-
delta.

Kattilantunnistin

Tuote tunnistaa automaattisesti,
onko keittoalueilla kattiloita.

Turvallinen sammutus

Turvallisuussyista kullakin keitto-
alueella on maksimitoiminta-aika,
joka riippuu asetetusta maksimite-
hotasosta.

Jalkildmmon osoitin

Kun yksi tai useampi keittoalue
sammuu, jalkilammon olemassa-
olo ilmaistaan visuaalisesti vastaa-
van alueen naytolla "H"-symbolilla.
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Kaytto

Huomaa: Haluttu keittoalue tulee
aktivoida ennen toimintojen aktivoi-
mista.

Virran paalle kytkeminen

Paina (kosketa) ® lieden/liesi-
tuulettimen ~ ON/OFF-painiketta.
Osoitinvalo syttyy ilmaisten, etta
liesi/liesituuletin on valmis kaytet-
tavaksi. Paina uudelleen kytkeak-
sesi pois paalta

Huomaa: Tama toiminto on muihin
nahden ensisijainen.

Keittoalueen valinta

Kosketa (paina) valintapalkkia (3],
joka vastaa haluttua keittoaluetta.

9 tehotasoa

Liedessa on 9 tehotasoa. Kosketa ja
vierita valintapalkkia (3] oikealle li-
sataksesi tehotasoa tai vasemmal-
le vahentaaksesi tehotasoa.

Power Booster (tehon tehostin)

Tuotteessa on ylimaarainen teho-
taso (tason 9 jalkeen), joka pysyy
aktiivisena 10 minuutin ajan, jon-
ka jalkeen lampotila palaa edelli-
seen asetettuun arvoon. Kosketa
ja vierita valintapalkkia (3) (tason
9 jalkeen) ja aktivoi Power Booster
(tehon tehostin) -toiminto. Tehon
tehostimen taso naytetaan valitun
keittoalueen naytolla symbolilla

"o

Silta-alueet

Siltatoiminnon avulla keittoalueet
pystyvat toimimaan yhdistetysti
luoden yhden alueen samalla te-
hotasolla. Taman toiminnon avulla
suurikokoisilla kattiloilla ja pan-
nuilla pystytdaan kypsentamaan
ruokaa tasaisemmin. Edessa ole-
vaa “paakeittoaluetta” pystytaan
kayttamaan yhdessa takana olevan
“toissijaisen” keittoalueen kans-
sa (katso taman oppaan kuvitettu
osio nahdaksesi, mitka keittoalueet
on varustettu talla toiminnolla).
Siltatoiminnon aktivointi:

- valitse samanaikaisesti kaksi
keittoaluetta, joita haluat kayttaa

- "Toissijaisen” keittoalueen silta-
toiminnon osoitin (20)

syttyy :J' :

- "Paakeittoalueen” valintapalkilla
(3]

pystytaan asettamaan kayttétaso
(teho)

- Siltatoiminnon deaktivointi onnis-
tuu toistamalla sama aktivointipro-
sessi

Lammaonhallinta

Lammoanhallinta on toiminto, jonka
avulla pystytaan asettamaan sopi-
vin esiasetettu lampotila, jolla saa-
vutetaan haluttu tulos (katso tamén
luvun lopussa oleva lammadnhallin-
tataulukko).
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Keittoalueen valinta

155
e Paina ~ 8-n3ppainta (4) kerran tai
useamman kerran valitaksesi

sopivimman tason
olevien joukosta:

kaytettavissa

\/

Sulatus*

5

Lammitys*

NN AL

Haudutus*

* Katso tdman luvun lopusta dytyva Lammadnhallinta-osio.

e Paina uudelleen kytkeaksesi toi-
minnon pois paalta.

Seuraava symboli
keittoalueen naytolle,

ilmestyy sen

joka toimii Lammonhallintatilassa:
Ly
Nappainlukko

Nappainlukon avulla pystytaan es-

tamaan lieden asetusten muutta-

minen, milla voidaan estaa tahaton

peukalointi, ja jo asetetut toiminnot

pysyvat aktiivisina.

Aktivointi:

® paina & (9)

e Painikkeen LED-valo syttyy il-
maisten, etta se on aktivoitu

Deaktivoi toistamalla toiminto.

Lapsilukko

Lapsilukon avulla lapsia pystytaan
estamaan vahingossa kayttamasta
keittoalueita ja poistoalueita es-
tamalla kaikkien toimintojen akti-
vointi.

Lapsilukko voidaan aktivoida vain
tuotteen ollessa paalla ja keitto-
alueiden (ja poistoalueen] ollessa
pois paalta.

Aktivointi:

® poista kattilat liedelta

® paina ja p|§ pamettuna saman-
aikaisesti (71 (9) ja Il (10). aani-
merkki ilmaisee toiminnon olevan
aktiivinen, ja “L" ilmestyy naytaille

(13) ja (14).
Deaktivoi toistamalla toiminto.
Ajastin
Ajastintoiminto on laskuri, joka voi-
daan asettaa kaikille kettialueille

(ja poistoalueille), myés samanai-
kaisesti.

Asetetun ajan paatyttya keittoalueet
(tai poistoalue) sammuu automaat-
tisesti, ja kayttajalle ilmoitetaan
tasta merkkiaanella.

Lieden ajastintoiminnon aktivointi/

saato

o Valitse keittoalue (teho = 0)

e Paina™
tintoiminnon

(8) avataksesi ajas-
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e Ajastimen ajan saato:

paina valitsinta lisataksesi au-
tomaattisen sammutuksen aikaa

paina valitsinta — vahentaaksesi
automaattisen sammutuksen aikaa

Toista halutessasi sama toiminto
muille keittoalueille.

Huomaa: Jokaisella keittoalueella
voi olla erillinen asetettu ajastin;
naytolla (15) naytetdan viimeisena
valitun lieden ajastin 10 sekunnin
ajan, jonka jalkeen naytetaan ajas-
tin, jossa on vahiten aikaa jaljella.

Kun ajastimen aika on kulunut,
kuuluu aanimerkki (2 minuutin
ajan, tai se paattyy, kun jotakin lie-
den painiketta painetaan), ja naytol-
la (15) vilkkuu “8.840"-symboli.

Huomaa: keittoalueen sivuun il-
mestyy seuraava

symboli: &9 (19)

Ajastimen kytkeminen pois paalta:

* valitse keittoalue

e aseta ajastimen arvoksi “0" n&p-
paimella —

Huomaa: toiminto pysyy aktiivise-
na, jos mitaan muuta nappainta ei
paineta talla valin.

Munakello

Munakellotoiminto on ajastin, joka
ei ole riippuvainen keittoalueista
(eikd poistoalueesta). Munakello
aktivoidaan painamalla

— 1.

Huomaa: saataaksesi munakello-
toimintoa noudata ajastinta koske-
via toimenpiteita

Kun ajastimen aika on kulunut,
kuuluu aanimerkki (2 minuutin
ajan, tai se paattyy, kun jotakin lie-
den painiketta painetaan), ja naytol-
(a (15) vilkkuu 000" -symboli.

Keskeytys

Keskeytystoiminnolla pystytaan
ke_skeyttém'&ién lieden aktiivisia toi-
mintoja,

ja kypsennysteho laskee nollaan.
Aktivointi:

e painall (10)

o ‘11" tulee nakyviin (13).
Toiminnon deaktivointi:

Huomaa: tama toiminto palauttaa
lieden asetukset niihin mita ne oli-
vat ennen keskeytysta.

e painall(10)
e vierita 10 sekunnin kuluessa va-

lintapalkkia (3), joka liittyy keitto-
alue 2:een (kuva 19).

Huomaa: jos toimintoa ei suoriteta
taman ajan kuluessa, keskeytystoi-
minto pysyy aktiivisena.
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Huomaa: jos keskeytystoimintoa ei
deaktivoida 10 minuutin kuluessa,
liesi samuu automaattisesti.

Palautus

Palautustoiminnolla pystytaan pa-
lauttamaan kaikki lieden asetuk-
set, jos

se on sammutettu vahingossa.
Aktivointi:

e kytke liesi takaisin paalle (D 6 se-
kunnin kuluessa sammutuksesta

e paina ‘Il seuraavan 6 sekunnin
aikana

Automaattinen lammitys

Automaattisella l@mmitystoimin-
nolla pystytaan saavuttamaan ase-
tettu teho nopeammin; talla toi-
minnolla on mahdollista kypsentaa
ruokaa nopeammin mutta ilman
riskia polttaa ruoka, silla lampotila
ei ylita asetettua tasoa. Tama toi-
minto on kaytettavissa tehotasoille
1-8.

Aktivointi:

® paina ja pida painettuna haluttua
tehotasoa valintapalkissa (3).

o “A" tulee nakyviin (13).

Tehon rajoitus

Tehonrajoitustoiminnon avulla tuo-
tetta voidaan kayttaa rajoittaen sen
maksimitehoa.

Huomaa: rajoitus tulee asettaa lie-
den ollessa kiinni, painamatta (l_) 2
minuuttiin siita, kun liesi on liitetty
verkkovirtaan tai kun itse sahko-
verkko on uudelleenkytketty.

Tehon rajoituksen asettaminen:

- paina ja pida painettuna nappai-

mia EI”, kunnes kuuluu merkkiaa-

ni

- liv'uta liukusaatimia FL ja RL

samanaikaises-

ti vasemmalta oikealle ja paina

P-kirjaimia, kunnes kuuluu lyhyt

merkkiaani

e Ajastimen naytté (15) nayttas
symbolit "CFé” ilmaisten, etta se
voidaan asettaa

012 3 &£ 56 78 9P

e FL-alueen (etuvasen) naytto nayt-
taa nykyisen asetuksen**

0="74KW
1=45KW
** rajoitus on oletuksena 7,4 KW

- Liu'uta FL-liukusaadinta muut-
taaksesi  tehonrajoitusasetuksia

0123 456 78 9P

- vasemmalta oikealle lisataksesi
tehoa

- oikealta vasemmalle vahentaak-
sesi tehoa

- tallenna valinta painamalla nap-
paimia (B 11 1 sekunnin ajan; kuu-
luu aanimerkki, joka vahvistaa ase-
tuksen, ja toiminto sulkeutuu.
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Poistotuulettimen kaytto
Virran paalle kytkeminen

Paina (kosketa) ® lieden/liesi-
tuulettimen ~ ON/OFF-painiketta.
Osoitinvalo syttyy ilmaisten, etta
liesi/liesituuletin on valmis kaytet-
tavaksi.

Paina uudelleen kytkedksesi pois
paalta

Huomaa: Tama toiminto on muihin
nahden ensisijainen.

Poistotuulettimen paalle kytkemi-
nen:

Kosketa (paina) valintapalkkia (6)
poistotuulettimen aktivoimiseksi

Poistonopeus (teho):

Kosketa ja vierita valintapalkkia (é)
oikealle lisataksesi poistotuuletti-
men nopeutta (teho)

(0-10);

vasemmalle vahentadksesi poisto-
tuulettimen nopeutta (teho) (10-0).

Ajastin
Poistotuulettimen ajastintoiminnon
aktivointi/saato

* Valitse poistotuuletin (nopeus = 0).

ePaina ™ + (8) avataksesi ajas-

tintoiminnon (milla tahansa nopeu-

della)

e Ajastimen ajan saato: paina va-
litsinta —|— lisataksesi automaat-
tisen sammutuksen aikaa. Paina
valitsinta — vahentaaksesi auto-
maattisen sammutuksen aikaa.
Naytolla (15) nakyy jaljelld oleva
aika.

Huomaa: poistotuulettimen sivuun
ilmestyy ajastimen ollessa kaytos-
sa symboli

(19). Kun ajastimen aika on ku-
lunut, kuuluu danimerkki (2 minuu-
tin ajan, tai se paattyy, kun jotakin
lieden painiketta painetaan), ja nay-
tolla (15) vilkkuu “2.09"-symboli.
Ajastimen kytkeminen pois paalta:
* valitse keittoalue

® aseta ajastimen arvoksi “0" nap-

paimella —

Huomaa: toiminto pysyy aktiivise-
na, jos mitadan muuta nappainta ei
paineta talla valin.

Suodattimen tayton ilmaisin

Liesituuletin ilmaisee, milloin suo-
datin vaatii huoltoa:

Rasvasuodatin: "G5 (17)-merk-
kivalo syttyy

Aktiivihiilisuodatin, hajunpoisto: ~
(5557(17)-merkkivalo vilkkuu
Suodattimen tayton nollaus

Kun suodattimet on huollettu (ras-
va- ja/tai aktiivihiilisuodatin),

ol
. . . Lo “
pida painettuna nappaintd — (7);

55597 (17)-merkkivalo sammuu ja
laskuri alkaa alusta.
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Aktiivihiilisuodattimen suodatti-
men tayton osoittimen aktivointi

Tama osoitin on oletuksena deakti-
voituna. Aktivoi se seuraavasti:

- kaynnista V?Daasti hengittava liesi
painamalla (D ;
- vapaasti hengittavan moottorin ja

keittoalueiden ollessa pois paalta,
paina ja pida painettuna
ol

—_— .
L~

- “(555)" Kaynnistyy ja sen jalkeen
sammuu ilmaisten aktivoinnin on-
nistumisesta.

Aktiivihiilisuodattimen suodatti-
men tayton osoittimen deaktivointi

toista ylla ilmoitetut aktivointi-
vaiheet. 557" valahtaa ja sitten
sammuu ilmaisten deaktivoinnin
onnistumisesta.

Automaattinen toiminta (Hob-

2Hood)

Liesituuletin  kaynnistyy sopivim-
malla nopeudella, mukauttaen
keittoalueella kaytetyn kypsennys-
tason poistokapasiteetin.

Lieden ollessa sammutettuna li-
esituuletin mukauttaa imunopeutta
vahentaen sita asteittain, jotta hoy-
ryja ja hajuja ei jaa ilmaan
Taman toiminnon aktivointi;

ol

Paina lyhyesti nappainta = (7).
Merkkivalo “="" (18] syttyy ilmais-
ten, etta liesituuletin toimii tdssa
tilassa.

Imupinta on suunniteltu kaytetta-
vaksi yhdessa Window Sensor KIT
-sarjan kanssa (valmistaja ei tar-
joa tatd). Kun Windows sensor KIT
-sarja asennetaan (vain, jos pintaa
kaytetdan SUCTION-tilassa (imu),
imutoiminto keskeytyy aina kun
pinnalle asennettu sarja havait-
see, ettd sen huoneen ikkuna on
suljettu, johon se on asennettu. On
suositeltavaa ostaa FDS KIT - 100
Elektrotechnik Schabus -niminen
sarja, joka on saatavilla valtuute-
tuista Elektrotechnik Schabus -liik-
keista tai suoraan valmistajan verk-
kosivustolta osoitteesta

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Imupintasarjan sahkoliitokset
tulee tehda pateva ja erikoistunut
asentaja.

- Imupinnan valmistaja ei ota vas-
tuuta haitoista, vaurioista tai tuli-
paloista, jotka johtuvat KIT-sarjan
vioista ja/tai toimintahairidista ja/
tai sen virheellisesta asennukses-
ta.
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Kaytto

4.2 Tehotaulukot

Lammonhallinta

Kuvaus

Se maarittad sopivan kypsennystason, jolla

“ Sulatus sulatetaan hitaasti herkat tuotteet heikentamatta
= niiden makua (suklaa, voi jne.).

. Se maarittad sopivan kypsennystason, jolla

Lammitys pystytaan pitamaan ruoka hellavaraisesti samassa

lampotilassa ilman, etta se kiehuu.

Hauduttaminen

Se maarittaa sopivan kypsennystason
ruoan pitkaaikaiseen hauduttamiseen. Sopii
tomaattikastikkeiden, lihakastikkeiden, keittojen
ja minestronekeittojen kypsentamiseen,
yllapitaen hallitun kypsennystason (ihanteellinen
vesihauteelle). Se estdd ruokaa laikkyméasta tai
tarttumasta kattilan pohjaan, mika on tyypillista
tallaisille valmisteille. Kayta tata toimintoa, kun
ruoka alkaa kiehumaan.




Kaytto

Tehotaso

Kypsennys-
tyyppi

Tason kaytto (ndytossa yhdistyy
kok]emusja kypsennystottumuk-
set

Maksimiteho

Tehostin

Pikalammitys

Ihanteellinen ruoan lampédtilan
nostamiseksi nopeasti
kiehumispisteeseen, jos siind on vettd,
tai kypsennysnesteiden nopeaan
lammittamiseen.

8-9 Paistaminen - lhanteellinen ruskistukseen,
keittaminen kypsennyksen aloittamiseen,
pakastetuotteiden paistamiseen ja
nopeaan keittdmiseen

Korkea teho 7-8 Ruskistus - Ihanteellinen paistamiseen,
paistaminen kiehumisen yllapitoon,

- keittaminen - | kypsentamiseen ja
grillaus grillaukseen (lyhyt aika, 5-10
minuuttia)

6-7 Ruskistaminen - | lhanteellinen paistamiseen,
kypsentaminen | haudutuslampdtilan yllapitoon,
- hauduttaminen | kypsentamiseen ja grillaukseen
- paistaminen - | (keskipituinen aika, 10-20 minuuttia)
grillaus ja lisukkeiden esilammittamiseen

Keskiteho 4-5 Kypsentéaminen | lhanteellinen hauduttamiseen,

- hauduttaminen | kevyen kiehumisen yllapitoon ja
- paistaminen - | kypsentamiseen (pidempia aikoja).
grillaus Pastan sekoittaminen
3-4 Kypsentaminen | lhanteellinen hitaaseen
- hauduttaminen | kypsentamiseen [riisi, kastikkeet,
- sakeuttaminen | paahtopaistit, kala) nesteen kanssa
- sekoittaminen | (esim. vesi, viini, liemi, maito] ja
pastan sekoittamiseen
2-3 Ihanteellinen hitaaseen
kypsentamiseen (alle litra: riisi,
kastikkeet, paahtopaistit, kala)
nesteen kanssa (esim. vesi, viini, liemi,
maito)

Matala teho 1-2 Sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentamiseksi,
- l@mpimana suklaan helldvaraiseen sulattamiseen
pitaminen - ja pienten tuotteiden sulattamiseen

1 sekoittaminen Ihanteellinen pienten  annosten
pitamiseksi vastavalmistetun ruoan
lampoisena tai tarjoiltavien ruokien
lampdtilan yllapitamiseksi ja risoton
sekoittamiseksi

OFF (pois paal- |Nolla Tukipinta Liesi valmiustilassa tai pois paalta

ta) teho (kypsennyksen paattymisen jalkeen

liedessa saattaa olla viela jalkilampoa,
josta ilmaisee merkinnat H-L-0)
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Kaytto
4.3 Kypsennystaulukot

Ruokien

Annokset tai

Tehotaso ja kypsennysmalli

luokat | kypsennyk- | 'Encimmainen Tehot | Toinen vaihe Te-
sen tyyppi vaihe hot
Pasta, Tuorepasta Veden lammittaminen | Tehostin | Pastan kypsentaminen 7-8
riisi -9 ja kiehumisen
ylldpitaminen
Tuorepasta Veden lammittaminen | Tehostin | Pastan kypsentaminen 7-8
-9 ja kiehumisen
ylldpitaminen
Keitetty riisi Veden lammittaminen | Tehostin | Pastan kypsentaminen 5-6
-9 ja kiehumisen
ylldpitdminen
Risotto Paistaminen ja 7-8 Kypsentaminen 4-5
paahtaminen
Vihan- Keitetty Veden lammittaminen | Tehostin | Keittaminen 6-7
nekset, -9
herne- Paistettu Lammitysoljy 9 Paistaminen 8-9
kasvit Ruskistaminen | Lisukkeiden 7-8 Kypsentaminen 6-7
l@mmittaminen
Haudutettu Lisukkeiden 7-8 Kypsentaminen 3-4
l@mmittaminen
Paistettu Lisukkeiden 7-8 Ruskistettu 7-8
l@mmittaminen
Lihat Paahtopaisti Lihan ruskistaminen 7-8 Kypsentaminen 3-4
oljylla (jos kaytetaan
voita, tehotaso 6)
Grillattu Pannun esilammitys 7-8 Grillaus molemmilta 7-8
puolilta
Ruskistaminen | Oljylla ruskistaminen | 7-8 Kypsentaminen 4-5
(jos kaytetaan voita,
tehotaso 6)
Pataruoka Oljylla ruskistaminen | 7-8 Kypsentaminen 3-4
(jos kaytetaan voita,
tehotaso 6)
Kala Grillattu Pannun esilammitys 7-8 Kypsentaminen 7-8
Pataruoka Oljylla ruskistaminen | 7-8 Kypsentaminen 4-5
(jos kaytetaan voita,
tehotaso é)
Paistettu Oljyn tai rasvan 8-9 Paistaminen 3-4

[ammittaminen




Kaytto

Kanan- | Munakkaat Pannun 6 Kypsentaminen 7-8
munat l@mmittaminen voilla
tai rasvalla
Munakkaat Pannun 6 Kypsentaminen 3-4
l@ammittaminen voilla
tai rasvalla
Pehmea Veden lammittaminen | Tehostin | Kypsentaminen 7-8
keitetty/keitetty -9
Pannukakut Pannun 6 Kypsentaminen 6-7
lammittaminen voilla
Kastik- | Tomaatti Oljylla ruskistaminen | 6-7 Kypsentaminen 3-4
keet (jos kaytetaan voita,
tehotaso é)
Lihakastike Oljylla ruskistaminen | 6-7 Kypsentaminen 3-4
(jos kaytetaan voita,
tehotaso é)
Béchamel Pohjan valmistelu 5-6 Lammita 3-4
(sulata voita ja haudutuslampotilaan
jauhoja)
Jalki- Vanukas Kiehauta maito 4-5 Jatka hauduttamista 4-5
ruoat, | Kohokkaat Kiehauta maito 4-5 Jatka hauduttamista 2-3
kreemit — T X
Riisikohokas Lammita maito 5-6 Jatka hauduttamista 2-3
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Huolto

Lieden huolto

Huomio! Varmista ennen puhdis-
tus- tai huoltotoimenpiteita, etta
keittoalueet ovat poissa paalta ja
etta lampoosoitin on sammunut.

5.1 Puhdistaminen

Liesi tulee puhdistaa jokaisen kayt-
tokerran jalkeen.

Tarkedd: Ala kaytd hankaavia pe-
susienia tai hankaustyynyja. Niiden
kaytto saattaa pilata ajan saatossa
lasipinnan. Ala kayta kemiallisia
arsyttavia aineita, kuten uuninpuh-
distusaineita tai tahranpoistoainei-
ta.

Jata liesi jokaisen kayttokerran jal-
keen jaahtymaan ja puhdista siita
ruokajaamakerrostumat ja -tah-
rat. Sokeri tai runsaasti sokeria
sisaltavat ruoat vaurioittavat liet-
ta, ja ne tulee poistaa liedelta va-
littomasti. Suola, sokeri ja hiekka
saattavat naarmuttaa lasipintaa.
Kayta pehmeaa liinaa, paperipyy-
hetta tai erityisia tuotteita lieden
puhdistamiseen (noudata valmis-
tajan antamia ohjeita). ALA KAYTA
HOYRYPESUREITA!!

Tarkeda: Jos Kkattiloista vuotaa
vahingossa tai runsaasti nestet-
ta, tuotteen alaosassa sijaitseva
poistoventtiili voidaan avata, jotta
jaamat saadaan poistettua ja liesi
puhdistettua mahdollisimman hy-
gieenisissa olosuhteissa.

Kuva 18

Lapikotaisempaa  puhdistamista
varten alempi alusta voidaan irrot-
taa kokonaan.

Kuva 18a - 18b

Poistotuulettimen huolto
Puhdistaminen

Kayta puhdistamiseen VAIN neut-
raaleilla nestemadisilla  pesuai-
neilla kostutettua liinaa. ALA
KAYTA PUHDISTUSVALINEITA TAI

TYOKALUJA!

Valta  hankaavien puhdistusai-
neiden kayttamista. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

Rasvasuodatin
Kuvat 15-16

Vangitsee ruoanlaitosta syntyvat
rasvahiukkaset. Tama suodatin tu-
lee puhdistaa kerran kuussa (tai
kun suodattimen tayton ilmaisin
ilmoittaa sen tarpeesta) kayttaen
ei-hankaavia puhdistusaineita,
joko kasin tai astianpesukoneessa,
jonka tulee olla asetettu matalaan
lampéotilaan ja lyhyelld ohjelmalla.
Astianpesukoneessa pestyna me-
tallinen rasvasuodatin saattaa me-
nettdaa variaan, mutta sen suoda-
tusteho pysyy muuttumattomana.

Aktiivihiilisuodattimet (vain suo-
datinmallissa)

Kuvat 17 -17a-17b - 17c

Vangitsee epamiellyttavat ruoanlai-
tosta syntyvat hajut. Tuotteessa on
nelja suodatinpakettia, jotka van-
gitsevat hajuja aktiivihiilen avulla.
Aktiivihiili on keraamisessa kuores-
sa, minka ansiosta epapuhtaudet
paasevat siihen helposti ja esteet-
tomasti, mika tekee absorptioalas-
ta suuren.



Huolto

Keraamiset aktiivihiilisuodattimet
tayttyvat enemman tai vahemman
ajan saatossa, riippuen kypsennys-
tyypista ja siita, miten usein rasva-
suodattimet puhdistetaan. Nama
hajusuodattimet voidaan regene-
roida 2-3 kuukauden valein 200
celsiusasteeseen esilammitetyssa
uunissa pitamalla niita siella 45
minuuttia. Regeneraation ansiosta
maksimikayttoika on 5 vuotta.

5.2 Vianmaaritys

painallus.
Kayttoliittyma
kytkeytyvat pois
paalta 10 sekunnin
kuluttua

,_‘

on kayttéliittyman
paalla

Virhekoodi Kuvaus Mahdolliset Virheen korjaaminen
syyt
E2 Komentoalue Sahkdosien Anna lieden jaahtya
kytkeytyy pois sisdinen lampdatila ennen sen kayton
paalta liilan korkean | on liian korkea jatkamista
lampatilan takia

ERRO3 + Havaitaan jatkuva Vetta, kattiloita Puhdista pinta ja poista

aanimerkki (pysyva) nappéinten | tai keittiovalineita siita kaikki esineet

Kaikkien muiden
virheilmoitusten
(E..U.J)
tapauksessa:

Soita asiakaspalveluun ja ilmoita virhekoodi

5.3 Asiakaspalvelu

Ennen kuin otat yhteytta asiakas-

palveluun:

1.Tarkista, pystytko ratkaisemaan
ongelman itse “Vianmaaritys”-
kohdassa ilmoitetuilla tiedoilla.

2.Sammuta laite ja kytke se sitten
takaisin paalle nahdaksesi
korjautuuko ongelma itsestaan.
Jos vika ei korjaudu ylla
mainituilla tarkastuksilla,
ota yhteytta lahimpaan
asiakaspalvelupisteeseen.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

Nalezy  postepowac  zgod-
nie z |nstrukqam| zawartymi
W ninigjszym  podreczniku.
Producent nie ponosi jakie-
jkolwiek  odpowiedzialnosci
za problemy, uszkodzenia lub
pozary wynikte z postepowania
niezgodnego z instrukcja-
mi zawartymi w niniejszym
podreczniku. Urzadzenie jest
przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego [przygotow—
ywanle positkdw i usuwanie
oparow  powstatych  podc-
zas gotowania). Zabrania sie
wykorzystywania urzadzenia w
jakimkolwiek innym celu [(np.
podgrzewanie pomieszczeh]
Producent nie ponosi jakie-
jkolwiek odpowiedzialnosci za
wykorzystywanie  urzadzenia
niezgodnie z jego przeznac-
zeniem oraz korzystanie z
nieprawidtowych ustawien.

. Przestroga' Nalezy postepo-
wac zgodnie z ponizszymi in-
strukcjami:

 Przed przystapieniem do ja-
kichkolwiek dziatan insta-
lacyjnych urzadzenie nalezy
odtaczyc od zasilania.

e Instalacja lub konserwacja
urzadzenia musi by¢ prze-
prowadzona przez wykwalifi-
kowanego technika, zgodnie z
Instrukcjami producenta oraz
zgodnie z lokalnymi przepi-
sami z zakresu bezpieczen-
stwa.

e /abrania sie naprawy lub wy-
miany jakiegokolwiek kom-
ponentu urzadzenia, o ile nie
zostato to wyraznie zazna-
czone w niniejszym podrecz-
niku.

e Uziemienie urzadzenia jest
obligatoryjne.

e Dtugosc¢ przewodu zasilaja-
cego musi by¢ wystarczajaca
do podtaczenia zabudowa-

nego w szafce urzadzenia do
sieci elektryczne;.



Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

e Aby zapewni¢ zgodnosc¢ in-
stalacji z aktualnymi standar-
dami bezpieczenstwa, nalezy
zastosowac standardowy wy-
tacznik (sieciowy) odtaczajacy
wszystkie bieguny zasilania.
Zapewnia on catkowite odta-
czenie zasilania w warunkach
przepiecia kategorii lll (zgod-
nie z przyjetymi zasadami
montazu).

e /abrania sie stosowania listw
zasilajacych i przedtuzaczy.

e Po zakonczeniu instalacji
komponenty elektryczne nie
moga byc¢ dostepne dla uzyt-
kownika.

e Podczas eksploatacji urza-
dzenie 1 jego odstoniete
komponenty sie nagrzewaja.
Nalezy uwazaé, aby nie do-
tkna¢ rozgrzanych kompo-
nentow.

e Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem; dzieci nie po-
winny sie zbliza¢ do urzadze-
nia i powinny sie znajdowac
pod nadzorem osoby doroste|
ze wzgledu na nagrzewanie
sie komponentow urzadzenia.

e Osoby korzystajace z roz-
rusznikow serca i aktywnych
implantow powinny spraw-
dzi¢ przed przystapieniem do
eksploatacji, czy urzadzenia
te sa kompatybilne z ptyta in-
dukcyjna.

e /abrania sie dotykania ele-
mentow grzejnych urzadze-
nia podczas i po zakonczeniu
Jjego eksploatacji.

e Nalezy unika¢ kontaktu
odziezy lub innych materia-
tow palnych z urzadzeniem
do czasu jego catkowitego
ostygniecia.

Zabrania sie umieszczania
materiatow palnych na urza-
dzeniu lub w jego poblizu.

e Przegrzane ttuszcze i oleje
moga sie z tatwoscia zapalic.
Gotowanie potraw zawieraja-
cych znaczne ilosci ttuszczu
lub oleju powinno byc¢ stale
nadzorowane.

e Wrazie pekniecia powierzchni
nalezy natychmiast wytaczyc
urzadzenie, aby uniknad ry-
zyka porazenia pradem.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

e Urzadzenie nie jest prze-
znaczone do pracy z ze-
wnetrznymi mechanizmami
czasowymi lub dodatkowymi
systemami sterowania zdal-
nego.

e Nienadzorowane gotowanie
na ptycie potraw zawieraja-
cych olej lub ttuszcz moze byc
niebezpieczne i doprowadzic
do pozaru.

e Caty proces gotowania musi
by¢ nadzorowany. Krotki pro-
ces gotowania musi by¢ mo-
nitorowany przez caty czas.

o /ABRANIA SIE podejmowa-
nia prob gaszenia pozaru za
pomoca wody. Zamiast tego
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i
sttumic¢ ptomienie za pomoca
np. pokrywy naczynia lub koca
gasniczego. Zagrozenie poza-
rowe: zabrania sie opierania
jakichkolwiek przedm|0tow 0
powierzchnie przeznaczona
do gotowania.

e /abrania sie stosowania pa-
rowych urzadzen czyszcza-
cych.

e /abrania sie umieszczania
na ptycie przedmiotéw me-
talowych, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywy, gdyz
moga sie one bardzo nagrzac.

e Przed podtaczeniem urza-
dzenia do sieci elektryczne;:
sprawdzic¢ tabliczke zna-
mionowa (dolna czes¢ urza-
dzenial, aby sie upewmc ze
wymagane napiecie i nate-
zenie urzadzenia sa zgodne z
napieciem i natezeniem sieci
oraz ze urzadzenie zostanie
podtaczone do odpowied-
niego gniazdka. W razie wat-
pliwosci nalezy zwrdci¢ sie
do wykwalifikowanego elek-
tryka.

e OSTRZEZENIE: Po zakon-
czeniu eksploatacji nalezy
wytaczy¢ ptyte za pomoca
elementow sterowania; nie
nalezy polega¢ wytacznie na
systemie detekcji naczynia.

e Unikac¢ rozlewania; podczas
gotowania lub podgrzewania
potraw ciektych nalezy obni-
zy¢ poziom pracy ptyty.



Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

e /abrania sie pozostawiania
wtaczonych elementow grzej-
nych ze znajdujacymi sie na
nich pustymi naczyniami lub
bez pojemnikdw na nich.

e Po zakonczeniu gotowania
nalezy wytaczy¢ odpowiednia
strefe.

e /abrania sie gotowania w
folii aluminiowe] lub bezpo-
sredniego umieszczania pro-
duktow opakowanych w folie
aluminiowa na ptycie induk-
cyjnej. Aluminium zostanie
stopione 1 nieodwracalnie
uszkodzi urzadzenia.

e /abrania sie podgrzewania
zamknietych puszek lub kon-
serw: moga eksplodowac! To
ostrzezenie dotyczy wszyst-
kich rodzajow ptyt grzew-
czych.

e Trybu pracy urzadzenia z
maksymalna moca (np.
funkcja Booster) nie mozna
stosowa¢ do podgrzewania
niektorych ptyndw, np. oleju
do smazenia. Nadmierna
ilos¢ ciepta moze stanowic
zagrozenie.

W takich sytuacjach zaleca
sie korzystanie z mate] mocy
urzadzenia.

e Pojemniki musza by¢ usta-
wione bezposrednio na
srodku danego pola. Zabra-
nia sie umieszczania jakich-
kolwiek elementéw pomiedzy
garnkiem a ptyta.

e W razie wykrycia nadmiernej
temperatury urzadzenie au-
tomatycznie obnizy moc dla
danej strefy gotowania.

* Przed przystapieniem do ja-
kichkolwiek czynnosci zwia-
zanych z czyszczeniem lub
konserwacja urzadzenia
nalezy je odtaczy¢ od zasi-
lania (wyciagna¢ wtyczke z
gniazdka lub wytaczy¢ za po-
moca wytacznika gtéwnego).

e Podczas przeprowadzania
montazu | konserwacji nalezy
zawsze korzystac z rekawic
ochronnych.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

e 7 urzadzenia moga korzystac
dzieci powyzej 8. roku zycia
| osoby niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze osoby
bez doswiadczenia lub wie-
dzy w zakresie obstugi urza-
dzenia, o ile znajduja sie one
pod nadzorem lub zostaty
szczegdtowo poinstruowane
0 zasadach bezpiecznego ko-
rzystania z urzadzenia i po-
tencjalnych zagrozeniach
zwiazanych z jego eksploata-
cja.

e Nalezy zawsze uwazac na
dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

e Dzieci nie powinny czyscic ani
konserwowac urzadzenia, o
ile nie sg pod nadzorem osoby
doroste.

e Jezeli okap kuchenny jest wy-
korzystywany jednoczesnie z
Innymi urzadzeniami dziata-
jacymi na podstawie spala-
nia (np. gazu), pomieszczenie
musi by¢ odpowiednio wenty-
lowane.

* Powierzchnie zaréwno we-
wnetrzne, jak | zewnetrzne
okapu nalezy regularnie
czyéci¢ (MIN. RAZ W MIE-
SIACU), postepujac zgodnie
z instrukcjami konserwacji.
Niestosowanie sie do zasad
czyszczenia okapu oraz wy-
mian i czyszczenia filtra moze
powodowac zagrozenie poza-
rowe.

e /abrania sie flambirowania
potraw. Stosowanie otwar-
tego ognia moze uszkodzi¢
filtry i stanowi¢ zagroze-
nie pozarowe; nalezy go za
wszelka cene unikac.

e Podczas smazenia nalezy za-
chowac szczegdlna ostroz-
nos¢. Nadmiernie rozgrzany
olej moze sie zapalic.

e Przestroga! Gdy ptyta jest
wtaczona, komponenty do-
stepne dla uzytkownika moga
by¢ gorace.

e Przestroga! Zabrania sie
podtaczania urzadzenia do
zasilania przed zakoncze-
niem instalacji.



Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

oW zakresie srodkow tech-
nicznych i srodkéw bezpie-
czenstwa niezbednych do
prawidtowego odprowadzania
opardow nalezy postepowac
zgodnie z przepisami lokal-
nymi.

e Wyciagane powietrze nie
moze byc¢ odprowadzane ka-
natami wykorzystywanymi
do odprowadzania spalin
generowanych przez palniki
gazowe lub inne urzadzenia
dziatajace na podstawie spa-
lania.

e /abrania sie eksploatacji
okapu bez prawidtowo zain-
stalowanych zarowek, gdyz
moze to grozi¢ porazeniem
pradem.

e /abrania sie eksploatacji
okapu, jezeli grill nie zostat
prawidtowo zamontowany!

e Do instalacji nalezy stoso-
wac jedynie sruby mocujace
dostarczone z produktem, a
jesli nie zostaty dostarczone,
nalezy kupi¢ wtasciwy rodzaj
srub. Nalezy stosowad wy-
tacznie sruby o odpowiednie;
dtugosci, zgodnie z rysun-
kiem montazowym.

e Jezeli okap kuchenny jest wy-
korzystywany w potaczeniu z
innymi urzadzeniami zasila-
nymi innym rodzajem energi
niz energia elektryczna, pod-
cisnienie wewnatrz pomiesz-
czenia nie moze przekraczac
4 Pa (4 x 10-5 baréw]. 10-5
baréw).

e Urzadzenie zostato zapro-
jektowane, przetestowane |
opracowane zgodnie z poniz-
szymi regulacjami:

* Bezpieczenstwo: EN/IEC
60335-1; EN/IEC 60335-2-56,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC
62233.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

i ochrony srodowiska naturalnego

e Wydajnoéé: EN/IEC 61591;
S0 5167-1; 1SO 5167-3; IS0
5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1S0 3741; EN 50564;
IEC 62301,

e EMC: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/
IEC 61000-3-12. Zalecenia
dotyczace prawidtowego ko-
rzystania w celu zmniejszenia
niekorzystnego oddziatywa-
nia na srodowisko: Okap na-
lezy wtaczy¢ po rozpoczeciu
gotowania (minimalna pred-
kos¢) i umozliwi¢ jego prace
przez kilka minut po zakon-
czeniu gotowania. Predkosc
pracy nalezy zwiekszy¢ wy-
tacznie, jezeli wytwarzane sa
znaczne ilosci pary i oparow;
funkcji Booster nalezy uzywac
tylko w przypadkach ekstre-
malnych. Filtry weglowe na-
lezy okresowo wymieniac, aby
zapewni¢ efektywna prace
systemu redukcji nieprzyjem-
nych zapachow.

e W celu zapewnienia duzej
efektywnosci filtra ttuszczo-
wego nalezy go regularnie
czysci¢. W celu ulepszenia
wydajnosci i zminimalizowa-
nia poziomu hatasu nalezy
zastosowac rure o maksy-
malnej Srednicy, okreslone;
w tej instrukgji.

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dy-
rektywa Parlamentu Europejskiego
i Rady (2012/19/WE).  Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfi-
kacji zuzytych urzadzen elektrycz-
nych i elektronicznych (WEEE].

PWyréb ten wykonano z
E czesci i materiatow wyso-
—

kiej jakosci, ktore moga by¢
odzyskane i uzyte jako su-
rowce wtorne. Po zakon-
czeniu uzytkowania nie nalezy po-
zbywad sie go razem z innymi od-
padkami domowymi. Nalezy prze-
kaza¢ go do punktu zbiorki urza-
dzen elektrycznych i elektronicz-
nych na surowce wtérne. Aby do-
wiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy
taki punkt, prosimy skonsultowac
sie z wtadzami lokalnymi.




Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

Zgodnosc z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dy-
rektywa Parlamentu Europejskiego
i Rady RoHS (Ograniczenie uzy-
cia substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodli-
wych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie.

Informacje o opakowaniu

o Opakowanie tego wyrobu
® ¢ /| wykonano z materiatdw na-
- dajacych sie do recyklingu,

zgodnie z naszym ustawo-
dawstwem krajowym. Nie wyrzucaj
materiatdow opakowaniowych do
Smieci wraz z innymi odpadkami
domowymi. Oddaj je w jednym z wy-
znaczonych przez wtadze lokalne
punktéw zbiorki materiatéw opako-
waniowych.
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Uzytkowanie

System gotowania indukcyjnego
dziata na podstawie zjawiska in-
dukcji magnetycznej. Gtdwna cecha
systemu jest bezposredni transfer
energii z generatora do naczynia.

Zalety: Charakterystyka ptyty induk-

cyjnej w poréwnaniu do ptyty elek-

trycznej:

¢ Bezpieczenstwo: nizsza tempera-
tura szklanej powierzchni.

e Szybkos$é: krotszy czas podgrze-
wania potraw.

® Precyzja: ptyta natychmiastowo
reaguje na polecenia.

e Wieksza wydajnosc: 90% pobrane;
energii jest przetwarzane na ener-
gie cieplna. Co wiecej, po zdjeciu
naczynia z ptyty energia cieplna
bezzwtocznie przestaje by¢ trans-
mitowana; oznacza to brak niepo-
trzebnych strat ciepta.

2.1 Naczynia do gotowania

Nalezy korzysta¢ wytacznie

z naczyn oznaczonych ponizszym
symbolem

Wazne: aby uniknac¢ trwatego
uszkodzenia powierzchni ptyty, za-
brania sie stosowania:
—naczyn, ktorych dno nie
idealnie ptaskie,
— naczyn metalowychzemaliowanym

jest

dnem,

—naczyn z ostrymi krawedziami
dolnymi [(mozliwo$¢ zarysowania
ptyty).

— Zabrania sie umieszczania
goracych naczyn na panelu

sterowania ptyty

2.1.1 Naczynia wykorzystywane
wczesniej

Gotowanie indukcyjne opiera sie na
magnetyzmie, ktory skutkuje ge-
nerowaniem ciepta. Z tego powodu
naczynia musza zawierac¢ zelazo.
Mozna sprawdzi¢, czy naczynie na-
daje sie do gotowania na ptycie in-
dukcyjnej, poprzez wykorzystanie
zwyktego magnesu. Naczynie nie
nadaje sie do gotowania na ptycie
indukcyjnej, jezeli nie przyciaga ma-
gnesu.

2.1.2 Zalecane srednice dna na-
czyn

Wazne: Jezeli naczynia nie beda
miaty odpowiedniego rozmiaru,
strefa gotowania nie zostanie wta-
czona. Aby uzyskac wiecej informa-
cji ma temat $rednicy naczynia dla
kazdej ze stref, patrz ilustracje w

niniejszej instrukcji.

2.2 Oszczednos¢ energii

Zalecenia dotyczace najlepszych
wynikow eksploatacji:

— Nalezy stosowacd wytacznie
naczynia o $rednicy dolnej rowne;j
danej strefie gotowania.

— Nalezy uzywac wytacznie naczyn z
ptaskim dnem.

—Jezeli to mozliwe, podczas
gotowania nalezy  przykrywac
naczynia pokrywkami.

—Warzywa, ziemniaki itp. nalezy

gotowaé w niewielkiej ilosci wody,
co skraca ich czas gotowania.

— Zaleca sie korzystac z
szybkowarow; to jeszcze bardziej
skraca czas gotowania i zmniejsza
zuzycie energii.



Uzytkowanie

umieszczac
gotowania

—Naczynia  nalezy
na $rodku strefy
narysowanej na ptycie.

Korzystanie z wentylatora wy-
ciagowego

Z systemu wyciagowego mozna ko-
rzysta¢ w dwoch wersjach: wyciag

na zewnatrz lub zastosowanie filtra
z recyrkulacja wewnetrzna.

@ Wyciag na zewnatrz
Rys. 7

Opary sa wyprowadzane na ze-
wnatrz przez uktad rur (nalezy je za-
kupi¢ osobno) przymocowanych do
kotnierza tacznikowego. Srednica
rury wylotowej musi by¢ réwna
srednicy pierscienia tacznikowego:

—dla prostokatnych wylotéw 222 x

89 mm

— dla okragtych wylotow @ 150 mm(*)
Aby uzyskac wiecej informacji, patrz
rozdziat z informacjami na temat
wyciagu w ilustrowanej czesci ni-
niejszej instrukcji.
Rys. 7c

Podtaczy¢ produkt do przymocowa-
nych do éciany rur/otworéw wylo-
towych o $rednicy réwnej wylotowi
powietrza (kotnierz tacznikowy).
Stosowanie przymocowanych do
$ciany rur/otworéw wylotowych o
mniejszej Srednicy moze obnizy¢
wydajnos¢ wyciagu oraz znacznie
zwiekszy¢ poziom generowanego
hatasu. W takiej sytuacji producent
nie ponosi jakiejkolwiek odpowie-
dzialnosci za produkt.

e Dtugos¢ wykorzystywanych rur
nalezy ograniczy¢ do niezbednego
minimum.

e Liczbe wygiec rur nalezy ograni-
czy¢ do niezbednego minimum
(maksymalny kat: 90°).

e Unikac¢ drastycznych zmian sred-
nicy rur.

Wersja z filtrem

Rys. 8

Wyciagane powietrze bedzie filtro-
wane przez specjalne filtry ttusz-
czowe oraz filtry zapachowe przed
ponownym wprowadzeniem do po-
mieszczenia.

Produkt jest dostarczany wraz ze
wszystkimi  komponentami  nie-
zbednymi do wykonania standardo-
wej instalacji (wylot powietrza jest
umiejscowiony na przedniej czesci
cokotu szafki).

Wraz z produktem dostarczane sa
cztery zestawy ceramicznych fil-
trow z weglem aktywnym o duzej
wydajnosci. Filtry ceramiczne to
innowacyjne, modularne filtry we-
glowe charakteryzujace sie mozLli-
woscia regeneracji (patrz rozdziat
.Konserwacja - filtry z weglem ak-
tywnym” w niniejszej instrukcji).

Ich wtasciwosci chemiczno-fizycz-
ne umozliwiaja niezwykle wydajne
usuwanie nieprzyjemnych zapa-
chéw oraz duza odpornos¢ mecha-
niczna.

Aby uzyskac wiecej informacji, patrz
rozdziat z informacjami na temat
wersiji z filtrem w ilustrowanej cze-
Sci niniejszej instrukcji. Rys. 13b
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Instalacja

Instalacja elektryczna i mechanicz-
na musi zosta¢ wykonana przez wy-
kwalifikowanego technika.
Urzadzenie zostato zaprojektowane
do zabudowania w blacie o grubo-
éci 2-6 cm (instalacja na blacie] lub
2,5-6 cm (instalacja wyréwnana z
blatem).

Minimalna odlegtos¢ pomiedzy pty-
ta a Sciana musi wynosi¢ co naj-
mniej 5 cm z przodu oraz 4 cm po
bokach. Odlegtos¢ elementow znaj-
dujacych sie nad ptyta musi wyno-
si¢ minimum 50 cm od ptyty.

Uwaga: Zalecane odlegtosci maja
jedynie charakter informacyjny:
podczas projektowania kuchni na-

lezy sie stosowac do instrukcji jej
producenta.

3.1 Przytacza elektryczne
e Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania

e |nstalacja musi by¢ przeprowa-
dzona przez profesjonalnego
technika znajacego odpowiednie
standardy montazu i bezpieczen-
stwa.

® Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci wzgledem ludzi,
zwierzat lub mienia, jezeli uzytkow-
nik nie bedzie postepowat zgodnie
z wytycznymi znajdujacymi sie w
tym rozdziale.

e Dtugos¢ przewodu zasilajacego
musi umozliwia¢ zdjecie ptyty z
blatu

e Nalezy sie upewnié, ze wartosci
napiecia okreslone na tabliczce
znamionowej urzadzenia (dolna
cze$é) odpowiadaja charaktery-
styce napiecia instalacji domowe].

e Zabrania sie stosowania przedtu-
zaczy.

e Uziemienie urzadzenia jest naka-
zane prawnie

® Przewodd uziemiajacy musi by¢ o 2
cm dtuzszy niz pozostate przewody

e Jezeli urzadzenie nie zostato wy-
posazone w przewdd zasilajacy,
nalezy zastosowac przewdd o mi-
nimalnej srednicy przewodnika 2,5
mm2 i obciazalnosci do 7200 W; je-
zeli urzadzenie charakteryzuje sie
wieksza moca, nalezy zastosowacd
przewodnik o $srednicy 4 mm?2.

® Przewod w zadnym miejscu nie
moze osiggac temperatury o 50°C
wyzszej niz temperatura otoczenia.

e Urzadzenie powinno by¢ na state
podtaczone do sieci elektrycznej.
Z tego powodu urzadzenie nalezy
przytaczy¢ do sieci z wykorzysta-
niem standardowego wytacznika
(sieciowego) odtaczajacego wszyst-
kie bieguny zasilania. Zapewnia on
catkowite odtaczenie zasilania w
warunkach przepiecia kategorii llI
(przetacznik musi by¢ dostepny dla
uzytkownika po zakonczeniu insta-
lacji).

Uwaga: Aby podtaczy¢ urzadzenie

z wykorzystaniem opcjonalnego

przytacza jedno- lub tréjfazowe-

go, przewdd nalezy wymieni¢ na
inny (nie jest dostarczany w zesta-
wie] o ponizszej charakterystyce:
przytacze jednofazowe: przewdd

HO5V2V2-F 3G4, przytacze tréjfazo-

we: przewdd HO5V2V2-F 5G2.5



Instalacja

Przestroga! Przed ponownym pod-
taczeniem obwodu do zasilania i
sprawdzeniem prawidtowosci pra-
cy nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
przewod sieciowy zostat prawidto-
wo zamontowany.

Przestroga! Przewodd potaczenia
wzajemnego moze wymienia¢ wy-
tacznie autoryzowany serwisant lub
osoba o takich samych kwalifika-
cjach.

3.2 Montaz

Przed rozpoczeciem instalacji:

® Po rozpakowaniu produktu na-
lezy sprawdzié, czy nie zostat on
uszkodzony podczas transportu.
W razie jakichkolwiek proble-
mow nalezy sie skontaktowacd ze
sprzedawca lub dziatem Obstugi
Klienta przed przystapieniem do
instalacji.

e Sprawdzi¢, czy rozmiar produktu
odpowiada miejscu instalacji.

e Sprawdzi¢ akcesoria wewnatrz
opakowania (umieszczone w taki
sposob, aby utatwic¢ transport),
takie jak worki ze srubami, karta
gwarancyjna itd. Wyjac je i umie-
$ci¢ w bezpiecznym miejscu.

e Nalezy rowniez sprawdzi¢, czy w
poblizu miejsca instalacji znajduje
sie gniazdko.

Przygotowanie szafki do instalacji:

e Produktu nie mozna instalowac
nad urzadzeniami chtodzacymi,
zmywarkami, grzejnikami, pie-
karnikami, pralkami i suszar-
kami.

e Szafke nalezy przycia¢ przed
umiejscowieniem ptyty i ostroznie
usunac wszystkie wiory i trociny.

Wazne: nalezy uzy¢ jednosktadni-
kowego uszczelniacza klejowego (S)
odpornego na wysokie temperatury
(do 250°); przed przystapieniem do
instalacji powierzchnie, ktére maja
by¢ klejone, nalezy ostroznie wyczy-
sci¢, usuwajac wszelkie substancje,
jakie moga mie¢ negatywny wptyw
na klej (np. srodki antyadhezyjne,
konserwujace, oleje, proszki, po-
zostatosci kleju itd.); uszczelniacz
musi zosta¢ réwnomiernie natozo-
ny wzdtuz catego obwodu ramy; po
zakonczeniu klejenia nalezy odcze-
kac okoto 24 godzin.

Rys. 1b

Przestroga! Niezamontowanie
wszystkich srub i tacznikow zgod-
nie z niniejszymi instrukcjami moze
spowodowac porazenie pradem.

Uwaga: Aby zapewni¢ prawidto-
wa instalacje produktu, zaleca sie
sklejenie rur tasma o ponizszej
charakterystyce:
— miekka, elastyczna powtoka PCW
z klejem na bazie akrylu
— zgodna z przepisami DIN EN 60454
— opozniajaca palenie sie
— - doskonata odporno$¢ na
zuzywanie
— odporna na zmiany temperatur
— mozliwos¢ stosowania w niskich
temperaturach
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Dziatanie

4.1 Panel sterowania

Uwaga: Aby wprowadzi¢ polecenie,
wystarczy dotkna¢ odpowiedniego
symbolu (patrz strona 3).

Klawisze

1.

2.

3.

9.

ON/OFF (wt./wyt.) na ptycie /
wentylatorze wyciagowym
Wskaznik pozycji strefy
gotowania

Wybor strefy gotowania
Zwiekszenie/zmniejszenie mocy
Aktywacja menadzera
temperatur

. Wskaznik wentylatora

wyciagowego

Wybdr wentylatora
wyciagowego
Zwiekszenie/zmniejszenie
predkosci wyciagu (moc])

. Aktywacja funkcji

automatycznych
Reset nasycenia filtra

. Aktywacja wytacznika

czasowego
Zwiekszenie/zmniejszenie
wartosci dla wytacznika
czasowego

Blokada klawiszy

9+10. Blokada zabezpieczajaca

przed dzie¢mi

10.Wyswietlacz pauzy/wznowienia/

210

LED

Wyswietlacz/LED

11.Widok poziomu mocy

12.Widok predkos¢ wyciagu (moc])

13.Wyswietlacz strefy gotowania

14.Wyswietlacz wentylatora
wyciagowego

15.Wyswietlacz wytacznika
czasowego

16.Wyswietlacz menadzera
temperatur

17.Wskaznik wspomagania filtra

18.Wskaznik funkcji
automatycznego wyciagu

19.Wskaznik wytacznika
czasowego aktywny

20.Wskaznik mostka aktywny



Dziatanie

Eksploatacja ptyty
Wazne informacje przed rozpocze-

ciem eksploatacji: Wszystkie funk-
cje ptyty opracowano zgodnie z

najbardziej wymagajacymi norma-
mi bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

e Niektdre funkcje nie beda wta-
czane lub zostana automatycznie
wytaczone, jezeli na ptycie nie be-
dzie zadnego naczynia lub bedzie
ono nieprawidtowo umieszczone.

e W innych przypadkach wtaczone
funkcje zostana automatycznie
wytaczone po kilku sekundach,
jezeli dana funkcja wymaga dal-
szych ustawien, ktére nie zostaty
wybrane (np. .Zadanie wtaczenia
ptyty” bez ,Wyboru strefy gotowa-
nia” oraz ,Temperatury roboczej”
lub ..Funkcja blokady” / .Wytacz-
nika czasowego”).

Ostrzezenie! W razie (przyktadowo)
dtuzsze] eksploatacji strefa goto-
wania moze nie zosta¢ natychmia-
stowo wytaczona ze wzgledu na ko-
niecznosc jej ostygniecia; symbol ,,
H" zostanie wys$wietlony na wyswie-
tlaczu danej strefy ,, ”, aby poinfor-
mowac uzytkownika o tym fakcie.
Przed przystapieniem do pracy ze
strefa gotowania nalezy poczekac,
az wyswietlacz sie wytaczy.

Wyswietlacz strefy gotowania
Na wyswietlaczu strefy gotowania
znajduja sie nastepujace informa-
cje:

Wt. strefa gotowania

Poziom mocy

0
1.9 P
Wskaznik nagrzania H
strefy

Detektor naczynia

'c

Funkcja menadzera (N
temperatur aktywna

Blokada
zabezpieczajaca przed
dzie¢mi aktywna

-

-
-

Funkcja pauzy

]

Funkcja
automatycznego
podgrzewania

Charakterystyka ptyty
Bezpieczna aktywacja

Produkt moze zosta¢ wtaczony
wytacznie po wykryciu naczynia w
strefie gotowania: proces gotowa-
nia nie rozpocznie sie lub zostanie
przerwany, jezeli ptyta nie wykry-
je naczynia lub naczynie zostanie
zdjete z ptyty.

Detektor naczynia

Produkt automatycznie wykrywa
obecnos$¢ naczynia w strefach go-
towania.
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Dziatanie

Bezpieczne wytaczenie

Ze wzgledow bezpieczenstwa kazda
ze stref gotowania charakteryzuje
sie maksymalnym czasem pracy,
ktory zalezy od ustawionego pozio-
mu mocy.

Wskaznik nagrzania strefy

Po wytaczeniu jednej lub wiekszej
ilosci stref gotowania fakt nagrza-
nia ptyty jest sygnalizowany wizu-
alnie na wyswietlaczu odpowiedniej
strefy gotowania przez symbol ,.H".

Dziatanie

Uwaga: Przed aktywacja jakiejkol-
wiek funkcji zadana strefa musi zo-
stac¢ wtaczona.

Wtaczanie
Nacisna¢ (D przycisk ON/OFF (wt./
wyt.)  ptyty/wyciagu.  Kontrolka

wskaznika zostanie wtaczona, co
sygnalizuje ze ptyta/wyciag sa go-
towe do eksploatacji. Nacisna¢ ten
przycisk jeszcze raz, aby wytaczyc
urzadzenie.

Uwaga: To funkcja priorytetowa
wzgledem pozostatych.

Wybor strefy gotowania

Nacisna¢ pasek wyboru (3) odpo-
wiedniej strefy gotowania.

9 poziomow mocy

Ptyta jest wyposazona w 9 pozio-
moéw mocy. Nacisnaé i przesunac
palcem po pasku wyboru (3) w pra-
wo, aby zwiekszy¢ poziom mocy,
lub w lewo, aby zmniejszyé poziom
mocy.

Funkcja Power Booster

Urzadzenie jest wyposazone w do-
datkowy poziom mocy (dostepny
po poziomie 9), ktéry pozostaje ak-
tywny przez 10 minut. Po uptywie
tego czasu temperatura powrdci
do poprzednio ustawionej wartosci.
Nacisnac i przesunac palec wzdtuz
paska wyboru (3] (poziom dostepny
po poziomie 9) i aktywowa¢ funkcje
Power Booster. Aktywacja tej funk-
cji jest sygnalizowana przez symbol
.P” na wyswietlaczu danej strefy
gotowania.

Mostek

Strefy gotowania, dzieki funkcji
mostka, moga ze soba wspdtpra-
cowac, tworzac pojedyncza strefe
dziatajaca na podstawie tego sa-
mego poziomu mocy. Ta funkcja
umozliwia rownomierne gotowanie
z wykorzystaniem duzych naczyn.
Przednia ,gtéwna” strefa gotowa-
nia moze pracowac razem z ,dodat-
kowa” strefa gotowania znajdujaca
sie z tytu (aby uzyskaé wiecej infor-
macji na temat tego, ktore strefy
sa wyposazone w te funkcje, patrz
czes¢ ilustrowana niniejszej in-
strukgji). Aktywacja funkcji mostka:

- wybra¢ jednoczesnie dwie strefy
gotowania, ktore maja by¢ wykorzy-
stywane

- wskaznik funkcji mostka (20) ..do-
datkowej” strefy gotowania

zostanie wtaczony ,.«f"

- za pomoca paska wyboru (3) dla
.gtéwnej” strefy gotowania

mozliwe bedzie ustawienie pozio-
mu mocy
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- aby wytaczy¢ funkcje mostka wy-
starczy powtdrzyc te procedure

Menadzer temperatur

Menadzer temperatur to funkcja
umozliwiajaca wstepne ustawienie
temperatur umozliwiajacych osia-
gniecie zadanych wynikéw [(patrz
tabela menadzera temperatur na
koncu tego rozdziatu).

Wybrac strefe gotowania. .

e Nacisnac jeden lub kilka razy — &
(4), aby wybraé

najodpowiedniejszy poziom z do-
stepnych:

N

Melting*

Warming*

Simmer*

‘2“\‘%\‘%‘\

* See the Temperature Manager at the end of this chapter.

e Nacisnac ponownie, aby wytaczyc.
Ponizszy symbol zostanie wyswie-
tlony na wyswietlaczu strefy
pracujacej w trybie menadzera
temperatur "

Blokada klawiszy

Blokada klawiszy uniemozliwia ko-
rzystanie z ptyty i zapobiega przy-
padkowej zmianie aktualnie wpro-
wadzonych ustawien.

Aktywacja:

* nacisna¢ 11 (9)

¢ Dioda LED nad przyciskiem zosta-
nie wtaczona, co informuje o jego
aktywacji

Aby wytaczyé, nalezy powtdrzyé te
procedure.

Blokada zabezpieczajaca przed
dzie¢mi

Blokada zabezpieczajaca przed
dzie¢cmi uniemozliwia dzieciom
uzyskanie przypadkowego dostepu
do funkcji ptyty i wyciagu oraz unie-
mozliwia wtaczenie jakiejkolwiek
funkgji.

Blokada zabezpieczajaca przed
dzie¢mi moze zostaé wtaczona, je-
dynie gdy produkt jest wtaczony, ale
strefy gotowania (i wyciag) sa wyta-
czone.

Aktywacja:
e zdjac wszystkie naczynia z ptyty

e jednoczegnie nacisnac i przy-
trzymac¢ L (9) i 11 (10); aktywa-
cja funkcji bedzie sygnalizowana
sygnatem dzwiekowym, a na wy-
$wietlaczach (13) i (14) pojawi sie
ol .

Aby wytaczyé, nalezy powtdrzyé te
procedure.

Wytacznik czasowy

Wytacznik czasowy to funkcja, ktd-
ra mozna zaprogramowac dla kaz-
dej strefy gotowania (oraz wyciagu)
osobno.

Po uptywie ustalonego czasu strefy
gotowania (lub wyciag) zostana au-
tomatycznie wytaczone, a uzytkow-
nik zostanie o tym poinformowany
za pomoca sygnatu dzwiekowego.
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Aktywacja/regulacja funkcji

tacznika czasowego ptyty

* Wybra¢ strefe gotowania (moc =
0).

e Nacisna¢ ™ +[8], aby uzyskac
dostep do funkcji wytacznika cza-
sowego

wWy-

e Ustawic czas pracy wytacznika:

nacisnac przycisk wyboru + aby
zwiekszy¢ czas do automatycz-
nego wytaczenia

nacisnac przycisk wyboru —, aby
zmniejszy¢ czas do automatyczne-
go wytaczenia

W razie koniecznosci powtdrzy¢ te
dziatania dla pozostatych stref go-
towania.

Uwaga: Dla kazdej ze stref goto-
wania mozna ustawiC inny czas;
na wyswietlaczu (15) odliczanie dla
ostatnio wybranej strefy bedzie wy-
Swietlane przez 10 sekund, po czym
wyswietlony zostanie najkrotszy
czas.

Gdy wytacznik zakonczy odliczanie,
zostanie wyemitowany sygnat aku-
styczny (przez 2 minuty lub sygnat
przestanie by¢ emitowany po na-
cisnieciu jakiegokolwiek przycisku
na ptycie), podczas gdy wyswietlacz
(15) bedzie pulsowat i wyswietlat
symbol 000"

Uwaga: z boku wyswietlacza danej
strefy gotowania pojawi sie

| G
nastepujacy symbol ‘ (19)
Wytaczanie wytacznika czasowego:
e wybrac strefe gotowania

e dla wytacznika ustawi¢ wartosé ,,
0" za pomoca —

Uwaga: funkcja pozostaje aktywna,
jezeli w tym samym czasie zaden
inny przycisk nie zostanie nacisnie-
ty.

Wytacznik czasowy (jajka)

Funkcja wytacznika czasowego (jaj-
ka) to odliczanie niezalezne od stref
gotowania (i wyciagu). Wytacznik
czasowy (jajka) jest aktywowany po
nacisnieciu

— 8.

Uwaga: aby ustawi¢ czas dla wy-
tacznika czasowego (jajkal, nalezy
postepowac tak samo jak w przy-
padku standardowego wytacznika
czasowego

Gdy wytacznik zakonczy odliczanie,
zostanie wyemitowany sygnat aku-
styczny (przez 2 minuty lub sygnat
przestanie by¢ emitowany po na-
cisnieciu jakiegokolwiek przycisku
na ptycie), podczas gdy wyswietlacz
(15) bedzie pulsowat i wyswietlat
symbol 000"

Pauza

Funkcja pauzy umozliwia zawiesze-
nie dowolnej aktywnej funkcji ptyty

i skutkuje ustawieniem dla mocy
gotowania wartosci zerowe;.

Aktywacja:
e nacisna¢ 1 (10)
* wyswietlony zostanie ./ " (13).

Wytaczanie funkgcji:
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Uwaga: to dziatanie przywraca
ustawienia  ptyty wprowadzone
przed wtaczeniem pauzy.

e nacisna¢ll(10)

e w czasie 10 sekund przewina¢ w
prawo wzdtuz paska wyboru (3),
dla strefy gotowania 2 (RYS. 19);

Uwaga: jezeli dziatanie nie zostanie
przeprowadzone w tym czasie, pau-
za bedzie dalej aktywna.

Uwaga: jezeli po 10 minutach funk-
cja pauzy nie zostanie wytaczona,
ptyta wytaczy sie automatycznie.

Wznowienie

Funkcja wznowienia umozliwia
przywrdcenie wszystkich ustawien

ptyty
w razie jej przypadkowego wytacze-
nia.

Aktywacja:

® ponownie wtaczy¢ ptyte (D W cza-
sie 6 sekund po wytaczeniu

e nacisna¢ I w czasie kolejnych 6
sekund

Automatyczne podgrzewanie

Funkcja automatycznego podgrze-
wania umozliwia szybsze osia-
gniecie ustawione] mocy; dzieki tej
funkcji mozliwe jest szybsze goto-
wanie positkow, ale bez ryzyka ich
przypalenia, poniewaz temperatura
nigdy nie przekracza ustalonego
poziomu. Ta funkcja jest dostepna
dla poziomdédw mocy od 1 do 8.

Aktywacja:

* na pasku wyboru (3] nalezy naci-
snac i przytrzymad zadany poziom
mocy az do

* wyswietlenia A" (13).

Ograniczenie mocy

Funkcja ograniczenia mocy umoz-
liwia eksploatacje urzadzenia z
ograniczona moca.

Uwaga: limit musi zostac ustawiony
przy wytaczonej ptycie bez naciska-
nia na (!), w czasie 2 minut od mo-
mentu podtaczenia ptyty do zasila-
nia lub powrotu zasilania po awarii.

Ustawianie ograniczenia mocy:

Ewcisnaé i przytrzymac klawisze
do czasu wyemitowania sy-
gnatu akustycznego

- jednoczesnie przesunac¢ suwaki

FLIiRLo7 234567809 p,zlewej na

prawo, i nacisnac litery P tak, aby

wyemitowany zostat krotki sygnat

dzwiekowy

® na wyswietlaczu wytacznika cza-
sowego (15) pojawi sie symbol
.CF6” informujacy, ze mozna go
ustawic

® na wyswietlaczu strefy FL uka-
zane zostana aktualne ustawie-
nia**

0=7,4 KW

1=4,5KW

** Domyslnie, dla limitu ustawiono

7,4 KW

- aby zmieni¢ ograniczenie mocy,
nalezy przesuna¢ suwak FL

012 3 &£ 56 78 9P
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- z lewej na prawo w celu zwieksze-
nia Kw

- z prawej na lewo w celu zmniej-
szenia Kw

- aby zapisa¢ wprowadzone zmia-
ny, nalezy nacisna¢ klawisze (@ Il
i przytrzymac je przez 1 sekunde;
wyemitowany sygnat akustyczny
potwierdza zachowanie ustawien,
po czym funkcja zostanie wytaczo-
na.

Korzystanie z wentylatora wy-
ciagowego

Wtaczanie

Nacisnac O on/oFF (wt./wyt.) pty-
ty/wyciagu. Kontrolka wskaznika
zostanie wtaczona, co sygnalizuje,
ze ptyta/wyciag sa gotowe do eks-
ploatacji

Nacisnac ponownie, aby wytaczyc

Uwaga: To funkcja priorytetowa
wzgledem pozostatych.

Wtaczanie wyciagu:

Nacisna¢ pasek wyboru (6}, aby ak-
tywowad wyciag

Predkosc¢ wyciagu (moc):

Dotknac i przesunaé wzdtuz paska
wyboru (6): w prawo, aby zwiekszy¢
predkos¢ (moc) wyciagu

(0-10);

w lewo, aby zmniejszy¢ predkosé
(moc) wyciagu (10-0);

Wytacznik czasowy

Aktywacja/regulacja  funkcji  wy-

tacznika czasowego dla wyciagu

* Wybra¢ predkos¢ wyciagu (pred-
koé¢ = 0).

e Nacisna¢ — + (8], aby uzyskac

dostep do funkcji wytacznika czaso-

wego (z poziomu dowolnej predko-

Sci)

e Ustawi¢ czas pracy wytacznika
czasowego: nacisnac selektor
, aby zwiekszy¢ czas do automa-
tycznego wytaczenia; nacisnac
selektor =, aby zmniejszy¢ czas
do automatycznego wytaczenia;
na wyswietlaczu (15) zostanie
ukazane odliczanie.

Uwaga: z boku wyswietlacza wycia-
gu i jezeli wytacznik czasowy bedzie
wykorzystywany, wyswietlony zo-
stanie nastepujacy

symbol & (19). Gdy wytacznik za-
konczy odliczanie, zostanie wyemi-
towany sygnat akustyczny (przez 2
minut lub tez sygnat przestanie byc
emitowany po nacisnieciu jakiego-
kolwiek przycisku na ptycie), pod-
czas gdy wyswietlacz (15) bedzie
pulsowat i wyswietlat symbol ,.2.00

Wytaczanie wytacznika czasowego:
e wybrac strefe gotowania

e dla wytacznika ustawi¢ wartosc ,,
0" za pomoca —

Uwaga: funkcja pozostaje aktywna,
jezeli w tym samym czasie zaden
inny przycisk nie zostanie nacisnie-
ty.
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Wskaznik nasycenia filtra

Na okapie pojawi sie informacja,
jezeli filtr bedzie wymagat konser-
wacji:

Filtr ttuszczowy: dioda 7" (17)
zostanie wtaczona

Filtr zapachowy z weglem aktyw-
nym: dioda =" (17) LED bedzie
pulsowac

Reset nasycenia filtra

Po zakonczeniu konserwacji filtrow
(ttuszczowy i/lub z weglem

aktyWﬂm] nalezy przytrzymac kla-

= .
wisz — (7); dioda , 77" (17) LED
zostanie wytaczona, a odliczanie
wtaczone ponownie.

Aktywacja wskaznika nasycenia
filtra zapachowego z weglem ak-
tywnym

Wskaznik ten jest normalnie wyta-
czony. Sposodb aktywacji:

- wtaczy¢ zasysanie ptyty, naciska-
jac O

- po wtaczeniu silnika zasysania i
wytaczeniu stref gotowania naci-
snac i przytrzymac

ol

Q .

-

- G wtacza sie, a nastepnie
wytacza, informujac tym samym o
prawidtowej aktywacji.

Dezaktywacja wskaznika nasyce-
nia filtra zapachowego z weglem
aktywnym

powtorzy¢ czynnosci opisane po-
wyzej; 557" pulsuje, a nastepnie
wytacza sie, informujac tym samym
o prawidtowej dezaktywacji.

Praca automatyczna (Hob2Hood)

Okap zostanie wtaczony z odpo-
wiednig predkoscia, dostosowujac
predkos¢ pracy do wykorzystywanej
mocy gotowania.

Po wytaczeniu ptyty okap dostosuje
predkos¢ zasysania, stopniowo ja
zmniejszajac tak, aby wyelimino-
wac pozostate opary i zapachy

Aktywacja funkcji:

Na krétko nacisna¢ = (7), dioda
LED ,“" (18) zostanie wtaczona,
informujac, ze okap dziata w tym
trybie.

Powierzchnia zasysania zosta-
ta zaprojektowana do pracy wraz
z zestawem czujnika okna [(nie
jest dostarczany przez producen-
ta). Po instalacji zestawu czujni-
ka okna (wytacznie w razie pracy
powierzchni w trybie ZASYSANIA)
zasysanie zostanie zatrzymane za
kazdym razem, gdy zestaw w jaki
wyposazona jest dana powierzch-
nia, wykryje, ze okno w pomiesz-
czeniu, w ktorym jest zainstalo-
wany, zostato zamkniete. Zaleca
sie zakup zestawu FDS KIT - 100
Elektrotechnik Schabus, dostep-
nego w autoryzowanych centrach
firmy Elektrotechnik Schabus lub
online:

www.elektrotechnik-schabus.de.
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- Podtaczenie elektryczne zestawu
zasysania moze zosta¢ wykonane
wytacznie przez wykwalifikowane-

go technika.
- Producent powierzchni

zasysaja-

cej nie ponosi jakiejkolwiek odpowie-
dzialnosci za wszelkie niedogodnosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane
usterkami i/lub awariami i/lub niepra-

widtowa instalacja zestawu.

4.2 Tabele mocy

Menadzer temperatur

Opis

- b ) Topienie

Identyfikuje poziom gotowania odpowiedni do
powolnego topienia delikatnych produktéw bez
niwelowania ich wtasciwosci sensorycznych
(czekolada, masto itd.).

Podgrzewanie

Identyfikuje poziom gotowania odpowiedni do
delikatnego utrzymania positku w tej samej
temperaturze bez zagotowania go.

Ly Gotowanie na
wolnym ogniu

Identyfikuje  poziom gotowania odpowiedni
do gotowania positku na wolnym ogniu przez
dtuzszy czas. Odpowiednie do gotowania sosdéw
pomidorowych, miesnych, zup jarzynowych,
utrzymania kontrolowanego poziomu gotowania
(idealne do gotowania w wodzie]. Zapobiega
rozlewaniu positku oraz jego przyleganiu do dolnej
czesci patelni. Nalezy korzysta¢ z tej funkcji po
zagotowaniu positku.
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Poziom mocy

Rodzaj gotow-
ania

Korzystanie z poziomow
(wyswietlacz taczy doswiadczenie
i nawyki zwiazane z gotowaniem)

Moc maksy- Boost Szybkie Idealne do szybkiego zwiekszania
malna podgrzewanie temperatury positku lub szybkiego
zagotowania wody/zup
8-9 Smazenie - Idealne do podsmazania, rozpoczecia
wrzenie gotowania, smazenia produktow
mrozonych, szybkiego zagotowania

Duza moc 7-8 Podsmazanie Idealne do smazenia, utrzymania
- smazenie wrzenia, gotowania
- wrzenie - i grillowania (krotkie grillowanie, od 5
grillowanie do 10 minut)

6-7 Podsmazanie Idealne do smazenia, gotowania na
- gotowanie wolnym ogniu, gotowania i grillowania
- duszenie ($rednie grillowanie, od 10 do 20 minut),
- smazenie - wstepnego podgrzewania sktadnikow
grillowanie

Srednia moc 4-5 Gotowanie Idealne do duszenia, utrzymywania
- duszenie delikatnego wrzenia, gotowania (przez
- smazenie - dtuzszy czas) Smazony makaron
grillowanie

3-4 Gotowanie - Idealne do wolnego gotowania (ryz,
gotowanie na sosy, pieczen, ryby] w dowolnym
wolnym ogniu ptynie (np. woda, wino, bulion, mleko);
- zageszczanie - | mieszania smazonych makaronéw

2-3 mieszanie Idealne do wolnego gotowania [iloé¢

ponizej 1 litra: ryz, sosy, pieczen, ryby)
w dowolnym ptynie (np. woda, wino,
bulion, mleko)

Mata moc 1-2 Topienie - Idealne  do  roztapiania  masta,
rozmrazanie - delikatnego topienia czekolady,
utrzymywanie w | rozmrazania niewielkich produktow

1 cieple - mieszanie | |dealne do utrzymywania w
cieple Swiezych, niewielkich dan
lub  utrzymywania w cieple dan
serwowanych oraz mieszania risotto

OFF (wyt.) Zerowa |Powierzchnia Ptyta w gotowosci lub wytaczona

moc wspierajaca (mozliwa  jest obecnos¢ ciepta
szczatkowego obecnego po

zakonczeniu gotowania, sygnalizowana
przez H-L-0)
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4.3 Tabele gotowania

Kategoria | Dania lub Poziom mocy i schemat gotowania
positkow | rodzaj go- | pjarwsza faza Moc Druga faza Moc
towania
Makaron, | Domowy Podgrzewanie wody Booster-9 | Gotowanie makaronui | 7-8
ryz makaron utrzymywanie wrzenia
Domowy Podgrzewanie wody Booster-9 | Gotowanie makaronui | 7-8
makaron utrzymywanie wrzenia
Ugotowany Podgrzewanie wody Booster-9 | Gotowanie makaronui | 5-6
ryz utrzymywanie wrzenia
Risotto Smazenie i pieczenie | 7-8 Gotowanie 4-5
Warzywa, | Ugotowane Podgrzewanie wody Booster-9 | Wrzenie 6-7
jarzyny Usmazone Podgrzewanie oleju 9 Smazenie 8-9
Sauté Podgrzewanie 7-8 Gotowanie 6-7
dodatkéw
Duszone Podgrzewanie 7-8 Gotowanie 3-4
dodatkow
Usmazone Podgrzewanie 7-8 Podsmazanie 7-8
dodatkow
Miesa Pieczenie Podsmazanie miesaz | 7-8 Gotowanie 3-4
wykorzystaniem oleju
(jezeli masta - moc 6)
Grillowane Wstepne nagrzewanie | 7-8 Grillowanie z obu 7-8
patelni stron
Podsmazanie | Podsmazanie z 7-8 Gotowanie 4-5
wykorzystaniem oleju
(jezeli masta - moc 6)
Duszenie Podsmazanie z 7-8 Gotowanie 3-4
wykorzystaniem oleju
(jezeli masta - moc 6)
Ryba Grillowane Wstepne nagrzewanie | 7-8 Gotowanie 7-8
patelni
Duszenie Podsmazanie z 7-8 Gotowanie 4-5
wykorzystaniem oleju
(jezeli masta - moc 6)
Usmazone Podgrzewanie oleju 8-9 Smazenie 3-4

lub ttuszczu
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Jaja Omlety Podgrzewanie 6 Gotowanie 7-8
patelni z mastem lub
ttuszczem
Omlety Podgrzewanie 6 Gotowanie 3-4
patelni z mastem lub
ttuszczem
Delikatne Podgrzewanie wody Booster-9 | Gotowanie 7-8
wrzenie
Nalesniki Podgrzewanie patelni | 6 Gotowanie 6-7
z mastem
Sosy Pomidor Podsmazanie z 6-7 Gotowanie 3-4
wykorzystaniem oleju
(jezeli masta -
moc 6)
Sosy miesne | Podsmazanie z 6-7 Gotowanie 3-4
wykorzystaniem oleju
(jezeli masta -
moc é)
Beszamel Przygotowywanie 5-6 Doprowadzanie 3-4
podstawy (topienie do temperatury
masta z umozLliwiajacej
maka) gotowanie na wolnym
ogniu
Desery, Krem Zagotowac mleko 4-5 Utrzymywanie 4-5
kremy budyniowy gotowania na wolnym
ogniu
Budynie Zagotowac mleko 4-5 Utrzymywanie 2-3
gotowania na wolnym
ogniu
Budyn ryzowy | Podgrza¢ mleko 5-6 Utrzymywanie 2-3

gotowania na wolnym
ogniu
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Konserwacja ptyty

Przestroga! Przed przystapieniem
do czyszczenia lub konserwacji na-
lezy wytaczy¢ wszystkie strefy go-
towania i sprawdzi¢, czy wskazniki
ciepta sa wytaczone.

5.1 Czyszczenie

Ptyte nalezy czysci¢ po kazdym uzy-
ciu.

Wazne: Zabrania sie stosowania
gabek sciernych oraz akcesoriow
do szorowania. Ich stosowanie
moze po pewnym czasie doprowa-
dzi¢ do uszkodzenia szkta. Zabrania
sie stosowania draznigcych $rod-
koéw chemicznych, takich jak pro-
dukty do czyszczenia piekarnika lub
odplamiacze.

Po kazdym uzyciu nalezy umozliwi¢
ostygniecie ptyty, a nastepnie wy-
czyscic ja z pozostatosci i plam po-
wstatych z resztek jedzenia. Cukier
lub produkty zawierajace znaczne
ilosci cukru uszkadzaja ptyte; na-
lezy je z niej natychmiast usunac.
Sol, cukier i piasek moga zary-
sowa¢ szklana powierzchnie. Do
czyszczenia ptyty nalezy stosowac
miekkie szmatki, reczniki papie-
rowe lub produkty specjalistyczne
(nalezy postepowac zgodnie z in-
strukcjami producenta). ZABRANIA
SIE  STOSOWANIA  PAROWYCH
URZADZEN CZYSZCZACYCH!

Wazne: Jezeli ptyny przypadkiem
lub w nadmiernej ilosci wyciekaja
z garnka, mozna otworzy¢ zawor
spustowy znajdujacy sie w dolnej
czesci urzadzenia tak, aby nadmiar
produktu madgt by¢ usuniety i moz-
liwe byto czyszczenie w warunkach
maksymalnie higienicznych.

Rys. 18

Aby doktadniej wyczysci¢ urzadze-
nie, mozna catkowicie wyja¢ dolna
tace.

Rys. 18a-18b
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Konserwacja wyciagu
Czyszczenie

Do czyszczenia nalezy uzywad
WYLACZNIE  szmatki  zwilzonej
w neutralnym $rodku czyszcza-
cym. ZABRANIA SIE STOSOWANIA
NARZEDZI LUB PRZYRZADOW DO
CZYSZCZENIA!

Nalezy unika¢ stosowania produk-
tow zawierajacych srodki Scierne.
NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr ttuszczowy
Rys. 15-16

Wychwytuje czastki ttuszcze gene-
rowane podczas gotowania. Nalezy
go czysci¢ raz w miesigcu (lub po
sygnalizowaniu takiej potrzeby
przez wskaznik nasycenia filtra) za
pomoca niezracych srodkéw czysz-
czacych. Filtr mozna czysci¢ recz-
nie lub skorzystac ze zmywarki (ni-
ska temperatura i krétki cykl pra-
cy). Jezeli filtr ma by¢ czyszczony w
zmywarce, metalowy filtr ttuszczo-
wy moze zmienic kolor, jednak jego
wtasciwosci filtrujace pozostana
niezmienione.

Filtry z weglem aktywnym (wy-
tacznie dla wersji z filtrem)

Rys. 17 -17a-17b - 17c

Wychwytuja nieprzyjemne zapa-
chy powstajace podczas gotowa-
nia. Produkt ten jest wyposazony
w cztery zestawy filtréw, ktore wy-
chwytuja nieprzyjemne zapachy
dzieki zastosowaniu wegla aktyw-
nego. Wegiel aktywny znajduje sie
w strukturze ceramicznej, co two-
rzy duza powierzchnie absorpcyjna
I sprawia, ze zanieczyszczenia sa
tatwo wychwytywane. Ceramiczne
filtry z weglem aktywnym zostana
nasycone po czasie zaleznym od
rodzaju gotowania i czestotliwosci
czyszczenia filtrow ttuszczowych.
Filtry niwelujace nieprzyjemne za-
pachy moga by¢ regenerowane ter-
micznie co 2-3 miesiace poprzez
umieszczenie ich w piekarniku
podgrzanym do temperatury 200°C
na 45 minut. Regeneracja umozli-
wia eksploatacje filtréw przez mak-
symalnie 5 lat.
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5.2 Diagnostyka usterek

Kod btedu | Opis Mozliwe przyczyny | Kasowanie btedu
E2 Strefa sterowania Temperatura Nalezy poczekac na
wytacza sie wewnatrz ostygniecie urzadzenia
ze wzgledu komponentéw przed jego ponowna
na nadmierna elektronicznych jest eksploatacja
temperature za wysoka
ERRO3 Wykryto stata Woda, naczynia Wyczyscic¢ powierzchnie
+ sygnat (ciagta) aktywacje lub przybory i usunac z niej wszystkie
dzwiekowy klawisza. Interfejs kuchenne znajduja elementy
wytacza sie po 10 sie na interfejsie
t-‘ sekundach uzytkownika
Wszystkie
inne sygnaty Prosimy o kontakt z Obstuga Klienta i podanie kodu btedu
btedow (E ...
U..)
5.3 Obstuga Klienta

Przed kontaktem z Obstuga Klienta
1.Sprawdzi¢, czy uzytkownik
nie moze samemu rozwiazac
problemu, opierajac sie na
punktach  zamieszczonych w
rozdziale ,Diagnostyka usterek”.
2.Wytaczy¢ urzadzenie i wtaczyc
je ponownie, aby sprawdzi¢, czy
problem nie znika samoistnie.
Jezeli btad nie zniknie po
wykonaniu powyzszych czynnosci,
prosimy o kontakt z najblizszym
centrum Obstugi Klienta.
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Dulezité pokyny pro bezpecnost a Zivotni

prostredi

Dodrzujte presné instrukce
vtomto navode. Za pripadné

problémy, poskozenl
nebo poZary zpusobene
nedodrzenim  pokynld v

této prirucce se neprijima
zadna odpoveédnost.
Pristroj je urcen pouze k
domacimu pouziti, vareni
potravin a extrakci vypard
z vareni. Zadné jiné pouziti
neni povoleno (napr.
Vytadpéci mistnosti). Vyrobce
neodpovida za nespravné
pouziti nebo nespravné
nastaveni ovladacich prvkd.

e Pozor! Prisné dodrzujte
nasledujici pokyny:

e Zarizeni musi byt pred
provadénim instalace
odpojeno od elektrické
sitée.

e |nstalace nebo udrzbu
musi provadét kvalifiko-
vany technik v souladu s
pokyny vyrobce a mist-
nimi  bezpecnostnimi
predpisy. Neopravujte ani
nevymeénujte zadnou cast
zarizeni, pokud neni uve-
deno v navodu k obsluze.

e Uzemnéni pristroje je pov-
inneé.

e Napajeci kabel musi byt
dostatecné dlouhy, aby
umoznil pripojeni zarizeni
k elektrické siti, zabu-
dované do skriné.

e Aby bylo zajisténo, ze insta-
lace odpovida soucasnym
bezpecnostnim normam,
je vyzadovan pravidelny
omnipolarni spinac, ktery
zajistuje uplné odpojeni
sité v podminkach prepéti
kategorie Il v souladu s
pravidly instalace

e Nepouzivejte vice zasu-
vek nebo prodluzovacich
kabeld.

e Jakmile je instalace
dokoncena, uzivatelé jiz
nemaji pristup k elek-
trickym komponenttm.

e Pristroj a jeho pristupné
Casti se béhem pouzivani
zahrivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotykali to-
pnych téles.
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prostredi

e Ujistéte se, ze déti se
zarizenim nehraji; dbejte
déti a dbejte na né, jelikoz
pristupné casti mohou byt
pri pouzivani velmi horké.

e Pro osoby s kardiostimu-
latorem a aktivnimi im-
plantaty je dalezité pred
pouzitim induk¢ni varné
desky zkontrolovat, zda
je jejich kardiostimulator
kompatibilni se zarizenim.

e Béhem a po pouziti se ne-
dotykejte topnych téles
zarizeni.

eZabrante kontaktu s
latkami nebo jinymi
horlavymi materialy,

dokud nejsou dostatecné
chlazeny vsechny soucasti
zarizeni.

e Na zarizeni nebo v jeho
blizkosti neumistujte
horlavé materialy.

e Prehraté tuky a oleje
snadno vznikaji. Dohled na
vareni potravin bohatych
na tuky a oleje.

e Pokud je povrch praskly,

pristroj vypnéte, aby
nedoslo k urazu elek-
trickym proudem.

e/Zarizeni neni urceno
k provozu s externim
casovacem nebo samo-
statnym systémem dalko-
vého ovladani.

eBezobsluzné vareni
na varné desce s ole-
jem nebo tukem muze
byt nebezpecné a muze
zpUsobit poZar.

e Proces vareni musi byt
pod dohledem. Kratko-
doby proces vareni musi
byt neustale sledovan.

* NIKDY se nepokousejte
vypalit pomoci vody. Misto
toho vypnéte pristroj a po-
topte plameny, napriklad
s vikem nebo protipozarni
prikryvkou. Nebezpeci
pozaru: Na povrchy
vareni neumistujte zadné
predmety.

e Nepouzivejte parni Cistice.
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prostredi

eNa povrch varné desky
neumistujte  kovové
predmeéty, jako jsou noZze,
vidlicky, lzice a vicka,
protoze by se mohly
prehrat.

e Pred pripojenim zarizeni k
elektrické siti: Zkontrolu-
jte typovy Stitek (na spodni
strané zarizeni), zda napéti
a vykon odpovidaji hodno-
tam sité a zda je vhodna
zasuvka. V pripadé pochyb-
nosti se obratte na kvali-
fikovaného elektrikare.

¢ VAROVANI: Po pouZiti
vypnéte varnou desku
z ovladaciho zarizeni a
nespotrebujte detektor
hrnce.

e Zabrante Uniku; pri varu
nebo ohrevu kapalin
snizite privod tepla.

eNenechavejte topné
clanky na hrncich a pan-
vich prazdné nebo bez
kontejnerd.

ePo dokonceni vareni
vypnéte prislusnou zénu.

e Nikdy nepouzivejte hlinik-
ovou folii, s niz se varite, a
nikdy primo nepokladejte
vyrobky balené s hlinikem
na povrch vareni. Hlinik
se tavi a neopravitelné
poskodi vase zarizeni.

e Nikdy nezahfivejte plech
nebo plechovku obsahu-
jici potraviny, aniz byste je
nejdrive otevirali: mohlo
by dojit k explozi! Toto
varovani plati také pro
vSechny ostatni typy var-
nych desek.

e\lysoka uroven vykonu,
Jako je funkce Booster, by
neméla byt pouzivana k
ohrevu nékterych kapalin,
jako je olej na smazeni.
Nadmérné teplo mize
byt nebezpecné. V téchto
pripadech doporucujeme
pouzit nizsi uroven vykonu.
e Kontejnery musi byt
umistény primo na varné
desce a mély by byt
umistény do stredu. V
zadném pripadé nesmi byt
vloZzena nadoba a varna
deska.
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e Pri vysokych teplotach
zarizeni automaticky
snhizuje Uroven vykonu var-
nych zén.

ePred provadénim
jakéhokoli cisténi nebo
udrzby odpojte vyrobek od
elektrické sité odpojenim
zastrcky nebo odpojenim
hlavniho spinace.

ePro vsechny montazni
a udrzbové prace vzdy
pouzivejte pracovni ru-
kavice.

* Pristroj mlze pouzivat déti
od 8 let a osoby s telesnym,
smyslovym nebo dusevnim
postizenim nebo osoby bez
zkusenosti nebo nezbytné
znalosti za predpokladu,
Ze jsou pod dohledem nebo
Ze obdrzeli pokyny tykajici
se bezpecného pouzivani
zarizeni a za predpokladu,
maji ddkladnou znalost
souvisejicich rizik.

e Déti musi byt pod dohle-
dem, aby se zajistily, Ze se
zarizenim nebudou hrat.

o Cisténi a Udrzba nesmi
déti nikdy provadét, pokud
nejsou radné kontrolovany.

® Mistnost musi byt radné
vétrana, pokud je odsavac
pouzivan soucasneé s jinymi
spalovacimi zarizenimi,
plynem nebo jinym
zplUsobem.

e Kapota musi byt pravidelné
Cisténa jak uvnitr, tak i
venku (nejméné jednou za
mésic) v souladu s pokyny
pro udrzbu. Nedodrzeni
pravidel pro cisténi
digestore a vymenu filtru a
Cisténi zpUsobi pozar.

eJe prisné zakazano
plamenét jidlo. Pouziti
otevieného plamene mize
poskodit filtry a zpUsobit
pozar; musi se proto za
vsech okolnosti vyhnout.

e Pri smazeni je treba dbat
zvySené opatrnosti, aby
se zabranilo prehrati a
pozaru.

e Pozor! Kdyz je varna deska
zapnutda, pristupné casti
kapoty se mohou horko.
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ePozor! Nepripojujte
zarizeni k elektrické siti,
dokud neni instalace zcela
dokoncena.

e Pokud jde o technické a
bezpecnostni opatreni,
ktera musi byt prijata pro
odsavani, musi byt prisné
dodrZzovany predpisy vy-
dané mistnimi organy.

e Extrahovany vzduch nesmi

byt dopravovan pres stejne
kanaly, které se pouzwaJl
k extrakci vypard vznika-
jicich spalova’m’m plynu
nebo J|nym| typy spalo-
vacich zarizeni.

e Nikdy nepouzivejte ani
neopoustéjte kapotu bez
spravné instalovanych
zarovek, aby nedoslo k
Urazu elektrickym prou-
dem

eNikdy nepouzZivejte
digestor, pokud
spravné sestaven!

neni

e Pouzijte pouze upevnovaci
srouby dodavané s vyrob-
kem k jeho instalaci, nebo
pokud nejsou dodany,
zakupte spravny typ
Sroubl. Pouzivejte Srouby
s pravou délkou, jak je uve-
deno v instalacni prirucce.

e Kdyz se digestor pouziva
spolu s jinymi zarizenimi
napajenymi neelektrickou
energii, podtlak v mist-
nosti nesmi prekrocit 4 Pa
(4 x 10-5 bar). 10-5 bar).

e Zarizeni navrzené, testo-
vané a vyvinuté v souladu
s predpisy o:

eBezpecnost: EN/IEC
60335-1; EN/IEC 60335-2-
6, EN/IEC 60335-2-31, EN/
IEC 62233.

* Vlykon: EN/IEC 61591; 1SO
5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1;
EN/IEC 60704-2-13; EN/
|IEC 60704-3; 1SO 3741; EN
50564; IEC 62301.
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e EMC: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-
3; EN/IEC 61000-3-12.
Doporuceni pro spravné
pouzivani s cilem snizit
dopad na zivotni prostredi:
Kdyz zacnete varit,
zapnéte kapotu s min-
imalni rychlosti a nechte ji
nékolik minut zapnuty i po
dokonceni vareni. Zvyste
rychlost pouze v pripadé,
Ze existuje velké mnozstvi
vyparl a pary, pomoci
funkce Booster pouze v
extrémnich pripadech.
Chcete-li zachovat efek-
tivni fungovani systému
snizovani zapachu, v
pripadé potreby vymeénte
uhlikovy filtr.

e Abyste zajistili vysoky
vykon filtru na mastnotu,
vyCistéte jej v pripade
potreby. Chcete-li zvysit
ucinnost a minimalizovat
hluk, pouzijte maximalni
prdmér prichodky uve-
deny v této prirucce.

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadu:

Tento produkt spliuje smérnici EU
WEEE (2012/19/EU]). Tento vyro-
bek nese symbol pro tridéni, platny

pro elektricky a elektronicky odpad
(WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
ﬁ vysoce kvalitnich soucasti a

materiald, které lze znovu
pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na
konci zivotnosti nevyhazujte do béz-
ného domaciho odpadu. Odvezte ho
do sbérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafri-
zeni. Informace o téchto sbérnych
mistech ziskate na mistnich ura-
dech.

DodrZovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili spliuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani za-
kazané materialy, které jsou smeér-
nici zakazané.

Informace o baleni

Baleni produktu je vyrobeno
z recyklovatelnych materia-
L4, v souladu s nasi narodni
legislativou. Obalové mate-
rialy nelikvidujte s domacim nebo
jinym druhem odpadu. Odvezte je
na sbérné misto baliciho materialu,
které ma povéreni mistnich organd.

9,
W




Pouziti

Indukcni varny systém je zaloZen na
fyzickém jevu magnetické indukce.
Hlavnim rysem tohoto systému je
primy prenos energie z generatoru
do hrnce.

Vyhody: Ve srovnani s elektrickymi

varnymi deskami je vase indukéni

varna deska:

® Bezpecnéjsi: nizsi teplota na pov-
rchu skla.

® Rychlejsi: kratsi doby ohrevu jidla.

® Presngjsi: varna deska okamzité
reaguje na vase prikazy

e Efektivngjsi:
90% absorbované energie se
preméni na teplo. Kromé toho,
jakmile se hrnce vyjme z varné
desky, prenasi se teplo okamzité,
¢imz se zabrani zbytecnym tepel-
nym ztratam.

2.1 Konvice na vareni

Pouzivejte pouze hrnce ne-

souci symbol

Dulezité: Abyste zabranili trvalému
poskozeni povrchu varné desky, ne-
pouzivejte:

— kontejnery s méné nez dokonale
plochymi dny.

— kovové kontejneryse smaltovanymi
dny.

—nadoby s drsnym podkladem, aby
nedoSlo k poskrabani povrchu
varné desky.

—nikdy nepokladejte horké hrnce
a panve na povrch ovladaciho
panelu varné desky

2.1.1 Predtim existujici kontejnery

Indukéni vareni vyuzivd magnetis-
mus k vytvareni tepla. Kontejnery
musi proto obsahovat Zelezo.
Zkontrolujte, zda je material hrnce
magneticky pomoci magnetu Hrnce
nejsou vhodné, pokud nejsou mag-
neticky detekovatelné.

2.1.2 Doporucené priméry panve

Dulezité: Pokud nadoby nejsou
spravné dimenzovany, varné zony
se nezapnou. Podrobnosti o mini-
malnim praméru hrnce, které je
treba pouzit v kazdé zoné, nalezne-
te vilustrované casti této prirucky.

2.2 Uspora energie
Doporuceni pro nejlepsi vysledky:

— PouZivejte hrnce a panve se
spodnim primérem, ktery je roven
tomu, ktery se nachazi v varné
z6né.

— Pouzivejte pouze hrnce a panve s
plochym dnem.

— Pokud je to mozné, udrzujte viko
na hrncich béhem vareni

— Varte zeleninu, brambory atd. S
malym mnoZstvim vody, aby se
zkratila doba vareni.

— Pouzijte tlakovy hrnec, dale snizuje
spotfebu energie a ¢as vareni

— Umistéte nadobku do stfedu varné
zény na varné desce.

Pouziti extraktoru

Extrakéni systém lze pouzit ve
dvou variantach: externi odsavani a
odvadéni nebo jako filtr s vnitinim
recirkulaci.
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Pouziti

@ Extrakcni verze

Obr.7

Vypary jsou evakuovany smeérem
ven po sérii trubek (zakoupenych
samostatné) pripevnénych k doda-
né spojovaci prirubé. Prdmér vyfu-
kového potrubi musi odpovidat pru-
meéru spojovaciho krouzku:

— pro obdélnikové vyvody 222 x 89

mm

— pro kruhové vyvody @ 150 mm (*)
DalsSiinformace naleznete na stran-
ce tykajici se extrakcni verze v zob-
razené Casti této prirucky.
Obr.7c

Pripojte vyrobek k nasténnym vyfu-
kovym potrubim a otvorim s pri-
mérem odpovidajicim vystupu vzdu-
chu (pripojovaci priruba). Pouziti
nasténnych vyfukovych trubek a
otvord s mensim prdmérem muze
snizit ucinnost odsavani a drasticky
zvysit hladinu hluku. Veskera od-
povédnost v tomto ohledu je proto
odmitnuta.

¢ Pouzijte potrubi s minimalni nep-
ostradatelnou délkou.

e Pouzijte potrubi s co mozna
nejmensim poctem krivek (max-
imalni uhel: 90°).

e Vyvarujte se drastickych zmén
prameéru potrubi.

Filtracni verze

Obrazek 8

Extrahovany vzduch bude predtim,
nez bude odeslan zpét do mistnos-
ti, filtrovan ve specialnich mazacich
filtrech a zapachovych filtrech.

Vyrobek je dodavan se vSemi sou-
castmi potrebnymi pro standard-
ni instalaci, s vystupem vzduchu
umisténym v predni ¢asti podstavce
skFiné.

Ctyri vysoce vykonné keramické fil-
try s aktivnim uhlim jsou jiz doda-
vany s produktem. Keramickeé filtry
jsou inovativni modularni uhlikové
filtry, které se regeneruji (viz ¢ast
Udrzba - aktivni uhlikové filtry v této
prirucce).

Jejich chemicko - fyzikalni vlast-
nosti umoznuji velmi Gcinnou ab-
sorpci zapachu a vysokou mecha-
nickou odolnost.

Dalsiinformace naleznete na stran-
ce tykajici se verze filtru (v zobraze-
né Casti této prirucky). Obr. 13b



Instalace

Elektrické a mechanické instalace
musi provadét kvalifikovany perso-
nal.

Elektricky spotrebi¢ je navrzen
tak, aby byl v pripadé TOP instala-
ce zabudovan do pracovni desky o
tloustce 2-6 cm; 2,5-6 cm u zarizeni
FLUSH.

Minimalni vzdalenost mezi varnou
deskou a sténou musi byt nejméné
5 c¢cm vpredu, minimalné 4 cm na
boku a nejméné 50 cm vzhledem
k vySe uvedenym sténovym jednot-
kam.

Poznamka: Doporucené odstupy
jsou orientacni: pri projektovani
prostort postupujte podle pokynd
vyrobce kuchyné.

3.1 Elektrické pripojeni
e Odpojte zarizeni od elektrické sité

e Instalace musi provadét odborné
kvalifikovany personal, ktery
je seznamen s prislusnymi
instalacnimi a bezpecnostnimi
normami.

eV pripadé nedodrzeni pokynl
uvedenych v této kapitole vyrobce
odmita jakoukoli zodpovédnost za
osoby, zvirata nebo véci.

e Napajeci kabel musi byt
dostatecné dlouhy, aby umoznil
vyjmuti varné desky z pracovni
desky

e Ujistéte se, Ze napéti na stitku s
Udaji na spodni strané pristroje
odpovida napéti vdomé, kde bude
instalovan.

® Nepouzivejte prodluzovaci kabely.
e Uzemnénije vyzadovano zakonem

e Zemnici kabel musi byt 0 2 cm
delSi nez ostatni kabely

e Pokud spotrebi¢ pro domacnost
neni vybaven napajecim kabelem,
pouzijte jeden s minimalnim
primeérem vodi¢d 2,5 mm2 pro
vykon az 7200 Watt; pri vySsich
Grovnich vykonu musi byt pramér
4 mm2.

eV zadném bodé po délce kabelu
nesmi teplota dosahnout teploty
nad 50 ° C nad pokojovou teplotu.

e Pristroj ma byt trvale pripojen k
elektrické siti, proto pripojte k
pevné siti prostfednictvim stand-
ardniho omnipolarniho spinace,
ktery zajistuje Uplné odpojeni sité
v podminkach prepéti kategorie
lIl a ktery je po instalaci snadno
dostupny .

Poznamka: Pripojeni spotrebice
pomoci volitelného jednofazového
nebo trifazového pripojeni musi byt
stavajici kabel odstranén a nahra-
zen jinym typem (neni soucasti do-
davky) s nasledujicimi parametry:
jednofazové pripojeni: HO5V2V2-F
3G4 kabelové trifazové pripojeni:
Kabel H05V2V2-F 5G2.5
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Instalace

Pozor! Pred opétovnym zapoje-
nim okruhu do sité a kontrolou jeho
spravného fungovani vzdy zkontro-
lujte, zda byl sitovy kabel spravné
sestaven.

Pozor! Pripojovaci kabel musi byt
vymeénén autorizovanym perso-
nalem nebo stejné kvalifikovanou
osobou.

3.2 Montaz

Pred zahajenim instalace:

® Po vybaleni vyrobku zkontrolu-
jte, zda nebyl béhem prepravy
poskozen a v pripadé problému
se obratte na svého prodejce nebo
zakaznicky servis, nez zacnete s
instalaci.

e Zkontrolujte, zda je produkt
spravné velikosti pro umisténi in-
stalace.

e Zkontrolujte, zda prislusenstvi
uvnitf baleni (umisténé tam pro
snadnéjsi prepravu), jako jsou
tasky obsahujici Srouby, zarucni
list atd. Odstrante je a udrzujte je
v bezpedi.

e Zkontrolujte také, zda neni v bliz-
kosti oblasti instalace sitova zasu-
vka

Priprava skriné pro instalaci:

e Vyrobek nelze instalovat nad
chladici zarizeni, mycky nadobi,
ohrivace, pece, pracky a susicky.

e Pred zasunutim varné desky
vyjmeéte skrin a peclivé odstrante
hobliny nebo piliny.

Dulezité: pouzijte jednoslozkovy le-
pici tmel (S) odolny proti vysokym
teplotam do 250 °; pred montazi
musi byt povrchy, které je treba le-
pit, peclivé vycistit, odstranit vSech-
ny latky, které mohou ohrozit adhe-
zi (napr. uvolnovaci prostredky, kon-
zervacni latky, maziva, oleje, pras-
ky, staré lepidlo atd.); tmel musi byt
rovnomeérné rozlozen po celém ob-
vodu ramu; po lepeni nechte vysusit
asi 24 hodin.

Obr. 1b

Pozor! Pri nedodrzeni instalace
$roubl a spojovacich prostredkd v
souladu s témito pokyny maze dojit
k elektrickému nebezpedi.

Poznamka: Aby byla zajisténa
spravna instalace vyrobku, doporu-
Cuje se nalepit trubky pomoci lepi-
dla s nasledujicimi vlastnostmi:
—meékké elastické PVC folie s
lepidlem na bazi akrylu
— ktery odpovida predpisdm DIN EN
60454
— zpomalovac horeni

— vynikajici odolnost proti opotrebeni
— odolné proti kolisani teploty
— lze pouzit pFi nizkych teplotach
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4.1 Ovladaci panel

Poznamka: Chcete-li vybrat prika-
zy, jednoduse stisknéte (stisknéte)
symboly, které je reprezentuji (viz
strana 3).

Klice.
1. Zapnuti / vypnuti varné desky /
ventilatoru extrakce varné desky
2. Indikator polohy varné zény
3. Vybér zony vareni
Zvyseni / snizeni Grovné vykonu
. Aktivace Spravce teplot
Indikator odsavaciho ventilatoru
. Vybér ventilatoru
ZvySeni [/ snizeni
extrakce (napajeni)
7. Aktivace automatickych funkci
Resetujte sytost filtru
8. Aktivovat ¢asovac
Zvysit / snizit hodnotu casovace
9. Zamek
9+10. Détska pojistka
10.Pozastaveni / vyvolani zobrazeni
/ LED

o~ o1 A~

rychlosti

Displej / LED
11.Zobrazit Uroven vykonu
12.Zobrazeni rychlosti odsavani
(napdjeni)
13.Zobrazeni varné zény
14.Zobrazeni displeje ventilatoru
15.Zobrazeni ¢asovace
16.Zobrazeni spravce teploty
17.Indikator pomoci filtru
18.Indikator automatické extrakce
19.Indikator casovace aktivni
20.Indikator mostu aktivni
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Pouzivani varné desky

Nez zacnete, je dulezité védeét:
VSechny funkce této varné desky
jsou navrzeny tak, aby vyhovovaly

nejprisnéjSi bezpecnostni predpisy.
Z tohoto dlvodu:

e Nékteré funkce nebudou aktivo-
vany, nebo budou automaticky de-
aktivovany, pokud nebudou hrnce
na horacich nebo pokud jsou
Spatné umistény.

e V ostatnich pripadech se aktivo-
vané funkce automaticky deakti-
vuji po nékolika sekundach, kdy
konkrétni funkce vyzaduje dalsi
nastaveni, které nebylo vybrano
(napr. "Zapnéte varnou desku"” bez
"Vybér varné zony" a "Provozni
teplota” nebo_funkce "Funkce
zdmku" nebo "Casovac").

Varovani!

V pripadé (napriklad] prodlouzené-
ho pouzivani nemusi byt varna zéona
okamzité vypnuta, protoze je ve fazi
chlazeni; na displeji varné zény se
zobrazi symbol "H", ktery indikuje
provedeni této faze. Pockejte, az

se displej vypne pred prijezdem do
varné zony.

Zobrazeni varné zony
na displeji se zobrazi:

Zbna vareni je zapnuta 0
Urovef vykonu 1,.9-p
Indikator zbytkového H
tepla

Detektor hrnce g
Funkce spravce teploty s
aktivni

Funkce détského zamku L
aktivni

Funkce pauzy H
Funkce automatického =
zahFivani

Charakteristiky varné desky
Bezpecné aktivace

Vyrobek je aktivovan pouze za pri-
tomnosti hrncd v varné zéné: pro-
ces ohrevu se nespusti nebo je pre-
rusen, pokud nejsou hrnce nebo
jsou odstranény.

Detektor nadobi

Produkt automaticky detekuje pri-
tomnost hrncl ve varnych zénach.

Bezpecnostni vypnuti

Z bezpecnostnich divodd ma ka-
Zda varna zona maximalni provoz-
ni dobu, kterad zavisi na nastavené
maximalni Urovni vykonu.

Indikator zbytkového tepla

Pri vypnuti jedné nebo vice varnych
z6n je pritomnost zbytkového tepla
oznacena vizualnim signalem na
odpovidajicim displeji zény pomoci
symbolu "H".
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Poznamka: Pred aktivaci jakychkoli

funkci musi byt aktivovana pozado-
vana zdna.

Zapnuti

Stisknéte (dotknite se) (D zaP /vyP
sporak / odsavac¢ Kontrolka se roz-
sviti, coz znamena, ze varna deska
je pripravena k pouziti Opétovnym
stisknutim tlacitka vypnete

Poznamka: Tato funkce mé pred-
nost pred ostatnimi.

Vybér varné zény

Dotknéte se (stisknéte panel vybéru
(3) odpovidajici pozadované varné
zoné.

9 Urovné vykonu

Varna deska obsahuje 9 Urovni vy-
konu Dotknéte se a posouvejte po-
dél listy Vybér (3): vpravo pro zvy-
Seni Urovné vykonu; doleva, aby se
snizila Uroven vykonu.

Napajeci Booster

Produkt ma dodatecCnou Uroven
vykonu [po urovni 9), kterad zUstava
aktivni po dobu 10 minut, po které
se teplota vrati na drive nastavenou
hodnotu. Dotknéte se a posunte
se podél vybérového panelu (3] (po
drovni 9) a aktivujte pomocné za-
rizeni Power Booster. Na displeji
zvolené zony se na displeji zobrazi
symbol "P"

Mostové zony

Diky funkci Bridge mohou byt varné
zény schopny pracovat v kombino-
vaném provozu a vytvaret tak jed-
nu zénu se stejnou urovni vykonu.
Tato funkce umoznuje rovnomeérné
rozmisténé vareni velkymi hrnci a
panve. Predni "Master” varna zona
mize byt pouzita v kombinaci s
pristlusnou "Sekundarni” varnou
zénou na zadni strané (abyste zjis-
tili, které zdény jsou vybaveny touto
funkci, viz ilustrovana cast této pri-
rucky). Aktivace funkce mostu:

- soucasné vyberte dvé varné zony,
které chcete pouzivat

- indikator Bridge (20) "sekundar-
ni" varné zény

e B
Svitl "ot
- pomoci vybérové listy (3) vareni
"Master”
zény bude mozné nastavit provozni
aroven (Napajeni)
- pro deaktivaci funkce mostu jed-

noduse zopakujte stejny aktivacni
postup

Spravce teploty
Spravce teploty je funkce, ktera
umoznuje nastavit nejvhodnéjsi

prednastavenou teplotu pro dosa-
Zeni pozadovaného vysledku [viz ta-
bulka Spravce teploty na konci této
kapitoly).
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Vyberte pozadovanou varnou zonu.
-‘“Stisknéte jednou nebo vicekrat

—8 (4) pro vybér nejvhodnéjsiho

vhodné drovni mezi témi, které jsou
k dispozici:

NN
Warming* lm
%\\‘ %\\\ %\‘ Simmer*
* See the Temperature Manager at the end of this chapter.

e Opétovnym stisknutim jej vypnete.
Na displeji zdny se objevi nasledu-
jici symbol

pracuje v rezimu Spravce teploty
"y

Zamek

Zamek klaves umoznuje zablokovat
nastaveni varné desky, aby nedoslo
k ndhodnému poskozeni, a pone-
chani aktivovanych funkci.

Aktivace:
o stisknéte EI (9)

e | ED dioda nad tlacitkem se roz-
sviti, coz znamena, Ze byla aktivo-
vana

Opakujte operaci a deaktivujte ji.

Détska pojistka

Détsky zamek umoznuje zabranit
nechténému pristupu déti do varné
zény a zony odsavani, coz zabranuje
aktivaci jakychkoli funkci.

Détsky zamek lze aktivovat pouze
pri zapnutém zafizeni, ale s vypnu-
tymi varnymi zénami (a zénou pro
odsavani).
Aktivace:

e vyjméte vSechny hrnce z varné
desky

e stisknéte soucasné E’ 9)all(10),
akusticky signal signalizuje, Ze
funkce je aktivni a na displejich
(13) a (14]) se zobrazi "L".

Opakujte operaci a deaktivujte ji.
Casovac

Funkce Casovad je odpocitavani,
které lze nastavit pro kazdou var-
nou zonu (a zonu extrakce), a to |
soucasné.

Po uplynuti stanovené doby se var-
né zony (nebo zdna extrakce) au-
tomaticky vypnou a uzivatel bude
informovan prostrednictvim akus-
tického signalu.

Aktivace / Regulace varné desky
Funkce casovace
e Vyberte pozadovanou varnou

zonu.
+ ()

e Stisknutim tlacitka —
otevrete funkci Casovace
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® Regulace trvani casovace:

stisknéte volic , abyste pro-
dlouzili dobu automatického vy-
pnuti

stisknéte voli¢ —, abyste snizili Cas
automatického vypnuti

V pripadé potreby opakUJte operaci
pro ostatni varné zény.

Poznamka: Kazda varna zéna mize
mit jiny Casovac; na displeji (15) se

na 10 sekund zobrazi odpocitavani

posledniho vybraného varné desky,
po kterém se zobrazi odpocitavani s
nejméné zbyvajicim casem.

Kdyz casovac ukonci odpocitava-
ni, zazni akusticky signal (po dobu
2 minut nebo se zastavi, kdyz se
stiskne jedno z tlacitek na varné
desce), zatimco displej (15) zacne
blikat symbolem "0.00".

Poznamka: Na bocni strané varné
zdény je zobrazeno nasledujici

[19]

Vypnuti ¢asovace:
e vyberte varnou zénu

objevi se symbol

e nastavte hodnotu ¢asovace na "3"
pomoci tlacitka —

Poznamka: Funkce z{stane aktivni,
pokud neni mezitim stisknuto zad-
né jiné tlacitko.

Casovac vajec

Funkce Casovac vajec je odpodita-
vani nezavislé na varnych zénach (a
na zénu extrakce). Casovac vajec se
aktivuje stisknutim tlacitka

— 1.

Poznamka: Chcete-li regulovat
funkci casovace vajicek, postupujte
stejnym zpUsobem jako u ¢asovace
Kdyz casovac ukonci odpocitava-
ni, zazni akusticky signal (po dobu
2 minut nebo se zastavi, kdyz se
stiskne jedno z tlacitek na varné
desce), zatimco displej (15) zacne
blikat symbolem "0.00".

Pauza

Funkce Pozastaveni umoznuje po-
zastavit jakoukoli funkci aktivni na
varné desce,

<vv:|'m,i dojde k nulovému vykonu va-
reni.

Aktivace:

e stisknéte 11 (10)

e zobrazi se "/ " (13).

Deaktivaci funkce:

Poznamka: tato operace obnovi na-
staveni varné desky pred nastave-
nim pauzy.

e stisknéte 11 (10)

e béhem 10 sekund prejdéte do-
prava na listu Vybér (3], ktera se
tyka varné zony 2 (obr. 19);

Poznamka: Pokud béhem této
doby operace nebude provedena,
zUstane funkce pauzy aktivni.
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Poznamka: Pokud po 10 minutach
neni funkce Pause deaktivovana,
varna deska se automaticky vypne.

Odvolani

Funkce odvolani umoznuje obnovit
vSechny nastaveni varné desky v
pripadé

nahodné vypnuti.

Aktivace:

e otoCte varnou desku zpét (.D do 6
sekund po vypnuti

e stisknéte tlacitko "II" béhem na-
sledujicich 6 sekund

Automatickeé zahrivani

Funkce automatického ohrevu
umoznuje rychlejSi dosazeni nasta-
veného vykonu; s touto funkci lze
varit rychleji, ale bez rizika horeni,
protoze teplota nepresahuje nasta-
venou uroven. Tato funkce je k dis-
pozici pro urovné vykonu 1 az 8.

Aktivace:

e stisknéte a podrZte na panelu
Vybér (3) pozadovany vykon

e zobrazi se "A" (13).

Omezeni vykonu

Funkce omezeni vykonu umoznuje
pouZziti vyrobku pFfi omezeni maxi-
malni absorpce.

Poznamka: Limit musi byt nasta-
ven, kdyZ je varna deska vypnuta,
aniz by doslo k jejimu stisknuti (_D
do 2 minut od pripojeni varné desky
k elektrické siti nebo od doby, kdy je
znovu pripojena elektricka sit.

Nastaveni omezeni vykonu:

- stisknéte a podrzte tladitka @i
, dokud se nezazni akusticky signal

- posunte soucasné posuvniky

c1zssse7ser FL aRL zleva do-

prava a stisknéte pismena P dolg,

dokud se nezobrazi kratky akustic-

ky signal

e nadispleji casovace (15) se zobra-
zuji symboly "CF6", coZ znamena,
Ze |ze nastavit

 na displeji zony FL se zobrazi ak-
tualni nastaveni **

0=74KW
1=4.5KW

** ve vychozim nastaveni je limit
nastaven na 7,4 kW

- zménte posuv nastaveni ome-
zeni vykonu na posuvniku FL

012 3 &4 56 789FP

- zleva doprava ke zvySeni hodnoty
Kw

- zprava doleva ke snizeni hodnoty
Kw

- pro_ulozeni vybéru stisknéte kla-
vesy []llna 1 sekundu; zazni akus-
ticky signal k potvrzeni nastaveni a
funkce se zavre.
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Pouziti extraktoru
Zapnuti

Stisknéte (dotykovy) (O zaP / vyp
sporak / odsavac Indikator se roz-
sviti, coz indikuje, Ze varna deska je
pripravena k pouziti

Opétovnym stisknutim tlacitka vy-
pnete

Poznamka: Tato funkce mé pred-
nost pred ostatnimi.

Zapnuti ventilatoru odsavani:

Dotknéte se (stisknutim) panelu
Vybér (6) pro aktivaci odsavaciho
ventilatoru

Rychlost odsavani (vykon):

Dotknéte se a posunte se podél listy
vybéru (6): vpravo pro zvyseni rych-
losti (napajeni) ventilatoru extrak-
toru

(0-10);

vlevo snizit rychlost (vykon) ventila-
toru odsavani (10-0);

Casovac

Aktivace / Regulace funkce ¢asova-
Ce pro odsavaci ventilator

¢ \lyberte ventilator odsavani (rych-
lost = 0).

e Stisknéte tladitko =™ + (8) pro
pristup k funkci ¢asovace (z libovol-
né rychlosti)

Upravte dobu Casovace:
stisknutim volice pro zvyseni
Casu automatického vypnuti stisk-
néte volic,— ¢imzZ se snizi doba
automatického vypnuti, na displeji
(15) se zobrazi odpocitavani.

trvani

Poznamka: Na bocni strané disple-
je ventilatoru odsavani se pouziva
Casovac, ktery se pouziva
g

objevi se - (19) Po dokonceni od-
pocitavani casovacCe je akusticky
signal (po dobu 2 minut nebo se za-
stavi, kdyz je stisknuto jedno z tlaci-
tek na varné desce), zatimco displej
(15) zacne blikat se symbolem "
0000,

Vypnuti ¢asovace:

e vyberte varnou zonu

e nastavte hodnotu casovace na ""
pomoci tlacitka —

Poznamka: Funkce z{stane aktivni,
pokud neni mezitim stisknuto zad-
né jiné tlacitko.

Indikator saturace filtru

Kapota oznacuje, kdy je potreba
udrzba filtru:

Mazaci filtr se rozsviti kontrolka "
&= (17)

Filtr zapachu s aktivnim uhlikem
kontrolka "5 (17) blika

Resetujte sytost filtru

Po Gdrzbé filtra (mastnoty a / nebo

aktivované
ol

_—
uhlik) pridrzte kli¢ = (7); LED dio-
da "7 (17) se vypne a restartuje
se.
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Aktivace indikatoru nasyceni filtru
zapachu aktivniho uhli

Tento indikator je normalné deakti-
vovan. Chcete-li ji aktivovat, postu-
pujte nasledovné:

- zapnéte odsavaci varnou desku
stisknutim tlacitka (_l);

- s vypnutym aspiraénim motorem
a varnymi zonami stisknéte a po-
drzte

ol
.
Cad ’

- "EEEE se zapne a potom vypne,
¢imz indikuje Uspésnou aktivaci.
Deaktivace indikatoru nasyceni fil-
tru zapachu aktivniho uhli

opakujte aktivacni kroky popsané
vyse, "555)" blikd a pak se vypne,
¢imz indikuje Uspésnou deaktivaci.

Automaticky provoz (Hob2Hood)
Kapota se zapne nejvhodnéjsi rych-
losti a upravi extrakcni kapacitu na
droven vareni pouzivanou v varné
zoné.
Po vypnuti varné desky se kapuce
prizplsobuje aspiracni rychlosti a
postupné ji snizuje, aby se odstra-
nily zbytky vypard a pachd
Chcete-li aktivovat tuto funkci:

ol
Kratkym stisknutim = tlacitka (7)
se rozsviti kontrolka =" (18), kte-
ra indikuje, Ze kapuce je vtomto re-
zimu aktivni.

Saci plocha je navrzena tak, aby
byla pouzita v kombinaci s Cidlem
okenniho kitu (neni dodavan vy-
robcem]. Pri instalaci senzoru
Windows KIT (pouze v pripadé po-
uziti plochy v rezimu SUCTION)
bude odsavani prestat pracovat
pokazdé kdy je KIT vybaveny povr-
chem detekovan, zZe okno je zavre-
né v mistnosti, kde je instalovan.
Doporucuje se nakup FDS KIT - 100
Elektrotechnik Schabus, ktery je k
dispozici v autorizovanych stredis-
cich Elektrotechnik Schabus nebo
primo na internetovych strankach

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Elektrické pripojeni saci plochy
KIT musi provadét kvalifikovany a
specializovany technicky personal.

- Vyrobce saciho povrchu odmita
veskerou odpovédnost za pripadné
neprijemnosti, poskozeni nebo po-
zar zplsobeny vadami a / nebo pro-
blémy s nespravnou funkci a / nebo
nespravnou instalaci KIT.
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4.2 Tabulky vykonu

Spravce teploty

Popis

b Taveni

Zjistuje vhodnou Uroven vareni pro pomalé roztaveni
delikatnich produktd bez naruseni jejich smyslovych
vlastnosti (¢okolada, maslo atd.).

Zjistuje vhodnou Uroven vareni, kterd umoznuje

%) Ohrev delikatné udrzovat pokrmy pri stejné teploté, aniz by
= se nechala varit.
Oznacuje vhodnou Uroven vareni, aby se potraviny
prodraly po dlouhou dobu. Vhodny k varfenirajcatovych
195 VEit omacek, masovych omacek, polévek, minestronu,

udrzovani rizené Grovné vareni [(idedlni pro bain-
marie). Zabranuje rozliti nebo prilepeni potravin na
dné panve, typické pro tyto pripravky. Tuto funkci
pouZijte po privedeni jidla do varu.
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Uroven vykonu

Typ vareni

Pouziti urovné (displej kombinuje
zkusenosti a zplsoby vareni)

Maximalni ZvySeni | Rychle zahrejte Idealni pro rychlé zvyseni teploty jidla

vykon az do rychlého varu v pripadé vody

nebo rychlé zahrati tekutin na vareni

8-9 smazte - varte Idealni pro opeceni, zahajeni vareni,
smazeni mrazenych produktl, rychlé
vareni

Vysoky vykon | 7-8 Hnéda - smazit - | Idealni pro smazeni, udrzovani vareni,
varit - gril vareni a

grilovani (kratké casy, 5-10 minut)
6-7 Hnédy - varit - Idealni pro smazeni, udrzovani vareni,
dusit - smazit vareni a grilovani (v priméru 10-20
- gril minut), pfisluenstvi pro predehrev
Stredni sila 4-5 varit - dusit - Idealni pro vareni, udrzovani lehkého
smazit - gril vareni, vafeni (po deli dobu). Michat
téstoviny
3-4 Varte - rozetfete | Idedlni pro pomalé vareni [ryze,
- zahustujte - omacky, pecené, ryby) za pritomnosti
promichejte kapaliny (napriklad vody, vina, vyvaru,
mléka), michani téstovin
2-3 Idedlni pro pomalé vareni (objem
mensi nez jeden litr: ryZze, omacky,
pecené, ryby) za pritomnosti kapaliny
(napr. Vody, vina, vyvaru, mléka)

Nizky vykon 1-2 Roztaven/ - Idealni pro zmékéeni masla, jemné
rozmrazeni - taveni Cokolady, rozmrazovani malych
udrzujte v teple produktl

1 - michani Idedlni pro uchovani malych casti
Cerstvé vareného jidla v teple nebo
udrzeni teploty pri podavani jidel a
michani risotto

VYPNUTO Nula Podkladni plocha | Varna deska v pohotovostnim rezimu

Napajeni nebo vypnutd [mozna pritomnost
zbytkového tepla z konce vareni,
signalizovana H-L-0)




Ukon

4.3 Stoly na vareni

Kategorie |Pokrmy | Urovefi napajeni a vzorec vafeni
potravin  Inebotyp | prynjetapa Mocnosti | Druha faze Moc-
vareni nosti
Téstoviny, Cerstvé Topna voda Booster-9 | Vareni téstovin a 7-8
ryze téstoviny udrzovani vareni
Cerstvé Topna voda Booster-9 | Vareni téstovin a 7-8
téstoviny udrzovani vareni
Vareny Topna voda Booster-9 | Vareni téstovin a 5-6
udrZovani vareni
Rizoto Smazeni a prazeni 7-8 Vareni 4-5
Zelenina, |Vafeny Topna voda Booster-9 | Vafici 6-7
lusténiny
Smazeny Topny olej 9 Smazeni 8-9
Sauté Prislusenstvi pro 7-8 Vareni 6-7
topenf
Dusené PrisluSenstvi pro 7-8 Vareni 3-4
topenf
Smazeny Prislusenstvi pro 7-8 hnédnuti smazeny 7-8
topenf
Maso Pecené Maso hnédnuti s 7-8 Vareni 3-4
olejem (pokud maslo,
sila 6)
Grilovany Predhrivaci nadoba 7-8 Grilovani na obou 7-8
stranach
Hnédnuti Hnédnuti s olejem 7-8 Vareni 4-5
(pokud s maslem,
sila 6)
Dusit Hnédnuti s olejem 7-8 Vareni 3-4
(pokud s maslem,
sila 6)
Ryba Grilovany Predhrivaci nadoba 7-8 Vareni 7-8
Dusit Hnédnuti s olejem 7-8 Vareni 4-5
(pokud s maslem,
sila 6)
Smazeny Topny olej nebo tuk 8-9 Smazeni 3-4
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Vejce Omelety Ohfivaci misa s 6 Vareni 7-8
maslem nebo tukem
Omelety Ohrivaci misa s 6 Vareni 3-4
maslem nebo tukem
Mékky Topna voda Booster-9 | Vareni 7-8
vafené /
varené
Palacinky | Topna miska s maslem | 6 Vareni 6-7
Omacky Rajce Hnédnuti s olejem (v | 6-7 Vareni 3-4
pripadé s maslem,
vykon 6)
Masova Hnédnuti s olejem (v 6-7 Vareni 3-4
omacka pripadé s maslem,
vykon 6)
Béchamel | Priprava podkladu 5-6 Privedte do bodu 3-4
(roztavené maslo a smrsténi
moukal)
Dezerty, Pudink Varte mléko 4-5 Nechte se varit 4-5
krémy Pudinky Varte mléko 4-5 Nechte se varit 2-3
Ryzovy Zahrejte mléko 5-6 Nechte se varit 2-3
nakyp




Udrzba
Udrzba varné desky
Pozor! Pred cisténim ¢i Udrzbou se

ujistéte, Ze varné zdény jsou vypnuté
a indikator tepla se vypnul.

5.1 Cisténi

Varna deska musi byt po kazdém
pouziti vyCisténa.

DileZité: NepouZivejte abrazivni
houby, Cistici podlozky. Jejich pou-
Ziti v prbéhu casu maze znicit sklo.
Nepouzivejte chemické drazdivé
latky, jako jsou napriklad spreje na
peceni nebo odstranovace skvrn

Po kazdém pouziti nechte varnou
desku vychladnout a vycistéte ji,
abyste odstranili usazeniny a skvr-
ny zplsobené zbytky jidla Cukr
nebo potraviny s vysokym obsa-
hem cukru poskozuji varnou desku
a musi byt okamzité odstranény.
Sal, cukr a pisek mohou poskra-
bat povrch skla. Pro cisténi varné
desky pouzijte mékkou utérku, pa-
pirovou utérku nebo urcité vyrobky
(postupujte podle pokyn{ vyrobce).
NEPOUZIVEJTE PARNE CISTICE!

DileZité: Pokud nahodné nebo
nadmérné unika tekutina z hrncd,
muze byt vypoustéci ventil umisté-
ny ve spodni ¢asti vyrobku oteviran
tak, aby byly odstranény veskeré
zbytky a mohly byt vycistény v pod-
minkach maximalni hygieny.
Obr.18

Pro Uplnéjsi a hlubsi cisténi lze
spodni zasobnik zcela vyjmout.

Obr. 18a - 18b

Udrzba odsavaciho ventilatoru
Cisténi

Pro Ccisténi pouzijte pouze lat-
ku navlhéenou v neutralnich
tekutych pracich prostred-

cich. NEPOUZIVEJTE CISTENI
NASTROJU NEBO NARADI!

Vyvarujte se pouzivani vyrobkd ob-
sahujicich brusivo. NEPOUZIVEJTE
ALKOHOL!

Filtr tuku
Obr. 15-16

Zachycuje tuky vzniklé pri vareni.
Musi byt vycistén jednou za mésic
(nebo kdyz indikator sytosti filtru
naznaCuje tuto potrebu) s neag-

resivnimi Cisticimi prostredky, at

uz ru¢né nebo v mycce nadobi pri
nizké teplote a kratkem cyklu. Pri
Cisténiv mycce mUze byt kovovy tu-
kovy filtr zménén na barvu, ale jeji
filtraéni charakteristiky zdstavaji
nezmeéneény.
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Udrzba
Filtry s aktivnim uhlim (Pouze pro
filtrovaci verzi)

Obr. 17 -17a-17b - 17c

Zachycuje neprijemné pachy zpd-
sobené varenim. Vyrobek je vybaven
Ctyrmi filtracnimi kazetami, které
diky aktivovanym uhlikdim zachycuji
pachy. Aktivované uhliky jsou vcle-
nény do keramické struktury, takze
je snadno a zcela pristupné necis-
totami, ¢cimz vznika velky absorpcni
povrch.

5.2 ReSeni problémd

Filtry s keramickym aktivnim uh-
lim budou nasyceny po delsi nebo
delSi dobé pouzivani, v zavislosti na
typu vareni a frekvenci, s jakou jsou
mastné filtry vycistény. Tyto pacho-
vé filtry lze tepelné regenerovat ka-
zdé 2/3 mésicl v peci predehraté na
teplotu 200 ° C po dobu 45 minut.
Regenerace umoznuje maximalni
zivotnost filtru 5 let.

Chybovy Mozné pFicin
kod Popis P y Odstranéni chyby
E2 Prikazova zéna se Teplota v Pockejte, az varna deska
vypne z divodu elektronickych vychladne, nez ji znovu
priliS vysoké teploty Castech je prilis pouZijete
vysoka
ERRO3 + Je zjisténa V horni ¢asti Ocistéte povrch,
akusticky nepretrzita (trvald) uzivatelského odstrante z povrchu
signal aktivace kli¢d. rozhrani jsou vSechny predméty
Rozhrani se vypne voda, hrnce nebo
l-‘ po 10 sekundach kuchynské nacini

Pro véechny
ostatni
chybové

signaly (E ...

Zavolejte zakaznicky servis a nahrajte kod chyby

u..

5.3 Zakaznicky servis

NeZz budete kontaktovat oddéleni

sluzeb zédkaznikim

1.Zkontrolujte, zda problém
nelze vyreSit sami na zakladé
bodl popsanych v ¢asti "Reseni
problému”.

2.Vypnéte aznovu zapnéte zarizenia
zjistéte, zda se problém nevyresi.
Pokud porucha pretrvava po vyse
uvedenych kontrolach, obratte se
na nejblizSi servis.



Dolezité pokyny pre bezpecnost a zivotné

prostredie

Dodrzujte presne instrukcie
v tomto navode. Neprebera
sa ziadna zodpovednost
za Ziadne problémy,
poskodenia alebo zlyha-
nia sposobené zlyhanim
dodrzania instrukcii uve-
denych vtomto navode. Toto
zariadenie je urcené iba pre
domace pouzitie, pripravu
jedal a odvadzanie vyparov
z varenia. Nie je dovolené
Zziadne dalsie pouzitie (napr.
vyhrievanie izieb). Vyrobca
odmieta zodpovednost
za akékolvek nevhodné
pouzitie alebo nespravne
nastavenie kontroliek.

e Pozor! Prsne dodrzujte
nasledujuce pokyny:

e Zariadenie musi byt od-
pojené z elektrickej siete
pred prevedenim akejkol-
vek instalacie.

e |[nStalacia alebo udrzba
musi byt vykonana iba kva-
lifikovanym technikom, v
sulade s pokynmi vyrobcu
as mlestnyml bezpecnost-
nymi pokynmi.

Neopravujte ani nevy-
mienajte Ziadnu cast za-
riadenia, pokial to nieje
specificky uvedené v na-
vode na pouzitie.

e Uzemnenie zariadenia je
povinné.

e Napajaci kabel musi byt
dost dlhy, aby mohlo byt
zariadenie, vstavané do
skrinky, pripojené do elek-
trickej siete.

¢S cielom zabezpecit, aby
bola instalacia v sulade s
platnymi bezpecnostnymi
normami, je potrebny pra-
V|delny omnlpolarny spi-
nac, ktory zabezpecuje
uplne odpojenie siete v
podmienkach nadmer-
ného napatia kategorie |l
v stlade s pravidlami in-
Stalacie.

e NepouZivajte viaceré za-
suvky ani predlzovacie
kable.

e Ked je instalacia dokon-
cenad, elektrické suciastky
nesmu byt pristupné uzi-
vatelovi.
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Dolezité pokyny pre bezpecnost a zivotné

prostredie

e Zariadenie a jeho pri-
stupné Casti sa pocas pou-
Zitia zahrievaju. Davajte si
pozor, aby ste sa nedotkli
horucich suciastok.

e Zabezpecte, aby deti ne-
hrali so zariadenim; deti
drzte dalej a dohliadajte na
ne, pretoze pristupné casti
sa mo0zu pocas pouzivania
velmi zohriat.

*Pre ludi s kardiostimu-
latormi a aktivnymi im-
plantatmi je dolezité pred
pouzitim indukcnej varnej
dosky skontrolovat, Ci je
ich kardiostimulator kom-
patibilny so zariadenim.

e PocCas a po pouzivani sa
nedotykajte horucich casti
zariadenia.

e \/lyhnite sa kontaktu s ob-
lecenim alebo inymi hor-
lavymi materialmi, dokym
nie su vSetky Casti zariade-
nia dostatoc¢ne ochladené.

e Neumiestnujte horlavé
materialy na alebo vedla
zariadenia.

e Prehriate tuky a oleje sa
lahko vznietia. Dohliadajte
na varenie jedal bohatych
na tuky a oleje.

e Ak je povrch prasknuty,
vypnite pristroj, aby ste sa
vyhli moznosti elektric-
kého Soku.

e /ariadenie nie je zame-
rané na pouzitie s von-
kajsim casovacom alebo
samostatnym dialkovym
kontrolnym systémom.

e Varenie na varnej doske s
olejom alebo tukom bez
dohladu moze byt nebez-
pecné a sposobit poziar.

e Na proces varenia sa musi
dohliadat. Kratkodobé va-
renie musi byt neustale
monitorované.

e NIKDY sa nepokusajte
zahasit poziar vodou.
Namiesto toho vypnite
zariadenie a uduste pla-
mene napriklad pokriev-
kou alebo protipoZiarnou
dekou.



Dolezité pokyny pre bezpecnost a zivotné

prostredie

Nebezpecenstvo poziaru:
nenechavajte objekty na
varnych plochach.

e Nepouzivajte parné Cistice.

e Neumiestnujte kovové
predmety ako su noze, vid-
licky, lyZice a pokrievky na
povrch varnej dosky, kedze
sa mozu prehriat.

*Pred pripojenim zaria-
denia k elektrickej sieti:
skontrolujte typovy stitok
(ha spodnej strane pri-
stroja), aby ste zabezpe-
Cili, ze napatie a vykon
budl zodpovedat hodno-
tam siete, a Ze je zasuvka
vhodna. V pripade pochyb-
nosti kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

e VAROVANIE: Po pouziti
vypnite varnu dosku z kon-
trolného zariadenia a ne-
spoliehajte sa na detektor
hrncov.

e Zabrante preteceniu; pri
vareni alebo ohreve teku-
tin znizte privod tepla.

e Nenechavajte zahrievacie
clanky zapnuté s prazd-
nymi nadobami alebo bez
nadob.

e Ked'je varenie dokonceneé,
vypnite prislusnu plochu.
e Nikdy nepouzivajte hli-
nikovu foliu na varenie a
nikdy neumiestnujte vy-
robky balené hlinikom na
povrchu varnej plochy.
Hlinik by sa roztopil a po-
skodil zariadenie bez moz-

nosti opravy.

e Nikdy nezohrievajte ple-
chovky alebo konzervy
obsahujlce jedlo bez ich
otvorenia: mohli by explo-
dovat! Toto upozornenie sa
vztahuje aj na dalSie typy
varnych dosiek.

e\lysoka uroven vykonu,
ako je funkcia Booster,
by sa nemala pouzivat na
ohrievanie urcitych kva-
palin, ako je napriklad olej
na vyprazanie. Nadmerné
zohriatie moze byt nebez-
pecné. V takych pripadoch
odporucame pouzitie niz-
sieho vykonu.
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Dolezité pokyny pre bezpecnost a zivotné

prostredie

. Nadoby maJu byt umiest-
nené priamo na varnu
dosku a vycentrované. V
Ziadnom pripade nic¢ ne-
vkladajte medzi nadobu a
varnu dosku.

e Pri prilis vysokych teplo-
tach zariadenie automa-
ticky znizi droven vykonu
varnych ploch.

e Pred prevedenim cistenia
alebo udrzby odpojte vyro-
bok z elektrickej siete od-
pojenim zo zasuvky alebo
odpojenim hlavného istica.

e Pri akejkolvek instalacii
alebo udrzbe vzdy noste
pracovné rukavice.

e Zariadenie mozu pouzi-
vat deti vo veku 8 rokov a
starsie a osoby s fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusev-
nymi poruchami alebo
osoby bez akejkolvek sku-
senosti alebo potrebnych
znalosti za predpokladu,
ze su pod dohladom alebo
dostali pokyny tykajuce sa
bezpecného pouzivania za-
riadenia a za predpokladu,
Ze maju dokladné pocho-
penie suvisiacich rizik.

e Davajte pozor, aby sa deti
nehrali so spotrebicom.

e Cistenie a udrzbu nesmd
vykonavat deti, pokial sa
na ne nedohliada.

eMiestnost musi byt
spravne vetrana, ked sa
digestor pouziva sucasne s
inymi spalovacimi zariade-
niami, plynom alebo inym
spdsobom.

e Digestor musi byt pravi-
delne Cisteny vnutorne aj
zvonka (ASPON RAZ ZA
MESIAC) v sulade s po-
kynmi na udrzbu. Nedodr-
Zanie pravidiel pre Cistenie
digestora a vymeny a Cis-
tenie filtra ma za nasledok
nebezpecenstvo poziaru.

e Prisne sa zakazuje flam-
bovanie jedla. PouZitie
otvoreného plamena moze
poskodit filtre a spdsobit
nebezpecenstvo poziaru.
Preto sa mu musite za
kazdych okolnosti vyhnut.

e Pri vyprazani je potrebné
venovat mu mimoriadnu
pozornost, aby sa zabra-
nilo prehriatiu a vzplanutiu
oleja.



Dolezité pokyny pre bezpecnost a zivotné

prostredie

e Pozor! Ked'je varna doska
zapnuta, pristupné casti
digestora sa mozu zohriat.

e Pozor! Nezapadjajte zaria-
denie do elektrickej siete,
pokym nie je instalacia do-
koncena.

e Pokial ide o technické a
bezpecnostné opatrenia,
ktoré sa musia prijat pri
odsavani dymu, musia sa
prisne dodrziavat pred-
pisy vydané miestnymi or-
ganmi.

e Extrahovany vzduch ne-
smie byt vedeny cez tie isté
kanaly, ktoré sa pou2|vaju
na extrakciu vyparov vzni-
kajucich spalovanim plynu
alebo inymi typmi spalova-
cich zariadeni.

e Nikdy nepouzivajte ani
neopustajte digestor bez
spravne instalovanych
Ziaroviek, aby ste predisli
riziku Urazu elektrickym
pradom.

e Nikdy nepouzwajte d|ges—
tor, pokial nie je spravne
namontovana mriezkal!

e Pouzivajte iba upevnovacie
skrutky dodavané s vyrob-
kom na instalaciu, alebo
ak nie su dodané, zakupte
spravny typ skrutiek. Po-
uzivajte skrutky spravnej
dlzky podla pokynov v na-
vode.

e Ak sa digestor pouziva
spolu s inymi zariadeniami
napajanymi elektrickou
energiou, podtlak v miest-
nosti nesmie presiahnut 4
Pa (4 x 10-5 bar). 10-5 bar).

e Zariadenie je navrhnuté,
testované a vyvinuté v su-
lade s nariadeniami:

eBezpecnosti: EN/IEC
60335-1; EN/IEC 60335-2-
6, EN/IEC 60335-2-31, EN/
IEC 62233.

e\lykonu: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; 1SO 5167-3;
1ISO 5168; EN/IEC 60704-1;
EN/IEC 60704-2-13; EN/
|IEC 60704-3; 1SO 3741; EN
50564; IEC 62301.
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e EMC: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Od-
porucania pre spravne po-
uzitie pre znizenie dopadu

na zivotné prostredie: Ked

zacnete varit, zapnite di-
gestor na minimalnu rych-
lost a nechajte ho niekolko
minut zapnuty, dokonca
aj po dokonceni varenia.
Rychlost zvysujte iba pri
velkom mnozZstve vyparov,
funkciu Booster pouzivajte
iba vo vynimocnych pripa-
doch. Pre udrzanie efek-
tivneho chodu systému
znizovania pachov, vymie-
najte uhlikové filtre, ak je
to nutné.

ePre udrzanie vysokého
vykonu tukového filtra ho
vyCistite, ak je to nutné.
Pre zvysenie ucinnosti a
minimalizaciu hluku po-
uzite maximalny priemer
potrubia uvedeny v tejto
prirucke.

Sulad s nariadenim WEEE a lik-
vidacia vyradeného produktu:

Tento produkt sp{Ra smernicu EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobok
je oznaceny symbolom pre triede-
nie elektrického a elektronického
odpadu (WEEE].

Tento produkt sa vyrobil z
E vysokokvalitnych dielov a

materidlov, ktoré sa daju
opatovne pouzit a su vhod-
né na recyklaciu. Produkt
na konci zivotnosti nevyhadzujte do
bezného domaceho a iného druhu
odpadu. Odvezte ho do zberného
miesta pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni.
Umiestnenie najblizsieho zberného
miesta vam oznamia miestne Ura-
dy.

Dodrziavanie smernice RoHS

Produkt, ktory ste zakupili, splha
smernicu EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé ani zakazané
materialy Specifikované v smernici.

Informacie o baleni

Sy Baliace mgteriély produkt’u
l"‘ sa vyrobili z recyklovatel-
nych materialov v sulade s
nasimi narodnymi nariade-
niami na ochranu Zivotného pros-
tredia. Baliaci material nelikvidujte
spolu s komunalnym alebo inym
odpadom. Zoberte ho na zberné
miesto baliaceho materialu, ktoré
vytvorili miestne Urady.




Pouzitie

Indukcny varny systém je zaloZeny
na fyzikalnom fenoméne magnetic-
kej indukcie. Hlavnou charakteristi-
kou tohto systému je priamy prenos
energie z generatora do hrnca.

Vyhody: V porovnani s elektrickymi

varnymi doskami je vasa indukcna

doska:

¢ Bezpecna: nizSia teplota skleného
povrchu.

® Rychlejsia: nizsie Casy zohriatia
jedla.

® Presnejsia: doska okamzite rea-
guje na prikazy

e EfektivnejsSia: 90% absorbovanej
energie sa premeni na teplo. Na-
vyse, hned ako sa hrniec odoberie
z varnej dosky, okamzite sa pre-
rusi prenos tepla a zabrani sa zby-
tocnym tepelnym stratam.

2.1 Varné nadoby

Pouzivajte iba nadoby nestice

symbol

Dolezité: aby ste sa vyhli trvalému
poskodeniu povrchu varnej dosky,
nepouzivajte:

—nadoby bez perfektne rovného
dna.
— kovové nadoby so smaltovanym
dnom.

—nadoby s drsnym dnom, aby ste
predisli poSkriabaniu varnej dosky.

— nikdy neumiestnujte hortce hrnce
a panvice na kontrolny panel
varnej dosky

2.1.1 UZ pouzivané nadoby

Indukéné varenie vyuziva na ge-
nerovanie tepla magnetizmus.
Nadoby preto musia obsahovat ze-
lezo. Skuste, Ci je material hrnca
magneticky za pouzitia magnetu.
Ak nie su hrnce magnetické, nie su
vhodné.

2.1.2. Odporucané priemery dna
hrncov

Dolezité: Pokial nie st hrnce sprav-
nej velkosti, tak sa varné plochy ne-
zapnu. Podrobnosti o minimalnom
priemere hrnca, ktory je potrebné
pouzit v kazdej zéne, najdete v ilu-
strovanej Casti tejto prirucky.

2.2 Setrenie energie
Odporucania pre lepsie vysledky:

— PouZivajte hrnce a panvice s
priemerom dna rovnym priemeru
varnej zony.

— Pouzivajte iba hrnce a panvice s
plochym dnom.

— Ak je to mozné, vzdy nechavajte
pokrievky na hrncoch pocas
varenia.

—Varte zeleninu, zemiaky atd. v
malom mnoZstve vody pre zniZenie
doby varenia.

— Pouzivajte tlakovy hrniec, viac
zniZuje spotrebu energie a dobu
varenia

— Umiestnite hrniec do stredu varnej
zény naznacenej na varnej doske.

Pouzivajte odsavaci ventilator
Extrakcny systém sa moze pouzit
v dvoch verziach: vonkajSie odsa-
vanie a odvedenie alebo ako filter s
vnutornou recirkulaciou.
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@ Extrakcéna verzia

Obr.7

Vypary sa odvadzaju smerom von
cez sériu potrubi (zakipené samo-
statne), ktoré su pripevnené k do-
danej spOJovaceJ prlrube Priemer
vyfukovej rary musi zodpovedat
priemeru spojovacieho kruzku:

— pre hranaté vyvody 222 x 89 mm

— pre kruhové vyvody @ 150 mm (*)
Dalgie informacie najdete na stran-
ke tykajucej sa extrakcnej verzie v
obrazkovej Casti tejto prirucky.
Obr.7c

Pripojte vyrobok k nastennym vy-
fukovym potrubiam a otvorom s
priemerom zodpovedajucim vystu-
pu vzduchu (spojovacia prirubal.
Pouzitie vyfukovych potrubi na ste-
nu a otvorov s mensim priemerom
moze znizit Ucinnost odsavania
a drasticky zvysit hladinu hluku.
Preto odmietame akukolvek zodpo-
vednost s tymto spojend.

* Pouzite potrubie s minimalnou
nevyhnutnou d(Zkou.

¢ PouzZite potrubie s ¢o najmensim
pocCtom zatacok (maximalny uhol:
90°).

e Vyhnite sa vyraznym zmenam
priemeru potrubia.

Filtracna verzia
Obr. 8

Extrahovany vzduch sa predtym,
ako sa vrati spat do miestnosti, pre-
filtruje v Specialnych tukovych fil-
troch a filtroch pachov.

Vyrobok je dodavany so vSetkymi
potrebnymi dielmi pre Standardnu
instalaciu, pricom vyvod vzduchu
je umiestneny v prednej Casti pod-
stavca skrine.

Styri vysokovykonné keramické fil-
tre s aktivnym uhlim su uz doda-
vané spolu s vyrobkom. Keramické
filtre su inovativne modularne filtre
s uhlim, ktoré sa regenerujd (vid
Cast Udrzba - filtre s aktivnym uh-
lim v tejto prirucke).

Ich chemicko-fyzikalne vlastnosti
umoznuju mimoriadne Gcinnu ab-
sorpciu zapachu a vysokd mecha-
nicku odolnost.

DalSie informacie najdete na stran-
ke tykajlcej sa filtracnej verzie (v
obrazkovej Casti tejto prirucky). Obr.
13b



Instalacia

Elektricka a mechanicka instalacia
musi byt vykonana kvalifikovanym
personalom.

Elektrické spotrebice su navrhnuté
tak, aby boli v pripade TOP instala-
cii zabudované do pracovnej dosky
s hribkou 2 az 6 cm; 25 -6cmyv
pripade zariadeni FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi var-
nou doskou a stenou musi byt mi-
nimalne 5 c¢cm vpredu, minimalne
4 cm na boku a minimalne 50 cm
vzhladom na vyssSie uvedené steno-
vé jednotky.

Poznamka: Odporucané vzdiale-
nosti su orientacné: pri navrhovani
priestorov postupujte podla poky-
nov vyrobcu kuchyne.

3.1 Elektrické pripojenie

e Odpojte zariadenie z elektrickej
siete.

e [nstalacia musi byt vykonana
odborne kvalifikovanym perso-
nalom, ktory je oboznameny s
prisluSnymi instalacnymi a bez-
pecnostnymi normami.

¢ Vyrobca odmieta akukolvek zod-
povednost za ludi, zvierata alebo
veci v pripade nedodrzania poky-
nov uvedenych v tejto kapitole.

e Napajaci kabel musi byt dosta-
toCne dlhy na to, aby umoznil pre-
sunutie varnej dosky z pracovnej
dosky.

e Uistite sa, ze napatie na typovom
stitku na spodnej strane pristroja
zodpoveda napatiu v dome, kde
bude instalovany.

e Nepouzivajte predlZzovacie kable.
e Uzemnenie sa vyzaduje zo zakona.

e Zemniaci sietovy kabel musi byt o
2 cm dlhSi ako ostatné kable

e Ak spotrebi¢ pre domacnost nie
je vybaveny napajacim kablom,
pouzite ho s minimalnym prieme-
rom vodica 2,5 mm?2 pre vykon az
do 7200 W. pri vyssich Urovniach
vykonu musi byt priemer 4 mm?2.

’

e V Ziadnom bode po dlzke nesmie
kabel dosiahnut teplotu nad 50 °
C nad izbovu teplotu.

® Pristroj je urceny na trvalé pri-
pojenie k elektrickej sieti, preto
pripojte k pevnej sieti prostred-
nictvom Standardného omnipolar-
neho spinaca, ktory zaistuje Uplné
odpojenie siete v podmienkach
prepatia kategdrie lll, a ktory je po
instalacii lahko pristupny

Poznamka: Pre pripojenie spotre-
bica pomocou volitelného jednofa-
zového alebo trojfazového pripoje-
nia je potrebné odstranit existujuci
kabel a nahradit inym typom (nie je
sucastou dodavky) s nasledujdcimi
parametrami: jednofazové pripoje-
nie: HO5V2V2-F 3G4 kabel trojfazo-
vého pripojenia: HO5V2V2-F 5G2.5
kabel
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Pozor! Pred opatovnym pripojenim
okruhu k elektrickej sieti a kontro-
lou jeho spravnej prevadzky vzdy
skontrolujte, i bol sietovy kabel
spravne namontovany.

Pozor! Prepojovaci kabel musi byt
vymeneny autorizovanym persona-
lom alebo rovnako kvalifikovanou
osobou.

3.2 Zostavenie

Pred zacatim instalacie:

® Po vybaleni vyrobku skontrolujte,
Ci poCas prepravy nebol posSko-
deny a v pripade problémov sa
pred inStalaciou obratte na svojho
predajcu alebo zakaznicky servis.

e Skontrolujte, Ci velkost vyrobku
zodpoveda miestu instalacie.

e Skontrolujte prislusenstvo vo
vnutri balenia (umiestnené tam
pre lahsiu prepravu), ako su
vrecka obsahujuce skrutky, za-
rucny list atd. Zoberte ich a bez-
pecne ich uchovajte.

e Takisto skontrolujte, ¢i je na
mieste instalacie zasuvka.

Priprava skrinky pre instalaciu:

¢ Vyrobok nemozno instalovat nad
chladiace spotrebice, umyvacky
riadu, ohrievace, rury, pracky a
susicky.

e Zrezte skrinku pred vlozenim
varnej dosky a opatrne odstrante
hobliny alebo piliny.

Dolezité: pouzivajte jednozlozkovy
lepiaci tmel (S) odolny voci vyso-
kym teplotam do 250 °; pred mon-
tazou musia byt povrchy, ktoré je
potrebné lepit, starostlivo ocistené,
odstranenim vsetkych latok, ktoré
mozu narusit prilnavost (napriklad
uvolfovacie prostriedky, konzer-
vacné latky, mastnotu, oleje, prasky,
staré zvysky lepidla atd.); tmel musi
byt rovnomerne rozlozeny po celom
obvode ramu; po lepeni nechajte
susit priblizne 24 hodin.

Obr. 1b

Pozor! Pri nedodrzani instalacie
skrutiek a spojovacich prostried-
kov v sulade s tymito pokynmi moze
dojst k ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

Poznamka: Aby sa zabezpedila
spravna instalacia vyrobku, odpo-
ruca sa lepenie rdrok pomocou le-
pidla s nasledujucimi vlastnostami:
—makky elasticky PVC film s
lepidlom na baze akrylatu
— ktory je v stlade s predpismi DIN
EN 60454
— spomalovac horenia
—vynikajuca odolnost voci
opotrebovaniu
— odolny voci vykyvom teploty
—-mobze byt pouzity pri nizkych
teplotach
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4.1 Ovladaci panel

Poznamka: Ak chcete vybrat prika-
zy, dotknite sa (stlacte] symbolov,
ktoré ich reprezentuju (pozrite si
stranu 3).

Kluce
1. ZAP/VYP na doske/ventilatore
dosky
2. Indikator pozicie varnej zony
3. Vyber varnej zony
Zvysenie/znizenie Grovne vykonu
. Aktivacie spravcu teploty
Indikator ventilatora odsavaca
. Vyber ventilatora odsavaca
ZvySenie/znizenie rychlosti
(vykonu) odsavania
7. Aktivacia automatickych funkcii
Resetovat saturaciu filtra
8. Aktivovat ¢asovac

o~ o1 A~

ZvySenie/znizenie hodnoty
Casovaca
9. Zamknutie
9+10. Detsky zamok
10.Pozastavenie / vyvolanie

zobrazenia / LED

Displej/ LED

11.Zobrazit droven vykonu

12.Zobrazit rychlost (vykon)
odséavania

13.Displej varnej zény

14.Displej ventilatora odsavania

15.Displej casovaca

16.Displej spravcu teploty

17.Indikator asistencie filtra

18.Indikator automatickej funkcie
odsavania

19.Indikator casovaca aktivny

20.Indikator Bridge aktivny
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Pouzitie varnej dosky

Predtym ako zacnete, je dolezité
vediet: Vsetky funkcie tejto varnej
dosky su navrhnuté tak, aby vyho-
vovali

najprisnejSim bezpecnostnym na-
riadeniam.

Preto:

¢ Niektoré funkcie sa nebudu ak-
tivovat alebo budl automaticky
deaktivované pri absencii hrncov
na horakoch alebo pri nespravnej
polohe.

e V ostatnych pripadoch sa aktivo-
vané funkcie automaticky deak-
tivuju po niekolkych sekundach,
ked Specificka funkcia vyzaduje
daldie nastavenie, ktoré nebolo
vybrané (napr .: "Zapnite varnd
dosku” bez "Vyberu varnej zony"
a "Prevadzkovej teploty” alebo
funkcie "Funkcia uzamknutia”
alebo "Casovaca").

Varovanie! V pripade (napriklad)
dlhodobého pouzitia nemusi byt
varna zona okamzite vypnuta, pre-
toZe je v chladiacej faze; na displeji
varnej zony sa zobrazi symbol "H",
ktory indikuje spustenie tejto fazy.
Pockajte, kym sa displej zhasne,
nez sa siahnete navarnu zénu.

Displej varnej zony
displej varnej zény indikuje:

Varna zdéna zapnuta o
Urovef vykonu 1,.9-p
Indikator zvySkového H
tepla
Detektor hrncov ‘:‘
Funkcia spravcu teploty s
aktivna
Funkcia detského H
zamku aktivna
Funkcia pauzy H
Funkcia automatického =
zohriatia
Znaky varnej dosky

Aktivacia sejfu

Vyrobok sa aktivuje iba v pritom-
nosti hrncov vo varnej zéne: proces
ohrevu sa nespusti alebo je preru-
Seny, ak tam nie su Ziadne hrnce,
alebo ak su odstranené.

Detektor hrncov

Vyrobok automaticky detekuje pri-
tomnost hrncov vo varnej zéne.

Vypnutie zabezpecenia

Z bezpecnostnych dévodov ma kaz-
da varna zéna maximalny prevadz-
kovy Cas, ktory zavisi od maximal-
nej nastavenej Urovne vykonu.

Indikator zvyskového tepla

Pri vypnuti jednej alebo viacerych
varnych zon je pritomnost zvysko-
vého tepla indikovana vizualnym
signalom na prislusnom displeji
zény pomocou symbolu “H" .
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Prevadzka

Poznamka: Pred aktivovanim akej-
kolvek funkcie musi byt aktivovana
prislusna zéna
Vykon zapnuty

Stlagte (dotknite sa) O zap/vyP
dosky/ odsavaca Indikator sa roz-
svieti, o znamena3, ze varna doska
je pripravena na pouzitie Stlacte
znovu pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma pred
ostatnymi prednost.

Vyber varnej zony

Dotknite sa (stlacte lidtu vyberu (3)
zodpovedajlicu pozadovanej varnej
zone.

9 urovni vykonu

Varna doska obsahuje 9 Urovni vy-
konu Dotknite sa a posuvajte sa
pozdlz listy Vyber (3): vpravo pre
zvySenie Urovne vykonu; dolava, aby
ste znizili Groven vykonu.

Booster vykonu

Produkt je vybaveny doplnkovou
drovilou vykonu (po Urovni 9], ktora
zostava aktivna po dobu 10 minat,
po uplynuti ktorej sa teplota vra-
ti k predtym nastavenej hodnote.
Dotknite sa a posdvajte sa pozdlZ
listy Vyber (3) (po drovni 5] a akti-
vujte posilovaciu jednotku. Uroven
Booster vykonu sa zobrazi na dis-
pleji zvolenej zony symbolom "~

Zony Bridge

Vdaka funkcii Bridge su varné zony
schopné pracovat v kombinovane;j
prevadzke a vytvaraju jednotnu zénu
s rovnakou urovnou vykonu. Tato
funkcia umoznuje rovnomerne roz-
loZzené varenie s velkymi nadobami
a panvicami. Prednad varna zona
"Master” sa moze pouzit v kombi-
nacii s prislusnou "Sekundarnou”
varnou zonou na zadnej strane (ak
chcete zistit, ktoré zony su vybave-
né touto funkciou, pozrite si ilustro-
vanu cast tejto prirucky). Pre akti-
vovanie funkcie Bridge:

- sUcCasne vyberte dve varné zony,
ktoré chcete pouzit

- indikator Bridge (20) v "sekun-
darnej” varneL'zone

rozsvieti sa “et”

- pomocou vyberovej listy (3) vare-
nia "Master”

zény bude mozné nastavit prevadz-
kovu Uroven (napajanie)

- ak chcete deaktivovat funkciu
Bridge, jednoducho zopakujte rov-
naky postup aktivacie

Spravca teploty

Spravca teploty je funkcia, ktora
umoznuje nastavit najvhodnejsiu
predvolenud teplotu na dosiahnutie
poZzadovaného vysledku (pozri ta-
bulku Spravca teplot na konci tejto
kapitoly).
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Vyberte pozadovanu varnu zonu.

155
e Stlalte raz alebo viac krat — 8 (4)
pre vyber najvhodnejsej

Urovne spomedzi tych, ktoré su do-
stupné:

S 2
%\\ Melting* -
N NL
warming® | CE)

‘%\‘%\‘i\

* See the Temperature Manager at the end of this chapter.

Simmer*

e Znovu stlacte pre vypnutie.

Nasledujuci symbol sa zobrazi na
displeji zony

pracujuicej v mode spravcu teploty
ey

Zamknutie

Uzamknutie umoznuje zablokova-
nie nastaveni varnej dosky, aby sa
zabranilo nahodnému naruseniu,
pricom funkcie uz zostanu aktivne.

Aktivécia:
o Stlacte (0 (9)

e | ED didda nad tlacidlom sa roz-
svieti, ¢o znamen4, Ze bola akti-
vovana

Zopakuijte pre deaktivaciu

Detsky zamok

Detsky zadmok umoZznuje zabra-
nit ndhodnému pristupu detom do
varnej zény a zony extrakcie, ¢im
zabranuje aktivacii akychkolvek
funkcii.

Detsky zamok sa da aktivovat len
vtedy, ked'je zariadenie zapnuté, ale
s vypnutymi varnymi zénami (a z6-
nou odsavania).

Aktivacia:
¢ odoberte akékolvek hrnce z varnej
dosky

e stlacte a podrzte stcasne & (9)
a Il (10), akusticky signal signa-
lizuje, Ze funkcia je aktivna a na
displejoch (13) a (14) sa zobrazi “
L.

Zopakujte pre deaktivaciu
Casovac

Funkcia Casovac je odpoditavanie,
ktoré je mozné nastavit pre kazdu
varnu zdénu (a zénu odsavania), a to
aj sucasne.

Po uplynuti nastaveného obdobia sa
varné zény (alebo extrakéna zéna)
automaticky vypnu a pouzivatel
bude informovany prostrednictvom
akustického signalu.

Aktivacia / Regulacia funkcie ¢aso-

vaca varnej dosky

e Vyberte pozadovanu varnu zénu
(napajanie = 0).

e Stlacte —
funkcii Casovaca

(8) pre pristup k
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¢ Regulovat trvanie casovaca.
stlacte volic ~T~, ¢im sa zvysi Cas
automatického vypnutia

stlacte voli¢ — , ¢im sa znizi ¢as

automatického vypnutia

Ak potrebujete, zopakujte to pre

dalSie varné zony.

Poznamka: Kazda varna zéna moze

mat iny Casovac; na displeji (15) sa

na 10 sekund zobrazi odpocitavanie

poslednej zvolenej varnej dosky, po
ktorej sa zobrazi odpocvtl'tavanie s

svvs

Ked' ¢asovac skonci odpoutavanie,
vyda akusticky signal (2 minuty ale-
bo sa zastavi, ked' sa stlaci jedno z
tlacidiel na varnej doske], zatial ¢o
displej (15) bude blikat so symbo-
lom “0.00".

Poznamka: na strane displeja var-
nej zény

sa zobrazi & @ (19)

Vypnutie ¢asovaca:
e \lyberte pozadovanu varnd zénu

® nastavte ¢asovac¢ na ‘0",
trednictvom —

pros-

Poznamka: funkcia ostava aktivna
ak medzitym nie je stlacené iné tla-
cidlo.

Casovac pre vajicka

Funkcia Casovac vajicok je odpoél'-
tavanie nezavislé od varnych zén (a
zoény extrakae] Casovac vajicok sa
aktivuje stlacenim

— ).

Poznamka: pre regulaciu funkcie
Casovaca vajicok, postupujte podla
rovnakého postupu ako pre casovac
Ked casovac skonci odpocitavanie,
vyda akusticky signal (2 minuty ale-
bo sa zastavi, ked' sa stlaci jedno z
tlacidiel na varnej doske), zatial ¢o
displej (15) bude blikat so symbo-
lom “0.00".

Pauza

Funkcia Pauza umoznuje pozastavit
akukolvek funkciu aktivnu na varnej
doske,

nastavenim varného vykonu na
nulu.

Aktivacia:

e stlactell(10)

e a“/ 1" sa zobrazi (13).

Pre deaktivaciu funkcie:

Poznamka: tato operacia obnovi
nastavenia varnej dosky na hodnoty
pred pauzou.

e stlacte 11 (10)

e v priebehu 10 sekdnd prejdite
vpravo pozd(z liSty vyberu (3], ty-
kajucej sa varnej zony 2 (obr. 19);

Poznamka: ak operacia nie je vy-
konana v tomto Case, funkcia pauzy
zostane aktivna.
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Poznamka: ak po 10 mindtach
funkcia pozastavenia nie je deakti-
vovana, varna doska sa automatic-
ky vypne.

Vypovedanie

Vypovedanie funkcie umoznuje ob-

novenie nastaveni varnej dosky v

pripade

nahodného vypnutia.

Aktivacia:

e zapnite varnu dosku op'eit'(D do 6
sekund po vypnuti

o stlacte “ll" do 6 sekund

Funkcia automatického zohriatia

Funkcia automatického zohriatia
umoznuje rychlejsie dosiahnut na-
staveny vykon; s touto funkciou je
mozné varit jedlo rychlejsSie, ale
bez rizika palenia, pretoze teplota
neprekroCi nastavenu Uroven. Tato
funkcia je dostupna pre Urovne vy-
konu 1-8.

Aktivacia:
e stlacte a podrzte na liSte vyberu
(3) pozadovany vykon

® a“F" sa zobrazi (13).

Obmedzenie vykonu

Funkcia obmedzenia vykonu umoz-
nuje pouzivat vyrobok pri obmedze-
ni maximalnej absorpcie.
Poznamka: limit sa musi nastavit
vtedy, ked je varna doska vvpnuta
bez toho, aby ste stlacili O do 2
minut od pripojenia varnej dosky k
elektrickej sieti alebo od opatovné-
ho pripojenia elektrickej siete.

Pre nastavenie obmedzenia vykonu:

- stladte a podrite @i, dokym ne-
zaznie zvukovy signal

- posufite sa pozd(Z posuvadov FL a

RL&s7z3 %556 78 97 sucasne zlava

doprava a stlacte nadol na pisme-

na P, kym nezaznie kratky zvukovy

signal

e nadispleji casovaca (15) sa zobra-
zuju symboly "CF6", Co znamen3,
Ze je mozné nastavit

e zobrazenie zony FL zobrazuje ak-
tualne nastavenie **

0="7.4KW
1=4.5KW

** Standardne je limit nastaveny na
7.4 KW

- pre zmenu nastavenia limitu vy-
konu sa posunte po posuvaci FL

012 3 &4 56 789FP
- zlava doprava pre zvySenie Kw
- sprava dolava pre znizenie Kw

- pre ulozenie vyberu stlacte &,
na 1 sekundu; zvukovy signal zaznie
pre potvrdenie nastaveni a funkcia
sa vypne.
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Pouzivajte odsavaci ventilator
Vykon zapnuty

Stlacte (dotknite sa) (O zapvyp
dosky/ odsavaca Indikator sa roz-
svieti, Co znamena, ze varna doska
je pripravena na pouzitie

Znovu stlacte pre vypnutie.

Poznamka: Tato funkcia ma pred
ostatnymi prednost.

Zapnutie ventilatoru odsavaca:

Dotknite sa (stlacte] panel vyberu
(6], ¢im aktivujete ventilator odsa-
vaca

Rychlost (vykon) odsavania:

Dotknite sa a posuvajte sa pozdlz
panelu vyberu (6): vpravo na zvyse-
nie rychlosti (napajania) ventilatora
odsavaca

(0-10);

vlavo, aby sa znizila rychlost (vykon)
ventildtora odsavaca (10-0);

Casovac

Aktivacia / regulacia funkcie caso-
vaca pre odsavac

¢ \lyberte ventilator odsavaca (rych-
lost = 0).

eStlacte = + (8) pre pristup k
funkcii Casovaca [(pre akukolvek
rychlost)

e Regulovanie trvania casovaca:
stlacte volic , pre zvysSenie
automatického casu vypnutia,
stlacte voli¢ =, pre znizenie au-
tomatického casu vypnutia displej
(15) zobrazi odpoditanie.

Poznamka: na strane displeja ven-
tildtoru odsavaca, pri pouziti caso-
vaca, sa zobrazi nasledujuci symbol
} (19) ked ¢asovac skon¢i odpodi-
tavanie, vyda akusticky signal (2 mi-
nuty alebo sa zastavi, ked sa stlaci
jedno z tlacdidiel na varnej doske),
zatial ¢o displej (15) bude blikat so
symbolom “0.00".

Vypnutie Casovaca:
e yberte pozadovanu varnd zénu

® nastavte Casova¢ na “0" , pros-
trednictvom —

Poznamka: funkcia ostava aktivna
ak medzitym nie je stlacené iné tla-
¢idlo.

Indikator saturacie filtra

Digestor indikuje kedy je potrebna
udrzba filtru:

Filter mastnoty “55)"(17) LED sa
rozsvieti

Filter pachov s aktivnym uhlim *
F557(17) LED blika
Resetovat saturaciu filtra

Po vykonani udrzby filtrov (mastno-
ty a/alebo aktivneho

uhlia) podrzte — (7); “CFF)" (17)
LED sa vypne a odpocet sa zopaku-
je.
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Aktivacia indikatora nasytenia fil-
tra pachov s aktivnym uhlim

Tento indikator je obycajne deak-
tivovany. Pre aktivaciu postupujte
podla nasledujuceho:

—zapnlte ods?vaau dosku stlace-
nim tlacidla ()

- s vypnutym odsavacim motorom
a varnymi zénami stlacte a podrzte

ol
.
Cad ’

=" sa zapne, potom vypne pre
vykazanle Uspesnej aktivacie.

Deaktivacia indikatora nasytenia
filtra pachov s aktivnym uhlim

opakujte aktivacné kroky popisané
vyssie 555" blika, potom sa vyp-
ne, aby bola naznacend Uspesna
deaktivacia.

Automatické ovladanie (Hob-

2Hood)

Digestor sa zapne na najvhodnejSiu
rychlost, pricom sa upravi extrakc-
na kapacita na Uroven varenia pou-
Zivanu vo varnej zéne.

Po vypnuti varnej dosky sa odsavac
prisposobi rychlosti odsavania, po-
stupne sa znizuje, aby sa odstranili
zvyskové vypary a pachy

Pre aktivaciu teito funkcie:
il

Zlahka stlatte = (7), LED *
(18) sa rozsvieti pre naznacenie, ze
digestor pracuje vtomto made.

Sacia plocha je navrhnuta na po-
uzitie v kombinacii so snimacom
okien KIT [nie je dodavany vyrob-
com) Pri instalacii senzora okien
KIT (iba v pripade pouzitia povrchu
v rezime SUCTION] sa odsavanie
zastavi vzdy ked KIT, ktorym je vy-
baveny povrch, detekuje, Ze okno je
v miestnosti, kde je instalované, za-
tvorené. Odporuca sa zakupit FDS
KIT - 100 Elektrotechnik Schabus,
k dispozicii v autorizovanych cen-
trach Elektrotechnik Schabus alebo
priamo na internetovej stranke

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Elektrické pripojenie sacieho po-
vrchu KIT musi vykonavat kvalifi-
kovany a Specializovany technicky
personal.

- Vyrobca sacieho povrchu odmieta
zodpovednost za akékolvek nepri-
jemnosti, poskodenie alebo poZiar
spOsobené zavadami a/alebo prob-
[émami s nespravnou pracou a/ale-
bo nespravnou instalaciou KIT.
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4.2 Tabulky vykonu

Spravca teploty

Popis

Rozpustanie

Urcuje vhodnd Uroven varenia pre pomalé roztopenie
delikatnych vyrobkov bez toho, aby sa ohrozili ich
zmyslové vlastnosti (Cokolada, maslo atd).

Zohrievanie

Urcuje vhodnl Uroven varenia, ktord umozniuje
delikatne udrziavat jedlo pri rovnakej teplote bez
toho, aby sa nechalo zovriet.

Mierny ohen

Urcuje vhodnt Uroven varenia, aby jedlo prebublavalo
po dlhsSiu dobu. Vhodné pre varenie paradajkovych
omacok, masovych omacok, polievok, minestrone,
udrziavanie kontrolovanej Grovne varenia (idealne pre
vodnu kupel]. Zabranuje tomu, aby sa jedlo rozlialo
alebo lepilo na dno panvice, typické pre tieto metddy.
Tuto funkciu pouzite po tom, ¢o sa jedlo zacne varit.
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Uroven vykonu

Typ varenia

Pouzitie Grovne (displej kombi-
nuje skusenost a zvyky pri vareni)

Max vykon Boost Rychle zohriatie | Idedlne na rychle zvySenie teploty
potravin az do rychleho varu v pripade
vody alebo rychleho ohrevu tekutin na
varenie

8-9 Smazenie - Idealne na zhnednutie, zacatie varenia,
varenie smazenie mrazenych vyrobkov, rychle
varenie

Vysoky vykon 7-8 Zhnednutie Idedlne pre smaZenie, udrzanie

- smazenie varenie,varenie a
- varenie - grilovanie (po kratku dobu, 5 - 10
grilovanie minut)

6-7 Zhnednutie - Idedlne na vyprazanie, udrziavanie
varenie - dusenie | varenia,varenieagrilovanie (priemerné
- smazenie - Casy 10-20 minat), predhrievacie
grilovanie prislusenstvo

Stredny vykon | 4-5 Varenie - dusenie | Idedlne na Slahanie, udrZiavanie

- smazenie - lahkého varu, varenie [dlhsie).
grilovanie MieSanie cestovin
3-4 Varenie - var Idedlne na pomalé varenie (ryza,
- zahustenie - omacky, pecienky, ryby) za pritomnosti
mieSanie kvapaliny (napriklad vody, vina, vyvaru,
mlieka), mieSanie cestovin
2-3 Idedlne na pomalé varenie (objem
mensi ako liter: ryza, omacky, pecienky,
ryby] za  pritomnosti  kvapaliny
(napriklad vody, vina, vyvaru, mlieka)
Nizky vykon 1-2 Roztopenie - Idedlne pre topenie masla, jemné
rozmrazenie topenie cokolady, rozmrazenie malych
- udrZovanie v produktov
1 teple - miesanie | |jesine na udrziavanie malych casti
Cerstvého vareného jedla v teple alebo
udrziavanie teploty servirovacieho
riadu a miesania rizota
VYP Nula Podporny povrch | Varna doska v pohotovostnom rezime
Vykon alebo vypnutd [(moZnad pritomnost

zvyskového tepla z konca varenia
signalizovaného H-L-0]
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4.3 Tabulky varenia
Kategodrie | Pokrmy Urovef vykonu a typ varenia
jedal alebotypy | pryy siupers Vykony | Druhy stupefi Vykony
varenia
Cestoviny, Cerstvé Ohrev vody Booster-9 | Varenie cestovin a 7-8
ryza cestoviny udrZanie varu
Cerstvé Ohrev vody Booster-9 | Varenie cestovin a 7-8
cestoviny udrzanie varu
Varené ryza Ohrev vody Booster-9 | Varenie cestovin a 5-6
udrzanie varu
Rizoto Smazenie a pecenie 7-8 Varenie 4-5
Zelenina, | Varené Ohrev vody Booster-9 | Varenie 6-7
SFrUko' Smazené Zohrievanie oleja 9 Smazenie 8-9
vin
y Opekanie Zohrievacie 7-8 Varenie 6-7
prislusenstvo
Dusené Zohrievacie 7-8 Varenie 3-4
prislusenstvo
Smazené Zohrievacie 7-8 Zhnednutie 7-8
prisluSenstvo smazené
Maso Pecienka Zhnednutie mdsana | 7-8 Varenie 3-4
oleji (ak na masle, tak
vykon 6)
Grilované Predhriatie panvice 7-8 Grilovanie z oboch 7-8
stran
Opekanie Opekanie na oleji [ak | 7-8 Varenie 4-5
na masle, tak vykon 6)
Dusenie Opekanie na oleji (ak | 7-8 Varenie 3-4
na masle, tak vykon 6)
Ryby Grilované Predhriatie panvice 7-8 Varenie 7-8
Dusenie Opekanie naoleji (ak | 7-8 Varenie 4-5
na masle, tak vykon 6)
Smazené Zohrievanie oleja 8-9 Smazenie 3-4

alebo tuku
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Vajicka Omelety Zohrievanie panvices | 6 Varenie 7-8
maslom alebo tukom
Omelety Zohrievanie panvices | 6 Varenie 3-4
maslom alebo tukom
Na makko Ohrev vody Booster-9 | Varenie 7-8
varené
Palacinky Zohrievanie panvices | 6 Varenie 6-7
maslom
Omacky Paradajkovad | Opekanie naoleji [ak | 6-7 Varenie 3-4
na masle,
vykon 6
Masova Opekanie na oleji (ak | 6-7 Varenie 3-4
omacka na masle,
vykon 6
Besamel Priprava zakladu 5-6 Privedenie k varu 3-4
(roztopené maslo a
muka)
Dezerty, puding Uvarte mlieko 4-5 Miesajte 4-5
krémy Pudingy Uvarte mlieko 4-5 Miesajte 2-3
RyZovy Zohrejte mlieko 5-6 Miesajte 2-3
puding




Udrzba
Udrzba varnej dosky

Pozor! Pred akymkolvek cistenim
alebo ddrzbou skontrolujte, ¢i su
varné zony vypnuté a i sa indikator
tepla vypol.

5.1 Cistenie
Varnu dosku je nutné vycistit po
kazdom pouziti.

Dolezité: Nepouzivajte abrazivne
Spongie a Cistiace hubky. Po case
moze ich pouzivanie znicit sklo.
Nepouzivajte chemické drazdidla,
ako napriklad spreje na rury alebo
odstranovace skvrn.

Po kazdom pouziti nechajte var-
nu dosku vychladnut a vycistite
ju, aby ste odstranili usadeniny a
skvrny sposobené zvyskom potra-
vin. Cukor alebo jedlo s vysokym
obsahom cukru poskodi varnu do-
sku a musi sa ihned odstranit. Sol,
cukor a piesok moézu poskriabat
skleny povrch. Na Cistenie varnej
dosky pouzivajte makkd handricku,
papierovy uterdk alebo Specifické
vyrobky (postupujte podla pokynov
vyrobcu). NEPOUZIVAJTE PARNE
CISTICE.

Dolezité: Ak nahodne alebo nad-
merne unikaju kvapaliny z hrncov,
modZe sa vypustaci ventil umiestne-

ny na spodnej Casti vyrobku otvorit

tak, aby sa odstranili akékolvek zvy-
Sky a mohol sa Cistit v podmienkach
maximalnej hygieny.

Obr.18

Pre uplnejSie a hlbsSie Cistenie mo-
Zete spodny zasobnik Uplne odstra-
nit.

Obr.18a - 18b

Udrzba ventilatora odsavaca
Cistenie

Pre Cistenie pouzite IBA vlhku tex-
tiliu s neutralnym Ccistiacim pros-

triedkom. NEPOUZIVAJTE CISTICE
ALEBO NASTROJE!

Vyhnite sa pouzitiu produktov obsa-
hujucich abraziva. NEPOUZIVAJTE
ALKOHOL!

Filter mastnoty
Obr. 15-16

Zachytava tukové Ciastocky z vare-
nia. Musi sa vycistit raz za mesiac
(alebo ak to naznacuje systém indi-
kacie sytosti filtrov) s neagresivny-
mi Cistiacimi prostriedkami, ¢i uz
rucne alebo v umyvacke riadu pri
nizkej teplote a v kratkom cykle. Pri

Cisteni v umyvacke riadu moze byt

kovovy tukovy filter odfarbeny, ale
jeho filtracné vlastnosti zostavaju
nezmeneneé.
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Udrzba
Filtre s aktivnym uhlim (len pre fil-
tracnu verziu)

Obr. 17 -17a-17b - 17c

Zachytava neprijemné pachy z va-
renia. Vyrobok je vybaveny Styrmi
filtracnymi baleniami, ktoré zachy-
tia zapachy vdaka aktivnemu uhliu.
Aktivne uhlie je zabudované do ke-
ramickej struktudry, takze je lahko
a Uplne pristupné necistotam, ¢im
vytvara velka absorpcna plocha.
Keramické filtre s aktivnym uhlim
sa nasytia po dlhSej alebo dlhsej
dobe pouzivania v zavislosti od typu
varenia a frekvencie, s ktorou sa
Cistia filtre mastnoty.

5.2 Riesenie problémov

Tieto pachové filtre sa mozu tepel-
ne regenerovat kazdé 2/3 mesiace
v rure predhriatej na 200 ° C pocas
45 mindt. Regeneracia umoznuje
zivotnost filtra maximalne 5 rokov.

Kod chyby | Popis Mozné priciny Odstranenie chyby
E2 Prikazova zdna sa Teplota vnutri Pockajte, kym sa varna
vypina kvoli prilis elektronickych casti | doska vychladi predtym,
vysokej teplote je prilis vysoka ako ju znovu pouZijete.
ERRO3 + Zaznamenava Voda, hrnce alebo Vycistite povrch,
zvukovy sa nepretrzita kuchynské nastroje odstrante akékolvek
signal (permanentna) sa nachadzaju objekty z povrchu.
aktivacia kluca. na uzivatelskom
l-‘ Rozhranie sa vypne rozhrani.
po 10 sekundach
Pre vSetky
dalsie Zavolajte zakaznicku podporu a oznamte kod chyby
chybové
signaly (E ...
u..)

5.3 Zakaznicky servis

Pred kontaktovanim zakaznickej
podpory

1.Skontrolujte, Ci problém
nemozete vyrieSit sami na

zaklade bodov popisanych v Casti
"RieSenie problémov”.

2.Vypnite pristroj a znovu ho
zapnite, aby ste videli, ¢i problém
pretrvava. Ak chyba pretrvava,
obratte sa na najblizsi zakaznicky
servis.



Istruzioni importanti per la sicurezza e

Uambiente

Osservare attentamente le
istruzioni del presente ma-
nuale. Non verra assunta al-
cuna responsabilita per even-
tuali problemi, danni o incendi
causati dal mancato rispetto
delle istruzioni del presente
manuale. Il presente dispo-
sitivo e destinato esclusiva-
mente per uso domestico,
per la cottura di alimenti e
l'estrazione di fumi di cottura.
Non e consentito alcun altro
uso (es. riscaldamento di am-
bienti). Il produttore declina
qualsiasi responsabilita deri-
vante da utilizzo improprio o
Impostazione non corretta dei
controlli.

e Attenzione Osservare at-
tentamente le istruzioni se-
guenti:

e Scollegare il dispositivo
dalla rete elettrica prima
di eseguire qualsiasi inter-
vento di installazione.

e L'installazione o la ma-
nutenzione devono essere
eseguite da un tecnico qua-
lificato, nel rispetto delle
istruzioni del produttore e
delle normative locali sulla

sicurezza.

e Non riparare o sostituire i
componenti del dispositivo
a meno che sia esplicita-
mente indicato nel manuale
operativo.

e |l collegamento a terra del
dispositivo e obbligatorio.

e |l cavo di alimentazione deve
essere abbastanza lungo da
consentire il collegamento
del dispositivo, integrato
nell’alloggiamento, alla rete
elettrica.

e A garanzia della conformita
fra installazione e stan-
dard di sicurezza in vigore,
e richiesto un normale in-
terruttore onnipolare che
garantisca la disconnes-
sione completa della rete in
condizioni di sovratensione
di categoria Ill, in confor-
mita con le regole di instal-
lazione.

e Non usare prese multiple o
prolunghe.

e Al termine dell'installa-
zione, | componenti elettrici
non devono piu essere ac-
cessibili all'utente.
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e || dispositivo e le parti ac-
cessibili si riscaldano du-
rante l'uso. Non toccare gli
elementi riscaldanti.

e Verificare l'assenza di bam-
bini nelle aree circostanti al
dispositivo. Tenere lontani
I bambini e supervisionarli
poiché le parti accessibili
potrebbero diventare molto
calde durante l'uso.

e | soggetti con pacemaker e
impianti attivi devono veri-
ficare, prima di utilizzare il
piano di cottura a induzione,
la compatibilita fra i pace-
maker e il dispositivo.

e Durante e dopo l'uso, non
toccare gli elementi riscal-
danti del dispositivo.

e Evitare il contatto con vestiti
o altri materiali inflamma-
bili finché i componenti del
dispositivo non si sono raf-
freddati a sufficienza.

e Non posizionare materiali
inflammabili sopra o nelle
vicinanze del dispositivo.

e | grassi e gli oli surriscaldati
prendono facilmente fuoco.
Supervisionare la cottura di

alimenti ricchi di grassi e oli.

* Se la superficie € danneg-
giata, spegnere il dispositivo
per evitare possibili scosse
elettriche.

e |l dispositivo non e proget-
tato per il funzionamento
con timer esterni o sistemi
separati di controllo remoto.

e La cottura senza supervi-
sione dioli o grassi sul piano
cottura puo essere perico-
losa e causare incendi.

e Supervisionare il processo
di cottura. Monitorare co-
stantemente | processi di
cottura a breve termine.

* NON provare MAI a estin-
guere le flamme con l'acqua.
Spegnere invece il disposi-
tivo e soffocare le flamme
(es. con un coperchio o una
coperta antincendio). Peri-
colo diincendio: non posizio-
nare oggetti sulle superfici
di cottura.

e Non usare dispositivi di pu-
lizia a vapore.
e Non posizionare oggetti

metallici quali coltelli, for-
chette, cucchiai e coperchi
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sulla superfice del piano
cottura poiché potrebbero
surriscaldarsi.

e Prima di collegare il dispo-
sitivo alla rete elettrica:
consultare la targhetta
(parte inferiore del dispo-
sitivo) per verificare che
tensione e alimentazione
corrispondano ai valori
della rete e che la presa di
collegamento sia adatta. In
caso di dubbio, contattare
un elettricista qualificato.

e AWERTENZA: dopo l'uso,
spegnere il piano cottura
dal relativo dispositivo di
controllo e non fare affi-
damento sul rilevatore di
pentole.

e Evitare fuoriuscite. Du-
rante la bollitura o il riscal-
damento di liquidi, ridurre
l'erogazione del calore.

* Non lasciare accesi gli ele-
menti riscaldanti in pre-
senza di pentole o padelle
vuote o senza contenitori.

e Al termine della cottura,
spegnere la zona interes-
sata.

* Non usare fogli di allumi-
nio durante la cottura e non
posizionare mai prodotti
avvolti nell’alluminio sopra
la superficie di cottura.
L'alluminio fonderebbe
danneggiando irreparabil-
mente il dispositivo.

* Non riscaldare cibi in sca-
tola senza prima aprirli:
potrebbero esplodere.
Questa avvertenza si ap-
plica a tutti gli altri tipi di
piani di cottura.

e Non utilizzare valori elevati
di potenza (es. la funzione
Booster] per riscaldare de-
terminati liquidi quali l'olio
da frittura. Il calore ecces-
sivo puo essere pericoloso.
In questi casi, suggeriamo
l'utilizzo di un livello di po-
tenza inferiore.

e Posizionare | contenitori
direttamente al centro del
piano cottura. Non posizio-
nare mai oggetti fra le pen-
tole e il piano cottura.

e [n situazioni con tempera-
ture elevate, il dispositivo
riduce in automatico il li-
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vello di potenza delle zone
di cottura.

e Prima di eseguire qualsi-

asi attivita di pulizia o ma-
nutenzione, scollegare il
prodotto dalla rete elettrica
staccando la presa o disat-
tivando l'interruttore gene-
rale dell’abitazione.

e Utilizzare sempre guanti

da lavoro per tutte le ope-
razioni di installazione e
manutenzione.

e |l dispositivo puo essere

utilizzato da bambini di
eta pari o superiore agli 8
anni o da persone con di-
sabilita fisiche, sensoriali o
mentali o da soggetti privi
di qualsiasi esperienza o
competenza necessaria, a
condizione che siano su-
pervisionati o che abbiano
ricevuto istruzioni in me-
rito all'utilizzo sicuro del
dispositivo e che abbiano
compreso i rischi associati.

e Supervisionare | bambini

per verificare che non gio-
chino con il dispositivo.

e[ a pulizia e la manuten-

Istruzioni importanti per la sicurezza e
Uambiente

zione non devono mai es-
sere effettuate da bambini,
salvo in presenza di ade-
guata supervisione.

Ventilare adeguatamente
gli ambienti se la cappa
viene utilizzata insieme ad
altri dispositivi di combu-
stione, gas o di altra na-
tura.

Pulire con regolarita la
parte interna ed esterna
della cappa (ALMENO
UNA VOLTA AL MESE), ri-
spettando attentamente
le istruzioni di manuten-
zione. Il mancato rispetto
delle regole di pulizia della
cappa e di sostituzione e
pulizia dei filtri comporta
il rischio di incendio.

E severamente vietata la
cottura a flamma viva dei
cibi. L'uso di flamma viva
potrebbe danneggiare i fil-
tri e causare incendi, per-
tanto & sempre da evitare.

Prestare particolare atten-
zione durante la frittura
per evitare il surriscalda-
mento e la combustione
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dell'olio.

e Attenzione Se la piastra
di cottura e accesa, gli
elementi accessibili della
cappa potrebbero diven-
tare caldi.

e Attenzione Non colle-
gare il dispositivo alla rete
elettrica fino al completa-
mento dell'installazione.

e Nell'ambito delle misure
tecniche e di sicurezza da
adottare per l'estrazione
dei fumi, attenersi alle
normative emesse dalle
autorita locali.

*Non convogliare l'aria
estratta attraverso gli
stessi condotti usati per
l'estrazione dei fumi gene-
rati dalla combustione dei
gas o da altri tipi di dispo-
sitivi di combustione.

e Non utilizzare o lasciare
la cappa senza le corrette
lampadine installate per
evitare il rischio di scosse
elettriche.

e Non utilizzare la cappa
fino al corretto montaggio
della griglia.

e Utilizzare solo le viti di fis-
saggio fornite con il pro-
dotto per linstallazione.
Se non fornite, acquistare
il tipo corretto di viti. Uti-
lizzare viti della lunghezza
adatta, come indicato nella
guida d'installazione.

e Se la cappa viene utilizzata
Insieme ad altri dispositivi
non alimentati a corrente
elettrica, la pressione ne-
gativa degli ambienti non
deve superare 4 Pa (4 x
10-5 bar). 10-5 bar).

e |l dispositivo e stato pro-
gettato, testato e svilup-
pato in conformita con i
regolamenti relativi a:

e Sicurezza: EN/IEC 60335-
1, EN/IEC 60335-2-6, EN/
|[EC 60335-2-31, EN/IEC
62233.

e Prestazioni: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1, 1SO 5167-3,
1SO 5168, EN/IEC 60704-
1, EN/IEC 60704-2-13, EN/
|EC 60704-3, 1SO 3741, EN
50564, IEC 62301.

e EMC: EN 55014-1, CISPR
14-1, EN 55014-2, CISPR
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14-2, EN/IEC 61000-3-
3, EN/IEC 61000-3-12.
Suggerimenti per un uso
corretto al fine di ridurre
l'impatto ambientale:
quando si inizia a cuci-
nare, accendere la cappa
alla velocita minima e la-
sciarla accesa per pochi
minuti anche dopo il com-
pletamento della cottura.
Aumentare la velocita solo
In presenza di una grande
quantita di fumi e vapore.
Utilizzare la funzione Bo-
oster solo in casi estremi.
Per garantire un funzio-
namento ottimale del si-
stema di riduzione degli
odori, sostituire i filtri a
carbone quando necessa-
rio.

e Per garantire prestazioni
ottimali del filtro anti-
grasso, pulirlo quando ne-
cessario. Per migliorare
l'efficienza e ridurre al mi-
nimo il rumore, utilizzare il
diametro di canalizzazione
massimo indicato nel pre-
sente manuale.

Conformita con la direttiva
WEEE e smaltimento dei pro-
dotti di scarico: Questo prodotto
e conforme alla direttiva WEEE
dell'UE (2012/19/UE). Questo pro-
dotto porta un simbolo di classifica-
zione per la strumentazione elettri-
ca ed elettronica di scarto (WEEE).

Questo prodotto € stato re-
ﬁ alizzato con componenti di

alta qualita e materiali che
possono essere riutilizzati
e sono idonei a essere rici-
clati. Non smaltire i componenti
dell'apparecchio con i normali rifiu-
ti domestici o con altri tipi di rifiuti.
Portarlo presso un punto di raccol-
ta per il riciclaggio di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche.
Rivolgersi alle autorita locali per
informazioni sui punti di raccolta
presenti nella propria zona.

Conformita alla direttiva RoHS
Il prodotto acquistato e conforme
alla direttiva UE RoHS (2011/65/
UE). Non contiene materiali dan-
nosi e proibiti indicati nella Diret-
tiva.

Informazioni sullimballaggio

@y || materiali di imballaggio
"" del prodotto sono realizzati
con materiali riciclabili se-
condo le normative nazio-
nali sull'ambiente. Non smaltire i
materiali di imballaggio fra i rifiuti
domestici o di altro tipo. Portarli
presso i punti di raccolta per mate-
riali di imballaggio indicati dalle
autorita locali.




Utilizzo

Il sistema di cottura a induzione si
basa sul fenomeno fisico dell’indu-
zione magnetica. La caratteristica
principale del sistema e il trasferi-
mento diretto dell’'energia dal ge-
neratore alle pentole.

Vantaggi: rispetto ai piani di cottura

elettrici, il piano cottura a induzione

e:

® Pilu sicuro: temperature inferiori
sulla superficie in vetro.

e Piu rapido: tempi di riscalda-
mento dei cibi piu brevi.

® Pil preciso: il piano cottura reagi-
sce immediatamente ai comandi

e Piu efficiente: il 90% dell'energia
assorbita viene trasformata in ca-
lore. Inoltre, la trasmissione del
calore viene interrotta immedia-
tamente non appena si rimuovono
le pentole dal piano cottura, evi-
tando inutili dispersioni di calore.

2.1 Contenitori di cottura

Utilizzare solo pentole con

questo simbolo

Importante: Per evitare il danneg-
giamento permanente della super-
ficie del piano cottura, non utilizza-
re:

— Contenitori  con
perfettamente piani.

— Contenitori in metallo con fondi
smaltati.

— Contenitori con basi ruvide, onde
evitare di graffiare la superficie
del piano cottura.

—Non posizionare mai padelle e
pentole calde sulla superficie del
pannello di controllo del piano

fondi non

cottura.
2.1.1 Contenitori preesistenti

La cottura a induzione sfrutta il
magnetismo per generare calore.
Pertanto, i contenitori devono con-
tenere ferro. Verificare per mezzo
di una calamita che i materiali delle
pentole siano magnetici. Le pentole
non magnetiche non sono utilizza-
bili.

2.1.2 Diametri raccomandati dei
fondi delle padelle

Importante: le zone di cottura non
si attiveranno se le pentole non
sono delle dimensioni corrette. Per
dettagli sul diametro minimo delle
pentole da utilizzare su ciascuna
zona, consultare la sezione illustra-
ta del presente manuale.

2.2 Risparmio energetico

Suggerimenti per risultati ottimali:
— Utilizzare pentole e padelle con un
diametro del fondo pari alla zona

di cottura.

— Utilizzare solo pentole e padelle
con fondi piani.

— Se possibile, mantenere i coperchi
sulle pentole durante la cottura.

— Cucinare vegetali, patate e cosi via
con una piccola quantita di acqua
per ridurre i tempi di cottura.

— L'utilizzo di pentole a pressione
riduce ulteriormente i consumi
energetici e i tempi di cottura.

— Posizionare la pentola al centro
della zona di cottura tracciata sul
piano cottura.
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Utilizzo della ventola dell'e-
strattore

E possibile utilizzare il sistema di
estrazione in due modalita: espul-
sione ed estrazione esterna o come
filtro con ricircolo interno.

@ Modalita estrazione
Fig.7

| fumi vengono espulsi verso l'e-
sterno attraverso una serie di tubi
(da acquistare separatamente) fis-
sati alla flangia di collegamento
fornita. Il diametro dei tubi di scari-
co deve corrispondere a quello de-
gli anelli di collegamento:
— per scarichi rettangolari, 222 x 89
mm
— per scarichi circolari, diametro di
150 mm (*)
Per maggiori informazioni, consul-
tare la pagina relativa alla modalita
di estrazione nella parte illustrata
del presente manuale.

Fig.7c

Collegare il prodotto ai tubi di sca-
rico montati a muro e ai fori con un
diametro equivalente agli scarichi
dell'aria (flangia di collegamento).
L'utilizzo di tubi di scarico montati
a muro e fori con diametri inferio-
ri potrebbe ridurre lefficienza di
estrazione e aumentare drastica-
mente i livelli di rumore. Tutte le re-
sponsabilita in tale ambito vengono
pertanto negate.

e Utilizzare canalizzazioni della lun-
ghezza minima indispensabile.

e Utilizzare canalizzazioni con il
minor numero possibile di curva-
ture (angolo massimo: 90°).

e Evitare modifiche drastiche nel
diametro delle canalizzazioni.

Modalita filtraggio

Fig.8

L'aria estratta viene filtrata in spe-
ciali filtri antigrasso e antiodori
prima di essere reimmessa negli
ambienti.

Il prodotto viene fornito con tutti i
componenti necessari per linstal-
lazione standard, con lo scarico
dell'aria posizionato nella parte
anteriore del basamento dell'allog-
giamento.

Il prodotto viene fornito con quattro
pacchetti di filtri ceramici a carbo-
ne attivo ad alta prestazione. | filtri
ceramici sono innovativi filtri mo-
dulari a carbone rigeneranti (con-
sultare la sezione Manutenzione:
filtri a carbone attivo del presente
manuale).

Le proprieta chimico-fisiche garan-
tiscono un assorbimento ottimale
degli odori e un'elevata resistenza
meccanica.

Per maggiori informazioni, consul-
tare la pagina relativa alla modalita
filtraggio nella parte illustrata del
presente manuale. Fig.13b



Installazione

L'installazione elettrica e meccani-
ca deve essere eseguita da perso-
nale qualificato.

L'apparecchio elettrico & progetta-
to per essere integrato in un piano
di lavoro con spessore di 2-6 cm
in caso di installazioni DALL'ALTO
(2,5-6 cm in caso di installazioni A
INCASSO).

La distanza minima fra fornelli e
pareti deve essere di almeno 5 cm
nella parte anteriore, almeno 4 cm
nella parte laterale e almeno 50 cm
rispetto ai pensili sovrastanti.

Nota: le distanze minime suggerite
sono indicative. Nella progettazione
degli spazi, attenersi alle istruzioni
fornite dal produttore della cucina.

3.1 Collegamento elettrico

e Scollegare il dispositivo dalla rete
elettrica

e L 'installazione deve essere ese-
guita da personale professional-
mente qualificato, con esperienza
nell'ambito degli standard di in-
stallazione e di sicurezza applica-
bili.

e |l produttore declina ogni respon-
sabilita nei confronti di persone,
animali o cose in caso di mancato
rispetto delle linee guida fornite
nel presente capitolo.

® |l cavo di alimentazione deve es-
sere abbastanza lungo da consen-
tire la rimozione della piastra di
cottura dal piano di lavoro.

e Verificare che la tensione indicata
sulla targhetta nella parte infe-
riore del dispositivo corrisponda a

quella dell'abitazione in cui verra
effettuata linstallazione.

® Non usare prolunghe.

® | a messa a terra e un requisito di
legge
e || cavo di messa a terra deve es-

sere piu lungo di almeno 2 cm ri-
spetto agli altri cavi

e Se l'elettrodomestico non é dotato
di cavo di alimentazione, utiliz-
zarne uno con un diametro mi-
nimo del conduttore di 2,5 mm?2
per alimentazione fino a 7200
Watt. Per livelli di alimentazione
superiori, il diametro deve essere
di almeno 4 mm?2.

® Nessun punto lungo il cavo deve
raggiungere una temperatura
di 50 °C superiore a quella degli
ambienti.

e || dispositivo e progettato per il
collegamento costante alla rete
elettrica: effettuare il collega-
mento alla rete fissa mediante
interruttore regolare onnipolare,
che garantisca la disconnessione
completa della rete in condizioni
di sovratensione di categoria Il
e che sia facilmente accessibile
dopo l'installazione.

Nota: per collegare l'apparecchio
mediante il collegamento mono-
fase o trifase opzionale, rimuovere
e sostituire il cavo esistente con
uno di altro tipo (non fornito) con le
specifiche seguenti. Collegamento
monofase: cavo HO5V2V2-F
3G4. Collegamento trifase: cavo
HO5V2V2-F 5G2.5.
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Attenzione Prima di ricollegare il
circuito all'alimentazione di rete e
verificarne il corretto funzionamen-
to, verificare che il cavo di rete sia
stato correttamente installato.

Attenzione Il cavo di interconnes-
sione deve essere sostituito da per-
sonale autorizzato dell’assistenza
clienti o da personale analogamen-
te qualificato.

3.2 Montaggio

Prima di iniziare Uinstallazione:

* Dopo il disimballaggio del pro-
dotto, verificare la presenza di
danni dovuti al trasporto. In caso
di problemi, contattare il proprio
rivenditore o l'assistenza clienti
prima di procedere con l'installa-
zione.

e Verificare che il prodotto sia delle
dimensioni adatte per la posizione
di installazione.

e Verificare gli accessori all'interno
dell'imballaggio (situati all'in-
terno per agevolare il trasporto)
quali sacchetti contenenti viti,
tagliando di garanzia e cosi via.
Estrarre tali elementi e conser-
varli.

e Verificare la presenza di una
presa di corrente vicino all'area di
installazione

Preparazione dell'alloggiamento
per l'installazione:

* Non e possibile installare il pro-
dotto sopra apparecchi di raf-
freddamento, lavastoviglie, stufe,
forni, lavatrici e asciugatrici.

e Tagliare l'alloggiamento prima di
inserire il piano cottura e rimuo-
vere con cura trucioli o segatura.

Importante: utilizzare un sigillante
adesivo monocomponente (S), in
grado di resistere a temperature
finoa 250°. Primadell’installazione,
pulire attentamente le superfici
da incollare, rimuovendo tutte le
sostanze che potrebbero compro-
metterne ['adesione (es. distaccan-
ti, conservanti, grassi, oli, polveri,
residui di vecchi adesivi e cosi via).
Distribuire uniformemente il sigil-
lante lungo lintero perimetro del
telaio. Dopo l'incollaggio, lasciare
asciugare per circa 24 ore.

Fig. 1b

Attenzione La mancata installazio-
ne di viti e dispositivi di fissaggio
secondo le presenti istruzioni puo
causare pericoli elettrici.

Nota: Per una corretta installazione
del prodotto, si suggerisce di fissa-
re i tubi mediante un adesivo con le
caratteristiche seguenti:
— film in PVC morbido elastico, con
un adesivo a base acrilica
— conforme ai regolamenti DIN EN
60454
— ritardante di flamma
— -con eccellente resistenza all'usura
—resistente alle fluttuazioni di
temperatura
— utilizzabile a basse temperature



Funzionamento

4.1 Pannello di controllo

Nota: per selezionare i comandi, e
sufficiente toccare (premere] i rela-
tivi simboli (vedere pagina 3).

Tasti

1. ACCENSIONE/SPEGNIMENTO
del piano cottura/della ventola
dell’estrattore per piano cottura

2. Indicatore della posizione della
zona di cottura

3. Selezione della zona di cottura
Aumento/diminuzione del livello

di potenza

4. Attivazione  gestione  della
temperatura

5. Indicatore della ventola
dell'estrattore

6. Selezione della ventola
dell'estrattore
Aumento/diminuzione della

velocita di estrazione (potenza)

7. Attivazione di funzioni
automatiche
Reimpostare la saturazione del
filtro

8. Attivazione timer
Aumento/diminuzione del valore
del timer

9. Blocco tasti

9+10. Blocco per bambini

10.Sospensione / Menu Recall /
LED

Display / LED

11.Visualizzazione del
potenza

12.Visualizzazione della velocita di
estrazione (potenza)

13.Display della zona di cottura

livello di

14.Display della ventola
dell'estrattore

15.Display del timer

16.Display della gestione
temperatura

17.Indicatore dell'assistenza filtro
18.Indicatore della funzione di
estrazione automatica
19.Indicatore del timer attivo
20.Indicatore del Bridge attivo
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Utilizzo del piano cottura
Prima di iniziare, e importante sa-
pere che tutte le funzioni del piano
cottura sono progettate per

rispettare le normative di sicurezza
piu stringenti.

Per questo motivo:

e Alcune funzioni non si attivano,
o si disattivano in automatico, in
assenza di pentole sui bruciatori o
in caso di posizionamento errato.

e |n altri casi, le funzioni attivate
vengono disattivate in automatico
dopo pochi secondi se la funzione
specifica richiede un'ulteriore
impostazione non selezionata (es:
"Accensione del piano cottura”
senza "Selezione del piano cot-
tura” e "Temperatura di funziona-
mento” o “Funzione di blocco” o
funzione "Timer").

Avvertenza In caso di uso prolun-
gato (ad esempio), la zona di cottura
potrebbe non spegnersi immedia-
tamente poiché in fase di raffred-
damento. Verra visualizzato il sim-
bolo "H" sul display " " della zona
di cottura per indicare l'esecuzione
di tale fase. Attendere che il display
si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display della zona di cottura

il display della zona di cottura indi-
ca:

Zona di cottura attiva o
Livello di potenza 1,.9-p
Indicatore di calore H
residuo

Rilevatore pentole g
Funzione di gestione [
della temperatura attiva
Funzione di blocco per L
bambini attiva

Funzione di sospensione H
Funzione di =
riscaldamento

automatico

Caratteristiche del piano cot-
tura
Attivazione sicura

Il prodotto si attiva solo in presen-
za di pentole sulla zona di cottura:
il processo di riscaldamento non
viene attivato o si interrompe in as-
senza di pentole o se queste vengo-
no rimosse.

Rilevatore pentole

Il prodotto rileva in automatico la
presenza di pentole sulla zona di
cottura.

Arresto di sicurezza

Per motivi di sicurezza, ciascuna
zona di cottura presenta un tempo
di funzionamento massimo che va-
ria in base al livello di potenza mas-
simo impostato.
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Indicatore di calore residuo

In caso di spegnimento di una o piu
zone di cottura, la presenza di ca-
lore residuo viene indicata da una
segnalazione visiva sul display del-
la zona corrispondente, mediante il
simbolo "H".

Funzionamento

Nota: prima dell'attivazione di una
funzione, attivare la zona interessa-
ta.

Accensione

Premere (toccare]) 0]
(ACCENSIONE/SPEGNIMENTO del
piano cottura/dell'estrattore). La
spia luminosa si accende per indi-
care cheil piano cottura/l'estrattore
e pronto per l'uso. Premere nuova-
mente per spegnere.

Nota: Questa funzione ha la priorita
rispetto alle altre.

Selezionare la zona di cottura

Toccare (premere] la barra di sele-
zione (3) corrispondente alla zona
di cottura desiderata.

9 livelli di potenza

Il piano cottura dispone di 9 livelli di
potenza. Toccare e scorrere lungo la
barra di selezione (3): verso destra
per aumentare il livello di potenza o
verso sinistra per diminuirlo.

Booster di potenza

Il prodotto dispone di un livello di
potenza aggiuntivo (dopo il livello 9
], che rimane attivo per 10 minuti,
trascorsi i quali la temperatura tor-
na al valore selezionato in prece-

denza. Toccare e scorrere lunga la
barra di selezione 3 (dopo il livello
9) e attivare il Booster di potenza. Il
livello del Booster di potenza viene
mostrato sul display della zona se-
lezionata con il simbolo “#”

Zona Bridge

Grazie alla funzione Bridge, le zone
di cottura sono in grado di funzio-
nare in maniera combinata, cre-
ando un’unica zona con lo stesso
livello di potenza. Questa funzione
consente una cottura distribuita
uniformemente con pentole e pa-
delle di grandi dimensioni. La zona
di cottura anteriore “principale”
puo essere usata in combinazio-
ne con la corrispondente zona di
cottura “secondaria” sul retro (per
controllare quali zone sono dotate
di questa funzione, si veda la par-
te illustrata di questo manuale di
istruzioni). Per attivare la funzione
Bridge:

- selezionare contemporaneamen-
te le due zone di cottura che si desi-
dera utilizzare

- lindicatore Bridge (20) della zona
di cottura “secondaria”

0o .,
mostra il simbolo "t

- sfruttando la barra di selezione (3)
della zona di cottura “principale”

e possibile impostare il livello di
funzionamento (potenza)

- per disattivare la funzione Bridge,
ripetere semplicemente la proce-
dura di attivazione
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Gestione della temperatura

Gestione della temperatura € una fun-
zione che consente di selezionare la
temperatura preimpostata piu adatta
ad ottenere il risultato desiderato (v.
la tabella Gestione della temperatura
alla fine del presente capitolo).

Selezionare la zona di cottura desi-
derata. "

e Premere ~ 8 (4) una o piu volte
per scegliere il livello

piu adatto tra quelli disponibili:

Scio-
gliere*

=% )

\\I/ \\l/
Riscal- a4
dare* —

N e Cuocere
%\ %\) %\\ a fuocoll| %9
lento*

* V. Gestione della temperatura alla fine

del presente capitolo.

® Premere di nuovo per spegnerlo.

Il simbolo seguente viene mostrato
sul display della zona

in modalita Gestione della tempe-
ratura ‘s’

Blocco tasti

Il Blocco tasti consente di bloccare le
impostazione del piano cottura perim-
pedire manomissioni involontarie, la-
sciando attive le funzioni gia impostate.

Attivazione:
® premere & (9)

¢ i{LLED soprail pulsante si accende
per indicare l'attivazione

Ripetere l'operazione per la disattivazione.

Blocco per bambini

Il blocco bambini permette di impe-
dire che i bambini accedano inav-
vertitamente alla zona di cottura e
alla zona di estrazione, impedendo
lattivazione di qualsiasi funzione.

Il blocco bambini puo essere attiva-
to soltanto quando il prodotto e ac-
ceso, ma con le zone di cottura (e la
zona di estrazione) spente.

Attivazione:

® rimuovere tutte le pentole dal
piano cottura

e Tenere premuto & (9) e I (10)
contemporaneamente, un se-
gnale acustico indichera che la
funzione e stata attivata e "L" ap-
parira sui display (13) e (14).

Ripetere loperazione per la disatti-
vazione

Timer

La funzione timer € un conto alla
rovescia che puo essere impostato
per ciascuna zona di cottura (e zona
di estrazione), anche contempora-
neamente.

Alla fine del periodo di tempo impo-
stato, le zone di cottura (o la zona di
estrazione) si spengono automati-
camente e l'utente viene informato
per mezzo di un segnale acustico.

Attivazione/regolazione della fun-

zione timer del piano cottura:

e Selezionare la zona di cottura (po-
tenza = 0).

® Premere — +[8] per accedere
alla funzione timer
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® Impostare la durata del timer:

premere il selettore , per au-
mentare il tempo di spegnimento
automatico

premere il selettore — , per dimi-
nuire il tempo di spegnimento au-
tomatico

Se si desidera, ripetere l'operazio-
ne per le altre zone di cottura.

Nota: Ciascuna zona di cottura puo
avere un‘impostazione di timer di-
versa; sul display (15), viene mo-
strato per 10 secondi il conto alla
rovescia dell'ultimo piano cottura
selezionato, dopo di che viene mo-
strato il conto alla rovescia con il
minor tempo rimanente.

Quando il conto alla rovescia sul ti-
mer scade, si attiva un segnale acu-
stico (per 2 minuti oppure fino a che
non venga premuto uno dei pulsan-
ti sul piano cottura); al contempo il
display (15) lampeggera con il sim-
bolo “000".

Nota: sul lato del display della zona
di cottura, apparira

il seguente simbolo & (19)

Per spegnere il timer:
e Selezionare la zona di cottura.

e impostare il valore del timer su “3"
usando —

Nota: La funzione rimane attiva se
nel frattempo non viene premuta
nessun altro tasto.

Contaminuti

La funzione contaminuti € un conto
alla rovescia indipendente dalle zone
di cottura (e dalla zona di estrazione).
Il contaminuti viene attivato premendo

— 1.

Nota: per regolare la funzione con-
taminuti, sequire la stessa proce-
dura della funzione timer.

Quando il conto alla rovescia sul ti-
mer scade, si attiva un segnale acu-
stico (per 2 minuti oppure fino a che
non venga premuto uno dei pulsan-
ti sul piano cottura); al contempo il
display (15) lampeggera con il sim-
bolo “0.00".

Sospensione

La funzione Sospensione consente
di mettere in pausa qualsiasi fun-
zione attiva sul piano cottura,

azzerando la potenza di cottura.
Attivazione:

e premere l1(10)

e sul display compare “/ 1" (13).
Disattivare le funzioni.

Nota: con questa operazione si ri-

pristinano le impostazioni del piano
cottura prima della sospensione.

e premere l1(10)

e entro 10 secondi scorrere verso
destra lungo la barra di selezione
(3) relativa alla zona di cottura 2
(FIG.19)

Nota: se non si esegue questa ope-
razione entro il tempo stabilito, la
funzione di sospensione rimane at-
tiva.
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Nota: se dopo 10 minuti, la funzione
di sospensione non viene disattiva-
ta, il piano cottura si spegnera in
automatico.

Recall

La funzione Recall consente di re-
cuperare tutte le impostazioni del
piano cottura in caso di

spegnimento involontario.

Attivazione:

® riaccendere il piano cottura (l.)
entro 6 secondi dallo spegnimento

e premere ‘I entro i 6 secondi suc-
cessivi

Riscaldamento automatico

La funzione di Riscaldamento auto-
matico consente di raggiungere con
maggiore velocita la potenza impo-
stata. Questa funzione permette di
cucinare piu velocemente ma non
elimina il rischio di bruciare il cibo,
poiché la temperatura non supera
il livello impostato. Questa funzione
e disponibile per i livelli di potenza
dala8.

Attivazione:

e mantenere premuta sulla barra
di selezione (3) la potenza desi-
derata

* sul display compare “A" (13).

Limitazione di potenza

La funzione di limitazione di potenza
consente di usare il prodotto limitando
al contempo il suo assorbimento mas-
simo.

Nota: il limite deve essere impostato
quando il D|ano cottura & spento, senza
premere O entro 2 minuti da quando il
piano cottura e collegato alla rete elet-
trica o da quando viene ricollegata la
rete elettrica stessa.

Perimpostare la limitazione di potenza:

- mantenere premuti i tasti @l fino al
segnale acustico

- far scorrere lungo il cursore FL e RL
c1z3 45678 9P IN contemporanea
da sinistra a destra; tenere premute le
lettere P fino al segnale acustico

e |l display del timer (15) mostrera i
simboli “CFé” per indicare che puo
essere impostato

e |l display della zona FL visualizza le
impostazioni correnti**

0=7,4 KW

1=45KW

**il limite e impostato in maniera pre-
definita a 7,4 KW.

- per cambiare limpostazione di limi-
tazione di potenza premere sul cursore

FL0123456?B§'P

- da sinistra verso destra per aumen-
tare i kW

- da destra verso sinistra per diminuire
i kW

- per salvare la selezione, premere i
tasti (7] ] per 1 secondo; un segna-
le acustico suonera per confermare
limpostazione.
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Utilizzo della ventola dell'estrattore
Accensione

Premere (toccare) ® ACCENSIONE/
SPEGNIMENTO del piano cottura/
dell'estrattore. La spia luminosa si ac-
cende per indicare che il piano cottura/
l'estrattore e pronto per l'uso

Premere di nuovo per spegnerlo

Nota: Questa funzione ha la priorita ri-
spetto alle altre.

Accendere la ventola dell’estrattore:

Toccare (premere) la barra di selezione
(6) per attivare la ventola dell' estrattore.

Velocita di estrazione (potenza)

Toccare e scorrere lungo la barra di se-
lezione (6): verso destra per aumentare
la velocita (potenza) della ventola dell'e-
strattore

(0-10);

verso sinistra per diminuire la velocita
(potenza) della ventola dell'estrattore
(10-0);

Timer

Attivazione/Regolazione della funzione
timer per la ventola dell’estrattore

¢ Selezionare la ventola dell'estrattore
(velocita = 0).

ePremere ™ + (8) per accedere alla
funzione timer (a qualunque velocita)

® Regolare la durata del timer: pre-
mere il selettore , per aumentare
il tempo di spegnimento automatico
premere il selettore =, per diminu-
ire il tempo di spegnimento automa-
tico sul display (15) apparira il conto
alla rovescia.

Nota: mentre il timer & in utilizzo, sul
lato del display della ventola dell'e-

strattore apparira il seguente
\—

simbolo & (19). Quando il timer rag-
giunge il termine del conto alla rove-
scia, si attiva un segnale acustico (per
2 minuti oppure fino a che non venga
premuto uno dei pulsanti sul piano
cottural; al contempo sul display (15)
lampeggera il simbolo “0.00".

Per spegnere il timer:
e Selezionare la zona di cottura.

e impostare il valore del timer su “3"
USando e

Nota: la funzione rimane attiva se nel
frattempo non viene premuta nessun
altro tasto.

Indicatore di saturazione del filtro

La cappa indica quando il filtro neces-
sita di manutenzione:

Filtro antigrasso, si accende il LED *
&=

Filtro antiodori al carbone attivo, il
LED “5=7"(17) lampeggia

Reimpostare la saturazione del filtro

Dopo aver eseguito la manutenzione
dei filtri (antigrasso e/o al carbgne

—
attivo) tenere premuto il tasto — (7};
il LED “555)" (17) si spegne e il ciclo
ricomincia.

Attivazione dellindicatore di satu-
razione del filtro antiodori a carboni
attivi

Questo indicatore e disattivato in

condizioni normali. Per attivarlo,
procedere come segue:
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- accendere il piano cottura di aspi-
razione premendo () ;

- con il motore di aspirazione e le
zone di cottura spenti, tenere pre-

muto
ol
=

- "(555°)" si accende, quindi si spe-
gne per indicare che lattivazione &
avvenuta con successo.

Disattivazione dellindicatore di
saturazione del filtro antiodori a
carboni attivi

Ripetere le fasi di attivazione de-
scritte sopra, """ lampeggia,
quindi si spegne per indicare che la
disattivazione & avvenuta con suc-
cesso.

Funzionamento automatico (Hob2Hood)

La cappa si accendera alla veloci-
ta idonea, adattando la capacita di
estrazione al livello di cottura usato
nella zona di cottura.

Quando viene spento il piano cot-
tura, la cappa adatta la propria ve-
locita di aspirazione, diminuendola
gradualmente, in modo da elimina-
re vapori e odori residui.

Per attivare questa funzione:
il

Premere brevemente 3 (7) , si
accendera il LED "= (18] perindi-
care che la cappa e attiva in questa
modalita.

La superficie di aspirazione e con-
cepita per essere usata in combi-
nazione con un KIT di sensore di
finestra (non in dotazione dal pro-
duttore) Quando si installa il KIT
di sensore di finestre (soltanto nel
caso di uso della superficie in mo-
dalita di aspirazione), 'aspirazione
cessa di funzionare ogni volta che
il KIT di cui e dotata la superficie
rileva che le finestre sono chiuse
nella stanza in cui e installato. Si
raccomanda di acquistare il FDS
KIT - 100 Elektrotechnik Schabus,
disponibile presso i rivenditori
Elektrotechnik Schabus autorizzati
o direttamente sul sito Internet.

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Il collegamento elettrico del KIT
per la superficie di aspirazione
deve essere realizzato da personale
tecnico qualificato e specializzato.

- Il produttore della superficie di
aspirazione declina ogni responsa-
bilita per qualsiasi inconvenienza,
danno o incendio provocati da difetti
e/o problemi di malfunzionamento
e/o installazione incorretta del KIT.
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4.2 Tabelle di potenza

Gestione della
temperatura

Descrizione

- b ] | Sciogliere

Si tratta di un livello di cottura adeguato a sciogliere
delicatamente i prodotti senza comprometterne le
caratteristiche sensoriali (cioccolato, burro e cosi
via).

Sitratta di un livello di cottura adeguato che consente

T ] Riscaldare | 4i mantenere con delicatezza i cibi alla stessa

= temperatura senza far arrivare ad ebollizione.
Sitratta di un livello di cottura adeguato per periodi di
cottura prolungati a fuoco lento. Adatto per la cottura

T80 Cuocere g | di salse di pomodoro, ragu, zuppe, minestroni.

fuoco lento

Mantiene un livello di cottura controllato (ideale
per la cottura a bagnomaria). Impedisce che i cibi
fuoriescano o si incrostino sul fondo della pentola,
come spesso accade in queste preparazioni. Usare
questa funzione dopo aver portatoicibiad ebollizione.
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Livello di potenza

Tipo di cottura

Uso del livello (il display combina
l'esperienza e le abitudini di
cottura)

Potenza Boost Riscaldamento Ideale per aumentare rapidamente
massima rapido la temperatura dei cibi portandoli ad
ebollizione in caso di acqua oppure per

una rapida cottura di liquidi
8-9 Friggere, bollire | Ideale per rosolare, iniziare a cucinare,
friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente

Potenza elevata | 7-8 Rosolare, Ideale per friggere, mantenere in
friggere, bollire, ebollizione, cucinare e
grigliare grigliare (per brevi periodi, 5-10 minuti)

6-7 Rosolare, Ideale per friggere, mantenere la
cuocere, stufare, | cottura a fuoco lento, cuocere e
friggere, grigliare | grigliare (per periodi di media durata,

10-20  minuti), preriscaldare  gli
accessori

Potenza media | 4-5 Cuocere, stufare, | Ideale per stufare, mantenere una
friggere, grigliare | lieve ebollizione, cuocere (per periodi

prolungati) e mescolare la pasta

3-4 Cuocere, cottura | Ideale per le cotture lente (riso, salse,
a fuoco lento, arrosti, pesce) in presenza di liquidi (es.
addensare, acqua, vino, brodo, latte] e mescolare la
mescolare pasta

2-3 Ideale per le cotture lente (volume

inferiore a un litro: riso, salse, arrosti,
pesce) in presenza di liquidi (es. acqua,
vino, brodo, latte)

Potenza bassa 1-2 Scogliere, Ideale per ammorbidire il burro,
scongelare, sciogliere il cioccolato, scongelare
mantenere il prodotti di piccole dimensioni

1 calore, mescolare | o5 per mantenere calde piccole
porzioni di cibo appena cucinate o
mantenere la temperatura dei piatti da
servire o mescolare il risotto

OFF Potenza | Superficie di Piano di cottura in stand-by o spento

a zero supporto (possibile presenza di calore residuo

da fine cottura, segnalato da H-L-0]
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4.3 Tabelle di cottura
Categorie | Piatti o tipi | Livello di potenza e modello di cottura
di cibi dicotture | prima fase Potenze | Seconda fase Potenze
Pasta, Pasta fresca | Riscaldamento Booster-9 | Cottura della pasta | 7-8
riso dell’acqua e mantenimento
dell'ebollizione
Pasta fresca | Riscaldamento Booster-9 | Cottura della pasta | 7-8
dell’acqua e mantenimento
dell'ebollizione
Riso bollito Riscaldamento Booster-9 | Cottura della pasta | 5-6
dell'acqua e mantenimento
dell'ebollizione
Risotto Friggere e arrostire 7-8 Cottura 4-5
Verdure, | Bolliti Riscaldamento Booster-9 | Ebollizione 6-7
legumi dell'acqua
Fritti Riscaldamento dell’olio | 9 Frittura 8-9
Saltati Riscaldamento 7-8 Cottura 6-7
accessorio
Stufati Riscaldamento 7-8 Cottura 3-4
accessorio
Fritti Riscaldamento 7-8 Frittura rosolata 7-8
accessorio
Carni Arrosto Rosolare la carne con 7-8 Cottura 3-4
olio [potenza 6 in caso
di uso di burro)
Grigliate Preriscaldamento della | 7-8 Grigliare su 7-8
padella entrambi i lati
Rosolatura Rosolare con olio 7-8 Cottura 4-5
(potenza 6 in caso di uso
di burro)
Stufare Rosolare con olio 7-8 Cottura 3-4
[potenza 6 in caso di uso
di burro)
Pesce Grigliate Preriscaldamento della | 7-8 Cottura 7-8
padella
Stufare Rosolare con olio 7-8 Cottura 4-5
(potenza 6 in caso di
uso di burro)
Fritti Riscaldamento di olio 8-9 Frittura 3-4

o grassi
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Uova Omelette Riscaldamento della 6 Cottura 7-8
padella con burro o
grassi
Omelette Riscaldamento della 6 Cottura 3-4
padella con burro o
grassi
Alla coque/ | Riscaldamento Booster-9 | Cottura 7-8
sode dell’acqua
Pancake Riscaldamento della 6 Cottura 6-7
padella con burro
Salse Pomodoro Rosolare con olio 6-7 Cottura 3-4
(potenza 6
in caso di uso di burro)
Sugo di Rosolare con olio 6-7 Cottura 3-4
carne (potenza 6
in caso di uso di burro)
Besciamella | Preparazione della 5-6 Fare sobbollire 3-4
base (burro fuso e
farina)
Dessert, | Crema Bollire il latte 4-5 Mantenere a fuoco | 4-5
creme pasticciera lento
Budini Bollire il latte 4-5 Mantenere a fuoco | 2-3
lento
Budino di Riscaldare il latte 5-6 Mantenere a fuoco | 2-3
riso lento




Manutenzione

Manutenzione del piano cottura

Attenzione Prima di qualsiasi ope-
razione di pulizia o manutenzione,
verificare che le zone di cottura e
Uindicatore di calore siano spenti.

5.1 Pulizia

Pulire il piano cottura prima di ogni
uso.

Importante: non usare spugne o
pagliette abrasive. A lungo anda-
re, l'uso di questi prodotti potrebbe
rovinare il vetro. Non usare agenti
chimici irritanti, come spray per
forno e smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffredda-
re il piano cottura e pulirlo per ri-
muovere residui e macchie di cibo.
Lo zucchero o gli alimenti ad alto
contenuto di zucchero danneggiano
il piano cottura: rimuoverli imme-
diatamente. Sale, zucchero e sab-
bia possono graffiare la superficie
in vetro. Utilizzare panni morbidi,
tovaglioli di carta o prodotti speci-
fici per la pulizia del piano cottura
(seguire le istruzioni del produt-
tore). NON USARE DISPOSITIVI DI
PULIZIA A GETTO DI VAPORE.

Importante: in caso di fuoriuscita
accidentale o eccessiva di liquidi
dalle pentole, & possibile aprire la
valvola di scarico situata nella par-
te inferiore del prodotto in modo da
rimuovere eventuali residui e pro-
cedere alla pulizia nelle massime
condizioni igieniche.

Fig.18

Per una pulizia piu completa e ap-
profondita, € possibile rimuovere

completamente il vassoio inferiore.
Fig.18a-18b

Manutenzione della ventola
dell'estrattore

Pulizia

Per la pulizia, utilizzare SOLO un
panno imbevuto con detergen-
ti liquidi neutri. NON UTILIZZARE

ATTREZZI O STRUMENTI DI
PULIZIA.

Evitare l'uso di prodotti contenen-
ti sostanze abrasive. NON USARE
ALCOL.

Filtro antigrasso
Fig. 15-16

Cattura le particelle di grasso cre-
ate durante la cottura. Pulire una
volta al mese (o quando indicato dal
sistema di indicazione della satura-
zione del filtro) con detergenti non
aggressivi, @ mano o in lavastovi-
glie, a basse temperature e con cicli
di breve durata. In caso di lavaggio
in lavastoviglie, il filtro antigrasso
in metallo potrebbe scolorirsi, ma
le caratteristiche di filtraggio reste-
ranno invariate.

Filtri a carbone attivo [(solo nella
versione a filtraggio)

Fig. 17-17a-17b-17c

Catturano gli odori sgradevoli creati
durante la cottura. Il prodotto & do-
tato di quattro pacchetti di filtri che
catturano gli odori grazie ai carbo-
ni attivi. | carboni attivi sono inse-
riti in una struttura ceramica che
semplifica l'accesso completo delle
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impurita, creando una superficie di
assorbimento di grandi dimensio-
ni. | filtri ceramici a carboni attivi
si saturano dopo un determinato
periodo di utilizzo, in base alle tipo-
logie di cottura e alla frequenza di
pulizia dei filtri antigrasso. E possi-
bile rigenerare termicamente i filtri
antiodori ogni 2/3 mesi in un forno
preriscaldato a 200 °C per 45 minu-
ti. La rigenerazione garantisce una
durata massima dei filtri di 5 anni.

5.2 Risoluzione dei problemi

Codice di Descrizione Possibili cause Risoluzione
errore dell'errore
E2 Spegnimento della La temperatura Attendere che il piano
zona di comando all'interno dei cottura si raffreddi prima
a causa diuna componenti elettronici di riutilizzarlo
temperatura eccessiva e troppo alta
ERRO3 + E stato rilevata Sull'interfaccia Pulire la superficie,
segnale l'attivazione continua utente si trovano rimuovere qualsiasi
acustico (permanente] di un acqua, pentole o oggetto dalla superficie
tasto Linterfaccia si utensili
t-‘ spegne dopo 10 secondi
Per tutti gli
a!trl segnali Chiamare l'assistenza clienti e segnalare il codice di errore
dierrore ( E
UL

5.3 Assistenza clienti

Prima di contattare l'assistenza clienti

1.Verificare di non poter risolvere il
problema in modo indipendente
consultando i punti descritti in
“Risoluzione dei problemi*.

2.Spegnere e riaccendere il dispositivo
pertentaredirisolvereil problema. Se
il problema persiste dopo le verifiche
indicate in precedenza, contattare
296 ['assistenza clienti piu vicina.



Instructions importantes relatives a la
sécurite et U'environnement

Veuillez bien suivre les in-
structions de ce manuel.
Nous ne serons pas re-
sponsables quant a tout
probleme, dommage ou in-
cendie causés par le non-
respect des instructions du
présent manuel. Lappareil
a été concu pour l'usage do-
mestique uniquement, pour
cuire des aliments et extrai-
re les fumées de cuisson.
Aucun autre usage n'est
autorisé (ex. chauffer des
pieces). Le fabricant décline
toute responsabilité quant a
un usage inapproprié ou un
réglage incorrect des com-
mandes.

o Attention ! Veuillez suivre
les instructions suivantes :

e appareil doit étre dé-
branché du réseau élec-
trique avant d’effectuer
tout travail d’installation.

e 'installation et U'entretien
doivent étre réalisés par
un technicien qualifié,
conformément aux in-
structions du fabricant et
aux réglementations de
sécurité locales.

Ne pas réparer ou rem-
placer toute partie de
lappareil a moins que
cela ne soit expressément
indiqué dans le mode
d’emploi.

elLa mise a la terre de
l'appareil est obligatoire.

e|le cable d'alimentation
doit étre suffisamment
long pour pouvoir brancher
l'appareil encastré au ré-
seau électrique.

ePour s'assurer que
linstallation est conforme
aux normes de sécurité en
vigueur, un interrupteur
omnipolaire normal est
nécessaire pour assurer
la déconnexion complete
des prises en cas de sur-
tension de catégorie lll,
conformément aux regles
d’installation.

e Ne pas utiliser de multi-
prises ni de rallonges.

e Une fois l'installation ter-

minée, les composants
électriques ne doivent
pas étre accessibles a
l'utilisateur.
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sécurite et U'environnement

e appareil et ses parties
accessibles chauffent pen-
dant lutilisation. Veillez a
ne pas toucher les élé-
ments chauffants.

e Veillez a ce que les en-
fants ne jouent pas avec
l'appareil ; tenez les en-
fants éloignés et surveil-
lez-les, car les parties
accessibles peuvent deve-
nir trés chaudes pendant
l'utilisation.

e Pour les personnes avec
des pacemakers et des
implants actifs, il est im-
portant qu’elles vérifient,
avant d'utiliser la plaque a
induction, que leur pace-
maker est compatible avec
l'appareil.

ePendant et apres
l'utilisation, ne touchez
pas les éléments chauf-
fants de Uappareil.

e Evitez le contact avec les
vétements ou d’autres
matériaux inflammables
jusqu’a ce que tous les
composants de l'appareil
aient suffisamment re-

froidi.
e Ne pas placer de maté-

riaux inflammables sur ou
pres de l'appareil.

el es graisses et huiles
brilées peuvent facile-
ment prendre feu. Surveil-
lez la cuisson des aliments
riches en graisse.

eSi la surface est fissu-

rée, éteignez lappareil
afin d’éviter tout risque
d"électrocution.

e Cet appareil ne doit pas
étre utilisé avec une mi-
nuterie extérieure ou un
systeme de télécommande
sépareé.

e Cuire des aliments con-
tenant de lhuile ou des
matieres grasses sur une
table de cuisson sans sur-
veillance peut s’avérer
dangereux et pourrait pro-
voquer un incendie.

e e processus de cuisson
doit étre surveillé. Un pro-
cessus de cuisson court
doit étre constamment
surveillé.
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eNE JAMAIS essayer
d’éteindre un feu avec de
leau. Arrétez l'appareil et
étouffez les flammes, par
exemple avec un couvercle
ou une couverture anti-
feu. Risque d'incendie : ne
posez pas d'objets sur les
surfaces de cuisson.

e Ne pas utiliser de netto-
yeurs a vapeur.

e Ne pas poser d'objets en
métal comme des cou-
teaux, des fourchettes, des
cuilleres et des couvercles
sur la surface chaude, car
ils risquent de surchauffer.

eAvant de brancher
l'appareil au réseau élec-
trique : vérifiez la plaque
signalétique (a larriere de
'appareil) pour veiller a ce
que la tension et la puis-
sance correspondent aux
valeurs du réseau et que
la prise soit adaptée. En
cas de doute, contactez un
électricien qualifié.

¢ AVERTISSEMENT : Apres
utilisation, éteignez la
plaque a partir de son dis-

positif de commande et ne
vous fiez pas a son détect-
eur de casserole.

e Evitez les déversements .
lorsque vous faites
chauffer ou bouillir des
liquides, baissez le niveau
de cuisson.

eNe laissez pas les élé-
ments chauffants allumés
avec des casseroles et des
poéles vides ou sans con-
tenu.

e Une fois la cuisson termi-
née, arrétez la zone corre-
spondante.

e Ne jamais utiliser du pa-
pier d'aluminium pour
cuisiner et ne jamais
placer de produits dans un
emballage en aluminium
sur la surface de cuisson.
Laluminium fondrait et
endommagerait irrémé-
diablement votre appareil.

eNe jamais chauffer de
boite de conserve conte-
nant des aliments sans
l'avoir ouverte au préal-
able : elle pourrait ex-
ploser ! Cet avertissement
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s'applique également a
tous les autres types de
plaques de cuisson.

eUn niveau de puissance
élevé comme la fonc-
tion Booster ne doit pas
étre utilisé pour chauffer
certains liquides comme
de Uhuile de friture. Une
chaleur excessive peut
étre dangereuse. Dans ces
cas, Nous vous recomman-
dons d’utiliser un niveau
de puissance inférieur.

e es récipients doivent étre
placés directement sur
la plaque de cuisson et
doivent étre centrés. Vous
ne devez en aucun cas in-
sérer un objet chose entre
la casserole et la plaque.

e En cas de fortes tempéra-
tures, lappareil réduit au-
tomatiquement le niveau
de puissance des zones de
cuisson.

e Avant de réaliser toute
opération de nettoyage
ou de maintenance, dé-
branchez le produit du
réseau électrique en dé-

branchant la prise ou en
coupant Llinterrupteur
principal de la maison.

e Portez toujours des gants
de travail pour toutes les
opérations d’installation
et d'entretien.

e appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8
ans et plus et par des per-
sonnes ayant un handicap
physique, sensoriel ou
mental ou par des gens
sans expérience ou con-
naissances nécessaires, a
condition qu’elles soient
supervisées ou aient recu
les instructions rela-
tives a Lutilisation slre de
lappareil et a condition
qu’elles soient bien con-
scientes des risques as-
sociés a son utilisation.

e \eillez a ce que les en-
fants ne jouent pas avec
lappareil.

e Les travaux d'entretien et
de nettoyage ne doivent
jamais étre effectués par
des enfants. Ces derni-
ers ne peuvent le faire que
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sous la surveillance d'un
adulte responsable.

el a piece doit étre bien
aérée lorsque la hotte de
la cuisiniere est utilisée en
méme temps que d’autres
appareils a combustion, a
gaz ou autre.

e La hotte doit étre réguliere-
ment nettoyée a lintérieur
et a Uextérieur (AU MOINS
UNE FOIS PAR MQIS]), en
respectant a la lettre les
consignes d’entretien. Le
non-respect des regles de
nettoyage de la hotte et de
remplacement et nettoy-
age du filtre peut causer
un risque d’incendie.

e |l est strictement interdit
de flamber des aliments.
Lutilisation d'une flamme
nue peut endommager les
filtres et causer un risque
d'incendie ; ceci doit par
conséquent toujours étre
éviteé.

e Veuillez faire tres attention
lorsque vous faites frire
des aliments. Assurez-
vous que lhuile ne sur-

chauffe pas et ne prenne
pas feu.

e Mise engarde ! Lorsque la
plaque de cuisson est en
marche, les parties acces-
sibles de la hotte peuvent
devenir chaudes.

eMise en garde! Ne
branchez pas l'appareil au
réseau électrique jusqu’a
ce que toute linstallation
soit terminée.

eEn ce qui concerne les
mesures techniques et de
sécurité devant étre adop-
tées pour l'extraction des
fumées, les réglementa-
tions émises par les au-
torités locales doivent étre
suivies a la lettre.

e Lair extrait ne doit pas cir-
culer a travers les mémes
conduites que celles uti-
lisées pour extraire les
fumées générées par la
combustion du gaz ou
d'autres types d’'appareils
de combustion.

e Ne jamais utiliser ou lais-
ser la hotte sans avoir
correctement installé les
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ampoules, afin d'éviter ePerformance :EN/IEC
tout risque d’électrocution. 61591 ; ISO 5167-1; ISO
e Ne jamais utiliser la hotte 5167-3 ;150 5168 ; EN/IEC
tant que le gril n'est pas 60704-1; EN/IEC 60704-

correctement assemblé | 2-13; EN/IEC 60704-3 ;

o . ISO 3741 ; EN 50564 ; IEC
e N'utilisez que les vis 62301

de fixation fournies
avec lappareil pour e EMC : EN 55014-1 ; CISPR

linstallation. Si elles ne  14-1; EN 55014-2; CISPR
sont pas fournies, achetez ~ 14-2; EN/IEC  61000-
des vis de type appro- 3-3; EN/IEC 61000-3-12.
prié. Utilisez des vis de la Recommandations pour
bonne longueur, comme Une ut|!|sa't|on_ correcte
indiqué dans le guide afindereduire limpacten-
d’installation. vironnemental : Au début
de la cuisson, mettez
la hotte en marche a la
vitesse minimum et lais-
sez-la en marche pendant
quelques minutes méme
une fois que la cuisson
est terminée. Augmentez
ﬁ)(aJS;%r A]Pa [4 % 10-5 bar). la vitesse uniquement s'il
) a.r. ) y a une grande quantité
* Appareil concu, testé et de fumées et de vapeur,
développé en conformité  en utilisant la fonction
avec les réglementations  Booster uniquement dans
surla: les cas extrémes. Pour
e Sécurité :EN/IEC 60335-1;  que le systeme de réduc-
EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC  tion des odeurs fonctionne
60335-2-31, EN/IEC 62233.

e | orsque la hotte de la cui-
siniere est utilisée avec
d'autres appareils alimen-
tés a U'énergie non élect-
rique, la pression négative
de la piece ne doit pas dé-

302



Instructions importantes relatives a la
sécurite et U'environnement

bien, remplacez le(s)
filtre(s) a charbon lorsque
cela est nécessaire.

e Pour garantir une haute
performance du filtre a
graisse, nettoyez-le lor-
sque cela est nécessaire.
Pour améliorer lefficacité
et réduire le bruit, utilisez
le diametre de conduite
maximum indiqué dans ce
manuel.

Conformité avec la directive
DEEE et mise au rebut des dé-
chets :

Ce produit est conforme a la di-
rective  DEEE (2012/19/UE) de
UUnion européenne). Ce produit
porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipe-

ments électriques et électroniques
(DEEE).

X

Ce symbole indique que ce
produit ne doit pas étre jeté
avec les déchets ménagers
a la fin de sa vie utile. Les
appareils usagés doivent
étre retournés au point de collecte
officiel destiné au recyclage des ap-
pareils électriques et électro-
niques. Pour trouver ces systemes
de collecte, veuillez contacter les
autorités locales ou le détaillant
aupres duquel vous avez acheté le
produit. Chaque ménage joue un

role important dans la récupération
et le recyclage des appareils ména-
gers usagés. L'élimination appro-
priée des appareils usagés aide a
prévenir les conséquences néga-
tives potentielles pour Uenvironne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive
LdSD :

L'appareil que vous avez acheté
est conforme a la directive LdSD
(2015/863/UE) de [Union euro-
péenne. Il ne comporte pas les ma-
tériels dangereux et interdits men-
tionnés dans la directive.

Information sur U'emballage

Lemballage du produit est
® | composé de matériaux re-
- cyclables, conformément a
notre réglementation natio-
nale. Ne jetez pas les éléments
d’emballage avec les déchets do-
mestiques et autres déchets.
Déposez-les dans un des points de
collecte d'éléments d’emballage
que vous indiquera l'autorité locale
dont vous dépendez.

'O‘
-
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Utilisation

Le systeme de cuisson a induc-
tion est basé sur le phénomene
physique d’induction magnétique.
La principale caractéristique de
ce systeme est le transfert direct
dénergie du générateur a la cas-
serole.

Avantages: Par rapport aux
plaques électriques, votre plaque a
induction est :

e Plus sdre: température plus
basse sur la surface en verre.

e Plus rapide : temps de cuisson
des aliments plus courts.

¢ Plus précise : la plaque réagit im-
médiatement a vos ordres

e Plus efficace : 90 % de l'énergie
absorbée est transformée en
chaleur. De plus, une fois la cas-
serole retirée de la plaque, la
transmission de chaleur est im-
médiatement interrompue, évi-
tant les pertes de chaleur inutiles.

2.1 Récipients de cuisson

Utilisez uniquement des cas-

seroles portant le symbole

Important: pour éviter les dom-
mages permanents a la surface de
la plaque, ne pas utiliser :

—des récipients dont le fond n’est
pas parfaitement plat.

— des récipients en métal avec des
fonds émaillés.

—des récipients avec une base
rugueuse, pour éviter de rayer la
surface de la plaque.

—ne jamais placer de casseroles
chaudes sur la surface du panneau
de commande de la plaque

2.1.1 Récipients préexistants

La cuisson a induction emploie le
magnétisme pour générer de la
chaleur. Les récipients doivent par
conséquent contenir du fer. Vérifiez
que le matériau de la casserole est
magnétique en utilisant un aimant.
Les casseroles ne sont pas adap-
tées si elles ne sont pas magné-
tiques.

2.1.2 Diameétres du fond des casse-
roles recommandés

Important : Si les casseroles ne
sont pas de la bonne taille, les
zones de cuissons ne s’allumeront
pas. Pour en savoir plus sur le di-
ametre de casserole minimum de-
vant étre utilisé sur chaque zone,
voir la partie illustrée de ce manuel.

2.2 Economie d’énergie
Recommandations pour les meil-
leurs résultats :

— Utilisez des casseroles et des

poéles avec un diameétre de fond
égal a celui de la zone de cuisson.

— Utilisez uniquement des
casseroles et des poéles a fond
plat.

—Si possible, gardez le couvercle
sur les casseroles pendant la
cuisson.

— Cuisez les légumes, les pommes
de terre, etc. avec une petite
quantité d’eau pour réduire le
temps de cuisson.

— Utilisez ~ une  cocote-minute,
car cela réduit davantage la
consommation dénergie et le
temps de cuisson.

— Placez la casserole au centre de
la zone de cuisson dessinée sur la



Utilisation

plaque.

Utiliser le ventilateur d’extraction

Le systéeme d’extraction peut étre
utilisé dans deux versions : extrac-
tion externe et évacuation ou en
tant que filtre avec recirculation in-
terne.

@ Version extraction

Fig.7

Les fumées sont évacuées vers
Uextérieur a travers une série de
tuyaux (achetés séparément] fixés
a la bride de connexion fournie. Le
diametre du tuyau d’échappement
doit étre égal au diameétre de la ba-
gue de connexion :
— pour les sorties rectangulaires
222 x 89 mm
—pour les sorties circulaires @
150 mm (*)

Pour en savoir plus, voir la page
relative a la version extraction dans
la partie illustrée de ce manuel.

Fig.7c

Branchez le produit a des tuyaux
et trous d'échappement muraux
ayant un diametre équivalent a la
sortie d'air (bride de connexion).
Utiliser des tuyaux et des trous
d’échappement muraux ayant un
diametre plus petit peut réduire
lefficacité de lextraction et gran-
dement réduire les niveaux de bruit.
Toute responsabilité a cet égard est
par conséquent déclinée.

e Utilisez des tuyaux d'une lon-
gueur minimum indispensable.

e Utilisez des tuyaux ayant le moins
de coudes possible (angle maxi-
mum : 90°).

e Evitez de modifier radicalement le
diametre des conduits.

Version filtration

Fig. 8
Lair extrait sera filtré dans des fil-
tres a graisse et des filtres a odeurs

spéciaux avant d'étre renvoyé dans
la piece.

Le produit est fourni avec toutes les
pieces nécessaires a linstallation
standard, avec la sortie d’air placée
dans la partie avant de la plinthe du
meuble de cuisine.

Quatre groupes de filtres a charbon
activé en céramique haute perfor-
mance sont déja fournis avec le
produit. Les filtres en céramiques
sont des filtres a charbon modu-
laires innovants, qui se régénerent
(voir la section Maintenance - filtres
a charbon activé de ce manuel).

Leurs propriétés chimico-phy-
siques permettent une absorption
des odeurs extrémement efficace et
une résistance mécanique élevée.

Pour en savoir plus, voir la page
relative a la version filtration (dans
la partie illustrée de ce manuel).
Fig. 13b
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Installation

Linstallation électrique et mécan-
ique doit étre effectuée par du per-
sonnel qualifié.

Lappareil électrique a été con-
cu pour étre intégré a un plan de
travail de 2-6 cm d'épaisseur en
cas d’installations SURELEVEES ;
2,5-6 cm en cas d’installations
ENCASTREES.

L'espace minimum entre la surface
de cuisson et le mur doit étre d'au
moins 5cm a lavant, d’au moins
4 cm sur les cotés et d’au moins
50 cm par rapport aux blocs mu-
raux au-dessus.

Remarque: Les distances mini-
mum recommandées sont données
a titre indicatif : lors de la concep-
tion des espaces, suivez les instruc-
tions du fabricant de la cuisine.

3.1 Branchement électrique

e Débrancher lappareil du réseau
électrique

e 'installation doit étre effectuée
par du personnel qualifié con-
naissant les normes d’installation
et de sécurité applicables.

e | e fabricant rejette toute respon-
sabilité envers toute personne,
tout animal ou tout objet en cas de
non-respect des directives don-
nées dans ce chapitre.

® L e cable d'alimentation doit étre
suffisamment long pour pouvoir
retirer la plaque du plan de travail

e Veillez a ce que la tension nomi-
nale sur la plague signalétique
sur le dessous de l'appareil corre-
sponde a celle de la maison dans

laquelle il est installé.

* Ne pas utiliser de rallonges élec-
triques.

® | a mise a la terre est exigée par
la loi

e | e cable de terre doit étre 2 cm
plus large que les autres cables

e Si lappareil électroménager
n‘est pas équipé d'un cable
d'alimentation, utilisez-en un
avec un diametre de conducteur
minimum de 2,5 mm?2 pour en-
voyer jusqu’a 7 200 Watts ; pour
des niveaux de puissance supé-
rieurs, le diameétre doit étre de
4 mm2.

e A aucun moment le cable ne doit
atteindre une température de
50 °C de plus que la température
ambiante.

e |'appareil est prévu pour étre
constamment branché au réseau
électrique, par conséquent, faites
le branchement au réseau fixe
via un interrupteur omnipolaire
standard, garantissant une dé-
connexion complete du systeme
électrique en cas de surtensions
de catégorie lll, et étant toujours
accessible apres linstallation.

Remarque : Pour brancher
Uappareil en utilisant le branche-
ment monophasé ou triphasé facul-
tatif, le cable existant doit étre retiré
et remplacé par un autre de méme
type (non fourni) ayant les caracté-
ristiques suivantes : branchement
monophasé : cable HO05V2V2-F
3G4 branchement triphasé : cable
HO5V2V2-F 5G62.5
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Attention ! Avant de rebrancher le
circuit au systeme électrique et de
vérifier son bon fonctionnement,
vérifiez toujours que le cable ré-
seau est bien monté.

Attention !Lecabled’interconnexion
doit étre remplacé par le personnel
du service client autorisé ou un pro-
fessionnel qualifié.

3.2 Montage

Avant de commencer Uinstallation:

e Apres avoir déballé le produit,
vérifiez qu’il n'a pas subi de dom-
mages pendant le transport et en
cas de problemes, contactez votre
revendeur ou le service client,
avant de procéder a linstallation.

e Vérifiez que la taille du produit est
adaptée au lieu d’installation.

e Vérifiez que tous les accessoires
contenus dans le paquet (placés
dans celui-ci pour faciliter le
transport] comme les sacs con-
tenant les vis, le bon de garantie,
etc. sont présents et en bon état.
Sortez-les et gardez-les dans un
endroit sar.

e Vérifiez également qu’il y a une
prise pres de la zone d'installation

Préparation du meuble de cuisine
pour Uinstallation :

e Ce produit ne doit pas étre installé
au-dessus d'un dispositif de re-
froidissement, d'un lave-vaisselle,
d'un chauffage, d'un four, d'une
machine a laver ou d'un séche-
linge.

e Découpez le meuble de cuisine
avant d’insérer la plaque et retirez
soigneusement les copeaux ou la
sciure.

Important: utilisez un agent
d’étanchéité adhésif mono com-
posant (S), résistant aux hautes
températures jusqu’a 250 °C. Avant
linstallation, les surfaces devant
étre collées doivent étre soigneuse-
ment nettoyées afin d'éliminer
toutes les substances qui pour-
raient compromettre ladhérence
(ex. agents antiadhésif, conserva-
teurs, graisse, huiles, poudres,
résidus d'ancien adhésif, etc.).
Répartissez le produit d'étanchéité
de maniere égale sur tout le tour
du cadre. Apres le collage, laissez
sécher pendant environ 24 heures.

Fig. 1b

Mise en garde ! Le non-respect des
instructions relatives au serrage
des vis ou a linstallation des dis-
positifs de fixation peut entrainer
des risques de chocs électriques.

Remarque : Pour garantir
Uinstallation correcte du produit, il
est recommandé de recouvrir les
tuyaux de ruban adhésif en utilisant
un adhésif doté des caractéris-
tiques suivantes :
— film en PVC élastique souple, avec
un adhésif a base d'acrylique
—conforme aux réglementations
DIN EN 60454
—ignifuge
— -excellente résistance a lusure

—résistant aux fluctuations de
température
—peut étre utilisé a basse

température
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Fonctionnement

4.1 Panneau de commande

Remarque: Pour sélectionner
les commandes, touchez simple-
ment (pression) les symboles les
représentant (voir page 3).

Touches

1. MARCHE/ARRET de la plaque /
ventilateur d’extraction pour la
plaque

2. Indicateur de position de la zone
de cuisson

3. Sélection de la zone de cuisson
Augmenter/Réduire le niveau de
puissance

4. Activation du gestionnaire de
température

5. Indicateur du
d’extraction

6. Sélection du
d’extraction
Augmenter/Réduire la vitesse
d’extraction (puissance)

7. Activation des fonctions
automatiques
Réinitialiser la saturation du
filtre

8. Activer le minuteur
Augmenter/Réduire la valeur du
minuteur

9. Verrouillage des touches

9+10. Sécurité enfant

10.Pause / Relance / LED

ventilateur

ventilateur

Ecran/LED

11.Voir le niveau de puissance

12.Voir la vitesse d’extraction
(puissance)

13.Ecran de la zone de cuisson

14.Ecran du ventilateur d’extraction

15.Ecran de minuterie

16.Affichage du gestionnaire de
température

17.Indicateur d’assistance du filtre

18.Indicateur de la fonction
d’extraction automatique

19.Indicateur de minuteur actif

20.Indicateur de pont actif



Fonctionnement

Utiliser la plaque

Avant de commencer, il est impor-
tant de connaitre : Toutes les fonc-
tions de cette plaque sont concues
pour se conformer aux

réglementations de sécurité les
plus strictes.

Pour cette raison :

e Certaines fonctions ne seront pas
activées, ou seront automatique-
ment désactivées, en l'absence
de casseroles sur les brileurs ou
lorsqu’elles sont mal placées.

e Dans d’autres cas, les fonctions
activées seront automatiquement
désactivées au bout de quelques
secondes lorsque la fonction
spécifique nécessitera un autre
réglage qui n'aura pas été sélec-
tionné (ex.: « Mettre la plaque
en marche » sans « Sélectionner
la zone de cuisson » et la « Tem-
pérature de fonctionnement » ou
la « Fonction Verrouillage » ou la
fonction « Minuteur »).

AVERTISSEMENT! En cas (par
exemple) d'utilisation prolongée,
la zone de cuisson peut ne pas
sarréter immeédiatement parce
qu'elle est dans la phase de re-
froidissement ; le symbole «H »
s'affichera sur U'écran de la zone de
cuisson « » pour indiquer que cette
phase est en cours. Attendez que le
symbole disparaisse avant de vous
approcher de la zone de cuisson.

Ecran de la zone de cuisson

laffichage de la zone de cuisson in-
dique :

Zone de cuisson en o
marche

Niveau de puissance 1.,.9-p
Indicateur de chaleur -
résiduelle

Détecteur de casserole ‘:’
Fonction du [}
gestionnaire de

température active

Fonction sécurité enfant L
active

Fonction pause I
Fonction chauffage =
automatique

Caractéristiques de la plaque
Activation sécurisée

Le produit est uniquement activé si
des casseroles se trouvent sur la
zone de cuisson : le processus de
chauffage ne démarre pas ou est
interrompu s’il n’y a aucune casse-
role ou si celles-ci sont retirées.

Détecteur de casserole

Le produit détecte automatique-
ment la présence de casseroles sur
les zones de cuisson.

Arrét sécurisé

Pour des raisons de sécurité,
chaque zone de cuisson a un temps
de fonctionnement maximum, qui
dépend du réglage du niveau de pu-
issance maximum.
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Indication de chaleur résiduelle

Lorsqu’une ou plusieurs zones de
cuisson s'arrétent, la présence de
chaleur résiduelle est indiquée par
un signal visuel sur l'écran de la
zone correspondante, par le sym-

bole « H ».Fonctionnement

Remarque: Avant d'activer des
fonctions, la zone souhaitée doit
étre activée.

Mise en marche

Appuyez (touchez) sur(l) MARCHE/
ARRET plaque/l'extracteur. Le voy-
ant indicateur s’allumera pour in-
diquer que la plaque/l'extracteur
est prét a étre utilisé. Rappuyez
dessus pour larréter.

Remarque : Cette fonction a la pri-
orité sur les autres.

Sélectionner la zone de cuisson

Touchez [appuyez sur la barre de
Sélection (3]] correspondant a la
zone de cuisson souhaitée.

9 Niveaux de puissance

La plaque possede 9 niveaux de
puissance. Touchez et faites défiler
la barre de Sélection (3): vers la
droite pour augmenter le niveau de
puissance ; vers la gauche pour ré-
duire le niveau de puissance.

Booster de puissance

Le produit est pourvu d'un niveau
de puissance supplémentaire
(aprés le niveau 9), qui reste actif
pendant 10 minutes, apres quoi la
température retourne a la valeur
précédemment définie. Touchez et
faites défiler la barre de Sélection

(3) (aprés le niveau 9) et activez le
Booster de puissance. Le niveau
Booster de puissance est indiqué
sur Uécran de la zone sélectionnée
par le symbole « P »

Relier des zones

Grace a la fonction Pont, les zones
de cuisson peuvent fonctionner
de maniére combinée, créant une
seule zone avec le méme niveau de
puissance. Cette fonction offre une
cuisson répartie de maniéere égale
pour des casseroles et des poéles
de grande taille. La zone de cuisson
« Principale » peut étre utilisée en
combinaison avec la zone de cuis-
son « Secondaire » correspondante
a larriere (pour vérifier quelles
zones sont équipées de cette fonc-
tion, voir la partie illustrée de ce
manuel]. Pour activer la Fonction
Pont :

- sélectionnez simultanément les
deux zones de cuisson que vous
voulez utiliser

- lindicateur Pont (20) de la zone de
cuisson « Secondaire »

, by |
sallume « ! »

- au moyen de la barre de
Sélection (3) de la zone de cuisson
« Principale »

il sera possible de régler le niveau
de fonctionnement (Puissance)

- pour désactiver la fonction Pont
répétez simplement la méme pro-
cédure que pour lactivation
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Gestionnaire de température

Le Gestionnaire de température
est une fonction qui permet de ré-
gler la température préréglée la
plus adaptée pour obtenir le ré-
sultat souhaité (voir le tableau
Gestionnaire de température a la
fin de ce chapitre).

Sélectionnez la zone de cuisson
souhaitée.

e Appuyez ungsyseule fois ou plus-
ieurs fois sur — 8 (4) pour choisir le

niveau le plus adapté parmi ceux
disponibles :

—..\ -

0
S S

* See the Temperature Manager at the end of this chapter.

Melting*

Warming*

Simmer*

e Rappuyez pour larréter.

Le symbole suivant s'affiche sur
l'écran de la zone

fonctionnant en mode Gestionnaire
de température « s »

Verrouillage des touches

Le verrouillage des touches per-
met de bloquer les parametres de
la plaque pour éviter toute modifi-
cation accidentelle, en laissant les
fonctions ayant déja été réglées ac-
tives.

Activation :
® appuyez sur (@ (9)

e Le voyant LED sur le bouton
s'allumera, pour indiquer qu’il a
été activé

Répétez lopération pour désactiver.

Sécurité enfant

La sécurité enfant permet
d’empécher les enfants accéder ac-
cidentellement a la zone de cuisson
etalazoned’extraction, empéchant
['activation de toute fonction.

La sécurité enfant peut unique-
ment étre activée lorsque le produit
est en marche, mais que les zones
de cuisson (et la zone d’extraction)
sont éteintes.

Activation :
e retirez les casseroles de la plaque

e appuyez de maniere—nrolongée
simultanément sur E (9) et Il
(10), un signal sonore indique que
la fonction est active et le symbole
« L » g'affiche sur les écrans (13)
et (14).

Répétez lopération pour désactiver.
Minuterie

La fonction Minuterie est un compte
a rebours, pouvant étre réglé pour
chaque zone de cuisson (et zone
d’extraction], méme simultané-
ment.

A la fin de la période définie,
les zones de cuisson (ou zone
d’extraction) s'arréteront automa-
tiguement et lutilisateur sera in-
formé par un signal sonore.

Activation/Régulation de la fonction
Minuterie de la plaque
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e Sélectionnez la zone de cuisson
(puissance = 0).

® Appuyez sur = + (8) pour ac-
céder a la fonction Minuterie

® Réglez la durée de la Minuterie :

appuyez sur le sélecteur + ,
pour augmenter le temps d’arrét
automatique

appuyez sur le sélecteur — , pour
diminuer le temps d’arrét automa-
tique

Si souhaité, répétez lopération
pour les autres zones de cuisson.

Remarque : Chaque zone de cuis-
son peut avoir un réglage de
Minuterie différent; sur écran,
(15), le compte a rebours de la dern-
iere plaque sélectionnée s'affichera
pendant 10 secondes, apres quoi
le compte a rebours dont le temps
restant est le plus faible s'affichera.

Lorsque la minuterie a terminé le
compte a rebours, un signal sonore
est émis (pendant 2 minutes, ou
jusqu’a ce que vous appuyiez sur
Uun des boutons de la plaque), et le
symbole « 830 » clignote a U'écran
(15).

Remarque : sur le coté de l'écran
de la zone de cuisson, le symbole

suivant
(—

[191

Pour arréter la Minuterie :
e sélectionnez la zone de cuisson

s'affichera

e réglez la valeur de la minuterie
sur « J», en appuyant sur —

Remarque : la fonction reste active
si vous n'appuyez sur aucune autre
touche entre temps.

Minuterie pour les ceufs

La fonction Minuterie pour les
ceufs est un compte a rebours in-
dépendant des zones de cuisson
(et de la zone d’extraction). La
Minuterie pour les ceufs est activée
en appuyant sur

— .

Remarque : pour régler la fonction
Minuterie pour les ceufs, suivez la
méme procédure que celle de la
Minuterie

Lorsque la minuterie a terminé le
compte a rebours, un signal sonore
est émis (pendant 2 minutes, ou
jusqu’a ce que vous appuyiez sur
Uun des boutons de la plaque), et le
symbole « 830 » clignote a U'écran
(15).

Pause

La fonction Pause permet de sus-
pendre toute fonction active sur la
plaque,

ré;glant la puissance de cuisson a
zéro.

Activation :

e appuyez surll(10)

e « | {» saffiche (13).

Pour désactiver la fonction :

Remarque : cette opération res-
taure les parametres de la plaque a
ceux choisis avant la pause.

e appuyez surll(10)
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¢ dans les 10 secondes faites défiler
vers la droite le long de la barre
de Sélection (3], relative a la zone
de cuisson 2 (Fig.19) ;

Remarque : si vous ne faites pas
cette opération pendant cette pé-
riode, la fonction pause restera ac-
tive.

Remarque : si au bout de 10 min-
utes, la fonction Pause n’est pas
désactivée, la plaque s'arrétera au-
tomatiquement.

Relance

La fonction Relance permet de ré-
cupérer tous les parametres de la
plaque, en cas

d’'arrét accidentel.
Activation :

¢ rallumez la plaque (D dans les
6 secondes suivant larrét

® appuyez sur « Il dans les 6 sec-
ondes

Chauffage automatique

La fonction Chauffage automatique
permet d’atteindre la puissance
définie plus rapidement ; avec cette
fonction il est possible de cuire des
aliments plus rapidement, mais
sans risque de les brdler, parce que
la température ne dépasse pas le
niveau défini. Cette fonction est dis-
ponible pour les niveaux de puis-
sance de 1-8.

Activation :

® appuyez pendant quelques in-
stants sur la puissance souhaitée
sur la barre de Sélection (3]

e un « A » s'affiche (13).

Limite de puissance

La fonction Limite de puissance
permet au produit d'étre utilisé tout
en limitant son absorption maxi-
mum.

Remarque: la limite doit étre ré-
glée lorsque la plaque est a l'arrét,
sans appuyer sur O dans les
2 minutes apres le branchement de
la plaque au réseau électrique ou la
reconnexion du réseau électrique.

Pour régler la Limite de puissance :

- appuyez pendant (E,nlques in-
stants sur les touches I, jusqu’a
ce qu'un signal sonore retentisse

- faites glisser les curseurs FL et FR
5Tz i 55789 F €N méme temps,
de gauche a droite, et appuyez sur
les lettres P, jusqu’'a ce qu'un bref
signal sonore retentisse

¢ ['affichage de la Minuterie (15) af-
fiche les symboles « CFé », pour
indiquer qu’elle peut étre réglée

e ['écran de la zone FL affiche le ré-
glage actuel**

0=74KkW
1=4,5kW

** par défaut, la limite est définie
sur 7,4 kW

- pour changer le réglage de la
Limite de puissance, faites glisser
lecurseurFLe7 23235678 9°

- de gauche a droite pour augment-
er le kW

- de droite a gauche pour réduire le
kW
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- pour enregistrer la sélection, ap-
puyez sur les touches (@I, pen-
dant 1 seconde ; un signal sonore
retentira pour confirmer le réglage
et la fonction se fermera.

Utiliser le ventilateur d’extraction
Mise en marche

Appuvez (touchez) sur le bou-
ton © MARCHE/ARRET plaque/
extracteur. Le voyant indicateur
s'allumera pour indiquer que la
plaque/l'extracteur est prét a étre
utilisé

Rappuyez pour larréter

Remarque : Cette fonction a la pri-
orité sur les autres.

Mise en marche du ventilateur
d’extraction :

Touchez (appuyez) la barre de
Sélection () pour activer le ventila-
teur d’extraction

Vitesse d’extraction (puissance) :

Touchez et faites défiler la barre de
Sélection (6) : vers la droite pour
augmenter la vitesse [(puissance)
du ventilateur d’extraction

(0-10) ;

vers la gauche pour réduire la
vitesse (puissance] du ventilateur
d’extraction (10-0) ;

Minuterie

Activation/Régulation de la fonc-
tion Minuterie pour le ventilateur
d’extraction

e Sélectionnez le ventilateur
d’extraction (vitesse = 0).

eAppuyez sur — + (8) pour ac-
céder a la fonction Minuterie (a
n'importe quelle vitesse)

® Réglez la durée de la Minuterie :
appuyezsurle sélecteur—|— , pour
réduire le temps d’arrét automa-
tique appuyez sur le sélecteur —
, pour réduire le temps d’arrét au-
tomatique l'écran (15) affichera le
compte a rebours.

Remarque : sur le c6té de l'écran
du ventilateur d’extraction, lorsque
la Minuterie en cours d’utilisation,

le symbole suivant

s'affichera J (19]). Lorsque la mi-
nuterie a terminé le compte a re-
bours, un signal sonore est émis
(pendant 2 minutes, ou jusqu’a ce
que vous appuyiez sur l'un des bou-
tons de la plaque), et le symbole «
00 » clignote a l'écran (15).

Pour arréter la Minuterie :

e sélectionnez la zone de cuisson

e réglez la valeur de la minuterie
sur « », en appuyant sur —

Remarque : la fonction reste active
si vous n'appuyez sur aucune autre
touche entre temps.

Indicateur de saturation du filtre

La hotte indique quand lentretien
des filtres est requis :

pour le filtre a graisse, le voyant
LED « 555 » (17) s'allume

pour le filtre d’odeurs au charbon
actif, le voyant LED « 555 » (17)
clignote
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Réinitialiser la saturation du filtre

Aprés avoir réalisé l'entretien des
filtres (graisse et/ou charbon

actif) appuyez pendan1ﬁJelques
instants sur la touche = (7} ;
voyant « 555 » (17) s’éteint et le
compte a rebours démarre.

Activation de Uindicateur de satu-
ration du filtre d’odeurs au char-
bon actif

Cet indicateur est normalement
désactivé. Pour lactiver, procédez
comme suit :

- activez l'aspiration en appuyant
sur():

- lorsque le moteur d’aspiration et
les zones de cuisson sont désac-
tivés, appuyez pendant quelques

instants
ol
=

- « 3 » sallume, puis s'éteint
pour indiquer l'activation réussie.

Désactivation de lindicateur de
saturation du filtre d’odeurs au
charbon actif

répétez les étapes dactivation
décrites  ci-dessus = « (i »
clignote, puis s’éteint pour indiquer
la désactivation réussie.

Fonctionnement
(Hob2Hood)

La hotte se mettra en marche a
la vitesse la plus appropriée, en
adaptant la capacité d’extraction
au niveau de cuisson utilisé dans la
zone de cuisson.

automatique

Une fois la plaque arrétée, la hotte
adapte sa vitesse d’aspiration, en
la réduisant progressivement, afin
d’éliminer les vapeurs et les odeurs
résiduelles.

Pour activer cette fonction :
ol

Appuyez brigvement sur = (7], le
voyant LED « % » (18) s'allumera
pour indiquer que la hotte fonc-
tionne dans ce mode.

La surface d’aspiration est concue
pour étre utilisée en combinaison
avec un KIT de capteur de fenétre
(non fourni par le fabricant] Lors
de linstallation du KIT de cap-
teur de fenétre (uniquement en
cas d'utilisation de la surface en
mode ASPIRATION]), laspiration
s'arrétera de fonctionner chaque
fois que le KIT dont la surface est
équipée, détecte que la fenétre de
la piece dans laquelle la plaque est
installée est fermée. Il est recom-
mandé d’acheter le KIT FDS - 100
d’Elektrotechnik Schabus, disponi-
ble dans les centres Elektrotechnik
Schabus autorisés ou directement
sur le site Internet

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Le branchement électrique du KIT
de la surface d'aspiration doit étre
effectué par du personnel tech-
nique qualifié et spécialisé.

- Le fabricant de la surface
d'aspiration rejette toute respon-
sabilité quant a tout désagrément,
dommage ou incendie causés par
des défauts et/ou des problemes de
défaillance et/ou une installation
incorrecte du KIT.
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4.2 Tableaux de puissance

Gestionnaire de tempé-

rature

Description

Faire fondre

Identifie le niveau de cuisson adapté pour lentement
faire fondre les produits délicats sans compromettre
leur propriétés gustatives (chocolat, beure, etc.).

Réchauffage

Identifie le niveau de cuisson adapté pour permettre
de garder délicatement les aliments a la méme
température, sans les bouillir.

Mijotage

Identifie le niveau de cuisson adapté pour faire
mijoter les aliments pendant des périodes
prolongées. Convient a la cuisson des sauces
tomate, des sauces a la viande, des soupes, du
minestrone, en maintenant un niveau de cuisson
contrdlé (parfait pour le bain-marie). Empéche les
aliments de déborder ou de coller au fond de la
casserole, comme souvent avec ces préparations.
Utilisez cette fonction apres avoir porté les aliments
a ébullition.
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Niveau de puissance

Type de cuis-
son

Utilisation du niveau (Uécran
combine Uexpérience et les habi-
tudes de cuisson)

Puissance
maximale

Booster

Chauffage rapide

Parfait pour augmenter rapidement
la température des aliments jusqu'a
ébullition, par exemple pour leau,
ou pour faire chauffer rapidement les
liquides de cuisson

8-9

Frire - bouillir

Parfait pour dorer, commencer la
cuisson, frire des produits congelés,
bouillir rapidement

Haute puis-
sance

7-8

Dorer - frire -
bouillir - griller

Parfait pour  frire,
'ébullition, cuire et
griller (pendant de courtes durées,

5-10 minutes)

conserver

6-7

Dorer - cuire
- mijoter - frire -
griller

Parfait pour frire, faire mijoter, cuire et
griller (pendant des durées moyennes,
10-20 minutes), préchauffer les
accessoires

Puissance
moyenne

4-5

Cuire - mijoter -
frire - griller

Parfait pour faire mijoter, conserver
une ébullition légere, cuire (pendant
de longues durées). Cuisson des pates

3a4

2a3

Cuire - mijoter
- épaissir - faire
sauter

Parfait pour cuire lentement (riz,
sauces, rotis, poisson) dans un liquide
(ex. eau, vin, bouillon, lait], faire cuire
des pates

Parfait pour cuire lentement (volume
inférieur a un litre : riz, sauces, rotis,
poisson) dans un liquide (ex. eau, vin,
bouillon, lait)

Basse puis-
sance

1a2

Décongeler

- faire fondre

- garder chaud -
faire sauter

Parfait pour faire fondre du beurre
ou du chocolat, décongeler de petits
produits

Parfait pour garder les petites
portions  d'aliments fraichement
cuisinés chaudes ou pour maintenir
au chaud les plats a servir et faire
cuire doucement des risottos

OFF

Zéro
puissance

Surface du
support

Plaque en veille ou arrétée (présence
possible de chaleur résiduelle a la fin
de la cuisson, indiquée par H-L-0]
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4.3 Tableaux de cuisson

Catégorie | Platsou | Niveau de puissance et schéma de cuisson
d’aliments | typede | promier stade Puis- Deuxiéme stade Puis-
cuisson sances sanc-
es
Pates, riz | Pates Chauffage de leau Booster-9 | Cuire des pates et 7-8
fraiches maintenir l'ébullition
Pates Chauffage de l'eau Booster-9 | Cuire des pates et 7-8
fraiches maintenir U'ébullition
Riz bouilli | Chauffage de l'eau Booster-9 | Cuire des pates et 5-6
maintenir U'ébullition
Risotto Frire et rotir 7-8 Préparation 4-5
Légumes | Bouillis Chauffage de l'eau Booster-9 | Bouillir 6-7
Frit Faire chauffer de 9 Frire 8-9
Uhuile
Sauté Faire chauffer des 7-8 Préparation 6-7
accessoires
Mijoté Faire chauffer des 7-8 Préparation 3ad
accessoires
Frit Faire chauffer des 7-8 Dorer 7-8
accessoires
Viandes Rétis Dorer la viande avec 7-8 Préparation 3ad
de lhuile (avec du
beurre, choisissez la
puissance é)
Grillé Préchauffage de la 7-8 Criller des deux cotés | 7-8
casserole
Brunir Brunir avec de 7-8 Préparation 4-5
Uhuile (avec du
beurre, choisissez la
puissance 6)
Mijoter Brunir avec de 7-8 Préparation 3ad
Uhuile (avec du
beurre, choisissez la
puissance é)
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Poisson Grillé Préchauffage de la 7-8 Préparation 7-8
casserole
Mijoter Brunir avec de 7-8 Préparation 4-5
Uhuile (avec du
beurre, choisissez la
puissance é)
Frit Faire chauffer de 8-9 Frire 3a4
huile ou de la graisse
(Eufs Omelettes | Faire chauffer une 6 Préparation 7-8
poéle avec du beurre
ou de la graisse
Omelettes | Faire chauffer une 6 Préparation 3as
poéle avec du beurre
ou de la graisse
Doux Chauffage de l'eau Booster-9 | Préparation 7-8
bouilli
Pancakes Faire chauffer une 6 Préparation 6-7
poéle avec du beurre
Sauces Tomate Brunir avec de l'huile 6-7 Préparation 3a4
(avec du beurre,
choisissez la
puissance 6)
Sauce ala | Bruniravec de Uhuile | 6-7 Préparation 3ad
viande (avec du beurre,
choisissez la
puissance 6)
Béchamel | Préparation de la base | 5-6 Porter a ébullition 3ad
(faire fondre le beurre
etla
farine)
Desserts, | creme Faire bouillir du lait 4-5 Maintenir a ébullition | 4-5
crémes anglaise
Puddings Faire bouillir du lait 4-5 Maintenir a ébullition | 2a3
Pudding Faire chauffer du lait | 5-6 Maintenir a ébullition | 2a3
au riz
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Entretien

Entretien de la plaque

Mise en garde ! Avant tout nettoy-
age ou entretien, veillez a ce que
les zones de cuisson soient arré-
tées et que lindicateur de chaleur
soit éteint.

5.1 Nettoyage

La plaque doit étre nettoyée apres
chaque utilisation.

Important: Ne pas utiliser
d’éponges abrasives, grattoirs.
Leur utilisation, avec le temps, peut
endommager le verre. Ne pas uti-
liser d’irritants chimiques, comme
des sprays pour fours ou des dé-
tachants.

Apres chaque utilisation, laissez la
plaque refroidir et nettoyez-la pour
éliminer les dépots et les taches
causés par les résidus d'aliments.
Le sucre ou les aliments ayant une
haute teneur en sucre endomma-
gent la plaque et doivent étre im-
médiatement nettoyés. Le sel, le
sucre et le sable peuvent rayer la
surface en verre. Utilisez un linge
doux, une serviette en papier ou
des produits spéciaux pour nettoy-
er la plaque (suivez les instructions
du fabricant]. NE PAS UTILISER DE
NETTOYEURS A VAPEUR.

Important : Si des liquides coulent
accidentellement ou excessivement
de la casserole, la soupape de vid-
ange placée sur la partie inférieure
du produit peut étre ouverte pour
éliminer tout résidu et procéder a
un nettoyage dans des conditions
d’hygiene optimales.

Fig.18

Pour un nettoyage plus complet et
en profondeur, le bac inférieur peut
étre completement retiré.

Fig.18a - 18b

Entretienduventilateur d’extraction
Nettoyage

Pour le nettoyage, utilisez
UNIQUEMENT un linge imbibé
de détergent liquide neutre. NE
PAS UTILISER D'USTENSILES 0OU
D'OUTILS DE NETTOYAGE !

Evitez d'utiliser des produits
contenant des abrasifs. NE PAS
NETTOYER AVEC DE LALCOOL !

Filtre a graisse
Fig. 15-16

Piege les particules de graisse gé-
nérées par la cuisson. Doit étre net-
toyé une fois par mois (ou quand le
systeme d’indication de saturation
du filtre indique que cela est néces-
saire), avec des détergents non-
agressifs, manuellement ou dans le
lave-vaisselle a basse température
et avec un cycle court. Lorsqu’il est
nettoyé au lave-vaisseau, le filtre
a graisse en métal peut décolorer,
mais ses caractéristiques de filtra-
tion restent inchangées.

Filtres a charbon actif (unique-
ment pour la version filtration)

Fig. 177-17a-17b - 17c

Piege les odeurs désagréables gé-
nérées par la cuisson. Le produit
est équipé de quatre groupes de
filtres qui piegent les odeurs grace
au charbon actif. Le charbon actif
est incorporé dans une structure
en céramique, le rendant facile-
ment et completement accessible
aux impuretés, créant ainsi une
grande surface d'absorption. Les
filtres a charbon actif en céramique
seront saturés apres une période
d’utilisation plus ou moins prolon-
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gée, selon le type de cuisson et la
fréquence a laquelle les filtres a
graisse sont nettoyés. Ces filtres
d'odeurs peuvent étre régénérés
thermiquement tous les 2?3 mois
dans un four préchauffé a 200 °C
pendant 45 minutes. La régénéra-
tion offre une durée de vie maxi-
mum du filtre de 5 ans.

5.2 Dépannage
Code Description Causes possibles | Suppression de
d’erreur Uerreur
E2 La zone de La température au Attendez que la plaque

commande s'arréte
a cause d'une
température
excessive

niveau des pieces
électroniques est
trop élevée

refroidisse avant de la

réutiliser

ERRO3 +
signal sonore

Une activation des
touches continue

De leau, des
casseroles ou des

Nettoyez la surface,

retirez les objets de la

(permanente) est | ustensiles de cuisine surface
l-‘ détectée. Linterface sont posés sur
s'éteint au bout de | linterface utilisateur
10 secondes
Pour tous
les autres Appelez le service client et indiquez le code d’erreur
signaux
d'erreur (E...
u..)

5.3 Service clientele

Avant de contacter le Service client

1.Vérifiez si vous pouvez résoudre
le probléeme vous-méme
grace aux points décrits dans
« Dépannage ».

2.Arrétez lappareil et remettez-
le en marche pour voir si le
probleme se résout de lui-méme.
Si le probleme persiste apres les
controles ci-dessus, contactez le
service client le plus proche de
chez vous.
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Instructiuni importante privind siguranta

si mediul
Respectati cu  strictete
instructiunile  din  acest

manual. Nu ne asumam re-
sponsabilitatea pentru nicio
problema, dauna sau incen-
diu provocate de nerespec-
tarea instructiunilor din
acest manual. Dispozitivul
este conceput numai pen-
tru uz casnic, pentru pre-
pararea alimentelor si ex-
tragerea fumuluigeneratde
procesul de preparare. Nu
este permisa alta utilizare
(de ex., incalzirea camere-
lor). Producatorul nu Tsi
asuma responsabilitatea in
ceea ce priveste utilizarea
necorespunzatoare sau se-
tarea necorespunzatoare a
comenzilor.

e Atentie! Respectati cu
strictete urmatoarele
instructiuni:

eDispozitivul trebuie
deconectat de la reteaua
electrica Tnainte de efec-
tuarea instalarii.

e Instalarea sau intretinerea
trebuie efectuate de un
tehnician calificat, in con-
formitate cu instructiunile

producatorului si cu nor-
mele de securitate locale.

Nu reparati si nu inlocuiti
nicio piesa componenta a
dispozitivului daca nu este
stipulat Tn mod specific in
manualul de operare.

e Impamantarea dispoziti-
vului este obligatorie.

eCablul de alimentare
trebuie sa fie suficient
de lung pentru a permite
dispozitivului incorporat
la dulap sa fie conectat la
reteaua de alimentare cu
energie.

e Pentru a va asigura ca
instalarea se face cu re-
spectarea standardelor
de siguranta prezente,
este necesar un comuta-
tor unipolar obisnuit care
sa asigure deconectarea
completd de la retea in
conditiile unei supraten-
siuni de categorie lll, in
conformitate cu normele
de instalare.

e Nu utilizati prize multiple
sau prelungitoare.
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si mediul

e Dupa terminarea instalarii,
componentele electrice nu
mai trebuie sa fie accesi-
bile utilizatorului.

eDispozitivul si piesele
sale accesibile se incing
in timpul utilizarii. Atentie
sa nu atingeti elementele
incinse.

e Asigurati-va ca copiii nu
se joaca cu dispozitivul; nu
lasati copiii in apropiere si
supravegheati-i, intrucat
piesele accesibile se pot
incinge foarte tare pe du-
rata utilizarii.

e Este important ca per-
soanele cu pacemaker si
implanturi active sa veri-
fice, Tnainte de utilizarea
plitel cu inductie, daca
pacemaker-ul este com-
patibil cu dispozitivul.

o In timpul si dupa utilizare,
nu atingeti elementele
incinse ale dispozitivului.

e Evitati contactul cu mate-
riale textile si alte materi-
ale inflamabile pana cand
s-au racit suficient toate
componentele dispozitivu-

lui.

e Nu asezati materiale in-
flamabile pe sau in aprop-
lere de dispozitiv.

eGrasimile si  uleiul
supraincalzite se aprind
usor. Supravegheati pre-
pararea alimentelor bo-
gate in grasimi si ulei.

eDaca suprafata este
fisurata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea
producerii unui soc elec-
tric.

e Aparatul nu este destinat
sa fie actionat cu ajutorul
unui temporizator extern
sau al unui sistem separat
de comanda la distanta.

eP repararcrea
nesupravegheata a ali-
mentelor pe o plita cu
ulei sau grasimi poate fi
periculoasa si poate pro-
voca incendiu.

e Procesul de preparare
trebuie supravegheat.
Un proces de preparare
de scurta durata trebuie
monitorizat constant.
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*NU fincercati NICIODATA
sa stmgetl focul utilizand
apa. In schimb, opriti
dispozitivul si domoliti
flacara, de exemplu cu un
capac sau cu o patura de
incendiu. Pericol de incen-
diu: nu lasati obiecte pe
suprafetele de gatit.

e Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur.

e Nu puneti obiecte met-
alice, cum ar fi cutite,
furculite, linguri si capace
pe suprafata plitei, deo-
arece se pot incinge.

o Inainte de a conecta dispoz-
itivul la reteaua electrica,
verificati placuta cu date
(de pe partea inferioara a
dispozitivului) pentru a va
asigura ca tensiunea si
puterea corespund cu val-
orile retelei si ca priza de
conectare este potrivita.
Daca aveti dubii, intrebati
un electrician calificat.

e AVERTISMENT: Dupa uti-
lizare, opriti plita de la dis-
pozitivul de comanda si nu
va bazati pe detectorul de

vase.

e Evitati scurgerile: atunci
cand fierbeti sau incalziti
lichide, scadeti aportul de
caldura.

e Nu lasati elementele care
se incalzesc pornite, cu
oale si tigai goale sau fara
recipiente.

eDupa finalizarea
prepararii, deconectati
zona respectiva.

* Nu folositi niciodata folie
din aluminiu pentru gatire
si nu asezati niciodata pro-
duse impachetate in alu-
miniu direct pe suprafata
de gatit. Aluminiul se va
topi si va va deteriora dis-
pozitivul iremediabil.

e Nu Tncalziti niciodata o
conserva sau conserve
care contin alimente,
fara ca mai intai sa le
deschideti: ar putea ex-
ploda! Acest avertisment
se aplica si tuturor celor-
lalte tipuri de plite.

eUn nivel de putere
mare, cum ar fi functia
Booster, nu trebuie utili-
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zat pentru a Tncalzi anu-
mite lichide, cum ar fi
uleiul pentru prajire.
Caldura in exces poate fi
periculoasa. In aceste ca-
zuri, recomandam utiliza-
rea unui nivel de putere
mai scazut.

eRecipientele trebuie
asezate direct pe plita si
trebuie centrate. Sub nicio
forma nu trebuie introdus
ceva intre oala si plita.

ein cazurile in care tem-
peratura este ridicata,
dispozitivul scade automat
nivelul de putere al zone-
lor de gatit.

einainte de a efectua
orice operatiune de
curatare sau intretinere,
deconectati produsul de
la reteaua de alimentare
cu energie decupland
fisa sau deconectand
intrerupatorul principal al
casel.

e Pentru toate operatiunile
de montare si intretinere,
purtati intotdeauna
manusi de lucru.

e Dispozitivul poate fi utili-
zat de copiii cu varsta de
8 ani sau mai in varsta
si de persoanele cu
dizabilitati fizice, senzori-
ale sau psihice sau de per-
soanele fara experienta
sau cunostinte necesare,
cu conditia ca acestea sa
fle supravegheate sau
sa fi primit instructiuni
cu privire la utilizarea in
siguranta a dispozitivului
si cu conditia sa inteleaga
pe deplin riscurile asoci-
ate.

eCopiii trebuie sa fie
supravegheati pentru a va
asigura ca acestia nu se
Joaca cu produsul.

e Lucrarile de curatare si
intretinere nu trebuie sa
fie efectuate niciodata de
catre copii, cu exceptia
situatiei Tn care acestia
sunt  supravegheati
corespunzator.

e Camera trebuie ventilata
corespunzator atunci
cand este utilizata hota in
acelasi timp cu alte dis-
pozitive cu combustie, gaz

325



326

Instructiuni importante privind siguranta

si mediul

sau de alt fel.

eHota trebuie curatata
regulat, atat la interior,
cat si la exterior (CEL
PUTIN O DATA PE LUNA),
in strictd concordanta
cu instructiunile de
intretinere. Nerespec-
tarea reqgulilor de curatare
a hotei si inlocuirii si
curatarii filtrului va crea
pericol de incendiu.

e Este strict interzisa flam-
barea alimentelor. Utiliza-
rea unei flacari deschise
poate deteriora filtrele si
provoca pericol de incen-
diu, de aceea, trebuie evi-
tat sub orice forma.

e Trebuie acordata o atentie
deosebita la prajire, pentru
a preveni supraincalzirea
si aprinderea uleiului.

e Atentie! Acest produs nu
este destinat utilizarii cu
plite pe gaz.

e Atentie! Atunci cand plita
este pornita, piesele ac-
cesibile ale hotel se pot
incinge.

e Atentie! Nu conectati dis-
pozitivul la reteaua de ali-
mentare cu energie pana
cand nu ati terminat insta-
larea.

e Atentie! Nerespectarea
fixarii suruburilor si a
piulitelor in conformi-
tate cu aceste instructiuni
poate duce la pericole
electrice.

o In ceea ce priveste masurile
tehnice si de siguranta
care trebuie adoptate
pentru extragerea fumu-
lui, trebuie respectate cu
strictete normele emise
de autoritatile locale.

e Aerul extras nu trebuie
transportat prin aceleasi
conducte folosite pentru
extragerea fumului gen-
erat de combustia gazelor
sau a altor tipuri de dis-
pozitive de combustie.



Instructiuni importante privind siguranta

si mediul

e Nu utilizati si nu lasati
niciodata hota fara becuri
instalate corespunzator,
pentru a preveni riscul
unui soc electric.

e Nu utilizati niciodata hota,
daca grilajul nu a fost
montat corect!

e Folositi numai suruburile
de fixare furnizate
impreund cu produsul
pentru instalare, iar daca
nu sunt livrate, cumparati
tipul corect de suruburi.
Folositi suruburi cu lun-
gime corecta, conform
indicatiilor din ghidul de
Instalare.

e Atunci cand hota este
folosita impreuna cu alte
dispozitive actionate de
energie non-electrica, pre-
siunea negativa a camerei
nu trebuie sa depaseasca
4 Pa (4 x 10-5 bar). 10-5
bar).

e Dispozitiv conceput, testat
si dezvoltat in conformi-
tate cu normele cu privire
la:

e Siguranta: EN/IEC 60335-
1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC
62233.

ePerformanta: EN/IEC
61591; 1SO 5167-1; 1S0O
5167-3; 1SO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-
13; EN/IEC 60704-3; 1SO
3741; EN 50564; IEC 62301.

e EMC: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-
3; EN/IEC 61000-3-12.
Recomandari privind uti-
lizarea corecta pentru
reducerea impactului asu-
pra mediului: Atunci cand
incepeti sa gatiti, porniti
hota la viteza minima si
ldsati-o pornita cateva
minute chiar si dupa ce ati
terminat de gatit. Mariti
viteza numai daca exista
o cantitate mare de fum si
abur, cu ajutorul functiei
Booster, numai in cazuri
extreme. Pentru a mentine
eficienta sistemului de
reducere a mirosurilor,
inlocuiti filtrele de carbon
atunci cand este nevoie.
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Instructiuni importante privind siguranta

si mediul

ePentru a asigura

performante de varf
ale filtrului de grasime,
curatati-l atunci cand
este nevoie. Pentru a
imbunatati eficienta si a
reduce zgomotul, folositi
diametrul maxim indicat
in acest manual.

Conformitate cu Directiva DEEE
si cu eliminarea deseurilor:

Acest produs respecta Directiva UE
WEEE (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si elec-
tronice (WEEE).

Acest simbol indica faptul
ﬁcé produsul nu trebuie

eliminat cu alte deseuri
—

menajere la finalul perioa-
dei de utilizare. Dispozitivele utili-
zate trebuie returnate la punctul
special de reciclare de dispozitive
electrice si electronice. Pentru a
gasi aceste sisteme de colectare
contactati autoritatile locale sau
distribuitorul de la care a fost
achizitionat  produsul.  Fiecare
gospodarie are un rol important in
recuperarea si reciclarea electro-
casnicelor  vechi. Eliminarea

corespunzatoare a electrocasnice-
lor utilizate ajuta la prevenirea
posibilelor consecinte negative
pentru mediu si sanatatea umana.

Conformitatea cu Directiva RoHS

Produsul pe care l-ati achizitio-
nat respecta Directiva UE RoHS
(2015/863/UE). Nu contine materia-
le daunatoare si interzise specifica-
te in Directiva.

Informatii despre ambalaj

@y, | Ambalajul produsului este
"" fabricat din materiale reci-

clabile conform Legislatiei
Nationale. Ambalajele nu trebuie
aruncate Tmpreuna cu gunoiul me-
najer sau alt tip. Duceti-le la punc-
tele de colectare destinate ambala-
jelor amenajate de catre autoritati-
le locale.



Utilizare

Sistemul de gatit prin inductie
se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Principala
caracteristica a acestui sistem este
transferul direct al energiei de la
generator la oala.

Avantaje: TIn comparatie cu plitele

electrice, hota cu inductie este:

e Mai sigura: temperatura mai
scazuta a suprafetei din sticla.

e Mai rapida: timp de incalzire a ali-
mentelor mai redus.

® Mai precisa: plita reactioneaza
imediat la comenzile dvs.

e Mai eficienta: 90% din ener-
gia absorbita este transformata
in caldura. Mai mult, odata
indepartati oala, transmisia
caldurii este imediat Tntrerupta,
evitand pierderile inutile de
caldura.

2.1 Recipientele de gatit

Folositi numai oale care au

simbolul

Important: pentru a evita dete-
riorarea permanenta a suprafetei
plitei, nu utilizati:
— recipiente cu partea inferioara mai
putin decat perfect plana.
—recipiente metalice cu partea
inferioard acoperita cu email.
— recipiente cu baza aspra, pentru a
evita zgarierea suprafetei plitei.
—nu asezati niciodata oale si tigai
fierbinti pe panoul de comanda al
plitei

2.1.1 Recipiente preexistente
Gatirea prin inductie utilizeaza
magnetismul pentru generarea
caldurii. Prin urmare, recipientele
trebuie sa contind fier. Verificati
daca materialul din care este facuta
oala este magnetic, cu ajutorul unui
magnet. Oalele nu sunt potrivite,
daca nu sunt detectabile de catre
un magnet.

2.1.2 Diametre recomandate ale
partii inferioare a oalelor

Important: Daca oalele nu sunt
de dimensiunea corecta, zonele
de gatire nu vor porni. Pentru de-
talii despre diametrul minim al oa-
lei care trebuie folosita pe fiecare
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Utilizare

zona, consultati partea cu ilustratii
din acest manual.

2.2 Economisire energie

Recomandari pentru cele mai bune
rezultate:

— Folositi oale si tigai cu diametrul
partii inferioare egal cu acela al
zonei de gatire.

— Folositi numai oale si tigai cu parte
inferioara plana.

— Daca este posibil, tineti capacul pe
oald in timpul gatirii.

— Gatiti legume, cartofi, etc. cu o
cantitate mica de apa, pentru a
reduce timpul de gatire.

— Folositi o oala sub presiune, daca
reduce mai mult consumul de
energie si timpul de gatire

— Puneti oala in centrul zonei de
gatire desenata pe plita.

Utilizarea ventilatorului de ex-
tragere

Sistemul de extragere poate fi uti-
lizat Tn doud versiuni: cu extragere
externa si cu evacuare sau ca filtru
cu recirculare interioara.

@ Versiunea cu extragere
Fig.7

Fumul este evacuat spre exterior
printr-o serie de tevi (cumpdrate
separat) fixate pe flansele de
conectare livrate.

Diametrul conductei de evacuare
trebuie sa fie echivalent cu dia-
metrul inelului de conectare:

— pentru iesiri dreptunghiulare 222
x 89 mm

— pentru iesiri circulare, @ 150 mm
(*)
Pentru mai multe informatii,
consultati pagina referitoare la ver-
siunea cu extragere in partea cu
ilustratii a acestui manual.

Fig.7c

Conectati produsul la conductele
de evacuare montate pe perete si
la orificii cu diametrul echivalent cu
acela al evacuarii aerului (flansa de
conectare). Utilizarea de conducte
de evacuare montate pe perete si
orificii de evacuare cu diametrul
mai mic poate reduce eficienta ex-
tragerii si creste drastic nivelul de
zgomot. Toatd responsabilitatea in
aceasta privinta este, prin urmare,
declinata.

e Folositi conducte cu lungime

minima indispensabila.

e Folositi conducte cu numarul de

curbe minimum posibil (unghi
maxim: 90°).

e Evitati schimbarile drastice ale
diametrului conductelor.



Utilizare
Versiunea cu filtrare

Fig. 8

Aerul extras va fi filtrat prin filtre
de grasime speciale si filtre de mi-
ros inainte de a fi trimis inapoi, in
camera.

Produsul este livrat cu toate
piesele necesare pentru instalar-
ea standard, cu evacuarea aeru-
lui pozitionatad in partea din fatd a
plintei dulapului.

Patru pachete cu filtru de carbon
activ din ceramica sunt deja livrate
impreuna cu produsul. Filtrele
din ceramica sunt filtre din car-
bon modulare inovatoare, care se
regenereaza (consultati sectiunea
Intretinere - Filtre din carbon activ
a acestui manual).

Proprietatile lor fizico-chimice per-
mit absorbtia extrem de eficienta a

mirosurilor si o rezistenta mecanica
mare.

Pentru mai multe informatii,
consultati pagina referitoare la
versiunea cu filtrare (in partea cu
ilustratii a acestui manual). Fig. 13b
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Instalare

Instalatia electrica si cea mecanica
trebuie montate de persoane califi-
cate.

Aparatul electric este conceput
pentru incorporarea intr-un blat
de lucru cu grosimea de 2-6 cm, in
cazul instalatiilor TOP; 2,5-6 cm in
cazul instalatiilor FLUSH.

Distanta minima dintre hota si
perete trebuie sa fie de minimum 5
cm, in fatd, minimum 4 cmin lateral
si minimum 50 cm fata de unitatile
cu montare pe perete de deasupra.

Nota: Distantele sugerate sunt
cu titlu de indicatie: atunci cand
sunt proiectate spatiile, urmati
instructiunile producatorului mo-
bilierului de bucatarie.

3.1 Conexiunea electrica
e Deconectati dispozitivul de la
reteaua de alimentare

e |nstalarea trebuie efectuata de
persoane calificate profesional
care este familiarizat cu stand-
ardele de instalare si siguranta
aplicabile.

e Producatorul isi declind respon-
sabilitatea fata de persoane,
animale sau obiecte in cazul
nerespectarii instructiunilor din
acest capitol.

® Cablul de alimentare trebuie sa
fie suficient de lung pentru a per-
mite scoaterea plitei de pe blat.

e Asigurati-va ca tensiunea de pe
placuta cu date tehnice din par-
tea inferioara a dispozitivului
corespunde cu acela al casei in
care va fi instalata.

® Nu folositi prelungitoare.

e Impdamantarea este impusa prin
lege.

e Cablul cuimpamantare trebuie sa
fie cu 2 cm mai lung decat cele-
lalte cabluri

e Daca aparatul electrocasnic nu
este dotat cu un cablu de alimen-
tare, folositi unul cu diametrul
minim al conductorului de 2,5
mm?2 pentru o valoare a puterii de
pana la 7200 de wati; pentru nive-
luri de putere mai scazute, dia-
metrul trebuie sa fie de 4 mm2.

e in niciun punct de pe lungimea
cablului, temperatura nu trebuie
sa atinga valoarea de 50°C peste
temperatura camerei.

e Dispozitivul este conceput pen-
tru a fi conectat Tn permanenta
la reteaua electrica, asadar,
efectuati conexiunea la reteaua
fixa printr-un comutator standard
unipolar, care asigura deconec-
tarea completd de la retea, in
conditii de supratensiune de cat-
egoria Il si care este accesibil
imediat dupa instalare.



Instalare

Nota: Pentru a conecta aparatul cu
ajutorul unei conexiuni monofazate
sau trifazate, cablul existent trebuie
eliminat si inlocuit cu alt tip (neliv-
rat) cu urmatoarele specificatii:
conexiune monofazata: Conexiune
trifazata prin cablu HO5V2V2-F 3G4:
cablu HO5V2V2-F 5G2.5

Atentie! Tnainte de reconectarea
circuitului la reteaua de alimentare
si de verificarea functionarii corecte
a acestuia, verificati intotdeauna
cablul de retea, pentru a vedea
daca este montat corect.

Atentie! Cablul de interconec-
tare trebuie inlocuit de personalul
de service autorizat al serviciului
pentru clienti sau de o persoana
calificata similar.

3.2 Montarea

inainte de a incepe montarea:

e Dupa despachetarea produsului,
verificati daca acesta nu a fost
deteriorat in timpul transportului
si, in caz de probleme, contactati
distribuitorul sau Serviciul clienti,
inainte de a trece la instalare.

e Verificati ca produsul sa aiba
marimea corespunzatoare pentru
locul de instalare.

e Verificati existenta accesoriilor
in ambalaj (asezate acolo pen-
tru usurinta transportului) cum
ar fi pungile cu suruburi, cardul
de garantie etc. Scoateti-le si
pastrati-le la loc sigur.

e Verificati, de asemenea, daca
existd o priza in apropierea zonei
de instalare.

Pregatirea dulapului pentru insta-
lare:

® Produsul nu poate fi insta-

lat deasupra aparatelor de
racit, a masinilor de spalat
vase, incalzitoarelor, cup-
toarelor, masinilor de spalat si
uscatoarelor.

e Decupati dulapul inainte de a in-

troduce plita si scoateti cu grija

resturile sau rumegusul.
Important: folositi un material de
etansare dintr-un singur compo-
nent (S), rezistent la temperaturi
inalte de pana la 250°; Tnainte de
instalare, suprafetele care trebuie
lipite trebuie curatate cu grija,
indepartand toate substantele
care ar putea sa compromita li-
pirea (de ex., agenti antiaderenti,
conservanti, unsori, uleiuri, rezidu-
uri adezive vechi etc.); materialul
de etansare trebuie distribuit uni-
form pe tot perimetrul cadrului;
dupa lipire, lasati sa se usuce timp
de aproximativ 24 de ore.

Fig. 1b
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Instalare

Nota: Pentru a asigura instalarea
corecta a produsului, se recomanda
lipirea conductelor cu un adeziv cu
urmatoarele caracteristici:

— peliculd PVC moale elastica, cu
adeziv pe baza de acrilat

— cerespecta normele DIN EN 60454

— substante ignifuge

— rezistenta excelenta la uzura

— rezistent impotriva fluctuatiilor de
temperatura

— poate fi utilizat la temperaturi
scazute



Functionarea

4.1 Panou de comanda

Nota: Pentru a selecta comenzile,
atingeti pur si simplu (apasati)
simbolurile care le reprezinta

(consultati pagina 3).

Taste

1.

2.

3.

PORNIRE/OPRIRE plita /
ventilator de extragere hota
Selectare zona de gatire
Crestere nivel de putere
Crestere viteza extragere
(putere])

. Scadere nivel de putere

Scadere viteza
extragere (putere)
Scadere valoare temporizator

. Activare temporizator

Crestere valoare temporizator

. Activare functii automate

Resetare saturatie filtru

Afisaj / LED
7. Vizualizare nivel de putere
8. Vizualizare viteza extragere
(putere])
9. Indicator temporizator activ
10.Indicator valoare temporizator
11.Indicator functie
extragere automat
Indicator asistenta filtru
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Functionarea

Utilizarea plitei

Tnainte de a incepe, este important
sa stiti: Toate functiile acestei plite
sunt concepute pentru a respec-
ta cele mai stringente norme de
siguranta

Din acest motiv:

e Unele functii nu vor fi activate si
nu vor fi dezactivate automat in
absenta oalelor de pe arzatoare
sau atunci cand sunt asezate
necorespunzator.

e inalte cazuri, functia activata va fi
dezactivata automat dupa cateva
secunde, atunci cand o anumita
functie necesita o configurare
suplimentara, care nu a fost
selectata (de ex.: ,Pornire plitd”
fara ,Selectare zona de gatit” si
.Temperatura de operare” sau
.Functie blocare” sau functia
.Temporizator”).

Avertisment! Tn cazul unei utilizari
prelungite (de exemplu), este posi-
bil ca zona de gatire sa nu seinchida
imediat din cauza ca este in faza de
racire; simbolul “H" va apdrea pe
afisajul zonei de gatire “ " pentru
a indica executarea acestei faze.
Asteptati ca afisajul sa se inchida
inainte de a aborda zona de gatire.

Afisaj zona de gatire
afisajul zonei de gatire indica:

Zona de gatire pornita

Nivel de putere I

Indicator caldura
reziduala

Detector oala

D'C| X |wo

Functie punte activa

Functie manager
temperatura activa

g

Functia de blocare
pentru copii activa

-

Caracteristici plita
Activareain siguranta

Produsul este activat numai in
prezenta oalelor pe zona de gatire:
procesul de incalzire nu porneste
sau este Intrerupt daca nu sunt oale
sau daca acestea sunt indepartate.

Detector oala

Produsul  detecteaza  automat
prezenta oalelor pe zonele de
gatire.

Oprire de siguranta

Din motive de siguranta, fiecare
zona de gatire are un timp maxim
de operare, care depinde de nivelul
maxim de putere setat.



Functionarea

Indicator caldura reziduala

Atunci cand una sau mai multe
zone de gatire sunt oprite, prezenta
caldurii reziduale este indicata de
un semnal vizual pe afisajul zonei
corespunzatoare, prin intermediul
simbolului “H".

Functionarea

Nota: Inainte de a activa vreo
functie, trebuie activata zona dorita.

Alimentare

Apssati (atingetil (O PORNIRE/
OPRIRE plita/extractor Lampa indi-
catoare se va aprinde pentru a in-
dica faptul ca plita/extractorul este
gata de utilizare Apasati din nou
pentru a opri

Nota: Aceastd functie are prioritate
inaintea celorlalte.

Selectarea zonei de gatire

Atingeti (apasati bara de selectare
03 .
0@,(2) care corespunde zonei de
gatire dorite.

9 Niveluri de putere

Atingeti (ap3sati) selectorul ©®: (2)
pentru a creste nivelul de putere.
Atingeti (ap3sati) selectorul
pentru a scadea nivelul de putere;
Nivelul de putere este indicat pe
afisajul zonei selectate: "..5"

Amplificator de putere

Produsul are un nivel Tnalt de pu-
tere suplimentara (dincolo de nive-
lul 9). care are o durata limitata de
5 minute, dupa care nivelul de pu-
tere revine la nivelul anterior.

. : . S8
Atingeti (apasati] selectorul ©®,
pentru a mari nivelul de putere
(dincolo de nivelul 9) si a activa
Amplificatorul de putere

Nivelul Amplificatorului de putere
este indicat pe afisajul zonei selec-
tate cu simbolul "P".

Nota: Zona de gatire @ (FIG.19)
nu are un temporizator pentru
Amplificatorul de putere; pentru a
dezactiva_Amplificatorul de putere,
apasati .

Zonele punte

Datorita functiei Punte, zonele de
gatire pot functiona in mod combi-
nat, creand o zonad unica cu acelasi
nivel de putere.

Aceasta functie permite gatirea
prin distribuire uniforma, cu oale si
tigai de mari dimensiuni. Zona de
gatire ,Principala” din fata poate fi
utilizatd in combinatie cu zona de
gatire ,Secundara” din spate (pen-
tru a verifica ce zone sunt echipate
cu aceasta functie, vedeti partea
ilustratd a acestui manual).
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Functionarea

Pentru a activa Functia punte:
— selectati zona de gatire
L e Q0 .
.Principala _30 (care trebuie sa
fie la nivelul de putere 0] - tineti
Qo _ . A x A
butonul _30 apasat pana cand se
aude un semnal acustic, care va
fi urmat de aparitia unui simbol
care lumineaza intermitent /7
" pe afisajul (7) al zonei de gatire
.Secundare”.
— selectati zona de gatire
<o Tam .
.Secundara 88 in 3 secunde.

— setati nivelul de operare (Putere)
K e al zonei de gatire ,,Principald”
care va fi indicat pe afisajul aferent
(7)

Nota: Pentru a dezactiva Functia
punte, aduceti, pur si simplu, zona
de gatire la temperatura ..0".

Manager de temperatura

Managerul de temperatura este
o functie de control care per-
mite caldurii sa fire mentinuta la
temperatura constanta, la un nivel
de putere optim, intre 0 si 1, ideal
pentru incalzirea alimentelor deja
preparate.

Functia Manager temperatura este
activata la prima apasare a tastei
&8

oe, (2).

+
Simbolul " apare pe afisajul zo-
nei care functioneazda Tn modul
Manager temperatura.

Blocarea accesului copiilor

Blocarea accesului copiilor face
posibila prevenirea accesarii ac-
cidentale de catre copii a zonei de
gatire si a zonei de extragere, pre-
venind activarea oricarei functii.

Blocarea accesului copiilor poate
fi activatd numai atunci cand pro-
dusul este pornit, dar cu zonele de
gatire (si zona de extragere) oprite.

Activarea:

¢ indepartati oalele de pe plita

e apasati $iotine’;i, in acelasi timp,
apasate ©®,(2-FR) si

e apoi din nou si pe selectorul (2-
FRJ; un semnal acustic indica fap-
tul ca Blocarea accesului copiilor

este activa si un simbol ,L" apare
pe afisaje (7).

Dezactivarea:

® apasati %I tineti, in acelasi timp,
apasate ©®, (2-FR) si

e apoi din nou; un semnal acustic
indica faptul ca Blocarea accesu-

lui copiilor a fost dezactivata si un
simbol ,L" apare pe afisaje (7).

Dezactivarea temporara: este posi-

bil sa folositi o zona de gatire, chiar

siatunci cand este activata Blocarea

accesului copiilor. Procedati dupa

cum urmeaza:

® apdsati si tineti apasate 8 . (2-
FR) si



Functionarea

Acum puteti folosi normal zona de
gatire, Blocarea accesului copiilor
va fi reactivata atunci cand plita
este oprita.

Temporizator

Functia Temporizator este o
numaratoare inversa care poate fi
setata pentru fiecare zona de gatire
(si zond de extragere), chiar simul-
tan. La finalul perioadei setate,
zonele de gatire (sau zona de ex-
tragere) vor fi inchise automat, iar
utilizatorul va fi informat printr-un
semnal acustic.

Temporizatorul este activat prin
apasarea simbolului @ de indata
ce temporizatorul a incheiat
numaratoarea inversa, se aude
un semnal acustic (timp de 2 min-
ute, sau se opreste prin apasarea
oricarei taste de pe plita), in timp ce
afisajul (10) lumineaza intermitent.

cu simbolul "23".

Reglarea functiei Temporizator:

. . 08
e Selectarea zonei de gatire©®, (2).

® Apasati @ pentru a accesa
functia de reglare.

e Reglati durata Temporizatoru-
lui: apasati pe selector, pentru a

creste durata de timp de pana
la inchiderea automata, apasati

selectorul @ pentru a scadea

timpul de pana la inchiderea
automata.

® apasati selectorul @ pentru a
scadea durata de timp de pana la
inchiderea automata.

Nota: Fiecare zona de gatire poate
avea un alt Temporizator setat; pe
afisaj, (10), numaratoarea inversa a
ultimei plite selectate va fi aratata
timp de 10 secunde, dupa care va
fi aratata numaratoarea inversa cu
cel mai mic timp ramas.

Pentru a opri Temporizatorul:
e setati valoarea temporizatorului
la ..0" cu ajutorul .

e opriti plita cu ajutorul(D.

Nota: Functia ramane activa daca
nu este apasata nicio altad tasta in-
tre timp.

Nota: Atunci cand este folosit
Temporizatorul, simbolul 9 apare
in partea laterala a zonei de gatire.

Temporizator fierbere oua

Functia  Temporizator fierbere
oud este o numadratoare inversa
independenta de zonele de gatire (si
de zona de extragere). La sfarsitul
timpului setat, utilizatorul este in-
format printr-un semnal acustic.

Temporizatorul pentru fierberea
oualor este activat apasand G
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Nota: pentru a regla functia
Temporizator fierbere oua, urmati
aceeasi procedura ca si la functia
Temporizator.

Limitarea puterii

Functia Limitarea puterii permite
utilizarea produsuluiin timp ce este
limitata absorbtia maxima.

Nota: Limita trebuie setata atunci
cand este oprita plita, fara a apasa
pe (D n 2 minute de la conectarea
plitei la reteaua de electricitate sau
de cand reteaua de electricitate
insdsi este reconectata.

Pentru a seta Limitarea puterii:

® apasati OR.

e in timp ce tineti apasat & apasati
si eliberati :

® se va auzi un scurt semnal acus-
tic.

e in timp ce tineti apasat & apasati
si eliberati_ @3 (2-FL).

® acum, este posibil sa eliberati &:

e afisajul zonei FL (7] indica sim-
bolurile ,,C” si 0" alternativ, pen-
tru a indica faptul ca limita poate
fi setata.

* Pe afisajul zonei RL (7] apare se-
tarea curenta**

¢ 0=74KW1T=45KW
*2=3,1KW

**implicit, limita este setata la
7.4 KW.

e Pentru a schimba setarea Limi-
tare putere, ap3sati 38 (2-FL)

® pentru a salva selectia, apasati
timp de 2 secunde; un sem-
nal acustic lung se va auzi, pentru

a confirma setarea.

® apasati (l) pentru a parasi functia.

Utilizarea ventilatorului de ex-
tragere

Alimentare

Apasati  (atingeti) @ PorNIRE/
OPRIRE plita/extractor Lampa indi-
catoare se va aprinde pentru a in-
dica faptul ca plita/extractorul este
gata de utilizare

Apasati din nou, pentru a opri

Nota: Aceastad functie are prioritate
inaintea celorlalte.

Pornirea ventilatorului de ex-

tragere
. . o . +
e Atingeti (apasati) selectorul @}
pentru a activa ventilatorul de ex-
tragere.

Viteza extragere (putere)
. . o . +
e atingeti (ap3sati] selectorul @
pentru a creste viteza de ex-
tragere (puterea) (0-10);



Functionarea

e atingeti (apasati) selectorul@
pentru a scadea viteza de ex-
tragere (puterea) (10-0J;

Temporizator

Temporizatorul este activat la orice
viteza prin apasarea simbolului @
afisaj (10) va ardta numaratoarea
inversa, afisajul (8) va ardta sim-
bolul 9. Reglare temporizator
Ventilator extractor Duratele pre-
setate pana la inchidere pot fi mod-
ificate. Variatia se poate face atunci
cand Temporizatorul este activ.
e Apasati @ pentru a creste du-
rata de timp de pana lainchiderea
automata.

e Apasati @ pentru a scadea du-
rata de timp de pana lainchiderea
automata.

Indicator saturatie filtru

Hota indicd momentul in care este
necesara intretinerea: Filtrul de
grasime: LED-ul (11) se
aprinde Filtrul de miros cu carbon
activ: LED-ul “rrer”(11) lumineaza
intermitent.

FILTER”

Resetati saturatia filtrului

Dupa efectuarea intretinerii filtrelor
(de grasime si/sau su.carbon achv]
tineti apdsata tasta \@; LED-ul" &
" se opreste si numaratoarea rein-
cepe.

Activarea indicatorului de
saturatie a filtrului de miros cu

carbon activ

n mod normal, acest indicator
este dezactivat. Pentru a-l activa,
procedati dupa cum urmeaza:

— porniti plita cu aspirare, apasand
O,

— cand motorul de aspirare si zona
de gatire sun +oprite, apasati si
tineti apasat

*00| . PN .

- ., porneste, indicand activarea

Cu succes.

Dezactivarea indicatorului de
saturatie a filtrului de miros cu

carbon activ

Repetati pasii de activare descrisi
. «|®00|,, . . .
mal sus va lumina intermitent,
apoi se va inchide pentru a indica

dezactivarea cu succes.

Modul automat

Plita va porni la cea mai potrivita
viteza, adaptand capacitatea de ex-
tragere la nivelul de gatire utilizat

in zona de gatire.

Dupa inchiderea plitei, hota fsi
adapteaza capacitatea de ex-
tragere, scazand-o treptat, astfel

incat sa elimine vaporii si mirosuri-

le reziduale

Pentru a activa aceasta functie:
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Functionarea
Apasati scurt @, LED-ul 1) (1)

seva aprinde pentru a indica faptul
ca hota functioneaza in acest mod.

Suprafata de absorbtie este
conceputa pentru utilizarea in
combinatie cu un KIT cu senzori
pentru fereastrd (nu este furnizat
de producator) Atunci cand instalati
KIT cu senzori pentru fereastra
(numai in cazul in care utilizati
suprafata in modul ASPIRARE), as-
pirarea se va opri din functionare
de fiecare data cand KIT-ul cu care
suprafata este echipata detecteaza
ca fereastra este inchisd in cam-
era in care este instalat. Se
recomanda achizitionarea KIT-ului
FDS - 100 Elektrotechnik Schabus,
disponibil la centrele autorizate
Elektrotechnik Schabus sau direct
de pe site-ul Internet

www.elektrotechnik-schabus.de.

- Conexiunea electrica a KITU-
ului suprafetei de aspirare trebuie
efectuata de personal tehnic califi-
cat si specializat.

- Producatorul suprafetei de as-
pirare isi declina responsabilitatea
pentru orice inconvenient, dauna
sau incendiu cauzate de defectele
si/sau problemele de functionare
defectuoasd si/sau de instalarea
incorecta a KIT-ului.



Functionarea

Nivel de putere

Tip de gatire

Utilizare nivel (afisajul combina
experienta cu obiceiurile de
gatire)

Putere maxima |Boost |incalzire rapida Ideal pentru o creste rapid temperatura
alimentelor pana la fierbere rapida in
cazul apei sau pentru a incalzi rapid
lichide folosite la gatire

8-9 Prdjire - fierbere |ldeal pentru rumenire, Tnceperea
coacerii, prajirea produselor congelate,
fierberea rapida

Putere mare 7-8 Rumenire - Ideal pentru prajire, mentinerea

prajire - fierbere | fierberii, coacere si
- preparare la preparare la gratar (pe durate scurte,
gratar de 5-10 minute)

6-7 Rumenire Ideal pentru prajire, mentinerea
- coacere - fierberii la foc mic, coacere si preparare
indbusire - prajire | la gratar (pe durate medii, de 10-20 de
- preparare la minute), accesorii de preincilzire
gratar

Putere medie 4-5 Coacere - Ideal pentru findbusire, mentinerea

inabusire - prajire |fierberii usoare, coacere (pe durate mai
- preparare la lungi] Amestecare paste
gratar

3-4 Coacere - Ideal pentru coacere lenta (orez, sosuri,
fierbere la foc fripturi, peste) in prezenta lichidului (de
mic - ingrosare - | ex., apd, vin, sup3, lapte), amestecare
amestecare pastelor

2-3 Ideal pentru coacere lenta (in volume

mai mici de un litru: orez, sosuri,
fripturi, peste) in prezenta lichidului (de
ex., apa, vin, supa, lapte)

Putere scazuta |1-2 Topire - Ideal pentru Tnmuierea  untului,

dezghetare topirea lenta a ciocolatei, dezghetarea
- pastrare in produselor mici

1 stare calda - Ideal pentru mentinerea caldurii in
amestecare portii de alimente mici proaspat gatite

sau pentru pastrarea temperaturii
de servire a felurilor de mancare si
amestecarea risotto-ului

Oprit Zero Suprafata de Plita este Tn mod stand-by sau opritd

putere |suport (posibila prezentd a caldurii reziduale

de la sfarsitul gatirii, semnalizata prin
H-L-0)
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4.2 Tabele cu indicatii pentru gatire

Categorie | Feluride | Nivel de putere si tipar de gatire
deali- | mancare | p iy gtadiy Puteri | Stadiul secund Puteri
mente sau tip de
gatire
Paste, Paste incalzire apa Booster-9 | Prepararea pastelorsi | 7-8
orez proaspete mentinerea fierberii
Paste incalzire apa Booster-9 | Prepararea pastelor si | 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Orezfiert | Incalzire ap3 Booster-9 | Prepararea pastelor si | 5-6
mentinerea fierberii
Risotto Prajire si coacere 7-8 Gatire 4-5
Legume Fierte Incélzire ap3 Booster-9 | Fierbere 6-7
Prajit incalzire ulei 9 Prajire 8-9
Sauté Accesoriu pentru 7-8 Gatire 6-7
incalzire
Fiert la foc | Accesoriu pentru 7-8 Gatire 3-4
mic incdlzire
Prajit Accesoriu pentru 7-8 Rumenit 7-8
incalzire
Carne Prajita Rumenirea carnii cu 7-8 Gatire 3-4
ulei (dac3 se face in
unt, puterea 6)
Preparata | Tigaie de preincalzire | 7-8 Prepararea la gratar 7-8
la gratar pe ambele parti
Rumenirea | Rumenirea cu ulei 7-8 Gatire 4-5
(daca se face in unt,
puterea 6)
Fierbere la | Rumenirea cu ulei 7-8 Gatire 3-4
foc mic (dac se face in unt,
puterea 6)
Peste Preparata | Tigaie de preincalzire | 7-8 Gatire 7-8
la gratar
Fierbere la | Rumenirea cu ulei 7-8 Gatire 4-5
foc mic (dac se face in unt,
puterea 6)
Prajit Tncalzire ulei sau 8-9 Prajire 3-4
grasime




Functionarea

Oua Omlete Incalzire n tigaie cu 6 Gatire 7-8
unt sau grasime
Omlete Incalzire n tigaie cu 6 Gatire 3-4
unt sau grasime
Ou fiert incalzire apa Booster-9 | Gatire 7-8
moale/
moale
Clatite Incalzire n tigaie cu 6 Gatire 6-7
unt
Sosuri Rosii Rumenirea cu ulei 6-7 Gatire 3-4
(daca se face in unt,
puterea é)
Sos de la Rumenirea cu ulei 6-7 Gatire 3-4
carne (daca se face in unt,
puterea 6)
Béchamel | Preparare baz3 (unt 5-6 Aducere la punctul de | 3-4
topit si fierbere
f&in3)
Deser- Sarlotd Fierbeti laptele 4-5 Mentineti la fiert 4-5
turi, Budinci Fierbeti laptele 4-5 Mentineti la fiert 2-3
creme . ~ L X
Budinca de | Incalziti laptele 5-6 Mentineti la fiert 2-3
orez
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Intretinerea

fntretinerea plitei

Atentie! Tnainte de curitare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele
de gatire sunt oprite si indicatorul
de caldura s-a stins.

5.1 Curatarea

Plita trebuie curatata dupa fiecare
utilizare.

Important: Nu folositi bureti abrazi-
vi, manusi de curatat. Utilizarea
acestora in timp poate distru-
ge sticla. Nu utilizati substante
chimice iritante, cum ar fi spray-
uri pentru cuptor sau substante de
indepartare a petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasati plita
sd se raceasca, pentru a indeparta
depunerile si petele cauzate de
reziduurile de alimente. Zaharul
sau alimentele cu continut mare
de zahar distrug plita si trebuie
indepartate imediat. Sarea, zaharul
si nisipul pot zgaria suprafata din
sticla. Utilizati o carpa moale, un
prosop sau produse specifice pentru
a curata pluta (urmati instructiunile
producatorului). NU  UTILIZATI
DISPOZITIVE DE CURATARE CU
JET DE ABURI.

Important: Daca se scurg lichide
accidental sau n exces din oale,
supapa de evacuare situata pe par-
tea inferioara a produsului poate fi
deschisa pentru a se elimina rezid-
uurile si a putea curdta in conditii
de igiena maxima.

Fig. 18

Pentru o curatare mai completa si
mai in profunzime, tava inferioara
poate fi scoasa de tot.

Fig.18a - 18b



Intretinerea

fntretinerea ventilatorului de
extragere

Curatarea

Pentru curatare, utilizati NUMAI o
carpa umezita cu detergent lichid
neutru. NU UTILIZATI USTENSILE
SAU UNELTE DE CURATARE!

Evitati utilizarea de produse ce
contin substante abrazive. NU
UTILIZATI ALCOOL!

Filtru de grasime
Fig. 15-16

Capteaza particulele de grasime
generate de gatire. Trebuie curatat
lunar (sau atunci cand sistemul in-
dicator al saturatiei filtrului indica
aceasta nevoie), cu detergenti nea-
gresivi, fie manual, fie in masina de
spalat vase, la temperatura scazuta
si intr-un ciclu scurt. Atunci cand
este curatat in masina de spalat
vase, filtrul metalic de grasimi se
poate decolora, dar caracteristicile
sale de filtrare raman neschimbate.

Filtrele cu carbon activ (numai la
versiunea cu filtrare)

Fig. 177-17a-17b - 17c

Capteaza mirosurile neplacute
generate la gatire. Produsul este
echipat cu patru pachete de filtre
ce capteaza mirosurile datorita
carbonului activ. Carbonul activ
este incorporat intr-o structura
ceramica, facandu-le usor de acce-
sat in intregime de catre impuritati,
aceasta creand o suprafatd mare
de absorbtie. Filtrele din ceramica
cu carbon activ se vor satura dupa
0 perioada mai prelungita sau mai
putin lunga de timp, in functie de
tipulde gatire side frecventa cu care
filtrele de grasime sunt curatate.
Aceste filtre de miros pot fi regen-
erate termic la fiecare 2/3 luni,
intr-un cuptor preincalzit la 200°C
timp de 45 de minute. Regenerarea
permite o durata de viata maxima a
filtrului de 5 ani.
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Intretinerea

5.2 Depanarea

Cod de eroare

Descriere

Cauze posibile

Eliminarea erorii

Zona de comanda
se opreste din cauza

Temperatura din
interiorul pieselor

Asteptati ca plita sa se

interfata utilizatorului
si modulul cu inductie

incorect conectat sau
este defect

E2 - . ; raceasca inainte de a o
temperaturii excesiv electronice este prea e .
d - utiliza din nou
e mari mare
E3 Recipient nepotrivit Pierderea proprletatllor Indepértati oala
magnetice ’
Probleme de Curentul electric nu
h N ajunge la modul; Cablul Deconectati plita de la
comunicare intre : ALV
ES de alimentare este reteaua electrica si verificati

conexiunea

Pentru toate
celelalte
semnale de
eroare (E ...
u..l

Sunati la serviciul pentru clienti si raportati codul de eroare

5.3 Servicii clienti

fnainte de a contacta Serviciul

Clienti

1.Verificati daca nu puteti rezolva
dvs. nsiva problema pe baza
sectiunilor descrise in sectiunea
.Depanare”.

2.0priti  dispozitivul si porniti-l
din nou, pentru a vedea daca
problema se rezolva de la sine.
Daca problema persista dupa
verificarile de mai sus, contactati
cel mai apropiat Serviciu pentru
clienti.
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