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Vennligst les denne bruksanvisningen fgrst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Grundig-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale
resultater med ditt produkt, som er produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste
som finnes p& markedet. Derfor bgr du lese hele denne bruksanvisningen og alle
andre tilhgrende dokumenter ngye fgr du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa
bruksanvisningen fglge med. Fglg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.
Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller
mellom modellene vil kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet fglgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige
tips om bruk.

Advarsel om farlige situasjoner
med hensyn til liv og eiendom.

% Advarsel om elektrisk stgt.

0 Advarsel om risiko for brann.
ft Advarsel om varme overflater.
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n Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet
og miljg

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil
bidra til & beskytte mot fare
for personskade eller skade
pa eiendom. Unnlater du &
falge disse instruksjonene, vil
enhver garanti anses som
ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover
0g personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er
under tilsyn eller har fatt
instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker
mate og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjgring og
vedlikehold skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes
av personer (inkludert barn]
med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med

mindre disse personene er
under tilsyn eller har far
veiledning i bruk av
apparatet.

Barn skal ikke leke med
produktet.

Hvis produktet overleveres
til noen andre for personlig
bruk eller annenhands
bruk gis bruksanvisninger,
produktetiketter og andre
gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma
alltid utfgres av autoriserte
serviceverksted.
Produsenten vil ikke kunne
holdes ansvarlig for skader
som fglge av forsgk utfgrt
av uautoriserte personer,
noe som ogsa vil kunne
gjgre garantien ugyldig.
Les bruksanvisningen ngye
fgr installasjon.

Ilkke bruk produktet hvis
det er defekt eller har
synlige skader.

Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av
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etter hver gang produktet
har veert | bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil,
bgr det ikke brukes med
mindre det er reparert av
et autorisert verksted. Det
er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en
jordet stikkontakt/linje
med spenning og
beskyttelse som spesifisert
| "Tekniske
spesifikasjoner”. Fa
jordingsinstallasjonen
utfgrt av en kvalifisert
elektriker mens produktet
brukes med eller uten en
transformer. Vart selskap
vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstar pa
grunn av at produktet ikke
blir jordet | henhold til
lokale forskrifter.

Vask aldri produktet ved a
spre eller helle vann pa det!
Det er fare for elektrisk
sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stgpselet med vate hender!
Koble aldri ut ved a trekke i
kabelen, men trekk
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bestandig ut ved a ta tak i
stgpselet.

Produktet ma vaere koblet
fra under installasjon,
vedlikehold, rengjgring og
reparasjon.

Hvis
stremtilkoblingskabelen
for produktet er skadet, ma
den skiftes ut av
produsenten, dens
autoriserte serviceagent
eller liknende kvalifiserte
personer for a unnga fare.
Apparatet ma installeres
slik at det kan kobles helt
fra nettverket.
Frakoblingen ma skje
enten ved hjelp av et
stgpsel eller en bryter som
er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i
trad med byggeforskriftene.
Bakre overflate pa ovnen
blir varm nar den er i bruk.
Pass pa at elektrisk
tilkobling itkke kommer |
kontakt med den bakre
overflaten, ellers kan
tilkoblinger bli skadet.

lkke klem strgmledningen
mellom ovnsdgren og
rammen og ikke la den
fgre over varme overflater.



Dette kan gjgre at
iIsolasjonen smelter og
forarsaker brann pa grunn
av kortslutning.

e Alt arbeid pa elektrisk

utstyr og -systemer bgr
kun utfgres av autoriserte
og kvalifiserte personer.

| tilfelle skade, sla av
produktet og koble det fra
stremforsyningen. For a
gjere dette, sla av
sikringen hjemme.

Sgrg for at
sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgjengelige deler blir
varme under bruk.
Forsiktighet bgr tas for a
unngd a komme borti
varmeelementer. Barn
under 8 ar skal holdes
unna med mindre de er
under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar
din dgmmekraft eller evne
til koordinering er svekket
pga. bruk av alkohol
og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker |
dine retter. Alkohol

fordamper ved hgye
temperaturer og kan
forarsake brann, siden det
kan antennes nar det
kommer | kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av
produktet, ettersom sidene
kan bli varme under bruk.
Ved bruk blir apparatet
varmt. Forsiktighet bgr tas
for & unnga a komme borti
varmeelementer inne i
ovnen.

Hold alle
ventilasjonsapninger fri for
hindringer.

Varm ikke opp lukkede
bokser og glassbeholdere i
ovnen. Trykket som bygger
seg opp | boksen/glasset
kan fgre til at det sprenges.
Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme
kan skade bunnen av
ovnen.

Ilkke bruk sterke
skuremidler eller skarpe
metallskraper a rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden
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disse kan ripe opp
overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gari
stykker.

e Bruk ikke damprensere til
a rengjgre apparatet, da
dette kan fgre til elektrisk
stat.

» (Varierer, avhengig av

produktmodellen.)

Plassere stekeristen og

brettet riktig pa

tradstativene

Det er viktig & posisjonere

risten og/eller pannen

riktig pa hyllen. Skyv risten

eller pannen mellom de 2

skinnene og se til at de er

stabile fgr maten legges pa

(vennligst se falgende

figur)
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e |kke bruk produktet hvis
glasset | frontdgren er
flernet eller sprukket.

e Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke
opp handkle, hansker eller
liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen
dar.

e Bruk alltid
varmebestandige
grillvotter nar du setter inn
eller tar ut retter inn i/ut av
den varme ovnen.

e Plasser bakepapirigryten
eller pa ovnstilbehgret
(skuffen, metalltrédgrillen
e.a.) sammen med maten
og deretter setter du alt
Inn i den
forhandsoppvarmede
ovnen. Fjern de overflgdige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbehgret
eller gryten for & forebygge
risiko for bergring av
ovnens varmeelementer.




Bruk aldri bakepapirien
driftstemperatur som er
hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret.
Ilkke plasser bakepapir

direkte pa bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg
om at enten
strgmledningen ikke er
plugget inn, eller at
sikringen er slatt av fgr du
bytter ut lampen, dette for
a unnga fare for elektrisk
stot.

For rengjgringssyklusen
flerner du smuss fra
utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av
en fuktig klut. Ta ut alt
tilbehgr, slik som
stekebrett og stiger fgr
pyrolyseprogram startes.
Hvis produktet er utstyrt
med et pyrolysesikkert
tilbehgr (t&ler selvrensing
ved hgy temperatur),
trenger du ikke ta dette
tilbehgret ut av ovnen. se
Innholdet | pakken, side 12.
Varme overflater kan fare
til forbrenninger! Bergr
ikke produktet i lgpet av
selvrensings-fasen og hold
barn borte fra den. Vent i

det minste 30 minutter fgr
du fjerner restene.

Under pyrolyse kan
overflatene blir varmere
enn under standard bruk.
Hold barn unna.

Nar pyrolyseprogram er
startet og tiden etterpa
inntil rommet er
tilstrekkelig luftet ut, sa
ma barn og dyr holdes
utenfor rommet.

Bruk kun
temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.
For @ unnga overoppheting
ma apparatet ikke
iInstalleres bak en pyntedgr.

For produktets
brannsikkerhet;

Sgrg for at stgpselet
passer inn | stikkontakten,
samt at det ikke forarsakes
gnist.

Ilkke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skjgteledning, foruten
originalkabelen.

Sgrg for at ikke det
forekommer vaeske eller
fuktighet pa kontakten som
er koblet til produktet.
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Beregnet bruk

e Dette produktet er
designet for hjemmebruk.
Kommersiell bruk er ikke
tillatt.

e FORSIKTIG: Dette
apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det
ma ikke brukes til andre
formal, for eksempel
romoppvarming.”

e te apparatet skal ikke
brukes til oppvarming av
tallerkener under grillen,
til & tgrke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved &
henge dem pa handtakene,
eller til oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke
vaere ansvarlig for noen
skader som forarsakes ved
feil bruk eller handtering.

e (Ovnen kan brukes til
opptining, baking, steking
og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

e ADVARSEL: Tilgjengelige
deler kan bli varme under
bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere
farlig for barn. Hold barn
pa avstand fra
Innpakningsmaterialene.
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Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.
Elektriske apparater er
farlige for barn. Hold barn
pa avstand fra produktet
nar det er i bruk, og ikke la
dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander
over apparatet slik at barn
kan forsgke a na dem.

e Mens dgren er dpen, ma du
ikke plassere tunge
gjenstander pa den og du
ma ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
dgrhengslene kan bli
skadet.

Bortskaffing av det gamle

produktet
Samsvar med WEEE-direktivet og

Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk
og elektrisk utstyr (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringsymbol
for sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE].

Dette produktet er laget av
heykvalitetsdeler og -materialer som
kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen
med normalt husholdningsavfall og
annet avfall p& slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for



resirkulering av elektriske og
elektroniske innretninger. Vennligst
forhgr deg med de lokale myndighetene
for & f& opplysninger om slike
innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt er i samsvar
med EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU).
Det inneholder ingen farlige eller
forbudte substanser som er angitt i
direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig
mate og sorter i overensstemmelse
med instruksjoner for resirkulering
av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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E Generell informasjon
Oversikt

6

5

4
1 Kontrollpanel 7  Toppvarmeelement
2 Handtak 8  Viftemotor i gvre del (bak
3 Frontdgr jernplaten)
4 Hylleposisjoner 9  Viftemotor i nedre del (bak
5  Plate p& midtre sone jernplaten]
6  Lampe

3 4 5

“Fa] 12nne
o2 T

tbstolefnto

|
!

14 13 12 1 10 9 8 7 6
Indikatorfelt for temperatur/vekt Tast for start/stopp matlaging

6
Funksjonsdisplay 7 Velgertast for hurtigmatmeny
Indikatorfelt for aktuell tid 8  Tid- og innstillingstast
9
1

Tekstvisning Bekreftelsestast

O~ O N -

Symboler i innstillingsmeny 0 Opp-/nedtaster (Menytrinn)

(Menyvelger)
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11

12
13
14

Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast

Valgtast til kokesone
Funksjonsvelgertast *
Pa/AV-knapp

Finnes i ovner med funksjoner for
selvrengjgring, damp og
mikrobglge.

Innholdet i pakken

Tilbehgr som medfalger
varierer, avhengig av
produktmodellen. lkke alt
tilbehgr som beskrives i
brukerhandboken finnes
kanskje p& produktet ditt.

Brukerhandbok

Stekebrett

Brukes til bakevarer, frossenmat
0g stor stek.

Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker,

saftige retter og til & samle opp fett
under grilling.

Kakebrett
Brukes til bakevarer, slik som
smakaker og kjeks.

Stekerist

Brukes til steking og til plassering
av maten som skal bakes, stekes
eller tilberedte gryteretter i gnsket
hylle.

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa de teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pé& produktet
ditt.)

Teleskopiske stativer gjgr at du kan
installere og fjerne brettene og
risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen
med teleskopstativer se til at
pinnene p& den bakre delen av
teleskopstativet star mot kantene
pa stekeristen og brettet.

e
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feste den andre enden i sporet pa
sideveggen

7. Steketermometer
Nar du tilbereder kjgttmaltider,
brukes dette til & tilberede maten
p& en delikat mate ved & stikke den
lang, tynne enden inn i kjgttet, og

Tekniske spesifikasjoner

S [frek 220-240V ~50 H |
Kabeltype/tverrsnitt min.HO5W-FG 3 x 1.5 mm

Hovedovn Multifunksjonsovn - Ovn med to !
kokesoner

Sl 2.2 KW :

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar
med EN 60350-1/IEC 60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard
belastning med funksjonene under-over-varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt].
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de fglgende
prioritiseringene avhengig av om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller
ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom matlaging, 3- Turbo matlaging, 4-
Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 14.

Tekniske spesifikasjoner kan Verdiene som er oppgitt i
endres uten varsel for & merkingene p& produktet eller i
forbedre kvaliteten pd dokumentasjonen som
produktet. medfglger er oppnadd i

laboratoriemiljg ifglge relevante
standarder. Avhengig av drifts-
og miljgforhold for produktet,
kan disse verdiene variere.

Figurer i denne veiledningen er
skjematiske og kan derfor vaere
litt forskjellige fra ditt produkt.
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E Installasjon

Produktet ma installeres av en
kvalifisert person i samsvar med
gjeldende forskrifter. Ellers vil
garantien gjgres ugyldig. Produsenten
skal ikke holdes ansvarlig for skader
som oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte personer, og
dette kan gjgre garantien ugyldig.

Klargjgring av plassering og
elektrisk installasjon av
produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet mé& installeres i

overensstemmelse med de
lokale gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

FARE:

Fgr installasjon, kontroller visuelt
om produktet har noen defekter.
Hvis dette er tilfelle, ma det
ikke installeres Skadede
produkter vil utgjgre potensielle
farer for din sikkerhet.

For installasjon

Apparatet er ment for installasjon i
kommersielt tilgjengelige
kjgskkenkabinetter. En

sikkerhetsavstand mé& overholdes

mellom apparatet og kjgkkenveggene

og mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes ma veere
varmebestandige (minimum
100 °CJ.

¢ Kjgkkenskapene ma veere stilt jevnt

og festet.

Hvis det er en skuff under ovnen,

ma det vaere installert en hylle

mellom ovnen og skuffen.

Det skal veere minst to personer til

& baere apparatet.

Ikke installer produktet ved
siden av kjgleskap eller frysere.
Varmen som utstrales fra
enheten vil fgre til gkt

energiforbruk for

kjgleapparatene.

L]

L]

Ikke bruk deren og/eller
handtaket til & lgfte eller flytte
produktet.

Hvis produktet har trddhdndtak,
skyv handtakene tilbake i
sideveggene etter at du har
flyttet produktet.
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* min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og
tilkobles i overensstemmelse med
aktuelle installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som
beskyttet av en minikretsbryter med
riktig kapasitet, som oppgitt i tabellen
«Tekniske spesifikasjoner». Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en

15/NO

kvalifisert elektriker, mens produktet
brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vart vil ikke vaere ansvarlig
for noen skader som oppstar hvis
produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i
overensstemmelse med lokale
forskrifter.



FARE:

Produktet kan kun tilkobles
strgmforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som
oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte
personer.

FARE:

Strgmledningen ma ikke klemmes,
bayes eller fastklemmes eller
komme i kontakt med varme deler
av apparatet.

En gdelagt stremledning skal
skiftes ut av en kvalifisert
elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning
eller brann!

Tilkoplingen skal veere |

overensstemmelse med nasjonale

forskrifter.

Stregmforsyningsdata ma tilsvare
data som er spesifisert E)é
typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.
Strgmledningen pa produktet ma
stemme overens med verdiene i
tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pabegynnes pa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra stremnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Strgmledningens stgpsel skal
vaere lett tilgjengelig etter
installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Kablingen skal utfgres i
0 henhold til nasjonale og lokale
forskrifter, og det skal brukes
et stgpsel / en stikkontakt som
er korrekt for ovnen. Hvis
produktets spenningsgrenser
er utenfor grensene til
stgpselets og stikkontaktens
spenningsgrenser, ma
produktet fgrst kobles til
gjennom en fast elektrisk
installasjon uten bruk av
stgpsel/stikkontakt.

Sett stremstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og
fest den, samtidig som du
kontrollerer at strgmkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som
vist.

Etter installasjonen m& du pése at
skruene er tilstrekkelig strammet slik
at ovnen ikke flytter pa seg. Ovnen kan
vippe over under bruk hvis den ikke
installeres i samsvar med
instruksjonene og hvis skruene ikke er
tilstrekkelig strammet.
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For produkter med kjglevifte (Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

1 Kijglevifte
2 Kontrollpanel
3 Der

Den innebygde viften kjgler bade
innebygd kabinett og utstyrets front.

Kjgleviften fortsetter & ga i ca.
20-30 minutter etter at ovnen er
slatt av.

Hvis du har laget mat vha.
programmering av ovnens
tidsur, vil 0gsa kjegleviften slas
av sammen med alle andre
funksjoner pd slutten av
steketiden.
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Siste kontroll

1.

Bruke produktet.

2. Kontroller funksjonene.
Framtidig transport

(]

Oppbevar apparatets opprinnelige
eske og transporter apparatet i
denne. Fglg rettledningen som er
trykt p& kartongen. Hvis du ikke har
den originale esken, pakk
produktet i bobleplast eller tykk
papp og tape godt.

For & forhindre at stekerist og brett
inne i ovnen skal skade ovnsdgren,
sette en stripe kartong pa innsiden
av ovnsdgren slik at det samsvarer
med plasseringen av brettene. Lim
fast ovnsdgren til sideveggene.
Ikke bruk dgren eller hadndtaket til
a lpfte eller flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander
pa produktet og flytt det i
oppreist posisjon.

Kontroller det generelle
utseendet til produktet for
skader som kan ha oppstatt
under transport.




Forberedelser

Tips for energisparing e Prgv atilbered merenn én rett |
Folgende informasjon vil hjelpe deg til & ovnen samtidig, nar det er mulig.

bruke apparatet p& en gkologisk mate DLU kan tilbe&eiekmat \ZEd ak _
0g spare energi: plassere to kokekar pa stekeristen.

+  Bruk mgrkfargede og e Lag mer enn én rett etter
emaljebelagte kokekar i ovnen hverandre. Ovnen vil allerede vaere

siden varmeoverfgringen vil veere \E)arr;. ved 3 s13

L]
bedre. U kan spare energived 4 sla av
ovnen i noen minutter fgr

Ved koki altid tf
*  /edkoxing avmatidene, utloren sluttkoketiden. Ikke apne

forvarmingsoperasjon hvis det

anbefales i brukerh&ndboken eller oynsd@ren. .
kokebeskrivelsen. e Tin opp de frosne maltidene fgr de
e lkke pne dgren pa ovnen for tilberedes.
hyppig under matlagingen. Forste gangs bruk
Opprinnelig tidsinnstilling
1 2 3 4 5

1L~
L

14 13 12 11 10 9 8 7 6
Indikatorfelt for temperatur/vekt 11 Temperatur - vekt - forsterker-
Funksjonsdisplay innstillingstast
Indikatorfelt for aktuell tid 12 Valgtast til kokesone
Tekstvisning 13 Funksjonsvelgertast *
Symboler i innstillingsmeny 14 P&/AV-knapp

Finnes i ovner med funksjoner for
selvrengjgring, damp og
mikrobglge.

Stille inn klokkeslett

Tast for start/stopp matlaging
Velgertast for hurtigmatmeny
Tid- og innstillingstast

— 0 00 3 O~ O &~ L0 N —

Bekreftelsestast T N&r du sBr b2 for farst
i . . Nar du slar pa ovnen for farste gang,
: [C)I\/Fl)snifr\jgﬁgtgf]ter Menytrinn vil timefeltet og & -symbolet blinke.

Teksten «Set the current time» (Still
inn klokkeslett) vises.
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Still inn dagtid

2. Stillinn timen med A/~ knappen

3. Trykk palfor & bekrefte
innstillingen.

4. Minuttfeltet og ® -symbolet blinker.
Still inn minuttet med A/A
knappen Trykk p& ¥l for & bekrefte
innstillingen.

N e NY
T (P°N
- -

Siill inn dogtid

» Den gar tilbake til standbydisplayet.
Kun gjeldende klokkeslett vises pa
displayet.

| {0

Sprakinnstilling

Sprédk kan kun stilles inn nar ovnen

viser standbydisplayet.

1. Trykk p& © -knappen til du seriZ= -
symbolet i innstillingsmenyen.

| H0

Language: English

o CE

2. i= -symbolet blinker pa displayet og
alternativet for innstilling av sprak
vises.

3. Trykk pd A/~ -knappene for &
velge gnsket sprak.

4. Trykk palfor & bekrefte
innstillingen.

» Den gar tilbake til standbydisplayet.

Kun gjeldende klokkeslett vises pa

displayet.

» Kun © og ® -tastene fungerer ndr

displayet er i denne statusen. Du kan

utfgre alle handlinger i menyen

Innstillinger.
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Ved strgmbrudd eller nar
produktet kobles fra og pa
igjen, vises menyen for
tidsinnstilling igjen.

Fgrste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av
rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

=]

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Terk av overflatene pa produktet
med en fuktig klut eller svamp, og
terk med en klut.

Fgrste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30

minutter, og sla det deretter av.

Dermed vil alle produksjonsrester eller

-lag brennes av og fjernes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under
bruk. Bergr aldri de varme
brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv.
Hold barn p& avstand.

Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Electric oven

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen
fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

Grillovn
1. Fjern alle bakebrett og stekeristen
fra ovnen.



v W

Lukk ovnsdgren.
Velg heyeste effekt pa grillen; se .

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sl3 av grillen, se

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for &
fierne reyken og lukten. Unngd
direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.
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ESlik bruker du ovnen

Generell informasjon om
baking, steking og grilling
ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under
bruk. Bergr aldri de varme
brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv.
Hold barn p& avstand.
Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:

Veer forsiktig ved dpning av dgren,
siden det vil komme ut damp.
Damp som kommer ut kan
skolde hendene, ansiktet
og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber,
passende metallplater eller
aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pd stativet p& best
mulig mate.

e Plasser bakeformen i midten av
stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slar
pa ovnen eller grillen. Ikke endre
hylleposisjon nar ovnen er varm.

e Hold ovnsdgren lukket.

Steketips

e Huvis hel kylling, kalkun og maltider
med store biter behandles med
dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fgr
steking, vil det gke stekeytelsen.
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e Det tar omtrent 15 til 30 minutter
lenger & steke kjgtt med bein i
sammenligning med stek av den
samme stgrrelsen av kjgtt uten
bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse
krever omtrent 4 til 5 minutter
steketid.

e LaKkjottet st& i ovnen i omtrent
10 minutter etter koketiden er
ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar
kjottet kuttes.

e Fisk ienvarmebestandig form skal
plasseres pa stativet pd midtre
eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fjaerkre, blir

de fort brune, har en fin skorpe og blir

ikke tgrre. Flate stykker, kjgtt og pelser,
men 0gsa grennsaker med hgyt
vanninnhold (f.eks. tomater og lgk] er
spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pé
risten eller p& bakebrettet med
risten pa en slikt mate at plassen
som dekkes ikke overskrider
stgrrelsen pd varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet
med grillen i gnsket hgyde i ovnen.
Hvis du griller pa stekeristen, skyv
bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Bakebrettet
ma veere stort nok til & dekke hele
grilleomradet. Dette brettet leveres
kanskje ikke sammen med
produktet. Tilfgr noe vann i
bakebrettet for enkel rengjgring.



Mat som ikke egner seq til
grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som egner seg for

intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

Tips for steketermometer

(]

Tilbered ved & stikke
steketermometeren inn i den
tykkeste delen av kjgttet. Ikke la
termometeret komme borti fatet,
ben eller fettvev.
Nar du steker hel kylling stikkes
termometeren inn mellom magen
og laret. Dette er pd grunn av
hulrommet i bryststykket.
Nar du tilbereder mindre
kjottstykker, m& du velge stykker
med lik stgrrelse. Stikk
termometeret inn i det tykkeste
kjottstykket.
Hvis du misternker at kjgttet ikke
er ferdig ved slutten av steketiden,
@vre del Du kan kun
tilberede
mat i den
gvre delen.
Denne
egner seg
til grilling
0g mindre
mengde
mat.

gjentar du tilberedingen ved &
stikke steketermometeret inn ett
annet sted.

Slik bruker du den elektriske
ovhen

Stativstillinger

Det er seks riller i ovnen, 3 i nedre del
og 3 i gvre del. | midten er det et spor
der midtplaten (A) skal settes inn. Dette
sporet skal ikke brukes under
tilbereding.

- NDW OO

Du kan tilberede mat i fire ulike deler
av ovnen.

Nar den gvre delen
er aktiv, vises
temperaturverdi,
rilleposisjon,
tilberedingssymbol,
standbysymbol,
symbol for
tilberedingstid og
slutt pa
tilberedingssymbol

na displayet.
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tilberede
mat i gvre
0g nedre
del
samtidig.
Dette egner
seg til
tilbereding
av to ulike
retter

samtidig.

Bruk steketermometer

1. Nar du har stilt ovnen inn pa en
bestemt funksjon og temperatur,
setter du steketermometerets plugg
(2) inn i kontakten (1) p& kabinettets

id

1 Spalte til steketermometer
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ar nedre og gvre
del er aktiv, vises
temperaturverdi,
rilleposisjon,
tilberedingssymbol,
standbysymbol,
symbol for
tilberedingstid og
slutt pa
tilberedingssymbol
for disse delene
separat p&
displayet.

2 Kontakt til steketermometer
3  Steketermometerets sensorende

Oven ma stilles inn pa en
viss funksjon og temperatur
for at steketermometeret
skal veere i drift.

Steketermometeret er aktivt
nér det brukes funksjoner
der
steketermometersymbolet
vises kontinuerlig.




Hvis du kobler til

steketermometeret nar
ovnen er i drift i et
driftsmodus der
steketermometer ikke eri
drift, kommer "Remove
meat probe” (“Fjern
steketermometeret”) opp péa
skjermen. Denne teksten vil
ikke forsvinne fgr du har
flernet steketermometeret.

N&r du bruker
steketermometeret, kan du
ikke bruke hyllene ved
kontakten til
steketermometeret.

2. Stikk sensorenden pé
steketermometeret inn i kjgttet.

» Nar du setter i steketermometeret
oppdager ovnen det automatisk, og det
star 75 i feltet Temperature Indicator
(Temperaturindikator).
Steketermometers sensor registrerer
automatisk at temperaturen inne i
kjgttet har n&dd innstilt temperatur og
slar deretter av ovnen.

Hvis 75 ikke vises i feltet
[Temperature Indicator
(Temperaturindikator), m& du
kontrollere at pluggen er satt
skikkelig pa plass i kontakten.

Anbefalt
steketermometertemperatur er

75 °C. Med tastene A/ stilles
gnsket temperatur til mellom 40 og
99 °C.

Hvis du fjerner steketermometeret
for matlagingen er fullfgrt,
fortsetter ovnen & veere i drift med
funksjonen og p& den anbefalte
temperaturen som du har stilt inn
pa tidligere.

Rengjgr steketermometeret med
en fuktig klut og tgrk av med en
tarr klut etter hver gang du har
brukt det.

Hvis du bruker
steketermometeret uten 3
stikke sensorenden inn i kjgttet,
oppdager sensorenden
temperaturen inne i ovnen og
slar av stekeovnen nar innstilt
temperatur er oppnadd. Hvis
steketermometeret imidlertid
utsettes for temperaturer pd
250 °C eller over dette, vil dens
sensor bli uopprettelig skadet.

Nar du bruker
steketermometeret, vises den
valgte temperaturen og den
faktiske temperaturen i maten
steketermometeret er satt inn i,
vekselvis p& displayet. Symbolet
for steketermometeret vises
0gsd sammen med den faktiske
temperaturen p& maten som
steketermometeret er satt inn i.
Nar den valgte temperaturen
vises pa displayet, vises ikke
symbolet for
steketermometeret.
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Tilberedningsniva * For matsikkerhet anbefales det av
kjgttet (°C) kjottets (det kaldeste stedet) kjerne
(rgdt og hvitt kjgtt) ndr minst 72 °C .

60-62 Ovnens funksjoner

Rekkefalgen pa driftsmodusene som
vises her kan awvike fra tilordningen pa
produktet ditt. Disse funksjonene
gjelder kun ovn med kun én stor del.
Alle funksjonene til ovnen er beskrevet
i dette avsnittet.

seg til pizza og etterfglgende bruning av
mat fra bunnen.

Tining [viftedrevet] Ovnen varmes ikke opp. Kun viften {i
bakveggen] er i drift. Egner seg for & tine
opp frossen kornet mat langsomt ved
romtemperatur og ved nedkjgling av

ilbered

Overvarme-vifte (vifteassistert Qvervarme og vifte i bakveggen er i drift.
O overvarme) Varmluft fordeles bedre nar viften er pa,
Multitilbereding «3D» Overvarme, undervarme og vifteassistert
varme er i drift samtidig. Bruk kun ett
brett ndr du tilbereder maten.
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Full grill Indre og ytre deler av overvarmen i
ovnstaket er i drift samtidig. Egner seg til
illing av middels store kjgttstykker |

Opprettholde varme Brukes til & holde maten varm ved en
temperatur som holder maten
serveringsklar over lengre tid. Skal ikke
brukes til tilbereding av mat.

] gJ
rengjere seg selv ved hgy temperatur.

Les beskrivelsen i delen "Rengjering og
pleie” for bruk av denne funksjonen.se

Koking ved lav temperatur Maten blir oppvarmet samtidig fra toppen
og bunnen. Den er egnet for langsom
matlaging av stekte kjattstykker
(kalvekjatt, lam, fjeerfe etc) i en &pen
beholder ved lav temperatur. Denne
funksjonen sikrer at kjgttet er saftig og
mykt pé innsiden. Vennligst bruk
hygienisk egnede kjgtttyper. P&
platetoppen, grill osv., forstek / svi alle
overflater av kjgttet i en varm panne. Du
kan tilberede det forstekte / svidde kjattet
med "lavtemperatursteking” -funksjonen
i lang tid. Kok kun med en skuff.

Varmluft Tining
@konomisk vifte Pkonomisk grill

Overvarme+vifte
Full grill + vifte
Full grill
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Den aktuelle tiden kan ikke
stilles inn mens ovnen er i drift
noen funksjon, eller hvis

halvautomatisk eller

Nedre- Vifteassistert+vifteassistert
gvre del Full grill+vifteassistert
Tining=+tining

@konomisk helautomatisk programmering

grill+vifteassistert gjeres pa ovnen.
Vifteassistert+undervarme

Selv nar ovnen er slatt av,
tennes ovnslampen nér
ovnsdgren dpnes.

Av sikkerhetsmessige arsaker
er maksimal tid som kan
innstilles for «Cooking time»
(Tilberedingstid) begrenset til
seks timer pa alle posisjoner
bortsett fra «Varm Keeping»
(Holde maten varm) og «Low
Temp.» (Tilberedning av mat
ved lav temperatur). -
funksjonene.

Av sikkerhetsmessige arsaker
er maksimal tid som kan

innstilles for «Cooking time»
Funksjonstabell (Tilberedingstid) begrenset til
Funksjonstabellen indikerer seks timer pa alle posisj‘oner
funksjonene som kan brukes i ovnen og bortsett fra «Varm Keeping»
deres respektive maksimale og (Holde maten varm] og «Low
minimale temperaturer. Temp.» (Tilberedning av mat
: ) . ved lav temperatur). -
Funksjoner varierer, avhengig .
funksjonene.
av produktmodellen.
Enkel, stor del

Mens justeringer foretas, vil i
relaterte symboler blinke p3 Funksjon Anbefalt Iem;:eraturomr
displayet temperat | &de (°C]
; ur (°C)
Programmet avbrytes ved
40-250

strgmbrudd. Du ma
reprogrammere ovnen.

Multitilbered | 205 40-250
ing (3D

Overvarme+v | 200 40-250
ifte
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Full grill 40-250 Full grill 40-250

@konomisk 180 160-220 @konomisk 180 160-220
vifte vifte

Funksjon Anbefalt | Temperaturomrd
temperat | de (°C]
ur (°C)
@vre del

Funksjon Anbefalt | Temperaturomr
temperat | &de (°C) 40-220
me

ifte

Slik bruker du ovnens kontrollenhet

L2
L

(s
==
EYEE

bt ol

14 13 12 1 10 9 8 7 6
1 Indikatorfelt for temperatur/vekt 8  Tid- og innstillingstast
2 Funksjonsdisplay 9  Bekreftelsestast
3 Indikatorfelt for aktuell tid 10 Opp-/nedtaster (Menytrinn)
4 Tekstvisning (Menyvelger]
5  Symboler iinnstillingsmeny 11 Temperatur - vekt - forsterker-
6  Tast for start/stopp matlaging innstillingstast
7 Velgertast for hurtigmatmeny 12 Valgtast til kokesone

13 Funksjonsvelgertast *
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14 P&/AV-knapp

Finnes i ovner med funksjoner for
selvrengjgring, damp og

mikrobglge.
Displaysymboler:
:[k Symbol for hurtigoppvarming
- (booster]
=) Koketidsymbol
) Symbol for slutt pa steketid
Ja\ Alarmsymbol
™ Standby-symbol
[ 2 Stekesymbol
©) Symbol for aktuell tid
= Innstillingssymbol
S‘T Symbol for varmebevaring
9 Symbol for tining
L&sesymbol
Symbol for dgr &pen
Eod Symbol for lysstyrkeinnstilling
(g} Symbol for voluminnstilling
= Symbol for sprakinnstilling
f Symbol for steketermometer *
*

Varierer, avhengig av
produktmodellen.

Bruke ovnen som én enkelt del
Manuell drift

Under manuell drift vil ovnen fungere
uavhengig av tilberedingstiden etter at
funksjon og temperatur er valgt. Ovnen
slds ikke av automatisk nar
tilberedingstiden er ferdig. Brukeren
ma sl den av.

Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen
tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Fjerne midtplaten fra ovnen.
Tidsuret vil kun fungere for én
enkelt, stor del etter at midtplaten
er tatt ut.

2. Sl& p& ovnen ved 3 holde inne ®
knappen nede i to sekunder.
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3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.

“ [0 =] |00

Bkovarmlufrsvife

4. Velg gnsket tilberedningsfunksjon
ved & trykke pd A/Ns knappen

B (& | M

Varmluft
5. Hvis du gnsker & endre
temperaturen, trykker du p& °C én
gang for 3@ komme til
temperaturvisningen. °C -symbolet
vil vises pa displayet og teksten
«Temperatur» vises.

B el | 0

Temperatur i

6. Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke p&d A/~ knappen Nar gnsket
temperatur vises, bekrefter du
temperaturen ved a trykke p& ¥ -
tasten.

7. For Booster-innstilling trykker du
pa °C -knappen to ganger for &
aktivere Booster-innstillingen.
Advarselen <<Booster[§assive»

(Booster passiv) og =
vises pa displayet.

8. Trykk pa en hvilken som helst ~
Eller: A~ knappen for & aktivere
Booster-innstillingen. Advarselen
«Booster active» (Booster aktiv) og

-symbolet

E& -symbolet vises p& displayet.
Bekreft innstillingen ved & trykke pa
1,



N&r du har stilt inn Booster,
fungerer ovnen ved
maksimal effekt for & nd den

angitte temperaturen. Nar
den angitte temperaturen er

nadd, forsvinner =@ -
symbolet. Booster-
innstillingen er aktiv for

funksjoner der a& vises nar
du trykker to ganger p& °C -
knappen.

9. Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

10.Hvis du er tilfreds med funksjonen
og temperaturen, holder du Pl -
knappen nede i to sekunder.
Tilberedingen starter, og det star
«Tilbereder» pd displayet.

“ BT (&) | 4]0
Koke

» Ovnen varmes opp til den justerte
temperaturen.

mAlle deler av symbolet for

ovnens indre temperaturm
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr apen» og/eller
-symbolet vises p& displayet.

11.Nar tilberedingsprosessen er ferdig,

holder duPll -knappen nede i to
sekunder for & avslutte
tilberedingen.

LUNCIRN T

Satt pd pause

Halvautomatisk drift
Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen

tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

| halvautomatisk drift kan du justere

den tidsperioden der ovnen skal veere i

drift (tilberedingstid).

1. Fjerne midtplaten fra ovnen.
Tidsuret vil kun fungere for én
enkelt, stor del etter at midtplaten
er tatt ut.

2. Sl& p& ovnen ved 3 holde inne 0
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.

CIHRCIRE

Bhovamluftsifte

4. Velg gnsket tilberedningsfunksjon
ved & trykke pd A/~ knappen

“ [80] "] | 00

Varmluft 1

5. Hvis du gnsker & endre
temperaturen, trykker du p& °C én
gang for 3@ komme til
temperaturvisningen. °C -symbolet
vil vises pa displayet og teksten
«Temperatur» vises.

B "] | 0

Temperatur I

6. Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke p&d A/~ knappen Nar gnsket
temperatur vises, bekrefter du
temperaturen ved 3 trykke p& ¥ -
tasten.

7. For Booster-innstilling trykker du
pa °C -knappen to ganger for &
aktivere Booster-innstillingen.
Advarselen <<Boosterﬁassive»

(Booster passiv] og =
vises pa displayet.

-symbolet
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8. Trykk pa en hvilken som helst
Eller: A knappen for & aktivere
Booster-innstillingen. Advarselen
«Booster active» (Booster aktiv) og

E& -symbolet vises p& displayet.

Bekreft innstillingen ved & trykke pa

[

= [BTF (@] | 40
Koke
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N&r du har stilt inn Booster,
fungerer ovnen ved
maksimal effekt for & nd den

angitte temperaturen. Nar
den angitte temperaturen er

nadd, forsvinner =& -
symbolet. Booster-
innstillingen er aktiv for

funksjoner der E& vises nar
du trykker to ganger p& °C -
knappen.

» Ovnen vil varmes opp til innstilt
temperatur og vil holde denne
temperaturen inntil slutten pa
koketiden som har blitt valgt.

Alle deler av symbolet for

ovnens indre temperatur
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr apen» og/eller

-symbolet vises p& displayet.

9. For tilberedingstid trykker du p& ® -

knappen én gang for @ komme til
«Cook time» (Tilberedningstid) pa

tekstdisplayet. Il -symbolet blinker

samtidig.

BT} e] | {0

Koketid !

10.Trykk p& A/~ -knappene for &
stille inn gnsket tilberedingstid og

bekreft innstillingen ved & trykke pa

-tasten. Nar tilberedingstiden er
stilt inn, vil 121 -symbolet vises hele
tiden.

11.Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

12.Hvis du er tilfreds med
tilberedingsfunksjonen,
temperaturen og tidsinnstillinger,
holder duPll -knappen nede i to

sekunder for 3 starte tilberedingen.

Tilberedingen starter, og det star
«Tilbereder» p& displayet.
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13.Nar tilberedningen ferdig, vises
teksten «Velbekomme. og Trykk
Start for & fortsette» p& displayet, og
alarmsignalet hgres.

14.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare pa en tast. Ovnen slér seg
av automatisk.

15.Hvis du vil at ovnen skal fortsette,
holder duPll -knappen nede i to
sekunder. Ovnen fortsetter
tilberedingen pa ubestemt tid.

Hvis du gnsker & avbryte
halvautomatisk
programmering etter at du
har stilt inn dette, ma du
tilbakestille
tilberedingstiden. Du kan
0gsa sld av ovnen ved &
trykke pa ® -knappen, om
du gnsker det.

Helautomatisk drift

| helautomatisk driftsmodus kan du
justere tilberedingstiden og nar
tilberedingstiden skal avsluttes.



Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen
tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Fjerne midtplaten fra ovnen.
Tidsuret vil kun fungere for én
enkelt, stor del etter at midtplaten
er tatt ut.

2. Sl& p& ovnen ved 3 holde inne ®
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.
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4. Velg gnsket tilberedningsfunksjon
ved & trykke pd A/~ knappen
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5. Hvis du gnsker & endre
temperaturen, trykker du p& ‘C én
gang for 3@ komme til
temperaturvisningen. C-symbolet
vil vises pa displayet og teksten
«Temperatur» vises.
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6. Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke pd A/~ knappen Nar gnsket
temperatur vises, bekrefter du
temperaturen ved & trykke p& [ -
tasten.

7. For Booster-innstilling trykker du
pa °C -knappen to ganger for &
aktivere Booster-innstillingen.
Advarselen <<Booster£assive»

(Booster passiv] og =
vises pa displayet.

-symbolet

9.

Trykk p& en hvilken som helst ~
Eller: A knappen for & aktivere
Booster-innstillingen. Advarselen
«Booster active» (Booster aktiv) og
-Elk -symbolet vises pa displayet.
Bekreft innstillingen ved & trykke pa
)

N&r du har stilt inn Booster,
fungerer ovnen ved
maksimal effekt for & nd den

angitte temperaturen. Nar
den angitte temperaturen er

nadd, forsvinner =6 -
symbolet. Booster-
innstillingen er aktiv for

funksjoner der '—:& vises nar
du trykker to ganger p& °C -
knappen.

For tilberedingstid trykker du p&d ® -
knappen én gang pa -tasten for a
bla til «Tilberedingstid» pa
tekstdisplayet. Il -symbolet blinker
samtidig.
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10.

11

Trykk pd A/~ -knappene for &
stille inn gnsket tilberedingstid og
bekreft innstillingen ved & trykke pa
-tasten. Nar tilberedingstiden er
stilt inn, vil 121 -symbolet vises hele
tiden.

.For & stille inn slutten pd

tilberedingstiden, trykker du pd ©®
med korte mellomrom helt til det
star «Slutt pa tilberedingstid» pa
displayet. 2l -symbolet blinker
samtidig.
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12.Trykk p& A/~ -knappene for &
stille inn gnsket slutt pa
tilberedingstiden, og bekreft
innstillingen ved & trykke pa
knappen. N&r slutten pd
tilberedingstiden er stilt inn, vit =l
vises hele tiden.

13.Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

14.Hvis tilberedingsfunksjon og verdier
for temperatur- og tid og slutt pa
tilberedingstid passer, holder du D[l
-knappen nede i to sekunder for &
starte tilberedingen.

» » «(Standby)-meldingen» vises pa

displayet. Ovnstimeren kalkulerer

automatisk oppstartstid for koking ved

& trekke fra koketiden fra kokesluttiden

som du har stilt inn.

15.Den valgte ovnsmodusen aktiveres
pa det tidspunktet som er angitt for
start av tilberedingstid. «Tilbereder»
vises pd displayet, og ovnen varmes
til den angitte temperaturen. Den
opprettholder denne temperaturen
inntil sluttiden for kokingen.
Ovnslampen er tent i enviss tid |
lgpet av tilberedingen.

mAlle deler av symbolet for
ovnens indre temperaturm
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr 8pen»
og/eller = -symbolet vises
p& displayet.

16.Nar tilberedningen ferdig, vises
teksten «Velbekomme. og Trykk
Start for & fortsette» p& displayet, og
alarmsignalet hgres.

17.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare pa en tast. Ovnen slér seg
av automatisk.
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18.Hvis du vil at ovnen skal fortsette,
holder duPll -knappen nede i to
sekunder. Ovnen fortsetter
tilberedingen p& ubestemt tid.

Hvis du gnsker & avbryte
halvautomatisk
programmering etter at du
har stilt inn dette, ma du
tilbakestille
tilberedingstiden. Du kan
0gsa sld av ovnen ved &
trykke pa ® -knappen, om
du gnsker det.

Bruke ovnen kun som gvre eller nedre
del.
Manuell drift
Under manuell drift vil ovnen fungere
uavhengig av tilberedingstiden etter at
funksjon og temperatur er valgt. Ovnen
slds ikke av automatisk nar
tilberedingstiden er ferdig. Brukeren
ma sl den av.
Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen
tilbake til standbyvisning. Kun
gjeldende klokkeslett vises pa displayet.
1. Sett midtplaten pa plass i sporet
mellom skinnene pa 3. og 4. rille.

Hvis midtplaten ikke er pa
plass, vil tidsuret fungere for
én enkelt del.

2. SI& p& ovnen ved & holde inne
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.
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4. Trykk pa B én gang for 8 aktiver
nedre del av ovnen.



®_symbolet vises ved siden av ovnens
aktive del. Trinnene for innstilling av
temperaturen og starting av
tilberedingen for gvre og nedre deler av
ovnen fungerer pd samme mate.
(Nedre del av ovnen er vist i

illustrasjonene.)
“ [ & | IO
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» Ovnen varmes opp til den justerte
temperaturen.

Alle deler av symbolet for

ovnens indre temperatur
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.

Hver gang du trykker pd & -
knappen er kun nedre del,
kun nedre og gvre del og
kun gvre del aktiveres
henholdsvis.

5. Velg gnsket tilberedningsfunksjon
ved & trykke pd A/~ knappen

=
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6. Hvis du gnsker d endre
temperaturen, trykker du p& ‘C én
gang for 3@ komme til
temperaturvisningen. °C -symbolet
vil vises pa displayet og teksten
«Temperatur» vises.
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7. Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke p&d A/~ knappen Nar gnsket
temperatur vises, bekrefter du

temperaturen ved & trykke p& [ -
tasten.

8. Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

9. Hvis du er tilfreds med funksjonen
og temperaturen, holder du DIl -
knappen nede i to sekunder.
Tilberedingen starter, og det star
«Tilbereder» p& displayet.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr apen» og/eller
-symbolet vises p& displayet.

10.Nar tilberedingsprosessen er ferdig,
holder du Pl -knappen nede i to
sekunder for 3 avslutte
tilberedingen.
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Er:l[lt Satt pd pause

N&r du bruker kun gvre eller
nedre del til tilbereding, ma
den ubrukte delen av ovnen
vaere tom. Den blir varm.

Halvautomatisk drift

| halvautomatisk drift kan du justere

den tidsperioden der ovnen skal veere i

drift (tilberedingstid).

Nar ovnen slés pa for farste gang og

klokkeslettet er angitt, gar ovnen

tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Sett midtplaten pa plass i sporet
mellom skinnene pa 3. og 4. rille.

Hvis midtplaten ikke er pa
plass, vil tidsuret fungere for
én enkelt del.

2. Sl& p& ovnen ved & holde inne D
knappen nede i to sekunder.
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3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.
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4. Trykk pa & én gang for & aktivere
nedre del av ovnen.
®_symbolet vises ved siden av ovnens
aktive del. Trinnene for innstilling av
temperaturen og starting av
tilberedingen for gvre og nedre deler av
ovnen fungerer pd samme mate.
(Nedre del av ovnen er vist i
illustrasjonene.)
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Hver gang du trykker pd & -
knappen er kun nedre del,
kun nedre og gvre del og
kun gvre del aktiveres
henholdsvis.

5. Velg gnsket tilberedningsfunksjon
ved & trykke pd A/~ knappen
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8. For tilberedingstid trykker du pd ® -
knappen én gang for @ komme til
«Cook time» (Tilberedningstid) pa
tekstdisplayet. Il -symbolet blinker
samtidig.
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9. Trykk pd A/~ -knappene for &
stille inn gnsket tilberedingstid og
bekreft innstillingen ved & trykke pa
[v] -tasten. N&r tilberedingstiden er
stilt inn, vil 121 -symbolet vises hele
tiden.

10.Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

11.Hvis du er tilfreds med funksjonen
og temperaturen, holder du Pl -
knappen nede i to sekunder.
Tilberedingen starter, og det star
«Tilbereder» p& displayet. ™ -
symbolet forsvinner, mens Pl -
symbolet vises pd displayet.
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» Ovnen vil varmes opp til innstilt
temperatur og vil holde denne
temperaturen inntil slutten pa
koketiden som har blitt valgt.

6. Hvis du gnsker d endre
temperaturen, trykker du p& ‘C én
gang for 3@ komme til
temperaturvisningen. °C -symbolet
vil vises pa displayet og teksten
«Temperatur» vises.

call p :
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7. Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke p&d A/~ knappen Nar gnsket
temperatur vises, bekrefter du
temperaturen ved & trykke p& [ -
tasten.
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Alle deler av symbolet for
ovnens indre temperaturl
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr dpen» og/eller

-symbolet vises p& displayet.

12.Nar tilberedningen ferdig, vises
teksten «Velbekomme. og Trykk
Start for & fortsette» p& displayet, og
alarmsignalet hgres.



13.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare pa en tast. Ovnen slér seg
av automatisk.

14.Hvis du vil at ovnen skal fortsette,
holder duPll -knappen nede i to
sekunder. Ovnen fortsetter
tilberedingen p& ubestemt tid.

N&r du bruker kun gvre eller
nedre del til tilbereding, ma
den ubrukte delen av ovnen
vaere tom. Den blir varm.

Hvis du gnsker & avbryte
halvautomatisk
programmering etter at du
har stilt inn dette, ma du
tilbakestille
tilberedingstiden. Du kan
0gsa sld av ovnen ved &
trykke pa ® -knappen, om
du gnsker det.

Helautomatisk drift

| helautomatisk driftsmodus kan du
justere tilberedingstiden og nar
tilberedingstiden skal avsluttes.

Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen
tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Sett midtplaten pa plass i sporet
mellom skinnene pa 3. og 4. rille.

Hvis midtplaten ikke er pa
plass, vil tidsuret fungere for
én enkelt del.
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4. Trykk p& B én gang for & aktivere
nedre del av ovnen.
®_symbolet vises ved siden av ovnens
aktive del. Trinnene for innstilling av
temperaturen og starting av
tilberedingen for gvre og nedre deler av
ovnen fungerer pd samme mate.
(Nedre del av ovnen er vist i
illustrasjonene )
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Hver gang du trykker p& B -
knappen er kun nedre del,
kun nedre og gvre del og
kun gvre del aktiveres
henholdsvis.

5. Velg gnsket tilberedningsfunksjon
ved & trykke p& A/~ knappen
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6. Hvis du gnsker d endre
temperaturen, trykker du p& °C én
gang for 3@ komme til
temperaturvisningen. °C -symbolet
vil vises pa displayet og teksten
«Temperatur» vises.
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2. Sl& p& ovnen ved & holde inne (D
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.

7. Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke pd A/~ knappen Nar gnsket
temperatur vises, bekrefter du
temperaturen ved a trykke p& ] -
tasten.

8. For tilberedingstid trykker du pd ® -

knappen én gang pa -tasten for a
bla til «Tilberedingstid» pa
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tekstdisplayet. Il -symbolet blinker
samtidig.
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9. Trykk pd A/~ -knappene for &
stille inn gnsket tilberedingstid og
bekreft innstillingen ved & trykke pa
(/] -tasten. N&r tilberedingstiden er
stilt inn, vil 121 -symbolet vises hele
tiden.

10.For & stille inn slutten pa
tilberedingstiden, trykker du pd ®
med korte mellomrom helt til det
star «Cook end time» (Slutt pa
tilberedingstid) pa displayet. =
blinker samtidig.
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11.Trykk p& A/~ -knappene for &
stille inn gnsket slutt pa
tilberedingstiden, og bekreft
innstillingen ved & trykke pa
knappen. N&r slutten pd
tilberedingstiden er stilt inn, vit=l
vises hele tiden.

12.Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

13.Hvis tilberedingsfunksjon og verdier
for temperatur- og tid og slutt pa
tilberedingstid passer, holder du D[l
-knappen nede i to sekunder for &
starte tilberedingen.
» » «Stand by» (Standby)-meldingen
vises pa displayet. Ovnstimeren
kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra
kokesluttiden som du har stilt inn.
14.Den valgte ovnsmodusen aktiveres
pa det tidspunktet som er angitt for
start av tilberedingstid. «Tilbereder»
vises pd displayet, og ovnen varmes
til den angitte temperaturen. Den
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opprettholder denne temperaturen
inntil sluttiden for kokingen.
Ovnslampen er tent i enviss tid |
lgpet av tilberedingen.

Alle deler av symbolet for

ovnens indre temperaturm
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr 8pen»
og/eller = -symbolet vises
p& displayet.

15.Nar tilberedningen ferdig, vises
teksten «Velbekomme. og Trykk
Start for & fortsette» p& displayet, og
alarmsignalet hgres.

16.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare pa en tast. Ovnen slér seg
av automatisk.

17.Hvis du vil at ovnen skal fortsette,
holder duPll -knappen nede i to
sekunder. Ovnen fortsetter
tilberedingen pa ubestemt tid.

N&r du bruker kun gvre eller
nedre del til tilbereding, ma
den ubrukte delen av ovnen
vaere tom. Den blir varm.

Hvis du gnsker & avbryte
halvautomatisk
programmering etter at du
har stilt inn dette, ma du
tilbakestille
tilberedingstiden. Du kan
0gsa sld av ovnen ved &
trykke pa ® -knappen, om
du gnsker det.




Bruke gvre og nedre deler av ovnen
samtidig

Manuell drift

Under manuell drift vil ovnen fungere
uavhengig av tilberedingstiden etter at
funksjon og temperatur er valgt. Ovnen
slds ikke av automatisk nar
tilberedingstiden er ferdig. Brukeren
ma sl den av.

Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen
tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Sett midtplaten pa plass i sporet
mellom skinnene pa 3. og 4. rille.

Hvis midtplaten ikke er pa
plass, vil tidsuret fungere for
én enkelt del.

2. SI& p& ovnen ved & holde inne (D
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.

eksempel, for & grille i gvre del og

bake i nedre del kan du velge

funksjonen Grill+vifteassistert.
Nar du har valgt funksjon, kan du
justere «Temperatur» og
«Tilberedingstid» separat for hver
ovnsdel. For disse innstillingene vil ™
symbolet for den aktive
tilberedingsdelen blinke.
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6. Hvis du gnsker d endre
temperaturen i gvre del, trykker du
p& °C -knappen én gang for &
komme til temperaturdisplayet for
gvre ovnsdel. | temperaturdisplayet
for den valgte ovnsdelen vil °C-
symbolet vil blinke, og teksten
«Temperatur» vises.
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Hver gang du trykker pd & -
knappen er kun nedre del,
kun nedre og gvre del og
kun gvre del aktiveres
henholdsvis.

4. Aktiver begge deler ved a trykke to
ganger p& B -knappen. ™ -
symbolet vises ved siden av hver
ovnsdel.
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5. Trykk pd A/~ -knappene for &
velge den egnede
tilberedingsfunksjonen blant de som
er justert for begge ovnsdeler. For

7. Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke pd A/~ knappen Nar gnsket
verdi vises, bekrefter du
temperaturen ved & trykke p& (. °C-
symbolet vil blinke, og ™ symbolet
for den aktive tilberedingsdelen
blinke.
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8. Hvis du vil endre temperaturen i
nedre ovnsdel, aktiverer du
temperaturdisplayet for nedre

ovnsdel ved a trykke pé [4] -tasten.
Symbolet for nedre ovn ™ vil blinke.
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Temperatur
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9. Trykk p& “C én gang for 8 komme til
temperaturdisplayet for nedre
ovnsdel. | temperaturdisplayet for
den valgte ovnsdelen vil C-
symbolet vil blinke, og teksten
«Temperatur» vises.
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10.Stillinn gnsket temperatur ved &
trykke pd A/~ knappen Nar gnsket
verdi vises, bekrefter du
temperaturen ved & trykke p& [l °C-
symbolet vil blinke, og ™ symbolet
for den aktive tilberedingsdelen
blinke.

Hvis du vil endre
temperaturinnstillingen nar
du bruker begge ovnsdeler,
kan ikke
temperaturforskjellen
mellom de to delene vaere
mer enn 80 °C. Ovnsdelene
vil pavirkes av temperaturen
i den andre ovnen.

11.Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

12.Hvis du ertilfreds med funksjonen
og temperaturen, holder du DIl -
knappen nede i to sekunder.
Tilberedingen starter, og det star
«Tilbereder» p& displayet. ™ -
symbolet forsvinner, mens Pl -
symbolet vises pd displayet.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr 8pen»
og/eller = -symbolet vises
p& displayet.

13.Nar tilberedingsprosessen er ferdig,
holder du Pl -knappen nede i to
sekunder for 3 avslutte

tilberedingen.
ar Il
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Halvautomatisk drift

| halvautomatisk drift kan du justere

den tidsperioden der ovnen skal vaere i

drift (tilberedingstid).

Nar ovnen slés pa for farste gang og

klokkeslettet er angitt, gar ovnen

tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Sett midtplaten pa plass i sporet
mellom skinnene pa 3. og 4. rille.

Hvis midtplaten ikke er pa
plass, vil tidsuret fungere for
én enkelt del.

2. SI& p& ovnen ved & holde inne (D
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.
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Alle deler av symbolet for

ovnens indre temperaturﬂ
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.
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Hver gang du trykker p& B -
knappen er kun nedre del,
kun nedre og gvre del og
kun gvre del aktiveres
henholdsvis.

4. Aktiver begge deler ved a trykke to
ganger p& B -knappen. ™ -
symbolet vises ved siden av hver
ovnsdel.
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temperaturdisplayet for nedre

Symbolet for nedre ovn ™ vil blinke.

5. Trykk pd A/~ -knappene for &
velge den egnede

tilberedingsfunksjonen blant de som

er justert for begge ovnsdeler. For
eksempel, for & grille i gvre del og
bake i nedre del kan du velge
funksjonen Grill+vifteassistert.
Nar du har valgt funksjon, kan du
justere «Temperatur» og
«Tilberedingstid» separat for hver
ovnsdel. For disse innstillingene vil ™
symbolet for den aktive
tilberedingsdelen blinke.
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9. Trykk p& “C én gang for 8 komme til

temperaturdisplayet for nedre
ovnsdel. | temperaturdisplayet for
den valgte ovnsdelen vil C-
symbolet vil blinke, og teksten
«Temperatur» vises.
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6. Hvis du gnsker d endre
temperaturen i gvre del, trykker du
pa °C -knappen én gang for &
komme til temperaturdisplayet for

gvre ovnsdel. | temperaturdisplayet
©

for den valgte ovnsdelen vil L -
symbolet vil blinke, og teksten
«Temperatur» vises.
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Temperatur

7. Stillinn gnsket temperatur ved &

trykke p&d A/~ knappen Nar gnsket

verdi vises, bekrefter du

temperaturen ved & trykke pé& [l °C-

symbolet vil blinke, og ™ symbolet
for den aktive tilberedingsdelen
blinke,
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10.Stillinn gnsket temperatur ved &
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trykke pd A/~ knappen Nar gnsket
verdi vises, bekrefter du
temperaturen ved & trykke p& ¥, °C-
symbolet vil blinke, og ™ symbolet
for den aktive tilberedingsdelen
blinke.

Hvis du vil endre
temperaturinnstillingen nar
du bruker begge ovnsdeler,
kan ikke
temperaturforskjellen
mellom de to delene vaere
mer enn 80 °C. Ovnsdelene
vil pavirkes av temperaturen

i den andre ovnen.

.For tilberedingstider for den

aktiverte nedre ovnsdelen, trykker
du p& ® -knappen én gang for &
komme til «Cook time»
(Tilberedningstid) pa tekstdisplayet.
Symbolene vil [Pl vil blinke samtidig.

240 7 | W0 * i e 00
[l Temperatur 1 135 HE‘K@bﬁd !
8. Hvis du vil endre temperaturen i 12.Trykk p& A/~ -knappene for &

nedre ovnsdel, aktiverer du

stille inn gnsket tilberedingstid og
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bekreft innstillingen ved & trykke pa
(7] -tasten. N&r tilberedingstiden er
stilt inn, vil Pl -symbolene vises pa
displayet hele tiden.

13.For tilberedingstider for den gvre
ovnsdelen, ma du fgrst aktivere
delen ved & trykke p& (4. ™ symbolet
for den gvre delen blinker. Trykk
deretter p& (© -knappen én gang for
& komme til «Cook time»
(Tilberedningstid) pa tekstdisplayet.
Symbolene vil Pl vil blinke samtidig.

14.Still inn gnsket tilberedingstid for
den gvre delen ved & trykke pd A/~
-knappene og bekrefte med 4] -
tasten. Nar gnsket tilberedingstid
for den gvre delen er innstilt, vil 19 -
symbolene vises pa displayet hele
tiden.

15.Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

16.Hvis du er tilfreds med
tilberedingsfunksjonen,
temperaturen og tidsinnstillinger,
holder duPll -knappen nede i to
sekunder for 3 starte tilberedingen.
Tilberedingen starter, og det star ™
-symbolet forsvinner, mensh -
symbolet vises pd displayet.

Den innstilte tilberedingstiden vises pa

slutten av tekstdisplayet. Her kan du

falge med hvor lenge det er igjen av

tilberedingstiden.

« B o) | 0
IE St g {1 Full grill fow] Varmluft 00:30!

» Ovnen vil varmes opp til innstilt
temperatur og vil holde denne
temperaturen helt til slutten av den
korte tilberedingstiden.
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Alle deler av symbolet for
ovnens indre temperaturl
tennes nar ovnen nar den
angitte temperaturen.

Hvis ovnsdgren &pnes, vises
advarselen «Dgr apen» og/eller
-symbolet vises p& displayet.

17.P3& slutten av den korte
tilberedingstiden, vises teksten
«Velbekomme. og Trykk Start for &
fortsette» pa displayet, og
alarmsignalet hgres.

18.Ta maten ut av ovnen nar
tilberedingstiden er over. Nar du
lukker dgren igjen, vil tilberedingen i
den andre delen med lenger
tilberedingstid fortsette.

19.Né&r den lange tilberedningtiden
ferdig, vises teksten «Velbekomme.
og Trykk Start for & fortsette» pa
displayet, og alarmsignalet hgres.

20.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare pa en tast. Ovnen slér seg
av automatisk.

21.Hvis du vil at ovnen skal fortsette,
holder duPll -knappen nede i to
sekunder. Ovnen fortsetter
tilberedingen p& ubestemt tid.

Hvis du gnsker & avbryte
halvautomatisk
programmering etter at du
har stilt inn dette, ma du
tilbakestille
tilberedingstiden. Du kan
0gsa sld av ovnen ved &
trykke pa ® -knappen nede
i to sekunder, om du gnsker
det.




S13 av den elektriske ovnen

Trykk p& ® -knappen nede i to
sekunder for & sl av ovnen.

Bruk av tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres
ved & aktivere tasteldsfunksjonen.

Tasteldsen kan brukes nar
ovnen er i standby.

Aktivere tastelasen

1. Trykk p& ® -knappen med korte
mellomrom helt til det star
«Tastelds passiv» pa displayet.

om

Tastolds aktiv w‘:@‘

» i -symbolet blinker.

2. Aktiver tastelasen ved a trykke p
hvilket som helst av symbolene A
/s én gang. Tasteldsen aktiveres,
og teksten «Tastelds aktiv» vises pd
displayet. = -symbolet fortsetter &
blinke.

3. Trykk palfor & bekrefte
innstillingen.

» Teksten forsvinner og 5 -symbolet

blinker kontinuerlig.

Brotsett fra A/~ -knappene,
fungerer ikke ovnstastene nar
tasteldsfunksjonen er aktivert.

Deaktivere tastelasen

1. Deaktiver tasteldsen ved & trykke pd
hvilket som helst av symbolene A
/N én gang. «Key lock passive»
(Tastelds passiv) vises pa displayet.

innstillingen.

m

Tostelds passiv ' ':é'

» Tasteldsen er daktiver, og @ -
symbolet forsvinner fra displayet.

Bruke klokken som alarm

Du kan bruke tidsuret pd produktet for
alle advarsler eller pdminnelser
utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pavirkning pa
funksjonene til ovnen. Den brukes kun
som en advarsel. For eksempel er det
nyttig hvis du ensker & vende maten i
ovnen pd et bestemt tidspunkt.
Alarmklokken vil avgi et signal nar den
tiden du stiller inn er utlgpt.

Maksimal alarmtid kan veere 23
timer og 59 minutter.

Stille inn alarmen:
oo
Alorm

1. Trykk p& ® -tasten med korte
mellomrom helt til symbolet vises
pa displayet. L\ -symbolet begynner
a blinke.

2. Trykk pd A/~ -knappene for &
stille inn gnsket tid og bekreft
innstillingen ved & trykke p& ] -
tasten. L -symbolet forblir tent
etter innstilling av alarmtiden.

3. Alarmen vil g3 etter at alarmtiden er
utlgpt.

4. Du kan trykke hvilken som helst tast
for & stoppe alarmen.

Avbryte alarmen:

1. Trykk p& (® -knappen med korte
mellomrom helt til det star L -
symbolet vises pd displayet.

2. Trykk pd s~ knappen nede til
«00:00» vises pa displayet. Bekreft
innstillingen ved & trykke p& [~ -
tasten.

» Alarmen avbrytes, og £ -symbolet

forsvinner.
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Lysstyrkeinnstilling
Lysstyrken kan kun stilles inn nar
ovnen viser standbydisplayet.

1.

Trykk p8 @ -knappen med korte
mellomrom helt til det star
«Lysstyrke» vises p& displayet. %& -
symbolet blinker p& displayet.

e

Lysstytke 5

Det er b lysstyrkenivéer-1, 2, 3, 4
0g 5. Trykk pd A/~ -knappene for
a velge gnsket niva.

. Trykk p& ] for & bekrefte

innstillingen.

Lysstyrkenivdet reduseres
for & spare strgm nar ovnen
er avslatt. Det gjenopprettes
til innstilt niva igjen nar
ovnen slas pa.

» Den gar tilbake til standbydisplayet.
Kun gjeldende klokkeslett vises pa
displayet.

Innstilling for taleniva

Volumet kan kun stilles inn n&r ovnen
viser standbydisplayet.

1.

Trykk p8 (@ -knappen med korte
mellomrom helt til det star " -
symbolet vises pd displayet.
Symbolet blinker p& displayet.

Sprakinnstilling

Sprédk kan kun stilles inn nar ovnen

viser standbydisplayet.

1. Trykk p& ® -knappen til du seriZ= -
symbolet i innstillingsmenyen.

- - =

Language: English |

2. iZ -symbolet blinker pa displayet og
alternativet for innstilling av sprak
vises.

3. Trykk pa A/~ -knappene for &
velge gnsket sprak.

4. Trykk palfor & bekrefte
innstillingen.

» Den gar tilbake til standbydisplayet.

Kun gjeldende klokkeslett vises pa

displayet.

Innstilling av gjeldende klokkeslett

Gjeldende klokkeslett kan kun stilles

inn nar ovnen er avslatt. Hvis du vil

endre pa klokkeslettet som ble innstilt

under fgrstegangsoppsettet:

1. Trykk p& ® -knappen med korte

o ¢+

Volum: hayt

3.

Det er 2 volumnivéer: «Lavt volum»
0g «Hayt volum». Trykk p& A/~ -
knappene for & velge gnsket niva.
Trykk pa [ for & bekrefte
innstillingen.

» Den gar tilbake til standbydisplayet.
Kun gjeldende klokkeslett vises pa
displayet.
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mellomrom helt til det st&r «Still inn
klokkeslett» vises pa displayet.
Timefeltet og (@ -symbolet blinker
pé displayet.

AR ellol )
mo -

till nn dagtid |

2.
3.

4.

Still inn timen med A/~ knappen
Trykk pa [ for & bekrefte
innstillingen.

Minuttfeltet og ® -symbolet blinker.
Still inn minuttet med A/~
knappen Trykk p& ] for & bekrefte
innstillingen.

Ty 1 L
g <

till inn dagiid |




» Den gar tilbake til standbydisplayet. For én enkelt stor del Baking og stek-

Kun gjeldende klokkeslett vises pa ing
displayet. N&r du &pner ovnsdgren, hvis
| “:"] det er matlaging tips
" tilgjengelig pa glasset i
ovnsdgren, disse kan brukes
Tidstabell for matlaging med én hel seksjon.
mTimingen i denne oversikten er
Eeregngt som en quide. Tidene 1. hylle p& ovnsstativet er
an variere pa grunn av .
o nederste stativ.
temperaturen pa mat, tykkelse,
type og etter dine preferanser
for koking.

Antall brett Tilbeher for bruk Stativstilling
(°c) (ca. i min.)

Standardbrett*
5-Bakebrett*

kakeform med
en diameter
pa 26 cm pa

[Silaker | Eubret | akebrar | P | 3 | im® | 5. |
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Tre brett 1-Bakebrett*
3
Standardbrett*
5-Dypt brett*

Tre brett 1-Bakebrett
3.
Standardbrett*

Siandardbretr

Biffsteik Ett brett Standardbrett*
(hel] /Steik

Ett brett Standardbrett

Ett brett Standardbrett*

45/NO

25 min.

250/max
deretter
180 ... 190

25 min.

250/max

deretter
190

15 min.

250/max
deretter
180 ... 190




250/max
deretter

kakeform med
en diameter
pé 26 cm pa

*%

Tyrkia Ett brett 25 min.
(Skaret i 250/max
skiver) deretter

Det anbefales a utfgre forhandsoppvarming av alle matslag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.
** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgj

For kun gvre del: Baking og steking

Antall brett Tilbehgr for bruk Stativstilling

“Smalaker | Eitbret | Standardbrer | @] | 4 | e | % 45 |
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Fharat | Etbrett | Sandardbrat | @] [ ¢ [ W0 | %45 ]

Tyrkia Ett brett Standardbrett* 25 min.

(Skaret i 250/max

skiver) deretter
180 ... 190

Det anbefales a utfgre forhandsoppvarming av alle matslag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.
** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgjengelig.

gko-varmluftsvifte

Ikke endre
tilberedningstemperaturen
etter at tilberedningen starter i
gko-varmluftsvifte-modus.

Ikke &pne dgren under
matlaging i modusen gko-
varmluftsvifte-modus.

Antall brett Tilbeher for bruk Stativstilling Steketid [ca. i
(°c) min.)

Standardbrett® 30...35

Rik bakst Standardbrett® 40... 45

Matlagingstabell for testretter (For én  a gjore det enklere for

enkelt stor del) kontrollinstitusjoner & teste produktet
Rettene i denne matlagingstabellen er 1. hylle p& ovnsstativet er
utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for nederste stativ.

Antall brett Tilbehr for bruk Stativstilling
% S

Standardbrett*

3-Bakebrett*
5-Dypt brett*

47/NO



Standardbrett*
5-Bakebrett*

Ett brett Rund
kakeform med
en diameter
pa 26 cm pa
Tt kK

Rundt svart
metallfat med
en diameter
pad 20 cm pa
rist**

Eplepai Ett brett

To brett 1-Rundt svart
metallfat med

en diameter

pa 20 cm pa

rist**

3-Rundt svart
metallfat med

en diameter

pa 20 cm pa

kakebrett**

Baketips for kake

e Hvis kaken er for tgrr, gk
temperaturen med 10 °C og
reduser steketiden.

e Hvis kaken er vat, bruk mindre
vaeske eller senk temperaturen
med 10 °C.

Hvis kaken er for mark p& toppen,
plasser den pé en lavere hylle,
senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt pd innsiden,
men klisset pd utsiden, bruk
mindre vaeske, senk temperaturen
og ok steketiden.
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Bakevaretips

e Hvis baksten blir for terr, gk
temperaturen med 10 °C og
reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som

bestar av melk, olje, egg og yoghurt.

e Huvis bakevarene tar for lang tid til &
bake, veer ekstra oppmerksom sa
tykkelsen pé bakevarene du har
tilberedt ikke overskrider dybden
p& brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene
blir brune, men den lavere delen
ikke er stekt, se til at sausmengden
du har brukt til bakevarene ikke er

for lang mot bunnen av bakevarene.

Prgv & spre sausen jevnt mellom
deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i
overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i
koketabellen. Hvis den nedre
delen fortsatt ikke brunes nok,

plasser den p& en lavere hylle
neste gang.

Tips for koking av grgnnsaker

e Hvis grgnnsaksretten mister all
vaeske og blir for tgrr, tilbered den |
en panne med lokk i stedet for et
brett. Lukkede kar vil beholde
saften i retten.

e Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt,

kok grennsakene pa forhand, eller
klargjgr dem som hermetisert mat
og legg dem i ovnen.
Funksjoner for ferdigretter
A velge funksjoner for ferdigretter
Ferdigrett-menyen inneholder
maltidsprogrammer som er utarbeidet
spesielt for deg av profesjonelle kokker
og lagres i minnet pa kontrollenheten.
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| denne menyen stilles temperatur,
ristposisjon, vekt og
matlagingsfunksjoner inn automatisk.
Du kan endre vekt og steketid alt etter
maltid og din smak. Det finnes menyer
for ferdige maltider for kombinasjoner
av én enkelt del, nedre del og gvre del.
Slik velger du funksjoner for ferdige
maltider:
1. Trykk pd (D -tasten for 8 sl3 pa
ovnen.
Hvis midtplaten er satt i n&r ovnen slas
pa, vises den fgrste funksjonen som
gjelder spesielt for den gvre delen.

Hver gang du trykker pad & -
knappen er kun nedre del,
kun nedre og gvre del og
kun gvre del aktiveres
henholdsvis. Det finnes
menyer for ferdige maltider
for kombinasjoner av én
enkelt del, nedre del og gvre
del.

2. Trykk p& B -knappen for & velge den
delen du vil bruke.

3. Trykk p& @ -tasten for & velge
funksjonsdisplayet Ready Meals
(Ferdige maltider). Hovedmenyen
vises pa tekstdisplayet.

[0 =

Cokosgbreadsgorss ]

4. Trykk pd A/~ -tastene for & velge
hovedmenyen for funksjonen Ready
Meals (Ferdige maltider].

hovedmaltidsmenyen du har valgt.
6. Trykk pd A/~ -knappene for &

velge gnsket maltid (Cookies, kake,

Small kake, etc) (Sméakaker, Kake,

Liten kake, osv.).



¥ m‘@ I ”]D - Du kan bare endre vekten

for méaltider som det er

Walnut cookdes > indikert en vekt for.

7. Fgr dubegynner & lage mat i 9. Sett matretten inn i ovnen.
ferdigrett-menyen, kan du stille inn 10.Trykk p& Pl -knappen for & starte
vekt avhengig av den maltidstypen tilberedingen. «Tilbereders vises pa
du har valgt. Slik gjgr du dette: displayet.

Trykk p& “Ctil «Vekt» vises p& displayet.  » N&r tilberedningen ferdig, vises
| vektdisplayet for den valgte ovnsdelen  teksten «Velbekomme» vises pd

vil «kkg» -symbolet blinke, og teksten displayet, og alarmsignalet hgres. For &
«Vekt» vises. stoppe alarmsignalet, bare trykk pa en
8. Velg egnet vekt for maltidet ved & hvilken som helst knapp.

trykke pd A/~ knappen Nar gnsket
verdi vises, bekrefter du
temperaturen ved a trykke p& [« -
tasten. «kg» -symbolet lyser
kontinuerlig.

«Tilbake»-kommandoen som
vises pa displayet mens du
navigerer i maltidsmenyen gjgr
at du kan ga tilbake til den gvre
menyen. Du kan ga tilbake til
Temperaturen i ovnen vil den fgrste funksjonsskjermen
forandres og koketiden ved & trykke p& .

endres automatisk pa basis
av endringen i vekt.

Ferdigrett-meny:
Vil kunne variere avhengig av modell:

For nedre del:

Kaker og | Rgdt Fisk Kjatt, fugl Lette maltider | Spesi | Desserter | Tgrk | Frossen mat
bakevare | kjgtt elt et
r mat

Lamme | Havabb Makaroniog | Surd | Eplepai Tork
stek or ost eig et
Quin

Vol au Tandori | Dampet | Kyllingfil Grgnnsakst
vent -lam ansjos et erte

Baguett | Dalyan- | Havabb | Kalkun, Potetgraten Creme
e kjsttkak | or filet | l&r g Caramel
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Paskek Saltet Fasan, Lasagne Semolina
laks jegerstil kake i
sirup

med
ostefyll

Phyllob Lamme | Havabb Makaroniog | Surd | Eplepai Tork

akst stek or ost eig et

med ost i
ce

Rosinpa

Dalyan- | Havabb | Stekt
kjottkak | or, filet | kalkun




Kanelbo

Kyllingbaguett

Oppskrifter pa kosemat

PIZZA
INGREDIENSER

Deig:

e 400 g hvetemel

e 15gsalt

e 3 gferskgjeer

e 20 golivenolje

e 250 g lunkent vann
L]

Saus:
e 2 hakkede tomater
e 1/2sstomatpuré

(]

Croissa Saltet Gas Klassisk Honnings
nt laks lasagne eple i
sirup

Kakaokak

1 ss olivenolje

Fyll:

(]

(]

150 g revet mozzarella eller
cheddar

Salami, spekepalse, mais, oliven,
sopp etter gnske

TILBEREDNING

L@s gjeeren helt opp i vann

Kna halvparten av melet med gjeer-
og vannblandingen.

Fortsett 3 kna mens du tilsetter
salt og olivenolje.

Tilsett resten av melet og kna til
deigen er myk.

Legg deigen en smurt bolle og
dekk den med plast. La deigen heve
over natten i romtemperatur.

Legg den ferdig hevede deigen pé
benken, og kna. Legg en bolle over
deigen og la den hvile i 30 minutter.
Nar deigen har hvilt, legger du den
pa en vanlig stekeplate dekket med
bakepapir og ruller den ut for hand.
Bland alle ingrediensene til sausen
I en kasserolle og smgr den utover
deigen.
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e Tilsett mozzarella og fyll etter
gnske.

e Om gnskelig kan du helle litt
olivenolje pa fyllet.

e Stekes pd nederste rille i forvarmet
ovn.

e Serveresvarm.

LASAGNE
INGREDIENSER

Bolognesesaus:

200 g mager karbonadedeig
1 mellomstor lgk, hakket

1 mellomstor gulrot, raspet
1/2 mellomstor sellerirot, raspet
2 hakkede tomater

1 ss tomatpuré

1 ss olivenolje

20 g smgr

1/2 glass rgdvin

1 laurbaerblad

Salt

Sort pepper

1/2 muskattngtt, raspet

e o o o o o o o o o o o o

Hvit saus:

2 glass melk

2 ss olivenolje

40 g smer

1/2 pk. lasagneplater
200 g finraspet parmesan
TILBEREDNING

Tilbereding av bolognesesausen:
e Stek grgnnsakene, unntatt
tomatene, i olivenolje og smer i 5

e o o o o

minutter.

o Tilsett kjgttdeig og stek i 5 minutter
til.

e Tilsett rgdvin og la alkoholen
fordampe.

e Tilsett tomater og tomatpuré. Kok
opp blandingen, tilsett laurbzerblad
og la blandingen koke i en halv
time. Tilsett vann ved behov [ca. 2,5
glass).
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e Takasserollen bort fra varmen nar
du har tilsatt salt, sort pepper og
muskat. Pass p& at sausen fortsatt
er flytende.

KJOTTBOLLER MED GRONNSAKER

INGREDIENSER

e 500 g mager karbonadedeig

e 1 mellomstor lgk, hakket

e 1/2 aubergin, skjeres i sma
terninger

e 1/2 squash, skjeresisma
terninger

e 1 paprika i gnsket farge, skjaeres i
sma terninger

e 1 liten tomat, fjern skinnet og

froene og skjeeriterninger

50 g revet parmesan

5 kvister persille, finhakket

2 egg, rgres sammen

190 ml brgdsmuler

1 ts kumin

1 ts allehdnde

1 ts svart pepper

1 dessertskje salt

2 ss olivenolje

TILBEREDNING

e Sauter grgnnsakene i olivenolje.

e Bland de sauterte grgnnsakene
med de andre ingrediensene.

e Form blandingen til en pudding og
dekk den godt med plast. La
blandingen hvile i kjgleskapet i to
timer slik at den beholder formen.

e Fjern plasten fra blandingen nar du
tar den ut av kjgleskapet.

e Smgr et vanlig stekebrett og og
legg puddingen inn i ovnen.

e Stekes pd nederste rille i forvarmet
ovn.

e Lapuddingen hvile i minst 10
minutter fgr servering.

CREME BRULEE
INGREDIENSER
e 200 ml flgte

e o o o o o o o o



90 ml melk

50 g granulert sukker

3 eggeplommer

1 vaniljestang

Brunt sukker

TILBEREDNING

e Varm flgte, melk, granulert sukker
og vaniljestang i en kasserolle (skal
ikke koke).

e Pisk eggeplommene i en egen
kasserolle. Ta litt av den
oppvarmede blandingen, tilsett
piskede eggeplommer og rar.
Tilsett resten av blandingen, rgr
kontinuerlig for & hindre at eggene
koker.

e Hell den klargjorte blandingen opp
i 4 former.

e Settcreme brulee-formeneien
bakeform med vann.

o Kok desserten pd 5. rille i
forvarmet ovn.

e Etter kokingen kan du strg brunt

sukker over creme bruleen og

steke toppen med en gassbrenner
eller med ovnsgrillen.

BEEF WELLINGTON

INGREDIENSER

e 600 g indrefilet

400 g sopp

1 liten lgk

5 kvister fersk timian, fjern kvisten

og behold bladene

2 ss granulert sennep

4 store flak butterdeig

2 eggeplommer

1 ss sesamfrg

Salt, sort pepper

Olivenolje

TILBEREDNING

e Del kjgttet i fire store deler.

e Krydre hver del med olivenolje, salt
0g pepper i envarm panne, brun
det hele og avkjgl.

e o o o o

e o o

e o o o o o

e Mallgk, sopp, fersk timian, salt og
pepper i en jevn blanding.

e Kok blandingen til all vaeske er
fordampet, og avkjel.

¢ Kjevle ut butterdeigen pa en
overflate med litt hvetemel, trim
endene i strimler.

e Spre soppblandingen utover
butterdeigen slik at den passer til
stgrrelsen pd kjottet.

e Legg kjgttet pa fyllet og smer det
inn med granulert sennep.

e Pakk kjgttet i butterdeigen, og brett
kantene pa butterdeigen slik at det
dekker kjgttet fullstendig.

e Lukk og forsegle butterdeigen med
strimlene.

e Stekes pd nederste rille i forvarmet
ovn.

¢ Det anbefales a la maten hvile i 5
minutter fgr servering.

GRONNSAKSSUPPE
INGREDIENSER

Grennsaksijuice:
e 1 mellomstor gulrot, skrelles og

grovhakkes

e 1 mellomstor sellerirot, skrelles og
grovhakkes

e 1 mellomstor gulrot, skrelles og
grovhakkes

e 1 purrelgk, grovhakkes

e 2 laurbaerblad

e ] dessertskje svart helpepper

e 3 liter lunkent vann

Suppe:

e 1 mellomstor lgk, skrelles og

grovhakkes

1 squash, grovhakkes

1 paprika i gnsket farge,

grovhakkes
e 1 liten tomat, grovhakkes
e 1 sellerirot, grovhakkes
e 4 fedd hvitlgk, med skall
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1 ts svart pepper

1 dessertskje salt

2 ss olivenolje

1,5 liter grgnnsaksjuice

TILBEREDNING

(]

(]

Lag grennsaksjuicen ved & koke
alle ingredienser i en kasserolle i
45-60 minutter over lav varme.
Filtrer juicen.

Krydre grennsakene til suppen
med olivenolje, salt og sort pepper,
og fordel dem utover et stekebrett.
Legg hvitlgken dekket |
aluminiumsfolie pa siden av brettet.
Bakes pa b. rille i forvarmet ovn.
Mal de bakte grennsakene og den
skrelte hvitlgken sammen med
grgnnsaksjuicen til en jevn
blanding.

Serveres varmt etter tilbereding.

MORBRADSTEK
INGREDIENSER
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e o o o o

700 g mgrbrad av kalv
1 ss svart helpepper
190 ml flgte

190 ml hvitvin
Olivenolje

Salt

TILBEREDNING

(]
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Grovmal pepperkornene

Krydre mgrbraden med salt, og
dekk den med det grovmalte
pepperet.

Smgr begge sider av steken |
olivenolje i en stekepanne.
Bakes pa 2. rille i forvarmet ovn.
Hell hvitvin, flgte og salt i samme
panne som du brunet steken i.
Smakok sausen til den tykner.
Nar kjattet har hvilt i ovnen i 5-10
minutter, heller du sausen over
steken og serverer.

GRONNSAKSGRATENG
INGREDIENSER
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150 g brokkoli, kun buketter

150 g blomkal, kun buketter

150 g rosenkal

1 stor gulrot, middels tykkelse og
grovhakket

1 stor potet, middels tykkelse og
grovhakket

500 ml melk

40 g hvetemel

40 g smer

80 g revet parmesan

1 ts revet muskatngtt

Salt

Sort pepper

TILBEREDNING
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Kok grgnnsakene hver for seg.
Smelt smgrien kasserolle, tilsett
smgr og brun til melet blir
lysebrunt.

Tilsett sma porsjoner
romtemperert melk i smgr- og
melblandingen, og rgr med en
trédvisp til blandingen tykner. Pass
p& at sausen ikke blir for tykk.
Tilsett parmesan, salt, pepper og
muskatngtt.

Tilsett kokte grgnnsaker i sausen
og rar.

Hell blandingen i en 30x20x7 cm
stor ildfast form.

Stekes pd 4. rille i forvarmet ovn.
La den bakte grennsaksgratengen
hvile i 5-10 minutter og server.

TAHINI OSTEKAKE
INGREDIENSER
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500 g mild kremost
150 g granulert sukker
5egg

35 g stivelse

200 ml flgte

2 ss olivenolje

210 g porgs kjeks

100 g smgr

TILBEREDNING



Finmal den porgse kjeksen.

Smelt smoret, tilsett i den malte
kjeksen og rer.

Legg et bakepapir pd bunnen i en
24-27 cm springform med 5 cm
hgyde, og sett pa plass
springformen.

Hell smgr- og kjeksblandingen |
springformen og fordel den |
bunnen. Avkjgl blandingen i formen
i kjgleskapica. 10 min.

Pisk kremost og sukker i en annen
bolle.

Pisk egg og stivelse i en egen bolle.
Pisk kremen i en egen bolle.

Bland alle blandinger sammen
med tahini.

Ta smgr- og kjeksbunnen ut av

kjgleskapet og hell over blandingen.

Stekes pa nederste rille i forvarmet
ovn.

La kaken std i kjgleskap over
natten.

Det anbefales at du skjeerer
ostekaken med en kniv fuktet
med vann. Dette gjgr det
enklere & skjazre kaken.

LAPSKAUS MED LAMMENAKKE
INGREDIENSER
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800 g lammenakke, skjeert i runde
skiver

2 ss hvetemel

1 ss sesamfrg

1 ss olivenolje

2 mellomstor lgk, skjeres i sma
terninger

1 ss tomatpuré

2 mellomstore tomater, skrelles og
skjeeres i sma terninger

2 mellomstore gulrgtter, skjeeres i
store terninger

2 mellomstore poteter, skjeeres i
store terninger

(]
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1 dessertskje tgrket timian
250 ml grgnnsaksjuice
Salt

Grennsaksijuice:

(]
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1 mellomstor gulrot, skrelles og
grovhakkes

1 mellomstor sellerirot, skrelles og
grovhakkes

1 mellomstor gulrot, skrelles og
grovhakkes

1 purrelgk, grovhakkes

2 laurbeerblad

1 dessertskje svart helpepper

3 liter lunkent vann

TILBEREDNING
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Lag grennsaksjuicen ved & koke
alle ingredienser i en kasserolle i
45-60 minutter over lav varme.
Filtrer juicen.

Krydre skivene med lammenakke
med salt og pepper, hvetemel.
Fjern overskytende mel.

Varm smgr og olivenolje i en
stekepanne og brun skivene med
lammenakke.

Sauter lgken i samme stekepanne
som du sauterte grgnnsakene i,
tilsett tomater og tomatpuré, og
kok.

Tilsett grgnnsaksjuice, salt og
pepper til blandingen.

Legg kjgttet i en 30x20x7 cm stor
ildfast form, og legg pa tomatsaus
0g grgnnsaker.

SITRONKAKE
INGREDIENSER
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170 g hvetemel

170 g granulert sukker

3 egg

5 g bakepulver

170 g smer (romtemperert]
Sitronskall fra 2 sitroner

2 gvanilje
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TILBEREDNING
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Pisk egg og sukker i en egen bolle.
Tilsett hvetemel, bakepulver og
sitronskall i blandingen.

Tilsett romtemperert smgr og pisk
blandingen godt sammen.

Smgr en 27x15x6 cm teflonbelagt
springform og hell blandingen i
formen.

Stekes pa nederste rille i forvarmet
ovn.

ASPARGESBONNER
INGREDIENSER
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115 g aspargesbgnner

150 g pastrami, hakket

2 mellomstore lgk, skjeres i sma
terninger

4 grgnne paprika, skjeres i fine
terninger

2 mellomstore tomater, skrelles og
skjaeres i terninger

1 ss rgd paprikapuré

1 ss tomatpuré

1,5 ss smgr

1 dessertskje chilipepper

500 ml grennsaksjuice (varm)

1 dessertskje bakepulver

Salt

Sort pepper

TILBEREDNING

(]

La aspargesbgnnene ligge i vann
tilsatt bakepulver over natten fgr
tilbereding.

Gi aspargesb@nnene et raskt
oppkok i vannet.

Varm blandingen pa ovnen, og
tilsett smar.

Tilsett lgk skjeert i terninger, og
stek.

Tilsett paprika, tomater, rgd
paprikapuré og tomatpure, og kok.

Tilsett pastrami, kokte bgnner, salt,

svart pepper og chilipepper i
langpannen.
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Tilsett den varme grgnnsaksjuicen
til blandingen, la sméakoke i ca. 10
minutter p& middels varme.

Dekk til langpannen med
aluminiumsfolie.

Sett langpannen pa farste hylle i
forvarmet ovn og tilbered maltidet.

MAISBROD
INGREDIENSER
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150 g maismel

150 g hvetemel

10 g bakepulver

7 g salt

5 g granulert sukker

2 egg

100 ml melk

50 g smgr, smeltet

50 g hermetisk mais, korn

TILBEREDNING
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Bland maismel, hvetemel,
bakepulver, salt og sukkerien
bolle.

Bland egg, melk, smgr og mais i en
egen bolle og pisk godt.

Tilsett den flytende blandingen i
den tgrre blandingen, og rgr godt.
Smgr et teflonbelagt muffinsbrett
med plass til 6 muffins, og hell
blandingen i like store mengder i
hver form.

Stekes pa nederste rille i forvarmet
ovn.

HAVABBOR | SALT
INGREDIENSER
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2 havabbor (ca. 2 kg)

1 kg bergsalt

1 kg salt

6 kvister fersk timian, skjeert tynt
6 kvister fersk timian, finhakket
10 kvister persille, finhakket

6 kvister dill, finhakket
Sitronskall fra 1 sitrone

1 hvitlgk

6 eggehviter



TILBEREDNING

e Knus hvitlgken. Lag et fyll med
finhakkede urter, sitronskall og
hvitlgk.

Sett til side to spiseskjeer av fyllet.
Rengjgr havabboren innvendig og
flern skjellene. Legg fyllet inn i
havabboren.

e Pisk eggehvitene stive i en bolle og
tilsett resten av fyllet og saltet. Rgr
godt.

¢ Hell litt av krydderet pd et
stekebrett, legg havabboren pé
stekebrettet og dekk hele fisken
med krydderet.

e Stekes pd 4. rille i forvarmet ovn.

e Fjern saltet, og server.

PERDE RICE

INGREDIENSER

e 3 kyllinglar

Fyll:

e 2glassris

e 2sssmgr

e 2 sspinjekjerner

e 2 sssolber (oppbevart i lunkent

vann)

4 ss mandler, kokt og skrelt
3 glass kyllingbuljong

Salt

Sort pepper

Deig:

e 1259 smgr, romtemperert

* 2egg

e 400 g hvetemel

e ] 5tssalt

e 100 g yoghurt

TILBEREDNING

e Kok kyllinglérene og la dem
avkjgles. Fjern skinnet og riv kjgttet
fra hverandre.

e Filtrer kyllingbuljongen s& den kan
brukes i fyllet.

e Kok mandlene, solbaer og
pinjekjernene i smgr, og hell
blandingen i en bolle.

e Vask risen og oppbevarden i
lunkent, salt vann i en helv time.

e Kok risenismgret du brukte til
mandler, solbaer og pinjekjerner.

e Tilsett varm kyllingbuljong og salt.
La det smakoke i 10 minutter og la
det hvile i ytterligere 10 minutter.

o Nar fyllet har hvilt, tilsetter du
mandler, solbaer og pinjekjerner.
Rer rundt.

e Bland hvetemel, smgr og salt til
deigen. Fortsett & rgre mens du
tilsetter eggene. Tilsett youghurt og
kna godt. Dekk til deigen med plast
og la den std i kjgleskapet i 30
minutter.

¢ Kjevle deigen ut pa en overflate
med litt mel, og del deninnién
stor del og én liten del.

e Smgren 25x36x6 cm stor ildfast
form og legg den store delen av
deigen i formen slik at kantene pa
deigen henger over kantene pa
formen.

e legg pdingrediensene lagvis, farst
ett lag med ris og deretter ett lag
med kylling.

e Dekk risfyllet helt med den mindre
deigen.

e Skjeer bort overskytende deig som
henger over kantene, og legg den
sammen med deigen pa toppen.

e Stekes pd nederste rille i forvarmet
ovn.

TANDORI LAMMELAR
INGREDIENSER

e 1 heltlammelar, 2 kg

e 3 kvister fersk timian

e 3 kvister fersk rosmarin
e 8 fedd hvitlgk
TILBEREDNING
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e Bruk en skarp knif og lag
diamantformede snitt pd
lammelarets feteste del.

e Stikk ferske uter og hvitlgk inn i de
diamantformede snittene.

e Legg lammeldret pa stekeristen.

e Legg lammeldretien form og stek
det pd 4. rille i forvarmet ovn.

VEGETARPAI
INGREDIENSER

Deig:

e 270 g hvetemel

e ltssalt

e 180 g kaldt smgr, skjeert i terninger
e 50 g kaldtvann

Fyll:

e 3egg

e 2 ssflgte

e 70 g brokkoli, kun buketter

e 1 liten lgk, skjeeres i sma terninger
L]

2 paprika i gnsket farge, skjaeres i

sma terninger

e 5 kvister persille, finhakket

e Salt

e Sort pepper

TILBEREDNING

e Elt sammen hvetemel, salt og smar
for & lage deigen.

e Nar deigen blir jevn tilsetter du
kaldt vann og fortsetter eltingen.

e Pakk deigen i plast og laden ligge i
kjgleskal i 1 time.

e Kok grgnnsaker i salt vann. Kok
dem i hver sin kasserolle og
oppbevar dem i salt vann slik at de
bevarer fargen.

e Pisk eggene sammen med flgten
for & lage fyllet. Tilsett grennsaker,
persille, salt og svart pepper. Bland
sammen.

e  Smgren paiformmedca. 25cmi

diameter og 3 cm hgyde.
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e Tadeigen ut av kjgleskapet og
kjevle den ut pé en overflate med
litt mel. Legg deigen i paiformen,
skjaer bort kantene og stikk noen
hull i deigen med en gaffel.

e Stekes pd nederste rille i forvarmet
ovn.

e Nar paien har stekt i 25 minutter
tar du den ut av ovnen, tilsetter
grennsaksblandingen og fortsetter

stekingen.
BROWNIEOSTEKAKE
INGREDIENSER
Bunn:
e 30 g kakao, siktes
e 1859 smar, smeltet
e 130 g granulert sukker
e 2eqg
e 130 g hvetemel
e 100 g sjokoladebiter
Fyll:

e 3759 kremost

e 165 ggranulert sukker

e 3egg

e 1/2tsvanilje

Saus:

e 100 g flgte

e 100 g kokesjokolade

e 1/2 ss honning

TILBEREDNING

e Bland kakao, granulert sukker og
hvetemel til bunnen. Tilsett smar,
egg og sjokoladebiter. Pisk godt
sammen.

e legg et bakepapir pa bunnenien
24-27 cm springform med 5 cm
hgyde, og sett pa plass
springformen.

e Hell blandingen i bunnen av formen
og fordel den.

e Pisk sammen ost, granulert sukker
og vanilje til fyllet. Tilsett ett og ett
egg, til du far en jevn blanding.



Hell blandingen oppé blandingen til
bunnen.

Stekes pd 4. rille i forvarmet ovn.
Lag sausen ved & smelte sammen
sjokolade, flgte og honning i en
bolle i vannbad.

Tilsett sausen og spre den jevnt
utover den stekte og avkjglte
ostekaken i romtemperatur.

La browniesostekaken std i
kjgleskapet i 3-4 timer.

Det anbefales at du skjeerer
ostekaken med en kniv fuktet
med vann. Dette gjgr det
enklere & skjazre kaken.

SPINATTERTE
INGREDIENSER
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250 g spinat

4 eqg

1 ss melk

100 g revet parmesan
1 ts revet muskatngtt
1 ss pinjekjerner

2 ss olivenolje

Sort pepper

Salt

Saus:

(]
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200 g revet geitost
150 ml melk

TILBEREDNING
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Skjeer spinatbladene, vask og terk
dem.

Hell olivenolje i en kasserolle,
tilsett spinaten.

Surr spinaten i 5 minutter.

Hell spinaten i et dgrslag og fjern
overskytende vann med en skje.
Bland alle ingrediensene og bland
godt til en jevn, kremet blanding.
Legg bakepapir i 4 sma
aluminiumsformer.

(]

Fordel blandingen i 4 like deler i
formene.

Sett formene i en bakeform med
vann.

Stekes pa nederste rille i forvarmet
ovn.

Smelt geitost og melk pa en
steikepanne for & lage sausen.

Hell sausen over den kokte
spinatterten og server.

KYLLINGLAR
INGREDIENSER
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4 kyllinglér uten bein

6 mellomstore poteter

3 kvister fersk timian, finhakket
Salt

g
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5 ss olivenolje

2 fedd hvitlgk

5 ss brgdsmuler

3 kvister tgrket salviete, finhakket
3 kvister fersk timian, finhakket

3 kvister persille, finhakket

Salt

Sort pepper

TILBEREDNING
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Varm olivenolje i en kasserolle for &
lage fyllet.

Finhakk hvitlgk og sauter den i
kasserollen.

Tilsett brgdsmuler og surr dem.
Tilsett salvieteen, fersk timian,
persille, salt og pepper pa
bredsmuleblandingen. Klargjer
fyllet.

Legg fyllet midt i de beinfrie
kyllinglérene og lukk dem.
Skjaer potetene i store terninger,
krydre med rosmaring, olivenolje
og salt.

Legg potetene pa brettet. Sett
stekeristen pd ovnsbrettet, legg
kyllinglérene p& stekeristen.

60/NO



(]

Stekes pd 4. rille i forvarmet ovn.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL

Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan fordrsake
forbrenninger!

Du kan grille i én enkelt stor
del, kun gvre del eller i gvre del

nar gvre og nedre del er adskilt.

Grille i én enkelt stor del

Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen
tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1.

Fjerne midtplaten fra ovnen.
Tidsuret vil kun fungere for én
enkelt, stor del etter at midtplaten
er tatt ut.

Sla pé ovnen ved & holde inne O
knappen nede i to sekunder.

Nar ovnen slds pd, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.

D) e | 10

Trykk pd A/~ for & velge gnsket
grillfunksjon.

“ 280) T | 10
Full grill |
5. Etter at funksjonen er valgt, kan du

stille inn «Temperature»
(Temperatur), «Rapid Heating
(Booster)» (Hurtigoppvarming
(Booster)], «Cooking time»
(Tilberedingstid) og «Cooking end
time» (Slutt pa tilberedingstid). Se
(Bruke ovnen som én enkelt del).
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Slik bruker du ovnens kontrollenhet,
side 28

6. Hvis du er tilfreds med
tilberedingsfunksjonen,
temperaturen og tidsinnstillinger,
holder duPll -knappen for & starte
tilberedingen. Tilberedingen starter,
og det star «Cooking» (Tilbereder)
vises pa displayet.

7. Hvis det er innstilt, vil ovnen slé seg
av automatisk pd slutten av
tilberedingstiden. «Enjoy your meal.
vises péd displayet, og alarmsignalet
heres to ganger. Ovnen slar seg av
automatisk. Hvis det ikke er stilt inn
en tilberedingstid: nar tilberedingen
er ferdig, trykk p& Pl -knappen igjen
for & avslutte tilberedingen.

8. Trykk pa D -tasten for 8 sl3 av
ovnen.

Modus for grilling i kun gvre del.

Nar ovnen slés pa for farste gang og

klokkeslettet er angitt, gar ovnen

tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Sett midtplaten pa plass i sporet
mellom skinnene pa 3. og 4. rille.

Hvis midtplaten ikke er pa
plass, vil tidsuret fungere for
én enkelt del.

2. SI& p& ovnen ved & holde inne D
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.

< [0 "[@] | M

B |

4. Trykk pa A/~ for & velge gnsket
grillfunksjon.
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Full grill

5. Etter at funksjonen ervalgt, kan du
stille inn «Temperature»
(Temperatur), «Rapid Heating
(Booster)» (Hurtigoppvarming
(Booster)], «Cooking time»
(Tilberedingstid) og «Cooking end
time» (Slutt pa tilberedingstid). Se
(Bruke ovnen kun som gvre eller
nedre del). Slik bruker du ovnens
kontrollenhet, side 28

. Hvis du er tilfreds med

tilberedingsfunksjonen,
temperaturen og tidsinnstillinger,
holder duPll -knappen for & starte
tilberedingen. Tilberedingen starter,
og det star «Cooking» (Tilbereder)
vises pa displayet.

. Hvis det er innstilt, vil ovnen sla seg
av automatisk pd slutten av
tilberedingstiden. «Enjoy your meal.
vises péd displayet, og alarmsignalet
heres to ganger. Ovnen slar seg av
automatisk. Hvis det ikke er stilt inn
en tilberedingstid: nar tilberedingen
er ferdig, trykk p& Pl -knappen igjen
for & avslutte tilberedingen.

. Trykk pd D -tasten for & sl3 av
ovnen.

2. Sl& p& ovnen ved 3 holde inne ®
knappen nede i to sekunder.

3. Nar ovnen slas pa, vises den fgrste
funksjonen som gjelder spesielt for
én enkelt, stor del.

B0) @] | IO
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Hver gang du trykker padid -
knappen er kun nedre del,
kun nedre og gvre del og
kun gvre del aktiveres
henholdsvis.

4. Aktiver begge deler ved a trykke to
ganger p& B -knappen. ™ -
symbolet vises ved siden av hver
ovnsdel.

0| e | 10

[]t ™ Varmiuft | Vormluft !

5. Trykk pa A/~ -knappene, velg
gnsket funksjonspar der gvre del er
valgt som grillfunksjon.

s T W0

5[l |4 Full grill e Vormiuft ‘

6. Etter at funksjonen er valgt, kan du
stille inn «Temperature»
(Temperatur), «Cook time»
(Tilberedningstid) og separat for

Grille i gvre del mens gvre og nedre
ovnsdeler er i drift.

Nar ovnen slés pa for farste gang og
klokkeslettet er angitt, gar ovnen
tilbake til standbyvisning. Kun

gjeldende klokkeslett vises pa displayet.

1. Sett midtplaten pa plass i sporet
mellom skinnene pd 3. og 4. rille.

Hvis midtplaten ikke er pa

plass, vil tidsuret fungere for

én enkelt del.

hver ovnsdel. For disse
innstillingene vil ™ symbolet for den
aktive tilberedingsdelen blinke. Se:
(Bruke gvre og nedre deler av ovnen
samtidig) Slik bruker du ovnens
kontrollenhet, side 28

Hvis du er tilfreds med
tilberedingsfunksjonen,
temperaturen og tidsinnstillinger,
holder duPll -knappen for & starte
tilberedingen. Tilberedingen starter,
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og det star «Cooking» (Tilbereder) 9. Trykk pd D -tasten for 8 sl8 av

vises pa displayet. ovnen.
8. Huvis det erinnstilt, vil ovnen sl& seg : :
av automatisk pé slutten av Mat som ikke egner seg til

grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som egner seg for
intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt

tilberedingstiden. «Enjoy your meal.
vises péd displayet, og alarmsignalet
heres to ganger. Ovnen slar seg av

automatisk. Hvis det ikke er stilt inn bak i grillen. Dette er det
en tilberedingstid: nar tilberedingen varmeste omradet, og fet mat
er ferdig, trykk p& Pl -knappen igjen kan ta fyr.

for & avslutte tilberedingen.

_ Tilbeher for bruk Temperatur (°C) Steketid (ca. i
min.)

[ Oppdelt kylling 25..35 min.

For én enkelt stor del : matlagingstid-  Rettene i denne matlagingstabellen er
er for grilling av testmaltider utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for
a gjore det enklere for
kontro institusjoner & teste produktet

_ Tilbehgr for bruk Temperatur (°C) Steketid [ca. i
min.)

Kjgttboller

[storfe] - 12
stykker

63/NO



A vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pd produktet blir lengre og
problemer som oppstar hyppig,
reduseres hvis det rengjgres ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra
strgmforsyningen fgr start av
vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:

La produktet kjgles ned fgr
rengjgring.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

e Rengjgr produktet grundig etter
hver gangs bruk. P& denne maten
er det lettere & fjerne kokerester,
og dermed unngds det at de
brenner fast neste gang produktet
brukes.

* Ingen spesielle rengjgringsmidler
er ngdvendige for & rengjgre
produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut
eller svamp til & rengjgre produktet
og tgrke det med en tgrr klut.

e Sikre alltid at overflgdig veeske
terkes godt av etter rengjering og
at alt sgl tgrkes opp umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som
inneholder syre eller klorid til &
rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt hdndtaket. Bruk en
myk klut med et flytende
rengjeringsmiddel (ikke skurende)
til & tgrke rent pa disse delene,
pass pa a terke i én retning.

Overflaten kan skades av
rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

Ikke bruk
damprengjgringsmaskiner til &
rengjgre apparatet, da dette kan

fare til elektrisk stet.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjgr kontrollpanelet og bryterne
med en vat klut, og terk sa de blir tgrre.

Hvis produktet ditt er utstyrt
med knapper/brytere, ma du
ikke fjerne kontrollbryterne for
a rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjgre sideveggene i ovhen

1. Ta den midterste platen ut av ovnen.

2. Trekk tradstativet ut, og ta ut pinne
nr. (1).

3. Tatradstativet helt ut ved & trekke
det mot deg ut av ovnen. Forsikre
deg om at pinne nr. 2 tas ut av
bakveggen, og at spiss nr. 3 tas ut
av skruen i sideveggen.
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4. Rengjgr tradstativet og veggene i
ovnen med lunkent sdpevann og en

myk klut eller en svamp, og tgrk den

med en tgrr klut.

5. Fest tradstativet til ovnen slik at
pinnene (2] passerinn i husene pa
kabinettet og at spiss nr. 3 passer i
skruen pd sideveggen.

. Sett tradstativets pinne (1) i dens
apning i kabinettet.

Forsikre deg om at
tradstativet sitter godt.

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)
Produktets indre sidevegger (A)
og/eller bakvegg (B kan vaere belagt
med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs
overflate. De katalytiske veggene i
ovnen ma ikke rengjgres. Den porgse
overflaten p& de katalytiske veggene
rengjgres automatisk ved at de
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absorberer og omformer sprutende fett

(d

Pyrolyserengjgring

FARE:

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Ikke bergr produktet ved
selvrengjgring og hold barn pa
avstand fra utstyret. Vent i
minst 30 minutter fgr du fjerner
restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende
pyrolysefunksjon. Ovnen varmes opp til
omtrent 430-480 °C, og smuss brennes
til aske. En sterk rgykutvikling kan
forekomme. Sgrg for god utluftning.
Pyrolyse skal brukes etter omtrent hver
10. ovnsbruk.

1.

Fiern alt tilbehgr fra ovnen. P&
modeller med hyllerister, m& du
huske & ta ut hylleristene.

For du starter rengjeringen, ma du
rengjgre ovnen utvendig og fjerne
eventuelle matrester inn i ovnen
med en klut fuktet med sdpevann.

Ikke rengjgr dgrpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert
sensitiv og kan lett skades.
Ved skade p& ovnsdgrens
pakning skal denne skiftes
ut med en ny fra autorisert
service.

Trykk p& (D for 8 sl8 p& ovnen.

Ta ut midtplaten fra ovnen. Tidsuret
vil kun fungere for én enkelt, stor
del etter at midtplaten er tatt ut.



3]
5. Trykk pd B for & starte
selvrensingen.

P 1 HOO

= Cleaning ]

6. Velg «Pyrolyse»2t2-funksjonen.
Hvis ovnen ikke er sveaert skitten,
anbefaler vi at du bruker (gkonomisk
rengj@ring]?g?e“-funksjonen. Trykk pa
A eller s for & velge den gkonomiske
rengjgringsfunksjonen.

Hvis ovnen er svaert skitten, vil ikke den
gkonomiske rengjgringsfunksjonen
ftteco yore tilstrekkelig. Bruk i safall
pyrolyserengjgringsfunksjonen 1
Selvrengjgringstiden vises pa displayet.
Du kan ikke endre pé varigheten.

Du kan stille inn sluttidspunkt for
pyrolyserengjgringsfunksjonen.

Trykk p& DIl for & starte
rengjgringsprosessen.

7. Ovnsdgren kan ikke dpnes, og

[dssymbolet vises p&

tidsvisningen under selvrengjgring.
Ikke bruk makt p& handtaket for &
tvinge opp dgrlasen fgr rengjeringen
er ferdig og ldsesymbolet slukkes.

8. Nar rengjgringen er ferdig, fierner
du hvite rester med eddikvann.

Rengjgr taket inne i ovnen

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)

Grillelementet kan foldes ut for

rengjgring av taket inne i ovnen.

1. Lesne l&seskruene ved
grillelementet med en skrutrekker
eller en mynt.

Grillelementet legges ned.
Det forblir forankret i taket
inne i ovnen.

2. Rengjgr taket inne i ovnen med en
fuktig klut.

3. Foldoppg ementet igjen, og
trekk til l3dseskruene med en

skrutrekker eller en mynt.

Rengjgr ovnsdgren

For & rengjgre ovnsdgren bruk varmt
vann med flytende vaskemiddel, en myk
klut eller svamp til & rengjere
produktet og tgrke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjgringsmidler eller skraper
for & rengjgre ovnsdgren. De
kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front dgren (1).

2. Rpne klemmene ved hengselhuset
(2) pa hgyre og venstre side av
frontdgren ved & trykke dem ned
slik som vist pa figuren.
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1 Der

2 Hengselas(lukket posisjon)
3 Owvn

4 Hengselas(apnet stilling)

4. Fjern frontdgren ved a trekke den
oppover for & frigjgre den fra hgyre
og venstre hengsler.

Trinnene som utfgres under
flerningsprosessen skal utfgres
i motsatt rekkefelge for &
installere deren. lkke glem &
lukke klemmene ved
hengselhuset ved remontering

av dgren.
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Fjerne dgrens indre glass
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)
Det indre glasspanelet pa ovnsdgren
kan fjernes for rengjgring.

1. Opne ovnsdgren.

1 Ramme

2 Plastdel

2. Trekk mot deg og ta av plastdelen
som er installert p& gvre del av
frontdgren.

51234

1 Innerste glasspanel

2 Andre innvendige glasspanel
3 Tredje innvendige glasspanel
4 Ytre glasspanel

5  Plastglasspaneldpning - nedre
3

. Slik som illustrert pé figuren, laft
det innerste glasspanelet litt i



retning av A og trekk det ut i retning
avB.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du
hgrer et "klikk".

4. ”enta den samme prosedyren for &
flerne det andre og tredje indre
asspanelet

Alle glasspaneler ma
remonteres etter rengjgring.

©]

Utskifting av ovnspaeren
FARE:

Fordu skifter ut ovnspeeren, pass
pd at produktet er frakoblet
stremkilden og nedkjglt for & unngd
risikoen for elektrisk stgt.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

=

Ovnslampen er en spesiell
elektrisk lyspaere som kan tale
opp tiL 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 13 for
detaljer. Ovnspaerene kan f&s
fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan
variere fra figuren.

Det fgrste trinnet for & sette sammen
dgren igjen er a reinstallere det andre
og det tredje indre glasspanelet (2, 3).
Slik som illustrert pé figuren, plasser
det avfasede hjgrnet pa glasspanelet
slik at det vil veere i det avfasede
hjgrnet av plastdpningen.

Rekkefglgen for monteringen av andre
og tredje innerglassplate er viktig.
Glassplaten med aluminiumskant skal
installeres som nummer to rekkefglgen.
Ved installering av det innerste
glasspanelet (1), se til at den trykte
siden p& panelet vender mot det andre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere de nedre
hjgrnene pa alle de indre
glasspanelene inn i de nedre
plastdpningene (5).

Lampen som brukes i dette
apparatet er ikke egnet til
belysning av rom i
husholdningen. Formalet med
denne lampen er & hjelpe
brukeren til 8 kunne se maten.

Lampene som brukes i dette
apparatet skal kunne tale
ekstreme fysiske tilstander slik
som temperaturer pd over

50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund

paere:

1. Koble produktet fra
stremforsyningen.

2. Drei glassdekselet mot klokken for
& fjerne det.

BolECICINC
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3. Hvis ovnslampen er av type (A) i
figuren under, tar du den ut ved &
dreie den som vist og bytter den ut.
Hvis den er av type (B, trekker du i
den og tar den ut som vist i figuren
og bytter den ut.

0

4. Sett pd plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en

firkantet paere:

1. Koble produktet fra
stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart.
Se.
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3.

4.

Fjern det beskyttende glassdekselet
med en skrutrekker.

Hvis ovnslampen er av type (A] i
figuren under, tar du den ut ved &
dreie den som vist og bytter den ut.
Hvis den er av type (B, trekker du i
den og tar den ut som vist i figuren
og bytter den ut.

5.

Installer glassdekselet og deretter
stekestativet.



Feilsgking

under opp ng.
e Na&r metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >—>—> Dette
ngen feil

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >—>—> Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill dem.
e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede] strsmuttaket. >—>-> Kontroller

konz‘akz‘z‘/lkop//nggp.

. Ovnslampen er dé"fekt. —>—>—> Skift ut ovnspeeren.
e Strgmmen er frakoblet. >—>—> Kontroller om det finnes stram. Kontroller

temperatur. >->-> Still ovnen til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur.

e Strgmmen er frakoblet. >—>—> Kontroller om det finnes stram. Kontroller
sikringene i sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller
forhandleren der du har kjgpt
produktet hvis du ikke kan
ordne problemet selv om du har
gjennomfart instruksjonene i
dette avsnittet. Gjgr aldri forsgk
p& & reparere et defekt produkt
selv.
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