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Bitte zuerst diese Bedienungsonieilung lesent

Sehr geshrie Kundin, sehr geehrter Kunde,

vieten Dank Hir den Kouf sines Grundig-Produktes. Wir holfen, dass dieses Produld, das mit
hochwertiger und hochmodemer Technologie hergsstellt wurde, beste Ergebnisse erziel. Doher
bitte die gesomie Bedienungsanleitung und olle bailisgenden Dokumente cufmearksam

durchlesen und zum zukiinfigen Nachschiogen authewahren. Bel Weitergabe des Produldes
auch die Bedienungsanleitung mit cushéndigen. Alle Wamungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsonleitung Hir unterschiedliche Modelle geschrisben wurde.
Unterschisde zwischen den verschiedensn Modellen werden natiirich in der Anleitung erwéhnt,

Die Symbole
In dieser Anleiiung verwenden wir folgende Symbole:

Wichfige Informationen oder
nitzliche Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gelthrlichen
Stuationen, in denen es zu
Yerletzungen oder Sachschéiden
kommen kann.

Warnung vor Stromschldigen.

Warnung vor Brandgefohe.

Warnung vor heiBen Flichan,
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[l Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise,
die tir die Sicherheit des
Benutzers und anderer Personen
uneridsslich sind. Diese Hinweise

miissen beachiet werden, damit es

nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anwelsungen erldschen samiliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

»  Dieses Gerét darf von Kindemn
{ab acht Johren] oder
Personen bedient werden, die
unter kérperichen,
sensorischen oder gelistigen
Einschrénkungen leiden oder
denen es an der ndligen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Gerdten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichiigh werden
und, zuvor grindlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerdtes vertraut gemacht
wurden und sich der domit
verbundenen Gefohren voll
und ganz bewusst sind.

*  Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigungs und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht
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eines Erwachsenen
durchgefihrt werden,

s Instollation und Reparaturen
missen grundsdizlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der
Hersteller hattet nicht fir
Schéden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dodurch die Garontie
eritschen. Vor der Instollation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen,

+  Gerdt nicht nutzen, folls es
nicht ordnungsgemaB
funktioniert oder sichtbare
Beschédigungen aubweish,

»  Noch jeder Benuizung prifen,
ob die Funktionskndple des
Produkies cusgeschaltet sind.

Elekirische Sicherheit
Falls das Produkt einen Fehler
autweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht
in Betrieb genommen werden.
Es besteht Stromschlaggefahr
»  Schliefen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz

&



den Angaben unter
JTechnische

Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elekiriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haktet nicht fir
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den orilichen
Richilinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produks
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schitten!
Es besteht Stromschlaggefohr!
Berithren Sie den Stecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen! Trennen Sie
das Kabel niemals durch
Ziehen am Kabel; greifen und
ziehen Sie immer om Stecker.
Das Produkt darf wéhrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur nicht
an eine Steckdose
angeschlossen sein,

Falls das Netzkobel des
Produktes beschédigt ist, muss
es zur Vermeidung von
Getahren vom Hersteller,
einem Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbor
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

Das Gerddt muss so installiert
sein, dass es vollsténdig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichilinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elekirischen
Installation eingebauten
Schalter ermaglicht werden.
Die Rickseite des Ofens wird
im Betrieb hei3. Achten Sie
daraut, dass der
Elekiroanschluss die Rickseite
nicht bertihrt, anderntalls kann
der Anschluss beschadigt
werden.

Klemmen Sie das Neizkabel
nicht zwischen Backofentir
und Rohmen ein; Hibren Sie es
nicht iber heille Oberfléchen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und
in Folge eines Kurzschlusses
einen Brand verursachen.
Jegliche Arbeiten an
elekirischen Geréiten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden.
Scholten Sie das Gerédt bei
Schéden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
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Sie dozu die Sicherungen im
Haus ob.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangoben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produlcsicherheit

&

Das Gerdt und seine
zugénglichen Teile werden
withrend des Beiriebs heil.
Keine Heizelemente berihren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beoufsichiigh
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordinotion durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintréchiigh sind,

Bei alkoholischen Getrdnken in
den Gerichten enisprechend
vorsichtig sein. Alkohol
verdampft bei hohen
Temperoturen und kann durch
Entziinden bei Kontaki mit
heilen Oberfldchen Feuer
verursachen.

Keine brennbaren Materialien
in der N&he des Produktes
autstellen, da die Seiten
wéthrend des Gebrauchs heil
werden kénnen.

Wahrend des Gebrouchs wird
das Gerdt heild, Keine
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Heizelemente im Inneren des
Backotens berthren.

Darauf achien, doss keine
BeltGhungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen
und Glasgetalle im Otfen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal entstehende Druck
kdnnte Dose/Glasgetal
bersten lassen.

Backbleche, Gerichie und
Alutolie nicht direkt auf den
Boden des Backotens stellen.
Der Hitzestau kann den Boden
des Backatens beschédigen.
Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
schevernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, dao diese die
OberHléche zerkratzen und so
das Glos springen lassen
kénnen.

Zur Reinigung des Gerdtes
keine Dampfreiniger
verwenden; andernkalls besteht
Stromschlaggetahr,

Rost und Backblech
richtig einsetzen

Es ist wichtig, doss Rost
und/oder Blech richiig in den
Einschilben sitzen. Schieben
Sie Rost oder Blech zwischen



zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schouen Sie
sich die folgende Abbildung
an.

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttiir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentire nicht zum
Trocknen von Geschirtichern
verwenden. Keine
Geschirtiicher, Handschuhe
oder vergleichbare
Textilprodukie authéngen,
wenn die Grillfunktion bei
gedtneter Tor arbeitet,

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichien
in den/aus dem heifben Ofen
immer hitzebesténdige
Handschuhe verwenden.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe

sicherstellen, dass das Gerét
abgeschaltet ist,

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

&

Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine
Funken erzeugth.

Keine beschédigten oder
abgeschnittenen Kobel bzw.
Verldngerungskabel
verwenden; nur das
Originatkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des
Produkies sicherstellen, dass
sich keine Flissigkeit oder

Feuchtigkeit am Stecker
befindet.

Bestimmungsgeméille

®

Verwendung

Dieses Gerdt wurde fir den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.
Dieses Gerdt dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es dort nicht zu
anderen Zwecken eingeseizt
werden.

Benuizen Sie das Gerdt nicht
zum VYorwérmen von Tellern,
haéngen Sie keine
Kiichentiicher, Handticher und
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dergleichen zum Trocknen
oder Anwérmen an die Grifte.

o Der Mersteller haftet nicht fur
Schéden, die durch
unsachgemillen Gebrouch
oder folsche Bedienung
verursacht werden.

s Dos Gerdt ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignel.

Sicherheit von Kindern

* Verschiedene Teile des
Gerdtes werden wéhrend des
Ge-brauchs heiB. Doher kleine
Kinder vom Gerét fernhalten.

*  Verpackungsmateriolien
kdnnen eine Getahr fir Kinder
darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ot und
aulerhalb der Reichweite von
Kindern autbewahren.

» Flekirische Produkie kénnen
eine Getahr Hir Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerdt
fernholten. Kinder nicht mit
dem Gerdt spielen lassen.

» Keine Gegensténde auf dos
Gerdt stellen, die Kinder
erreichen kdnnen,

* Wenn die Ofentir gedtinet ist,
keine schweren Gegenstinde
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dorauf ablegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerdt kann kippen oder
die Ofentiiroder die
Tirscharniere kénnen
beschadigt werden.

Altgerdte entsorgen

ErfGllung von WEEE-
Vorgaben zur Enfsorgung
von Aligerdten:

Dieses Produkt erfillt die
Vorgaben der EU-WEEE-Direktive
(2012/19/EUL Das Produkt
wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir
elekirische und elekironische
Aligerste {WEEE]} gekennzeichnet.
Dieses Gerdt wurde aus
hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet
und recycelt werden kdnnen.
Entsorgen Sie dos Gerdt am Ende
seiner Einsatzzeif nicht mit dem
reguldren Hausmill; geben Sie es
stoftdessen bel einer Sammelstelle
zur Wiederverwertung von
elekirischen und elekironischen
Aligeréten ab. thre
Stadiverwaliung informiert Sie
gerne Uber geeignele
Sommelstellen in threr Nghe.




Einhaltung von RoHS-
Vorgaben:

Das von thnen erworbene Produkt
erfillt die Vorgaben der EU-RGHS
Direktive {2011/65/EU). Es
enthdlt keine in der Direkiive
angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Yerpackungsmaterialien
entsorgen

B

Die Verpackung des Geréites
besteht aus
wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemal und
entsprechend sortiert,
Entsorgen Sie solche
Materialien nicht mit dem
normalen Housmill,
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[l Allgemeine Informationen

Gerateitbersichi

i Badienfeld & Lfrermuotor {hinter der Memmliplate}
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech g Obares Heizelement

4 Griff & Einschubpositionen

5 Tiir

1 2 3 4
j Funkiionsknopf 3 Temperoiurknopf
2 Diglicliimer 4 Temperotwrdeuchis
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Lieferumbang

le nach Modell wird eventual]
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert,
Daher konn es vorkommen, dass nicht
similiches in der Anlellung erwdhntes
Zubehée mit threm Geddit gelisfert wird,

1. Bedisnungsonlsiung
2. Badkbledh
5 Fir Backwaren, Tisfkihlgerichte und

grofis Brafen.

Lega’sm ssaufnahme Gell
Allgemeine Hinweise: Energlsangoben von E§ei\2§uw§er werden gemdl der Richdinie EN 60350

1/ EC S03E0-1 emittel Die entsprechenden Werde

3. Kuchenblsch

s Fiir Gebéick wie Kekse, Biskuits und
Kuchan,

A Gitterrost

Zum Rissten und Grillen und ols
Unterage fir Behélter, in denen
vnterschindlichste Lebensmittel gegant
werden kénnsn.

werden unter Ghlichen Fisatzbedingungen

bei Ober-/Unterhitze oder im Umlufbetrieb {sofer vorhanden) srmittelt
Dis Ensrgivelfizienzilose wird gemél Fonkion ermitlel je nachderm, ob das Gerdit mit den
antsprechenden Funkiionen ousgesiotiet st 1. Goren mit Frolim uf’s 2. Turbo-

@teémtempemtumomn 3. Turhogoren, 4. Ober/Unterhitze mit Umlolt, 5

Sishe lnsiollotion, Seite 12

. Ober/Unterhitze

i Juge der Qualitdisverbessening
kdnnen sich technische Daten ohne
Worankiindigung dnderm,

Aussehen des Gerdtes cbweichan,

Die Abbildungen in dieser Anleliung
disnen ladighch der Vemnschoulichung
und kdnnen ehwas vom jotsdchlichen

Angaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation wurden
unier Loborhedingungen unter
Bericksichtigung der zutreffenden
Richilinien ermitiell. Solche Wers
kdnnen je nuch Einsalzumgabung und
Nutzungswaise des Geriites chweichen,
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B installation

Gerdt vom néichsigelegenen autorisierten
Kundendienst gemh giligen Besimmungen
instcllieren lassen. Andemballs erlischi die
Garantie. Der Hersteller hofiet nicht fir
Schéaden, die durch Aktivitéten nicht
autorisierter Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Gurantie erddschen.

Die Vorbereilung des Aufsieflungsoriss
und der slsktrischen und Anschitiss
singd Sache des Kunden,

GEFAMR:

[ig instoliation des Gerdites muss in
Uberainstimmung mit sémilichen
zutrefenden Vorscheiflen zur
Elekirninstoliciion erfolgen.

GEFAHR:

Geardit vor der Ingullntion auf eventuells,
sichtbare Defekte untersuchen. Folls
Defelte vodiegen, dast das Geedt nichy
instollier werden.

Beschiidigie Gerdite missen
grundsiizlich ols Sicherheitsrisko
betrachiet werden.
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Yor der Installation

Das Gerdt ist fir den Einbou in

handelsiibliche Kichenmabel vorgssehen.

Zwischen Gerdit und angrenzenden

Fichenwanden und -mdbeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Sighe

Abbildung auf der nfichsten Seite {Angaoben

in mm)..

s Cheddldchers, Kunsistobeliige und
varwendete Klsber missen
hitzebesitindig sein [bis mindestens
100 °CL

s Kichsnmdbel missen woagerecht
ausgerichist und Hxiart sein.

«  Befindet sich unter dem Backolen eine
Schublode, muss zwischen Bockoben
und Schublode ein Trennboden
singeselzt werden,

»  Tragen Sie dos Gerdt grundsaizlich mit
mindestens zwei Personen.

Siellen Sie das Gerdit nicht neben Kihl
oder Gefriergesditen auf. Die
Warmenbgabe des Gertites fihe zu
seigendem Enargleverbrouch der
Kihlgerdte.

Missbrauchen Sie die Tir/den Torgriff
nicht zum Anheben oder Bewsgen des
Gerdias.

Bel Geriten mit Drohigrifen schieben
Sie die Griffe noch dem Transport des
Gerdies wieder in die Seltenwiéinde
zurlick,




ES

Minimum
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590

Minimum
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Einbauen und AnschlieBen

s Das Geréit darf nur nach den
gesetzlichen instoliafionsvorschriffen
angeschiossen und instalfierd warden,

Bleltrischer Ansdhluss

SchlieBen Sie das Geréit an eine geerdete
Schutzkontakisteckdose/leitung an, die mir
einer Sicherung possender Stromsidrke
abgesichert wird, siehe dozu den Abschnigt
,Technische Daten”. Lassen Sie die Erdung in
jedem Fall von sinem qualifizierten Elekiriker
vomehmen oder Gherpriten. Der Herstelier
hattet nicht bei Schéiden, die durch den
Einsaiz des Gerdites chne vorschrifsméfBige
Erdung enistehen,

GEFAHR:
Das Gerdt dort nur von siner

autorisierten Fachkralt an dos Stromnelz
angeschiossen werden. Die Goronfiezel
beginnt erst mit der fachgerechten
Instailation,

Der Hergeller habtet nichy Bir Schitden,
die durch Altivitiien nicht cutarisierter
Diritter entstehen,

GEFAMR:
Das Natzkabel dodf nicht singeldemme,

geknickt oder geguetscht werden und
darf nicht mit heiBen Gerftstailen in
Berlthrung kommen,

Beschidigie Meizkabel missen durch
einen zugelussenan Flekirkar
ausgetouscht werdaen. Andernfolls kann
es zu Swomschifigen, Furzschiissen und
Brénden kommenl

» Der Anschluss muss gemdB nationalen
Richtlinien erfolgen.

»  Die Netzonschlussdaten missen mit den
Daten auf dem Typenschild des Gerdites
ibereinstimmen. Das Typenschild finden
Sie nach Offnen der Ofentir an der
Unterseite des Gerites,

+  Verwenden Sie nur Netzkabs!, die den
Angoben im Abschnitt Technische
Daten” entsprechen.

GEFAMR:

Trannen Sle dos Gerdit vollsidndig von
der Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallution beginnen.

Es besisht Stromschioggefahi

Der Metzstecker muss nach der
instoliation frel zugiinglich bletben, das
Netzkabe! dort jadoch nicht Sher das
Gerdit hinweg veregt werden.

Stecksn Sis den Netzstecker in die

Steckdose.

Gerdlt installieren

1. Schieben Sie den Backolen in die vor
gesehene Nische/Kichanschronk,
richten Sie ihn richiig ous und fixieren Sie
ihn - achien Sie dabel unbedingt dorauf,
dass dos Netzkobel nicht beschédigh
oder eingeklemmt wird.

Fideren Sie den Backeben wie in der
Abbildung gezeigt mit zwei Schravben,
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Bei Gerdten mit Lilter

i Likar
2 Radianfeld
3 Tor

Der integrierte Lifter kihlt den Einbauschrank

und die Vorderseite des Gerdites.

Tronsport

Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie dos Gerdt kinftig tronsportieren
missen. Halten Sie sich an die Himwelss
auf dem Korten. Falls Sie den
Criginalkarton nicht mehr besitzan
soilten, verpacken Sie das Gerétin
Lufipolsterfolie oder sturken Korton,
anschliefend gut mit Klebeband sichem.
Damit Gitterroste und Blache nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fihren,
schiiizen Sie die Olentlir von innen mit
einem passenden Stick Karton. Fixieren
Sie die Olentir mit Klebeband,
Verwanden Sie die Tir/den Tirgriff
nicht zum Anheben oder Bawegen des
Gerdtes.

Legan Sle keine Gagensifinde aul dem
Gerdit ab, bewagen Sie das Gerdit
grundséizlich in aufrechier Position.

Der Kohiungslifier 808 cuch nach dem
Ahschalter des Backobens noch etwa

20 bis 30 Minuten lang nach.

Uberprifen Sie dos Gerdt nach dam
Transport genau, herzeugen Sie sich
dovon, doss es nicht 2y Beschaidigungen
gekonmmen ist,

Endicontrolle

1. Schalten Sie die enfsprechende
Sicherung ein.

2. Priffen Sie die Funktion,



[ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie thr

Gerdt umweltbewusst und energiesparend:

» Yarwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschir - dies leitat
die Wérme besser.

e lassen Sie den Backofen vorheizen,
wann diss durch Badisnungs oder
Zubereitungsonleitung emplohlen wird,

*  Varzichien Sie bei der Zubereitung aut
haufiges Offnen der Backofentir,

*  Bereiten Sie mehrere Gerichte
gleichzeitig zu, sofern dies maglich ist
Dazy stellen Sie sinfach mehrere
Behiiter auf den Gitterrost,

«  Gréfere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
heeinfusen soll, bersiten Sie
nacheinandsr zu. Der Backoten ist dann
bereits vorgshsizt

¢ Sis kénnen zustizliche Energis sparen,
indam Sie den Backofen ein poar
Minuten vor Ende der Garzsit bereits
uhschalten. Verzichten Sie wéhrend der
Zubereitung mbglichst auf ein Olfnen
der Backofentin

¢ Touen Sie gefrorene Gerichie vor der
Zuberettung oul

Erste Inbetriebnahme
Teiteinstellung
Die Uhrzeit muss eingestellt werden,
bevor Bie den Bockolen benutzen

kénnen, Der Backofen arbeitet erst nach
dem Finstellen der Uhrzsit

11

Einsislltaste
Tastensperrs
Aktuslle Zeil
Alomloutsidrke
Bildschirmbslligheitsainsieliung
PlusTaste
Minus-Taste
Alarmsymbal
Garzeftende
Garzeit
Frograommioste

[ R o

(o

et 33
o

o

White making any adjustment, related
symbols on the clock will Hash,

Symbol blinki (D wenn der Ofen das erste

Mal eingeschaltet st

Tageszeit mit den Tasten ,+% ader ;=

¥ ginstellen,

Nach der Zeiteinstellung 12 berithren oder 4

Sekunden warien. (D Das zugshirige

Symbol blinks, dis Zeit ist singestelit

Mach der Zeiteinsteliung kann das Garen

durch Auswaohl der gewlinschien Posifon mit

Temperatur und Funklionsknopt gestortet und

beendet warden.
Steigt/Zahit ob 12100 wenn die
Tageszelt nicht aingestellt ist Dos
Symbol am Bildschinm @ zeigh on, doss
die Tageszelt nicht aingestellt ist. Dos
Symbol arfischy, sobald die Zeit
aingesiellt ist

Ahtuelle Zeiteinsteliungen werden bei
einem Stromaustall abgebrochen, Sis

milssen erneut angepasst werden,
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Tageszeil dndern

Zur Anderung der zuvor singestellten

Tugeszait

1. Toste i2 zum Aktiviersn des Symbols ®
berithren,

Z. Tageszeit mit den Tasten = und *+°
sinstellen.

3. Nach der Zeiteinstellung iZ baddihren
oder 4 Sskunden warten.

» O Symbol blinks, Zait ist eingestelly

Bildschirmbellighkeit findern

1. Zur Einsteliung der Bildschirmhelligkeit I8
zum Akiiviersn des Symbols © berihren.

2. Gewlinschie Helligkeit mit "’ uned 7+
einstallen.

» Die am Bildschirm gewihlte Helligkelt wird

als 01 oder d@2oder 03 angexeigt.

3. Nach Helligkeitseinstellung 12 berithren
ader 4 Sekunden wartsn,

» @ Symbol blinks, Bildschirmhelligkeit ist

eingestellt

Erstreinigung des Gerdiles

Durch bestimmie Reinigungsmittel
knnen die Cherfidchen des Gerdites
heschidigt werden,

Verwenden Sie keine oggressiven
Reiniqungsmitiel, keine Schevermittel
und keine schurfen oder spitzen
Gegenstinde bei der Reinigung.

1. Entternen Sie sdmfliches
Verpackungsmaterial,

2. Gerdtecherflachen mit einem feuchien
Tuch oder Schwamm abwischen und mit
einem Tuch trocknen.

Erstoufheizung

Lassen Sie das Gerdit etwa 30 Minuten lang

authsizen, schalen Sie es anschlieBend ab.

Auf diese Weise werden samtlichs

Riicksiinde und Beschichiungen durch

Abbrennen entfernt.
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WARNUNG
Verbrennungsgelohr durch heiBe
Fiéchen!

Das Serdit kann sich im Belrdeb gurk
autheizen. Berihrung Ble niemals heille
Brenner, dus innere des Bockelens,
Heizelemente und so weiler, Hallen Sie
Kinder fern,

Tragen Sie grundséizlich
hitzebesitindige Schuizhandschuhe,
wenn Sie etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Elebtroofen

1. Nehmen Sie sfimiliches Zubehdr (2 B
Backbleche und Gitterrost} aus dem
BackOfen heraus.

2. Schiieflen Sie dis BackOfentir,

Whien Sie die Binsteltung , Ober und

Unterhitze”.

4. Whlen Sl die hichse Clentpmperciur
Sighe "So bedienen Sie den Backofen,
Seite 197

5. Lossen Sie den BackClen etwa 30 Minuten
long arbelten,

&, Scholten Sie den BackOfen ob; Sishe "So
hadienen Sie den Backofen, Seite 197

Gl

1. Behmen Sie sémiliches Zubehdr {2 B
Backbleche und Gitterrost] aus dem
BackOfen heraus.

Schiiafion Sis die BockCfeniir,
Withlan Sie dis hchate

Temperahsrsinstellung; Siehe "So bedienen

'(;J

i

a3

Sie den Grill, Seite 257,

4. tossen Sie den Gl stwa 30 Minuter lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; Sishe” So
bedienen Sie den Grill Ssite 257

Bei der ersten Inbetdebnobme kann as
liber mehrere Stunden zu Rouch- und
Geruchsantwicklung kommen. Dies it
viillig normal. Lifen Sie den Raum gul
durch, damit Bouch und Gerliche schrell
abzishen kénnen. Almen Sle die
Démple moglichs! nicht ein,




F Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen

WARNUNG

Yerbrennungsgefuhr durch heifle
Fisichen!

Das Gerdit kann sich im Beirleb stark
auvtheizen. Barbhrung Sle nemals heile
Brenner, das Innere des Backofens,
Heirelemente und so welter, Halten Sie
Kinder fem,

Tragen Sie grundséizlich
hitzebesiindige Schutzhandschuhe,
wernn Sie efwas in den Backofen stellen
oder herausnshmen.

GEFAHR:
OHtnen Sie die Backelentir vorsichtiy:

Heiler Dompf kane ausireten,

Dar custretende Dompt konn zu
Yerbrihungen von Hénden, Gesicht und
Augen Hhren,

Tipps zum Backen

¢ Benutzen Sie Mefoligeschin mit
Anthaltbeschichiung oder
hitzebasiindige Silikonformen.

»  Nutzen Sie den Plotz auf dem Gitterrost
gut aus,

»  Stellen Sie Backformen in die Mitie des
Ositterrostes.

s Wihlen Sie die richiige
Einschubposition, bevar Sie Backolen
oder Grill einschalien. Wechseln Sie die
Einschubposition nicht, solonge der
Backofen heifs st

»  Halen Sie die Backofentiir gaschlossen.

o I

Tipps zum Risten

¢ Fine Wirzmischung ous Zironensolt
und schwaorzem Pleffer sorgt Hir eine
besondars schmackhohe Zubereitung
von ganzen Hithnern, Puten und
gréBeren Fleischporionen,

¢ Fleisch mit Knochen braucht stwa 15 -
30 Minuten linger zum Garen als
dieselbe Mengs Fleisch chns Knochen,

s leder Zentimeter an Fleischdicke
braucht ebwa 4 ~ 5 Minuten mehr an
Garzeit,

= Lassen Sie Fleisch noch Ablouf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Buckofen ruhen. Der Fleischsaft verteilt
sich so gleichméBiger im Broten und
iuft beim Anschneiden nicht gus.

+  Fisch stellen Sie auf sinem
hitzebestindigem Teller méglichst in der
mifleren oder unteren Binschubposition
in den Backofen.

So bedienen Sie den Backofen

Die Uhrzelt muse eingesiellt werden,
havor Sie den Backofen benuizen
kinnen. Der Backofen arbeitet enst nach
dem Finstellen der Uhrzeit,

Temparatur und Betriehsart
einstellen

1 Funkfionsknopt
7 Temperotrknopt

thr Ofen ist mit Knéipfen ausgestattet, die bei

Betdtigung herausspringen.

1. Dricken Sie den Knoph zum
Herausspringen nach unten; nehmen Sie
dann die gewinschie Einstellung vor,
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Z. Noch Abschluss des Gaorens drehen Sie
den Knepfin die Aus-Fosifion {oben} und
driicken #hn hinein.

1. Stelien Sie den Funkiionswithler auf die
gewiinschie Temperatur ain,

Z. Stelien Sie den Funkiionswiéthler auf die
gewiinschie Betriebsart ein.

» Der Ofen heizt sich aul die eingestellie

Temperatur avt und hitl diese nulrecht.

Withrend des Avthelzans blsilit dis

Temperaureuchte eingeschaliet.

Backofen ausschalien

Bringen Sie Funkfions und
Temperatursinsteliungsknopf in dis obere
Position {Ausl.

Binschubpositionen {(bei Modellen mit
Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrast rchiig in die
Einschitbe eingesetzt wird. Setzen Sie den
Grilirost wie in der Abbildung gezsigt in den
Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nichs
die Rickwand des Ofens bertthrt. Schisben
Sie den Rost doher nur so welt ein, bis sich
dis Backolentiir problemlos schiielen ldsst -
so funkfioniert der Gell am besten,
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Betriehsorten

Die hier gezsigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach Gerdtemodall
shwas abweichen,

Cbser und Unterhitze

Ober und Uniethitze werden
aingeseizt. Das Gargut wird
gleichzeilig von oben und unten
arhitzt, Diese Beiriehsart aignel
sich beispielsweise Fir Kuchen,
Gebéck und Avtidufe. Nur sin
Blech verwanden,

Unterhitze

Bei dieser Batriebsart wird
ledighch dus untere Helzelement
eingeseizt. Geeignet =, B, Hir
Pizzo und zem Nochbréunen von
unfen.

Dbar-/Unterhitze mit Ymioh

Bei disser Betriehsar warden
& Cbherhitze, Unterhitze und Umibul
P— {hinteres Heizelement] singesetzt.
Durch den Liler wird heife Luft
schnell gleichmafiy im Bockolen
varkalft, Nur ein Blech verwenden,

Umbuftbetrieh
% Der Backofen wird nicht beheizt
O

Nur der Lifter {in der Rilckwand]
arhaitel. Gefrorens Lebensmitiel
warden langsam bed
Zimmeremperatur aufgelou,
heibe Lebensmitiel abgekihit




Lhndufy

Umlult {ir der Riickwond) arbeltet,
Dwrch den Wier wird heiBe Luft

vertelll, Fin Yorhsizen ist melsiens
nicht erdorderdich. Elgnet sich zum
Garen ool untenschiedlichen
Finschubebenen, Mehrere Blache
kénnen verwendel werden,

et Funktion

Bai dieser Betrebsart werden
Oharbitze, Unterhitze und Umluh
{hinteres Helzelement] eingeselzt,
Diass Gargut wird gleichmdBig und
schnel von allen Seiten gegurt.
fur ein Blech verwenden,

Grill, grob

A

Der groBe Giill an der Oberseite
des Backefens ist in Betrish, Disse
Betrisbeart signet sich
inshesondere zum Grillen
gréfarer Fleischmengen,

»  Stellen Sie mittelgreBe bis
grofie Portionen auf dem
richfigen Einschub dirskt
unter dos Grillelement.

s Stellen Sie die moximale
Temperatur ein,

s Wendan Sie dos Grillgut
nach der Hilke der
Garzelt.

W

s

Grill + Umduft (Srill+Fan)

Der Grillafhekt fst nicht so stork wis

bei Fldchengrill

» Klgine ader mitielgrobe
Portionen in der richfigen
Einschubposition unter
dem GrillHeizkérper
grillen,

*  Stellen Sie dis
gewinschie Temperatur
ain.

*  Wanden Sie das Griligut
nach der Hilfte der

Garzeit,

Ofenuhr verwenden

i Einstelliaste

2 Tosterspers

3 Akuelle Zeit

4 Alamlouisitirke

5 Bildschinmhelligkeitsainsialiung

& Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Alommsymbel

& Guorrsilende
10 Gorzelt

P Progrommioste
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Die moxdmal elnstelibore Zelt bis zum
Garzettends belrfigt 5 Stunden 59
irten.

Bet Stromausfilien wird dis akivelie
Batrishsurt aulgshoben. Sie milssen den
Backolen also wisder neu einstellen.

.

hile making any adiustiments, related
symbiols will flash on the display. You
st waoit for o short fme for the seltings
to ke effect.

ol

Folls keine Gareinstellung vorgenomman
wurde, kann die Tageszeit nicht
eingesiellt werden,

Cooking fime will be disployed once the
cocking sierts.

= =g

Garen durdh Angabe der Borzeit
Der Ofen kunn so eingestellt werdsn, dass er
nach Ablaut eines spezifischen Zeitraums
durch Einstellen der Garzsit an der Uhy
steppt.

1. Fir Garzeit(D zum Akfivieren des
Symbols [P berthren.

2. Gewlnschie Helligkeft mit =" /*#* zum
Einstellen der Garzelt berlhren.

» Nachdem die Garzeit eingestallt wurde,

leuchiet das Garsymbel daverhalt

3. Gericht in den Ofen geben.

Betriebsmodus und Temperatur withlen.

Nach Abschiuss des Garens blinkt ] am

Bildschirm L, Ende” wird angszeigt und

das Alormsignal ertdnt,

6. Dos Alarmsignal efdnt 2 Minuten lang.
Zum Abstellen des Alarmsignals einfach
eine baliebige Toste driicken. Der Alurm
wird stumm geschaliet, die akivelle Zeit
wird angezeigh

(SR

Bei Siummschaltung des Alarms
durch Balidfigen siner beliehigen
Taste startet der Ofen den Benieb
neu,

Bel Betdfigung einer beliebigen
Taste am Ende der Alarmdauer
startat der Ofen den Betrieb neu.
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7. Ofen mit dem Temperaiur und
Funktionsknopl abschalten,

Wenn das Ende der Goarzeit ouf einen

spiteren Leitpunk? eingestellt

waerden soll:

Mach Einstellung der Garzelt an der Uhr

kann daos Ende der Garzeit auf einen

spéiteren Zeltpunkt eingestellt werden.

1. B Garzeit(D zum Aktivieren des
Symbols P berihren.

7. Gewiinschte Helligkelt mit "= /5 zum
Einstallen der Garzeit berlhmn,

» MNachdem die Garzelt singestallt wurde,

feuchiat dus Garsymbol doverhalt

3. Fir Ende der Garzeit (D zum Akfivieren
des Symbols D berithren.

4. Gewlnschie Halligkeit mit'=* /*#' zum
Einstellen des Garzeitendes berlhren.

» Pach Einstellung des Garzeitendes

erscheinen die Symbole D und P

kontfinuiedich am Bildschirm. Bei Beginn des

Garens wird 2 angezeigh

5. Gerchtin den Ofen geben.

6. Betrdebsmodus und Temperotur withlen,

» Der Ofentimer berechnet die richiige

Startzelt onhand von Gurzeitende und

Garzeit automatisch. Der ausgewihlte

Betriebsmodus wird akiivier, wenn dis

Starizeit des Garens errsicht und der Ofen

auf die vorgegebenen Temperatur

aufgeheizt ist. Diese Temperatur wird bis zum

Garzeitende baibshalten.

7. Nach Abschluss des Garens blinkt 2l am
Bildachirm. . Ende” wird angezeigh und
das Alarmsignal eréng,

8. Dus Alarmsignal ertdnt 2 Minuten long.
Zum Abstelien des Alarmsignals einfach
gine beliebige Taste driicken. Der Alarm
wird stumm geschaliet, die okivelle Zelt
wird angezeigh



Bei Stummschaliung des Alarms durch
o Betdtigen einer beliebigen Taste slortet
iar Ofen den Belileb ney.
Bel Betdtigung efner beliebigen Tagle am

Ende der Alormdauer stortet der Olern der
Beirieb neu.

9. Cfen mit dem Tempearatur und
Funkiionsknopt abschalten.
Tustensperre Kindersicherung

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert dis

unerwiinschie Bedienung des Ofens.

1. Zur Einsteliung IZ zum Aldivieren des
Symbols 8 berihren.

» L8187 erscheint am Bildschirm.

2. Tastensperre durch Berthran von '+
aktiviersn,

» Die Meldung ,EBin® erscheint am

Bildschirm und dos Symbol 8 wird daverhaft

angezeigh

[When the Reyviock funciinn s activated,
coniral panel keys except for the key 153
cannot be used.

Zum Deglitivieren der Tastensperre

1. S zum Aktivieren des Symbols @
berlhren.

» Die Meldung . Bin® erscheint am

Bildschirm.

Z. Tastensperre durch Driicken von =
deckiviersn.

» Nach Deakfivierung der Tastensperre

erscheint die Meldung Aus” om Bildschirm

und das Symbol 8 verschwindet.

Alarmbunidion

Sie konnen die Algrmfunkiion des Geréites
als Kurzzeltwecker einsetzen, wenn Sie sich
an efwas erinnern lassen mSchien.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss ouf
die Funkfionen des Backofens, Er wird
lediglich zur Brinnerung eingesetzt. Diss ist
beispielsweaise sinnvall, wenn Sie Speisen
nach siner bestimmien Zeit wenden milssan,

Nuch Ablauf der eingesteliten Zait wird sin

Tonsignal cusgegeban,

Zum Einstellen des Kurzzeitweders

1. O zum Akiivieren des Symbaols QA
berithren.

Die Alarmfunkiion konn ool moximal
73 Stunden undd 5% Minuien
ingestell warden,

2. Alarmzeit mit =" /" einstellen.

» Mach Einstellen des Alarms wird das

Symbol L daverhaft angezeigh und die

Alarmzeit erscheint am Bildschirm,

3. Nach Ablout der Alarmzeit blinkt das
Symbol L\ und der Alarm wird
ausgegeben.

Alarm abscholten

1. Zum Abstellen des Alorms einfuch sine
beliebige Taste driicken.

» Der Alarm wird stumm geschalie, die

ckivelle Zeit wird angezeigh

Wenn der Alarm cbgebrodhen

warden soll:

1. Taste D zum Ricksetzen der Alamzeit
driicken und das Symbol L aktivieren.

2. Taste "= driicken, bis "O0:00" am
Bildschirm angszeigh wird,

» Der Alar wird abgebrochen,

Falls Alarme und Gurzeit glsichzeitig
cingesiellt sind, wird die kirzeste Zeit
angezeigh
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Alormion dndern
1. iZ Symbol durch Berihren von Q1)
akiivieran,
2. Tonmit'’ /0% ainstelien.
» Der ausgewdhlte Alarmion erscheint am
Bildschirm ols ,bB01% oder . b-0%%0der
IR % S
3. Mach Findellen des Tons 12 berithren
oder 4 Sekunden warlen.
» QW verschwindet und der Ton ist singestellt
Garzeitentabelle Backen und Braten

Die Zeitangaben in dis Der erste Finachub ot der untere Einschub,
Richtwerts die

it undd

en. Zeiiongoben kdnnen

on Tempsratur, Dicke, Typ der

srrittel und thres

eigensn Yorlieben

sbreeichen.

Garicht ieistungsstube Einschubposition Tamperotur Gordover fva.-
{°¢} Angnbe in Mind
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i
Temperaturieuchie erlischi.
Tipps zum Kuchenbacken

&

Y

| Wenn vorgeheizt werden muss, lussen Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die

Falis Gebéck zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit
Werden Kuchen zu feucht, reduziersn
Sie die Flissigkelten oder senken die
Temperater um 10 °C

Sofern die Oberseite des Kuchens zu
stark gebréunt wird, bocken Sie ehwas
lEnger mit reduzierter Temperatur.
Wenn der Kuchen aullen gut gelingt,
innen jedoch noch Klebrig ist, geben Sie
waniger Flissigkeit hinzu, senken die
Temperater und verlingem dolir die
Garzelt etwas.

Tipps fir Gebéick

2

Falls Gebéick zu rocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur ebwas und
varmindem gleichzeitig die Gorzeit.
Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, O}, Ei und Joghurt,
Sollte Geback sehr longe zum Garen
hendtigen, achien Sie darauf, dass das
Gebéck nicht tber dis Oberkonte des
Backblechs hinausragh,

Wird Gebgick an der Oberselte gut
gebriunt, innen jedoch nicht richiig gar,
achten Sie darauf, dass sich
Flissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks kanzentriersn. Versuchen Sie,
Flissigkeitsmischungsn gleichmafBig
zwischen den Teigschichten zu vereilen;
so erreichen Sie eine gleichmabige
Bréunung.

Halten Sie sich beim Rocken an die
Betriehsark und
Tempernturemplehlungen der
Zubereitungstobelle. Falls die Unterseite
nicht qusreichend gebréuat wird, nutzen
Sie badm nfichsien Mol den
néchsiniadrigeren Einschub,

Yipps zur Zubsreliung von Gemiise

®

Falls Gemusegerichte zu rocken
warden, barelten Sie diese in sinem
Geschir mit Deckel stott cut dem Blech
zu. Geschlossene Behalier sorgen dafir,
dass nicht zu viel Flissigkeit veraren
wird,

Falls Gemisegerichie nicht richtig gor
werden, kochen Sie das Gemilse zuvor
und geben es erst dunach in den Ofan.

%o bedienen Sie den Grill

Die Uhrzelt muse eingesiellt werden,
havor Sie den Backofen benuizen
kinnen. Der Backofen arbeitet enst nach
dem Finstellen der Uhrzeit,

WARNUNG

Bockofentiir beim Grillen geschlossen
halien,

Varbrannungsgefohr durch heifle
Fliichen!

Grill einschalien

1.

Drehen Sie den Funktionswéthler auf das
gewinschie Grillsymbol

Wihlen Sie dann die gewlnschie
Grilllemperatur,
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3. Heizen Sie den Gl bei Badart etwa 5 Lebensmitial, dis nicht zum Grillen
Minuten vor. geeignet sind, kdnnen sich im
schiimmsden Foll entziinden, Grillen
Sie nur Lebensmittel, dis bei der
gurken Hitze beim Grillen keinen
Schaden nehmen,
Platziaren Sie das Griligut nicht
nohe der Buckefenriickwand, Dort
wird es besonders heil}, fattas
Grillgut kanr in Brond geraten,

» Die Temparaturleuchie schaltet sich eln.

Grill ausschablen

1. Drehen Sie den Funktionswihler in die
Aus-Position {obenl

Garzeitentabel
Blalotrischer Gri

o zum Grillen
i

Grillduuer (ca)

i
|




E Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmafiges Reinigen verlingerm Sie
die Lebenserwartung thres Gerdtes und
beugen Fehifunkiionen vor.

GEFAHR:

Trennen Sie dus Gerdt von der
Swromversorgung, bevor Sie es reinigen.
Es besteht Stromschlaggefohs!

GEFAHR:

Lossen Sle dos Gerit vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.
Verbrennungsgefohr dumh heille
Flichen!

¢ Reinigsn Sis dos Gerét nach jedem
Gebrauch grindlich. Dadurch lassen
sich Speiseraste leichier entfernen und
k&nnen sich beim ndchsten Einsutz des
Backolens nicht einbrennen.

»  Zur Reinigung bendligen Sie keine
Spezialreiniger. Yerwenden Sie am
besten wormes Wassar mit etwas
herk&mmlichem Reiniger, sin weiches
Tuch oder einen Schwamm,
AnschlieBend mit einem Tuch rocknen.

»  Achien Sie stets doraul, Gberschissige
und verschiltiete Flissigkeiten nach der
Reinigung griindiich ab- bzw.
aufzuwischen.

*  Wenn Sie Edalsioh! und Griffe reinigen
verzichien Sie cut Reinigungsmittel, die
S8uren oder Chlor entholten. Refnigen
Sie diese Teile mit einem weichen Tuch
und etwas Flissigreiniger tkein
Schevermitiel]; wischen Sie dabei am

besten nur in sine Richitung.

Durch bestimmie Relnigungsmittel
kannen dis Oberfltichen das Gerdtes
beschidigt werden.

Yarwanden Sie keine aggressiven
Reinigungsmitiel, keine Schevermittel
und keine scharfen oder spitzen
Gegenstéinde bei der Relnigung,

Hutzen Sie keine Dompfreiniger zur
Reinigung des Gerdtes - es bestely
Siromschloggelohn

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienteld und Kndple mir
sinem fsuchien Tuch; anschliieBend wocken
reiben,

Zicher Sig die Kndple zum Relnigen dey
Bedienfelds nicht ob,

Das Bedienteld kann beschédigt

warden!

Backofen reinigen

S0 reinigen Sis dis Seitenwand

1. Li&sen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Hallerungen, indem Sie disse
von der Seitenwand wegzighen,

%, Zishen Sie die seitiiche Haolterung

komplett zu sich hin heraus.

Backofonoberseite reinigen

Zum Reinigen der Oberseite des Backofens

kann dos Grillelement abgekloppt werden.

1. Ldsen Sie die Fixierschrauben am Grill
Heizalsment mit einem Schroubendreher
oder einer Minze.
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Das Grillelement Koppt nach unten.
Es bleibt welterhin an der
Backohendecke verankert,

2. Reinigen Sie die Backofendecke mit
sinem feuchien Tuch,

[€N]

Klappen Sie dos GrilkHeizelement
wisdsr nach oben, ziehen Sie dis
Fixierschrauben mit einem

Schraubendrehar oder einer Milnze fest,

Buckofentlr reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofenilir am besten warmes Wasser mit
etwas herkémmlichem Relnigsr, ein weiches
Tuch oder sinsn Schwamm. AnschiieBend
mit sinem Tuch trocknen.

[Verzichien Sie bei der Reinigung der
Backofentls aul nggressive

Reinigungsmitiel und auf scharfkantige
Schaber aus Mesall Solkche Hilfsmige!
késnnen die Cherfidchen zerkratzen und

dos Glos beschadigen.

Backofentlr ausboven

1. Ofinen Sie die Backofentir {11,

2. Otnen Sie die Clips am
Scharnisrgehéiuse links und rechis der
Rackebsnbln indem Sle diase wie in der

Abbildung gezsigt nach unten driicken.
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1 Bookokentir
2 Scharmisr
3 Backolen

12 3

Offnen Sie die Backofentir zur Halle,
4. Mehmen Sie die Ofentiir heraus, indam
Sie disse etwas anheben und von den
Scharnieren rechis und links 18sen.

La3

Zum Einbau fihren Sie dis obigen
Schritte wieder in umgekehrer
Rethenlolge aus. Yergessen Sie nichy,
die Clips am Schornlergehduse nach
dem Wisdereinselzen der Tir wieder zu
schiielen,

Tirinnenscheibe ausbauen
Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebayt werden.

Offnen Sie die Backotentir,



i Rahmen
2 Kunsistolitei]

Ziehen Sie das im oberen Bersich der
Fronttilr instaliierte Kunsistofftelle zu sich
heraus.

123

Innerste Schaibe

Pl et

Innenschaibe
3 AuBers Glossoheibe

4 Scheibenkunstsioffschiitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe {1 wis in
der Abbildung gezsigt leicht in Richiung A
an, zishen Sie sie in Richtung B heraus,
Wiedsrholen Sie disses Verfohren zum
Entternan der nnersn Scheibs {21

Der erste Schritt zum Zusommenselzen der
Tiir basteht darin, die Innenschaibe {2)
wiader anzubringsn.

Platzisren Sie die abgsschriigte Ecke der
Scheibe wie in der Abbildung gezeigh so,
dass sie in der ubgeschrigien Ecke des
Kunsisialfschlitzes aufliegh

Dig Innenscheibe {21 muss im
Kunstatoftachlitz in der Néhe dar innersten
Scheibe (1] instolliert werden,

Achien Sie bei der Anbringung der innersten
Schaibe {1} darauf, duss die bedruckie Seite
der Scheibe in Richtung der inneren Schetbe
zeigh

Es ist wichiig, die unters Kante der inneren
Scheibe im unferen Kunsistolfsschlitze
einzuselzan,

Dricken Sie das Kunsistofftell gegen den
Rohman, bis s mit sinem Klickgerdusch
einrastel.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAMR:

Bevor Sie die Beleuchiung des
Backefens auswechseln, sorgen Sie
daftr, doss das Gerdt vollstéindig von
der Stromvarsorgung gelrennt und
komplett abgekihit ist; ansonsten droby
Yerbrennungs und Stromachlaggeliohr.
Yerbrennungsgefahe durch heile
Flaichen!

Als Leuchimitiel wird eine spezisiie
Glihlompe eingesetzt, die fiy
emperoturen bis 300 °C ousgelegt s
Welters Hinweise findsn Sie in
Technische Doter, Ssite 117 Passends
Leuchimitiel erhalien Sie beim
aulorisierten Kundendienst,

Wann thr Ofen mit einer runden

Leuchie ausgestattet ist

1. Trennen Sie dos Gerdit vollsitindig von
der Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung
gegen den Uhrzeigersinn ab,

3. Drehen Sie die lampe gegen den

Die Position der Beleuchiung kann etway
von der Abhildung cbweichen.
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Uhrzeigersinn heraus, setzen Sie eine
neue Lampe ein.

4. Glosabdeckung wieder anbringen.



Problemldsungen

us dem Backolen tritt im Betrieb Dompl au

Wc:h;gpd des Betriebs 5t ein Damplaustrit nprfwi > Diey ist kein Fehlar,
@gm ﬁiﬁ%&;xﬁw wnd Ablihien sing metallische Derbusche 30 horen
© Wenn sich die ?empemw von Metallisilen andert, dehnen sich diese aus oder zichen
sich zusammen - dabei entstehen Gerfiusche. »»> Dies ist kein Fehler.

*  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgslést >>> Kontrollisren Sie die Sicherungen
im Sicherungskasfen. Bei Badarf austouschen oder zuriicksetzen,

o Das Gerdit ist nicht richiig on die lgeerdete] Steckdose angaschiossen. »»> Uberpritfen
Sie die Steckerverbindung,

¢ Dis Tasten/Kndpbs am Bedienfeld funkiioniersn nicht. »»> Die Tustensperre ist aventuel

o n. {Siehe Tastensperre

Die &%&ﬁ%&@%gm&mw@ funktioniert nich

e Das Leuchimittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

+  Die Stromversorgung wurde unterbrochen, »>> Gberpré}fﬂn Sie die Stromversorgung.
Kontroligren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf

uschen oder zuricksetzen.

Kindersicherung, Seite 23 }

aush

ackofen heizt nicht.
«  Falsche Funktion wmr‘waﬁﬁ? und/oder Temperatur nicht richlig eingestellt, 22> Steflen
Sie Funktion und Temperatur enfsprechend ein,
»  Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventusll nicht richiig singestellt, »»> Stellen Sie die
richtige Zait ein,
= {Bei Produlkten mit Mikrowellenofen kontrollient der Timer nur dis Mikrowslle )
+ e Stromversorgung wurde unterbrochen. »»> Uberprifen Sie die Stromversorgung.

Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedorf
soler zuriickssizen,
len mit Timer:] Die Ubraeitanzeige blinkt oder das Uhrensymb

o Fs qc&b sinen Stromausfoll »o> Stellen Sie die aldvelle Uhrzeit ain, schalten Sie das
Gardt aus und anschlisflend wieder ein.

Falls sich ein Problem nichs mit den
sbigen Hinwelsen l8sen lossen sollte,
hvenden Sie sich bitte an den
gutorisisrien Kundendienst oder an den
Handler, bel dem Sie dos Gerdt gehoult
haben. Versuchen Sie nlemals, ain
defekies Gerit selbst zu reparieren,
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Please reod this user monual Hestl

Daar Cusiomar,

Thank you for purchasing this Grundig product, We hope that you get the best resulls from your
product which has been maonufaciured with high quality and state-olthe-ort fechnology.
Theretore, pleass read this entire user manual and all other accomponying documents carefully
before using the product and keep it os o reference for future use. Fyou handover the produci o
someone else, give the user manual s well. Follow all warnings and information in the user
manual

Remamber that this user monual s olso applicable for several other models. Differences between
models will be identified in the manual.

Explonation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or uselul hints
about usage.

Warning of hazordous siiuolions
with regard to life and proparty.

Warning of elactic shock,

Warring of rsk of fre,

Warning of hot surfaces.

BB BB A
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and environment

This section contains safety
instructions that will help protect
from risk of personal injury or
property damage. Failure fo
follow these instructions shall void
any warranty.

General safety

¢ This applionce con be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mentol capabilities or lack of
experience ond knowledge if
they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in o sofe way ond
understand the hozards
involved.

#  Children shall not play with the
applionce. Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

e Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorized
Service Agents. The
manufacturer sholl not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorized

A/EM

persons which may also void
the warranty. Before
installation, read the
instructions carefully.

Do not operate the product if it
is detective or has any visible
domoge.

Ensure thot the product
function knobs are switched off
after every use.

Electrical safety
» I} the product hos o failure, i

should not be operoted unless
it is repoired by on Authorized
Service Agent. There is the risk
of electric shock!

Only connect the productto o
grounded outlet/line with the
voliage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by
a qualified electricion while
using the product with or
without o transformer. Our
company shall not be liable for
any problems arising due to
the product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water



onto it There is the risk of
eleciric shockl

Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by
pulling on the cable, always
pull out by grabbing the plug.
The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

it the power conneciion cable
for the product is domaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service ageant

or similarly qualified persons in

order to avoid a hazard.

The appliance must be
instolied so that it con be
completely disconnected from
the mains supply. The
separation must be provided
by o switch built into the fixed
electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets
hot when it is in use. Make
sure that the electrical
conneclion does not contact
the rear surfoce; otherwise,
connactions can get domaoged.
Do not trap the mains cable
between the oven door and

L

frame and do not route it over
hot surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and couse
fire as o result of short circuit,
Any work on electrical
equipment and systems should
only be carried out by
authorized and qualified
persons.

In case of any damage, switch
off the product and disconnect
it from the mains. To do this,
turn off the fuse at home.
Make sure that fuse rating is
competible with the product.

Product safety

The oppliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be
taken fo avoid touching
heating elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless continuously
supervised.

Never use the product when
your judgment or coordination
is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Be careful when using
alcoholic drinks in your dishes.
Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause
fire since it can ignite when it
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comes into contact with hot
surfaces,

» Do not place any flommable
materiols close to the produc
as the sides may become hot
during use.

¢ During use the oppliance
becomes hot. Care should be
taken fo avoid fouching
heating elements inside the
oven.

»  Keep oll ventilation slots dlear
of obstructions.

¢ Do not heat closed fins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in

the fin/iar may couse i to burst,

* Do not place baking troys,
dishes or aluminium foil
directly onto the bottom of the
oven. The heat accumulation
might damage the bottom of
the oven.

¢ Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metdl
scrapers to clean the oven
door gluss since they can
scratch the surtace, which may
result in shattering of the gloss.

* Do not use steam cleaners fo
clean the oppliance as this
may cause an electric shock.

* Plocing the wire shelf

and tray onto the wire
racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rock
properly. Slide the wire shelf
or fray between 2 rails and
make sure that it is balanced
before placing food on it
{Please see the following
figure}.

Do not use the product if the
front door gloss removed or
cracked.

Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up fowel, gloves, or
similar textile products when
the grill function is at open
door.

Always use heat resistont oven
gloves when puiting in or
removing dishes into/from the
hot oven.



Ensure thot the applionce is
switched off before replacing
the lamp o avoid the
possibility of electric shock.

Prevention against possible fire
risk!

&

Ensure all electrical
conneclions are secure and
tight to prevent risk of arcing.
Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible fo the elecirical
connechion point.

Intended use

®

This product is designed for
domestic use. Commerciol use
will void the guorantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be
used for worming the plotes
under the grill, drying towels,
dish cloths etc. by hanging

them on the oven door handles.

This product should also not be
used for room heating
purposes.

The monutacturer shall not be
lioble for any damage caused
by improper use or handling
errors.

®

The oven can be used for
defrosting, baking, roasting
and grilling food.

Safety for children

&

Accessible parts may become
hot during use. Young children
should be kept oway.

The packaging materials will
be dangerous for children.
Keep the packaging materiols
away from children. Please
dispose of oll paris of the
packaging occording fo
environmental stondards.
Electrical products are
dangerous to children. Keep
children away from the
product when it is operating
and do not allow them to play
with the product.

Do not place any items above
the applionce that children
may reach for.

When the door is open, do
not load any heavy object on
it and do net allow children to
sit on it i moy overturn or
door hinges may get damaged.
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Disposing of the old product
Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of
the Waste Produch

This product complies with EU
WEEE Directive {2012/19/EU).
This product bears o classification
symbol for waste electrical and
electronic equipment (WEEE).
This product hos been
manufactured with high quality
parts and materials which can be
reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the
waste product with normol
domestic and other wastes ot the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling
of electrical and elecironic
equipment. Please consult your
local authorities to learn about
these collection centers.

B/EM

Complionce with RoHS$
Directive:

The product you have purchosed
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU} 1t does not
contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

Package information

»  Packaging moterials of the
product are monufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them fo the packaging maoteria
collection points designated by
the local authorities.



Pl General information

Overview

i Conirol ponel & Fan molor {behind steel plate)
2 Wire shelf 7 lomp

3 Troy 8 Top heoting element

4 Handle §  Shelf positions

5 Doy

1 2 3 4
j Eunciion knob 3 Thermostal knob
2 Digilal imer 4 Thermosiat lamp
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Package contents 3. Pastry tray
»  Ussd for pasiriss such as cookies and

bisouits.

Acoessories supplied con vary
depending on the product model. Not
evary accessory described in e user
manual may exist on your product,

1. User meonual
2. Oven tray
= Used for pastries, frozen foods and big 4. Wire Shelf
roasts, »  Ussd for roasting and for plocing the

food to be boked, reosted or cooked in
casserole dishes o the desired rack.

Technical specifications

Cable length

External dimensions (haight / widih / depth) 595 mm/5%4 mm/ 567 mm

Main oven Mulifunction aven

Gri

i power ronsumplion

Busics: Informuation on the energy lobel of electrical ovens is given In accordance with the EN
&03501 S BEC SOE0T siondurd. Those values are determined vnder standard load with
bottomtop heater or fan assisted heating §iF any} funcions.

Enargy elficiency class s determined in gecordance with the following proritization depending on

whether the relevunt functions exist on the product or nol. 1-Cooking with ecotan, 2- Turbo slow
cooking, 3- Turbo cooking, 4- Fon assisted boltorn/top heating, 5-Top and boltom heating.

T Sge. Insioilation, page 1.

fechnical specifications may be Volues sicted on the product lobels or in
changed without prior notice to improve the documentation accompanying it ore
the quality of the product, ohigined in laboratory conditions in

- — i accordance with relevant slandards.
Fienires in this monual are schematic and . . . )

¥ Depending on operational ond
may not exactly match your product. . T

’ environmenial conditions of the produc,
thase values may vary,

10/EN



B installation

Product must be installed by ¢ qualified

person in accordance with the regulations in
force, The manufoachurer shall not he hald
responsible for domages arlsing from
procaduras carried out by unovthorized
persons which may also void the warranty,

Preparation of location and slectrical
installation for the product is under
customar’'s responsibiliy.

DANGER:

Tha product must be instolled in
accordance with ol local eleciricdd
regulations.

DANGER:

Prior fo instaliation, visually check if the
product has any defects o it i so, do

not have i instalied.

Damaged products couse risks for your
sasty.

Before installation

The opplionce is infended for instellafion in

commercially availoble kitchen cabinets. A

safety distance must be left between the

applionee and the kitchen walls and fumiture.

See Hgure {values in mm).

»  Surfoces, synthetic lamingtes and
adhesives used must be heat resistant
{100 °C minimuml

s Kiichen cobinets must be sat level nnd
fixad.

s ifthers is o drower bensoth the oven, o
shelf must be instolled between oven
and drawer.

»  Carry the applionce with of leost two
PEFONS,

Do not instull the applionce nexi o
refrigerators or freezers. The heat
emitied by the upplionce will lead o an
increcsed energy consumption of
cooling applionces.

The door and/or handle must not be
used for lifting or moving the applionce.

if the cpplicnee hos wire handles, push
the handles back into the side walls olter
moving the appliance,
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installation and connechion

¢ Product can only be insiclied and
connected in aocordance with the
statutory instollafion rules,

Blecirical connecion

Connect the product to o grounded
outlet/line protected by o fuse of sultable
capacity as siated in the "Technical
specifications” fable. Have the grounding
installotion made by o qualified eleciicion
while using the product with or without o
transformer. Our company shall not be oble
for any domages thet will arise dus fo using
the product without o grounding instellation
in accordance with the local regulations,

DANGER:

The product must be comnected jo the
mains supply only by an authorised and
qualified person, The product's warranty
period siars only ofter correct
insinliotion.

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carded ool by unouthorised
DTSN,

DANGER:

The power cable must not be clumped,
bent or rapped or come info contact
with hot pars of the produnt,

A domaged power coble must be
reploced by ¢ quolified electricion.
Ortharwise, here is risk of eleciric shock,
short circuit or fire!

»  Conneclion must comply with national
regulations.

»  The mains supply dote must corrsspond
to the doto specified on the type label of
the product. Open the front door to see
the type label.

*  Power cable of your product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.
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DANGER:

Betore starfing ony work on the
slecirical nstallation, disconnsct the
product rom the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Power coble plug must be within eusy
reach after installation {do not route #
ahove the hobl

Plug the power cable info the socket.

Instolling the produag

1. Slide the oven into the cabinet, align and
secure it while making sure thot the
power cable is not broken and/or
tropped.

Swours the oven with 2 sorews as usirated.



For products with cooling fon

| Cooling fan
2 Control ponel
3 Door

The builtin cooling fon cools both the builkin

cabinet and the front of the product

Final chede

1.

Connect the power cuble and switch on
the products fuse.

2. Check the funciions,

Future Transportation

&

Keep the product's original carton and
rransport the product in it Follow the
instructions on the carton. I you do not
have the original carton, pack e
product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securaly.

Yo pravent the wire grill and tray inside
the oven from domaging the oven door,
place o sirip of cardboard onio the
insids of the oven door that Hines up with
the posifion of the travs. Tape the oven
door to the side walls,

Do not use the door or handle to it or
move the product

Cooling fon continues to operate for
bout 20-30 minutes ofter the oven is

switched off

Do not ploce any ohiects onlo the
sroduct and move 1 in upright position

Chack the general appearance of your
oroduct for any domages that might
have occurred during transporiation,
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you fo

use your applionce in an ecological way,

and fo save energy:

«  Lse dork coloured or enamel coated
cockware in the oven since the heot
transmission will be better.

¢ While cooking your dishes, perform o
preheating operation i it is advised in
the user manual or cooking insfructions,

¢ Do net open the door of the oven
frequenily during cooking.

¢ Try to cook more than one dish in the
oven of the same time whenever
possible. You can cook by plading two
cooking vessels onto the wire shell.

¢ Cook more than one dish one ofer
another. The oven will already be hot

¢ You can save energy by switching off
your oven o few minutes before the end
of the cooking time. Do not open the
oven door,

»  Defrost rozen dishes before cooking
them,

Initial use
Time setling

Betore you con use the oven, the time
must be set I the fime is not set, oven
Wil ol operale.

j Adijustment key
2 Kaylock

3 Current time

4 Alormvolume

5 Bereen brighiness seling
& Pluskey

7 Minuskey

& Alamm symbol

9 End of cooking Hme

1 Cooking time

PE o Progrom key

While making any odiusiment, reloted
symbols on e clock will Hosh,

Symbol fashes (@ when the oven is first
powered.

Set time of the day by touching +%
* keys.

Aber setting the time, touch the IS key or
wait for 4 seconds. (D tts symbol will Hash
and the ime is sel.

Alter setting the ime, you can starf and snd
the cooking by selecting the dasired position
with temperature knob and funciion knob.

D gy

it will incregss Smove forward from

1 2:00 i the time of the day is not set,
Symbol will appear on the scraen @ 10
inform that the time of the doy Is not set.
The symbol will disappenr once the time

is sel.

Current fime seltings are canceled in
case of power fullure. i needs to be
readjusied,




Changing the time of the doy

To change the time of the day you have

previously set,

1. Touch the 12 key o activate the ®
symboal,

2. Sstthe fims of the day by ouching ™'
and "+ keys.

3. After sefting the fime, touch the iE key or
weait for 4 ssoonds.

NGO, Symbol flashes and the fime is set.

Changing screen brightness

adivstment

1. Forscreen brighiness setting, touch the
I= ey to activate the © symbol,

2. Setthe desired brighiness by touching '’
and '+ keys.

» Brightness level chosen on the screen will

be shown as &-01 or -020r 403

3. Aber sefting brighiness, touch the I8 key
or wait for 4 seconds.

» O symbol floshes and screen brighiness s

sef.

First cleaning of the applionce

he ssrfoce might get domoged by
some defergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents,

cleaning powdars/creams or any shap
¥
obiscts during cleaning.
Do not use horsh abrasive cleanars or
sharp metsl sorapers 1o clean e oven
door glass since they can scratch the
surface, which moy result in shaltering of
the glass.

oy

Remove all packaging materials,

Z. Wipe the surfaces of the appliance with
a damp cloth or sponge and dry with o
cloth,

initial heating

Heat up the product for about 30 minutes
and then switch if off. Thus, any production
residues or kayers will be burnt off and
removed.

WARNING

Hot surfoces cause bumsl

Product may be hot when it i in use,
Never touch the hot burers, inner
sectons of he oven, heaters and st
Keap chiidren away.

Always use heot resisiant oven gloves
whaen pulting in or remaoving dishes

into/from the hot oven,

Elociric oven
1. Toke ali baking travs and the wire gril
out of the oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; Ses How
fo oparofe the electric oven, poge 18,

5. Operote the oven for about 30 minutes.

& Turn off yvour oven; See How fo operale

the efeciric oven, poge 18

Grill oven

1. Toke oli baking trays and the wire grill
out of the oven.

Z. Close the oven door,

3. Select the highest grill power; see How o
operate the grill, poge 24.

4. Operais the grill about 30 minutes,

& Tuen off your giill; see How fo operade
the gl page 24

Smoke and smell may emit for o couple
of hours during the inilial operation. This
is quite noemal. Ensure that the room is

wall ventilnted to remove the smoke and
smell. Avoid directly inhaling the smoke

and the small that emils,
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E How to operate the oven

General information on
baking, roasting and grilling

WARNING

Hat surfaess couse bums!

Product moy be hot when it is in use.
Plever touch the hot bumsrs, inner
sections of the oven, heoters and sic.
Kesp children away.

Always use heal resislant oven gloves
when pulting in or removing dishes
into/from the hot oven,

DANGER:

Be coreful when apening the oven door
as sipam may 2sneps.

Exiting steam oan scald your hands,
face and/or eves.

Tips for baking

s Use nonsticky coated appropriate metal
plates or cluminum vessels or heat
resistant silicone moulds.

s hake best use of the space on the rack.

¢ Place the baking mould in the middle of
the sheif.

»  Select the comrect rack position before
turning the oven or grill on. Do not
change the rack position when the oven
is hot.

»  Keep the oven door closed.

Tips for roasting

«  Trealing whole chicken, turkey and
large piece of meat with dressings such
as lemon juice and black pepper before
cooking will increase the cooking
performonce.

¢ lttokes about 15 to 30 minutes longsr
to ronst meat with banes when
compred o roosting the same size of
meat without bones.

¢ Each centimeter of meat thicknass
requires approximately 4 to 5 minutes
of cocking fime.

18/EN

s lat meot restin he oven for about
10 minutes affer the cocking fime is over,
The juice s better distributed ol over the
roust and does not run out when the
maot s cul

»  Fish should be ploced on the middle or
fower rock in o heatresistont plate.

How to operate the eleciric
oven

Before vou con use the oven, the fime
must be set. i the time is not sel, oven
will not operais,

Select temperafure and operating
o

1 Funciion knob
2 Thermostat knob

Your oven is equipped with pop-out knobs

that protrude when vou press them,

1. Prass inwards to profrude the knob and
than turn it to moke the desired satting.

Whan the cooking process is Hnished,
turn the knob to off {upper} position and
press it inwards,

1. Set the Temperature knob to the desired
temperalure,
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2. Sst the Function knob to the desired
aperating made.

» Oven heats up to the adjusted temperaturs

and maintains §. During heating, femperature

lamp stoys on,

Switching off the eledric oven

Turn the function knob and flemperature knob

to off lupper} position.

Radk positions {For models with wire

shelf}

It is important to plocs the wire shelf onto the

side rack correcily. Wire shelf must be

inserted between the side racks s Hlustrated

in the Hgure,

Do not let the wire shelf stand against the

rear wall of the oven, Slide your wire shelf o

the front section of the rack und settls it with

the help of the door in order to obtain o

good grill pedormance.

Operating modes

The order of operating modss shown here
may be different from the arrangement on
vour product,

Top and bottom heating

Top and botlom heating are in
oparaiion. Food is heated
simultansously from the top ond
bottom. For example, it is sultable
for cakes, pasiries, or cakes and
casseroles in haking moulds, Cook
with one ray onby.

Bottom heating

Caly bottom healing is in
operation. It s sultable for pleza
and for subsequent browning of
food from the botiom.

Fan supported bottom/iop heating

[

Top heating, bottom heating plus
fan in the reor walll are in
operation. Hot air is evenly
distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan. Cook
with one fray only,

Cparating with fon

%,

The oven is not heated. Only the
fur {in the rear wolll s in
opergtion. Suitable for thawing
frozen granular food slowly o
room femperatire and cooling
down the cooked food.

Fan Heating

Warm air heated by the rear
hecter s avenly diswibuted
throughout the aven rapidly by
means of the fon, It is suliable for
cooking your menls in differsnt
rack levels and prehenting is not
required In most cases. Sultuble
for cooking with mulli rays.

30 funotion

@

Top hauting, boltom heating ond
fon assisted heating {in the reor
wall] are in operation. Food is
cooked evenly and quickly ol
around. Cook with one lray only.
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Full gl

| Lorgs grill of the ceiling of the

aven ks In operation, [t is sullable

for grilling lorge amount of meal.

s Put big or medium-sized
portions in correct mck
position undar the grill
heater for grilling.

*  Setthe femperature fo
maimun level,

= Turn the food after half of
the grilling fime.

SrithtFan
A

& Grilling elfect is not as strong us in

Full Grill

s Putsmall or mediumesized
portions in cormect shelf
position undar the grill
heater for grilling.

¢ Set the desired
femperature.

= Turn the food after half of
the grilling fime.

Using the oven dode

Adjustment key

2 Kaylock

3 Current time

4 Algrm volume

5 Screen brighiness seffing
& Plus key

7 Minus kay
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& Algrm symbol
¢ End of cooking fime
10 Cooking fime

Pl Progrom kay

Maximum fime that can be set for end o
cooking is 5 hours 39 minules,

Progrom will be cancelled In case of
power follure. You must reprogram the
ovatt.

White moking any adjustments, related
symbols will flush on e display. You
mustwaolt for o shor fime for the seffings
to tuke effect.

# no cooking selting s made, ime of the
dory connol be sel.

Cooking fme will be disploved once the
cooking staris,

ClOHCMS

Cooling by speciyving the cooking

fime:

You can set the oven so that it will stop atthe

end of he specified tims by seiting the

cooking time on the clock.

1. For cooking Hime, touch the ® key to
activate the [ symbol.

2. Setthe desired brighiness by touching *=*
/it keys to set cooking Hime,

» Once the Cooking Time is set, Cooking

ymbol witl be displayed confinuously,

Pyt vour dish into the oven.

Select operation mode and lemperature,

Alter cooking process is completed, P

symbol will Hash on the screen, "Erd®

message appears and olorm signal rngs.

&, Alarm signal will sound for 2 minvtes. To
stop the alam signal, just press any key,
Alarm will be sitenced and current fime
will be displayed.

o«
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you mute the alams by pressing
any key, e oven will reston
spsrating,

 you press any key ot the end of
the alurm perod, the oven will
restart operating.

7. Tumn off the oven with the Temperature

knob and Funcion knob.

¥ vou want to sef the end of cooking

fime o o loter fime:

Alter setiing the cooking fime on the dlock,

vou can set the end of cocking ime to a later

fime.

1. For cooking ime, touch the @ kay to
aciivate the [P symbol.

2. Setthe desired brighiness by touching =
J kevs to set cooking Hme,

» Once the Cocking Time is sef, Cooking

symbol will be disployed confinuausly.

3. For end of cooking fime key, touch the

key fo activate the = symbol.

4. Set the desired brighiness by touching ™=
/7 keys to set end of cooking fime,

» After end of cocking fime is set, D symbol

and I symbel will appear on the screen

continuously. Once the conking starts =
symbol will disoppear,

5. Put your dish into the oven.

&, Select operation mode and temperaiure.

» Oven fimer automatically caleulates the

startup fime for cooking by using the end of

cooking fime and the cooking periad you
hove sel. Selected operation mode is
activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up fo the
set temperature. It maintains this temperature
until the end of cooking fime.

7. After cooking s finished, Pl symbol
flashes on the screen. "End” message
appears and alorm signal rings.

&, Alarm signal will sound for 2 minutes. To
stop the olam signal, just press any kay.
Alarm will be silenced and current fime
will be displayed.

f vou mute the alamm by pressing
any key, the oven will restart

operaling.

I you press any key o the end of
the dlorm period, the oven will
rastart operating.

2. Turn off the oven with the Temperature
knob and Funciion knob.

Using the keyiodk

Activoting the kevilodk

You can prevent oven from being vsed by

activaiing the Keylodk funclion,

1. For seffing, touch the 2 key to activate
the @ symbol.

» “OFF message will appear on the screen

2. Aciivate the keylock by touching the '+
key.

» The "On” message will appear on the

screen and @ symbol stavs on the scresen,

When the Keviock function is activated,
control panel keys except for the key 128
cannot be used.

tTo decclivate the keviodk, toudh the

1. = key to acivate the 8 symbol,

» The "On” message will appear on the

screen,

Z. Deactivaie the keylock by pressing the *-
Ykey.

» Alter keylock has been deactivated, the

"OFFT message will appear on the screen

and the @ symbol disappears.

Using the dodk as on clorm

You can use the dock of the product for any

warning or reminder apart ram the cocking

programme,

The clarm clock has no influence on the

functions of the oven. it s only used as o

warning. For example, his is uselul when

vou waont to tumn food in the oven ot o certain

point of fime. Alarm dock will give o signa

once the ime you set is over,

21/EN



To zot the clorm dodk, oudh the
O key to activate the L\ symbol.

Modmum alorm Bme con be 23
hours and 39 minutes,

2. Setthe vlorm fime by prassing ="'/
kays.

» After alarm is set, L symbol will stay on

the screen and the alam ime will appear on

the screen.

3. Afer alarm time has elapsed, L symbol
fHoshes and the alarm is heard.

Turning off the alorm

1. To siop the olarm, just press any key,

» Alam will be silenced and current time will

be displayed.

¥ vou wont to cancel the alarm;

1. Pushthe © key o reset the alam time
and activate the L symbol.

2. Press the ™ key untl "G00 appears
on the screen.

» Alam is canceled.

if the alam me and cooking fime ars
set concurrently, shorest fims will be

isplayed.
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Chonging alorm fone

1. IZ activate the symbol by touching the
) symbok.

2. Set your fone by pressing "= /1 keys,

» Chosen alarm audic tons will oppear on

the screen as "B-0T" or "b-02%r "B-03"

3. Aler the cudio tone is set, wuch the IS
key or wait for 4 ssconds.

» Q0 symbol disappears and the audio fone

is sel,



Cooking thmes toble Baking ond roasting

he fimings in this chart are meant as o st rack of e oven is the bottem rack,
uide. Timings may vory dus fo
hemperature of food, thickness, ype and
your own preference of cooking.

Looking lovel Rack Temperoture Cooking
msmlbier position {28} Hine
{oppraas, in
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E*.*}E

gested o pador for ol fonda

thermostat lomp furns off,

Tips for boking colee

8

i the coke is too dry, Increass the
temperature by 10°C and decreose the
cooking fime.

if the coke is wet, use less liquid or
lower the temperature by 10°C.

if the coke is too dark on top, pluce #on
o lower rack, lower the femperature and
incraase the cooking fime.

if cooked well on the inside but sticky on
the cutside use less iquid, lower the
temperature and increase the cooking
firme.

Tips for boking postry

&

if the pasiry is foo dry, increase the
temperature by 10°C and decrsase the
cooking time. Dampen the layers of
dough with a scuce composed of mikk,
oil, egg and yoghurt,

if the pasiry fakes too long o bake, pay
care that the thickness of the pastry you
hove prepared does not excesd the
depth of the ray.

it the upper side of he pastry gels
browned, but the lower port is not
cooked, make sure that the amount of
sauce you have used for the pastry s
not too much of the battom of the pastry.
Try fo scafter the souce equally between
the dough loyers and on the fop of
pastry for an even browning.

Cook the pastry In gccordance with the
mode and temperoture given in the

ooking loble. H the bottorm part bs st
not browned encugh, place it on one
lower rock next ime.
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n o cooking that requires preheating, preheat of the beginning of cooking unill the

®

Tips for cooking vegetables

it the vegeiable dish runs out of juice
and gels oo dry, cook it in o pan with o
fid instead of a tray. Closed vessels will
praserve the juice of the dish,

i o vegetable dish doss not get cooked,
boil the vegetables beforehand or
prepars them like conned food ond put
i the aven.

How to operate the grill

Befors you can use the oven, the Hime
must be set i the fime s not sel, oven
will not wperate,

WARNING
Close oven door during grilling.
Hat surfaces may cause bunsl

Switching on the grill

1.

2.

3

Turn the Funciion knch to the desired gril
symbol.

Then, select the desired grilling
temparature,

. required, perform o preheating of

about 5 minutes,

» Temperature light tums on,

Switching off the grill

1.

Torn the Funciion knob to O [fop)
posifion.

Faods that are not sultable for
gritiing carry the sk of Hre. Only
giitt food which is suiioble for
infensive grilling heat,

Do not ploce the food oo for in the
hack of the grill, This is the hottest
area and fotty food may cotch fire,




Cooking imes table for grilling

Grilling with eleciric grill

25/EN



E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease itthe
product is ceaned of regular infervals.

DANGER:

supply belore starting molntenance and
cleaning works,
Thers is the risk of electric shock!

DAMNGER:
Allorw the product 1o cool down before

you slean i,
Hat surfoces moy couse bumsl

¢ Clson the product thoraughly offer each
use. In this way it will be possible to
remove cooking residues more easily,
thus avoiding these from burning the
next fime the appliance is used.

= Ne special cleaning ngents ore
required for cleoning the product Use
warm water with washing liquid, o soft
cloth or sponge to clean the product
and wige it with o dry cloth,

»  Always ensure any excess fiquid is
thoroughly wipad off after cleaning ond
any spillags is immedistely wiped dry.

» Do not use cleaning agents that contain
acid or chioride to clean the sioinless or
inox surfaces and the hondle. Use o soft
cloth with o liquid detergent {not
abrasive} o wips those parks clean,
paying aftention o sweep in one
dirmetion,

The surface might get domaged by
some detergents or clenning matericds,
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any sharp
obiscts during cleaning.

Do not use harsh ubrusive cleaners or
sharp melal scropers 1o clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which moy result in shattering of]
the gloss,

Do not use steam clsoners jo clean the
copliancs as this may couse an elecic
shock,

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with o
damp cloth and wipe them dry.

Do not ramove the control
besttong/knobs to cleun the control
ponal,

Control panel may get dumaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack
by pulling it in the opposite direction of
the side wall,

Z. Remove the side rack completely by
setlin

it fowards you




Clean oven ceiling

The grill elemsnt con be folded nutfor

cleaning the oven cailing.

1. Lloosing locking screws of the gl
element with o screwdriver or o coin.

The grill element folds down.
remains onchored of he oven
ceiling.

Removing the oven door

1. Open the front door {11

2. Open the clips ot the hinge houvsing {2]
on the right and left hand sides of the
front door by pressing them down as
ilustrated in the figure.

Clean aven ceiling witt

2

5 o damp cloth

3. Fold the grill element up ogain and
tighten the locking screws with o
screwdriver or o ooin

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, o soft cloth or sponge to

clean the product and wipe ttwith o dry
cloth,

Don't use any harsh abrasive cleanars
e sharp metal sorapers for cleaning the

ven door. They could sorcich the
surface and destroy the glass.

Feont door

Hinge

[EN I N

Cven

12 3

3. Moaove the front door to holfway,

4. Remove the frant door by pulling it
upwards to release it from the right and
left hingss.

Steps carrded out during removing
orocess should be perdormed in meverse
order o insiol the door. Do not forget i)
close the clips of the hinge housing
when relnstuliing the door.
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Removing the door inner glass
The inner gluss panel of the oven door con
be removed for deaning.

Open the oven door.

1
1 Frame
2 Plastic port

Pull sowanrds yourselt and remove the plastic
part instailed to upper section of the front
door.

1 Innermast glass panel

2 loner glass pans

3 Cwiler gloss ponel

4 Plostin glass panel slotlowar

As illusirated in figure, roise the innermost
glass panel {1} slightly in direction & ond
pull it outin direction B

Repsat the sume procedure to remove the

inner glass poned {2
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The Hrst step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel {2}

As dlustrated in figure, plocs the chombered
corner of the gloss panel so that i will rest in
the chamfered comer of the plastic slot,

Inner glass panel {2] must be instolled into
the plastic slot close the innermast gloss
panel {1},

When installing the innermost glass ponel {1},
moke sure thot the printed side of the panel
faces towards the inner gloss panel,

It is important to seat lower comer of inner
gloss panel into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame untl
vou hear o "click”.




Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replucing the oven lamp, moke
sure that the product is disconnacied
from mains and cooled down In order i
avoid the risk of an elecirical shock,

Hot surfaces may couse bums!

he ovan lump is o spedial eleciin light
Bulbs that can resist up to 300 °C. See
Tachnical spacifications, page 10 for
details. Oven lomps can be obloined
from Awthorised Service Agents or
technicion with Heence.

Position of lamp might vary from the
Figure.

¥ vour oven is equipped with o

rourd lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the gloss cover counter clockwise fo
remove it

3. Remove the oven lamp by uming i
counter clockwise and replace it with the
new one.

4. install the glass cover.
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Troubleshooting

ven emits steam when it is in use

nob o fouli

s i awogmai %hg% steam escapes ¢ du uring operation, »>> Thi
Procuct emits mela noises w§'§§§@ @@ﬁﬁmg anel cooling.
«  When the metal mrfs are heafed ?hey may expund andd couse noise. »»> This s nof o

it

s The mains fuse is def@chve or has tripped. »»» Check fuses in the fuse box. i necessary,
replace or reset them.

¢ Productis not plugged into the {grounded) sackst. »> Check the plug connediion,

¢ E%as‘ffms,’knoba/keys on the contral panel do not kinction, >>> Keyleck may be enobled.

Pl Jsing the keylock, page 21 )

Oven light does not work.

¢ Oven lump is defective. »»> Reploce oven lump.

¢ Poweris cut. >>> i“f‘er:i/ if there is power, Check the fuses in the fuse box if necessary,

»  Function and/or Temperature are not set. »»> Sef the function ond the femperature with
the Function and/or Temperature knob/ley.

»  In models equipped with o fimer, the timer is not adjusted, »»> Adjust the time.

* i products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

» Power is cub, »»» Check i there is power. Check the fuses in the fuse box. H necessary,

tthe fyses, o

U models with *&gmw} i‘:&wéz és&g&&sy 3& E& @g w clock &ymi}@&

* A previous power oulnge has ocourred. >> Ad;usf‘ the fime /
switch it on again,

=
he ¢

! Switch of the product and

Consult the Authorised Service Agent or
technician with licence or the decler
hwhare vou have purchased the praduct
i you nan not remedy the rouble
although vou have implemented the
instrucions in this section, Mever alfempt
to repuir o delective product yourself
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