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Lees denne brugervejledning fgrst!

Kaere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person,
giv 0gsa denne brugervejledning. Folg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsd gaelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler
I hele brugervejledningen anvendes fglgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige
tips om brug.

Advarsel om farlige situationer
med hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂVigtige sikkerheds- og miljgmassige

instruktioner og advarsler
Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse

anvisninger vil annullere

garantien. .

Generelle sikkerhedsregler

e Dette apparat kan
anvendes af bgrn i alderen
8 ar og derover og
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller

mangel pa erfaring og °

viden, hvis de er under
opsyn eller instrueres om
brug af apparatet pa en
sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.
Bgrn ma ikke lage med
apparatet. Bgrn ma ikke
udfgre renggring og
vedligeholdelse uden opsyn.
e Apparatet er ikke beregnet
til at blive brugt af
personer (inklusive bgrn)

med reducerede fysiske, *

sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa

erfaring eller viden,
medmindre de er under
overvagning, eller de har
faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med
apparatet.

Hvis produktet overdrages
til en anden person til
personlig brug eller bruges
til anden formal,
brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og
dele skal ogsa gives.
Installationen og
reparationer ma kun
udfgres af en autoriseret
serviceagent.
Producenterne fraskriver
sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af
handlinger udfgrt af ikke
autoriserede personer,
som ogsa kan ugyldiggere
garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt,
fgr du installerer apparatet.
Tag ikke produktet i brug
hvis det er defekt eller hvis
det har synlige fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er
slukket efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar
det ikke bruges, fgr det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent.
Der er risiko for elektrisk
stgd!

Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer™.
Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af
produktet med eller uden
en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle
skader, der opstar som
falge af, at produktet ikke
er installeret med
jordforbindelse, derer |
overensstemmelse med
lokale regler.

Vask aldrig produktet ved
at sprede eller halde vand
ud over det! Der er risiko
for elektrisk stgd!

Rgr aldrig ved stikket med
vade haender! Traek aldrig
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stikket ud ved at traekke i
kablet, treek det altid ud
ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation,
vedligeholdelse, renggring
og reparation skal
produktets stik veere
trukket ud af strgmkilden.
Hvis ledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for
at undga farer.

Apparatet skal installeres,
sa det kan kobles helt fra
nettet. Adskillelsen skal
leveres enten med et
netstik eller en indbygget
kontakt til den faste
elektriske installation |
henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er
under benyttelse. Sgrg for,
at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan
medfgre skader pa
forbindelser.

Saet ikke netledningen
mellem ovndgren og
rammen og laeg den ikke



pa varme overflader.
Isoleringen pa
netledningen kan smelte
og medfgre kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk
udstyr ma kun udfgres af
autoriserede fagpersoner.
| tilfaelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles strgmmen. Sla
sikringen fra.

Sgrg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgaengelige dele
bliver varme under brug.
Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre
ved varmeelementer. Bgrn

under 8 ar skal holdes veek,

medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar
din dgmmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol
og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine
retter. Alkohol fordamper i
hgje temperaturer og kan
forarsage brand, da den
kan selvantande, nar den

kommer | kontakt med
varme overflader.

Stil ikke braendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt
under brug. Der bgr
udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved
varmeelementer inden i
ovnen.

Hold alle
ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstar et tryk inde
i dasen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til
renggring af ovnens
derglas, da de kan ridse
overfladen og resultere |,
at glasset splintres.
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e Undga at bruge

damprensere for at
renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk
sted.

(Varianter afheengigt af
produktmodel.]

Seet tradhylden og risten
fastirillerne

Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem
to riller og sgrg for, at den
sidder fast inden du stiller
maden oven pa den. Se
billeder
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Brug ikke apparatet hvis
glasset i dgren er flernet
eller beskadiget.

Ovnens handtag er ikke en
handkleedetgrrer. Undga at
haenge handkleeder,
handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregar ved
aben lage.

Brug altid
varmebeskyttende
handsker, nar du seetter
retter ind eller ud af en
varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden
eller ovnstilbehgret (bakke,
grillrist, etc.] sammen med
maden, sa saetter du alt ind
I den forvarmede ovnen.
Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker
sig ud over tilbehgret eller
gryden, for at forhindre at
det kommer I kontakt med
ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret
ved temperaturer hgjere



end vaerdien, der er angivet
for bagepapiret. lkke leeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.

Inden rensningsprocessen
skal der fjernes snavs fra
udvendige overflader og
indvendigt i ovnen med en
fugtig klud. Tag alt tilbehgr
ud af ovnen.

Hvis produktet er udstyret
med et pyrolysebestandigt
tilbehgr (modstandsdygtigt
mod selvrensning ved hgje
temperaturer), behgver du
ikke at fjerne dette tilbehgr
fra ovnen. se Pakkens
indhold, side 12.

Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!
Ror ikke ved produktet
under selvrensning, og
hold bgrn vaek fra det. Vent
mindst 30 minutter, fgr
der fjernes rester.

Under pyrolyserens kan
overflader blive varmere,
end ved standard brug.
Hold bgrn veek.

Brug kun det
stegetermometer, der er
anbefalet til denne ovn.
Apparatet ma ikke
monteres bag en

dekorationsldge, da dette
kan medfgre
overophedning.

Til dampsystemet:

Ved damptilberedning kan
der komme damp ud, hvis
du dbner produktets lage.
Dette kan medfgre risiko
for forbraending. Vaer
forsigtig, nar du abner
lagen.

Heeld ikke vand i ovnen. |
sa fald fordamper det.
Hvis ovnen forbliver fugtig
inden i efter
damptilberedning kan det
fogre til rust. Efter
tilberedning skal du lade
ovnen tgrre inden I.
Opbevar ikke fugtige
madvarer i ovnen i la&engere
perioder ad gangen.

Brug ikke ovnen, hvis der
er vand i den. Ovnens indre
flader kan gdelaegges.
Nar du bruger
damptilberedning, skal du
undlade at bruge
kgkkenredskaber, der kan
ruste.

Brug ikke destilleret vand
eller filtreret vand. Brug
kun flaskevand. Haeld ikke
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oplgsninger, der er
breendbare eller
indeholder alkohol eller
faste partikler, |
vandbeholderen.

e Tgraldrig vandbeholderen i
ovnen.

e Efter hver
damptilberedning skal det
resterende vand tgmmes
fra vandbeholderen, og
vandbeholderen renggres.
Hvis det resterende vand |
vandbeholderen bruges til
naeste tilberedningscyklus,
vil det medfgre
hygiejneproblemer.

e Vandbeholderen skal
tgrres efter brug og
opbevares saledes.

e Vask ikke vandbeholderen |
opvaskemaskine. Aftgr den
med en ren, fugtig klud, og
tgr den derefter med et
tort kleede.

e Brug afkalkningstabellerne
fra fabrikanten til
afkalkning. (Du kan ogsa
bruge afkalkningsmidler,
der er tilgeengelige |
almindelig handel, og som
anbefales til apparater til
damptilberedning, i
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overensstemmelse med
deres brugsanvisning].

For produktets palidelighed i

tilfeelde af brand;

e Sgrg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

e Brug ikke beskadigede
eller kneekkede kabler
eller forlaengerledninger;
brug kun det originale
kabel.

e Sgrg for, at ingen vaeske
eller fugt kommer i kontakt
med stikket.

Brug af ovnen

e Apparatet er fremstillet til
brug i private
husholdninger. Brug |
erhvervsmaessigt gjemed
er ikke tilladt.

e FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det
kan ikke anvendes til andre
formal, for eksempel til
opvarmning af rummet.

e Dette produkt er egnet til
brug ved hgjder pa op til
2.900 meter.

e Apparatet er ikke beregnet
til opvarmning af
tallerkener, tgrring af
handkleeder,
opvaskekluder og lignede



ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.

e Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af forkert brug
eller handtering af
maskinen.

e Ovnen kan bruges til
optgning, bagning,

stegning og grilning af mad.

Sikkerhed for bgrn

e ADVARSEL: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Sma bgrn begr holdes
vaek.

e Emballagematerialerne
kan vaere farlige for bgrn.
Hold
emballagematerialerne
veek fra bgrn. Sgrg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold
til miljgstandarderne.

e Elprodukter produkter er
farlige for bgrn. Hold bgrn
vaek fra produktet, nar det
kgrer, og lad dem ikke lege
med produktet.

e Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne
vil have fat 1.

e Nar lagen er dben, skal du
ikke laegge tunge
genstande oven pa den, og

ikke lade bgrn sidde pa den.
Det kan forarsage veeltning,
eller lagehaengslerne kan
blive beskadigede.
Bortskaffelse af gammelt

apparat
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan
bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til
et opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt, eri
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

e Transportemballagen kan vaere
farlig for bgrn. Opbevar emballagen
et sikkert sted uden for bgrns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Blaend dem
ikke sammen med
husholdningsaffald.
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E Generelle informationer
Oversigt
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L&g tilvandbeholder
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TAND/SLUK knap 9 Knap for start/stop madlavning
Tastelds-tast 10 Tidsindikator
Tilbage-tast 11 Alarmtid
Ned-tast (menuvalg) 12 Tilberedningstid/sluttid for tilberedning
Op-tast [menuvalg) 13 Indikatoromrade for temperatur/vaegt
OK-tasten 14 Tekst display
Tast til hurtig opvarmning 15 Funktionsdisplay
Tast til friggrelse af &g til vandbeholder 16 Hyldeskinnepositioner
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan
variere afhaengig af
produktmodellen. Ikke alle
beskrevne tilbehgrsdele findes
pé dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Almindelig bradepande
(Pyrolysebestandig - Kan holde til
selvrensning ved hgje temperaturer]
Bruges til bagveerk, frosne retter og
store stege.

3. Bageplade
(Pyrolysebestandig - Kan holde til
selvrensning ved hgje temperaturer]
Bruges til retter som mindre bagveerk
og smakager.

4. Rist

Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og kogning i
gryder pa den gnskede rille.

Seet tradhylden og risten fast i rillerne
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Rillerne giver mulighed til nem
fiernelse af trddhyldene og
bradepander.

Na du bruger bradepande og tradhylde
skal du sgrge for, at ndlene ved
bageste del af rillen star over kanten af
tradhylden og bradepanden.

Stegetermometer

Ved tilberedning af kgdretter stikkes
termometres tynde og lange ende ind i
kadet, mens den anden ende fastggres
til rillen pa sidevaeggen af kabinettet
for at tilberede retten fint.

Lille perforeret bradepande til
damptilberedning

Egnet til damptilberedning.
Perforerede bradepander er egnede til
draening af det kondenserede vand
eller vaeske fra fgdevarerne.
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8. Lille ikke-perforeret bradepande til
damptilberedning

Den bruges til at damptilberede tgrre
fedevarer, f.eks. baelgfrugter.

9. Stor perforeret bradepande til
damptilberedning
Egnet til damptilberedning.
Perforerede bradepander er egnede til
draening af det kondenserede vand

eller vaeske fra fgdevarerne.

10. Vandbeholder
Dette er beholderen, hvor vandet til
damptilberedningen opbevares.
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11. Afkalkningstablet
Bruges i afkalkningsfunktionen. Der
folger to tabs med produktet.

ADVARSEL

Farlig ved indtagelse. Forarsager
hudirritation. Fordrsager alvorlig
gjenirritation. Kan fordrsage en
allergisk hudreaktion. Kan forérsage
irritation af luftvejene. Opbevares
utilgeengeligt for bgrn.

Vask haenderne grundigt efter
ha&ndtering. | TILFALDE AF
INDTAGELSE: Ring til
GIFTLINJEN/en leege i tilfeelde af
ubehag. VED KONTAKT MED
@INENE: Skyl forsigtigt med vand i
flere minutter. Fjern eventuelle
kontaktlinser, hvis dette kan ggres
let. Fortsaet skylning. Ved vedvarende
gjenirritation: Sgg leegehjeelp.
Indholdet/beholderen bortskaffes i
overensstemmelse med nationale
bestemmelser. Tabletterne
indeholder maleinsyre. M& kun
opbevares pa et tart og keligt sted.
Resten kan vaskes af med vand.




Tekniske specifikationer

Spaending / frekvens 220-240V = 50 Hz

Ledningstype/clprrelee min HOGW.EG
3x15mm

Eksterne mal [hgide/bredde/dybde] 595 mm/59%4 mm/567 mm

Installationsmal (hegjde/bredde/dybde] **590 eller 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Grill stremforbrug 2.2 kW

" Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN
60350-1/1EC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard
belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til fglgende prioritering athaengig af, hvorvidt de
relevante funktioner findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2-
Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft,
5- Over- og undervarme.

Tekniske specifikationer kan ardier angivet |

blive endret uden forvarsel produktmaerkat eller |
med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt
produktets kvalitet. produktet er malt i

laboratorium i
overensstemmelse med

Tallene i manualen er relevante standarder. Afhaengig
skematiske og kan afvige fra af drifts- og miljgforhold kan
det aktuelle produkt. disse veerdier variere.
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E Installation

Henvend dig til den naermeste
autoriserede serviceagent for
installationen af produktet. Sgrg for, at
elektriske og gas installationer er klare
inden du tilkalder den autoriserede
serviceagent. Hvis ikke, tilkald en
autoriseret elektriker og installater til
at foretage de ngdvendige
forberedelser til installationen.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader fordrsaget af
handlinger udfgrt af ikke autoriserede
personer og ugyldigggre garantien.

Forberedelse af
opstilllingsplads og elektrisk og
gasinstallation er kundens
ansvar.

FARE:

Apparatet skal installeres i
overensstemmelse med
gaeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal
apparatet undersgges og beses om
det ikke er beskadiget. Hvis ja,
installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udggre fare for din sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i
kokkenkabinetter, der kan f&s i handlen.
Der skal efterlades en sikkert afstand
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mellem apparatet og kekkenvaeg og

mebler. Se billede (mal angivet i mm.)

e Overflader, syntetiske laminater og
kleebemidler, der anvendes, skal
vaere varmebestandige (mindst
100 °C]

e Kgkkenkabinetter skal saettes i
vater og fastggres.

e Hvis der er en skuffe under ovnen,
skal der installeres en hylde
mellem ovnen og skuffen.

¢ Ovnen skal lgftes af mindst to
personer.

e Tagfatide toindhak pa hver side
af ovnen, nar du skal flytte den.

e |nden du installerer ovnen, skal du
flerne alle materialer og
dokumenter i den.

o Kgkkenmgblet skal overholde de
dimensioner, der er angivet |
figuren herunder. Der skal laves en
ventilationsdbning med de
dimensioner, der er angivet |
figuren herunder, bag p3
kgkkenmablet.

Installer ikke oven i naerheden
af kgleskab eller fryser.

armen, ovnen afgiver, kan
forgge energiforbrug af disse
kgleapparater.

Brug ikke lagen og/eller
handtaget til at lafte eller flytte
apparatet.




A
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* min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med
de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet

stikkontakt beskyttet af en miniafbryder

med passende kapacitet som beskrevet

i tabellen »Tekniske specifikationer«.
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Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle skader,
der opstar som felge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret
jordforbindelse.



FARE:

Produktet ma kun tilsluttes
strgmforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfart
af ikke autoriserede personer.

FARE:

Strgmforsyningsledningen mé ikke
blive beskadiget, bgjet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pa produktet.

En beskadiget strgmledning
skal udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko
for elektrisk st@d, kortslutning
eller brand!

e Tilslutningen skal veere i
overensstemmelse med de
nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare
til de data, der er angivet p3
enhedens typeskilt. Abn den
forreste l&ge for at se typeskiltet.

e Produktets strgmkabel skal
overholde veerdierne i tabellen
"Tekniske specifikationer”.

FARE:
Inden der startes noget arbejde

med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
strgmforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Strgmkabelstikket skal veere
nemt at fa fat i efter
installationen (placer det ikke
over kogepladen).

Nar du udfgrer kabelfgringen,

skal du overholde de
nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal
bruge en passende stikkontakt
0g et passende stik til ovnen.
Hvis produktets
strgmbegraensninger ligger
uden for
stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug

af stik og stikkontakt.

Prop strgmledningen ind i

stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret
den op og fastger den, samtidig med
at du sikrer dig, at kraftkablet ikke
er knaekket og/eller fanget.

Fastggr ovnen med 2 skruer som
illustreret.

Nar installationen er udfgrt, skal du
kontrollere, at alle skruer er
tilstraekkeligt spaendte, og at ovnen

ikke vipper. Ovnen kan tippe under brug,
hvis den ikke er installeret i
overensstemmelse med anvisningerne,
eller hvis skruerne ikke er
tilstraekkeligt spaendte.
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For produkter med ventilator (Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage

Den indbyggede ventilator kgler bade
udstyrets indbyggede kabinet og front.

Slutkontrol

1.

Betjening af produktet.

2. Kontroller funktionerne.
Transport

Behold original emballage til at
transportere produktet. Fglg
instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale
emballage, pak apparatet i
bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

For at sikre, at grillrist og
bradepander ikke gdelaegger
ovnderen, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder
riste pa plads. Tape ovndgren til
sidevaegge.

Brug ikke dgren eller handtaget til
at lgfte eller flytte apparatet.

entilatoren bliver ved med at

kgre 20-30 minutter, efter
ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved

at indstille ovnens timer, vil

kolebleeseren 0gsa blive slukket

ved enden af tilberedningen
sammen med alle andre
funktioner

Placér ikke nogen genstande pa
produktet og stil det i opret
position.

Undersgg, om der opstod
eventuelle skader pd apparatet
under transporten.
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Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjaelper dig med at
bruge produktet pé en
energibesparende mode:

e Brug mgrkfarvet eller emaljebelagt
kgkkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverfgrslen

Brug opvarmningen af ovnen hvis
det er pakraevet i brugermanualen
eller kogebogen.

Undga at dbne dgren under
tilberedning af mad.

Hvis dgren ikke abnes, indstilles
den indre temperatur, s& der
spares mest mulig energi i @KO
BLASEROPVARMNING-tilstanden,

hvilket muligvis ikke svarer til det,
der vises pa displayet.

Forsgg at tilberede flere retter pa
en gang. Du kan placere to gryder
pé grillriste.

Du kan tilberede flere retter lige
efter hinanden og udnytte ovnens
varme i laengere tid.

Du kan spare energi ved at slukke
ovnen nogle minutter inden retten
er feerdig. Abn ikke ovndgren.
Optg frosne retter inden
tilberedelsen.

Forste anvendelse
Tidsindstilling

16 15 14 13 12 11 10
|
i
: | BRER
I o
0 BBEH ¢ = e
@] o v AE/;ﬂEc‘w NI]
| . e | | —_— .
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1T TAND/SLUK knap 12 Tilberedningstid/sluttid for
2 Tastelds-tast tilberedning
3  Tilbage-tast 13 Indikatoromrade for
4 Ned-tast [menuvalg) temperatur/vaegt
5  Op-tast (menuvalg) 14 Tekst display
6  OK-tasten 15 Funktionsdisplay
7 Tast til hurtig opvarmning 16 Hyldeskinnepositioner
8  Tast til friggrelse af lag til Indstilling af sprog
vandbeholder 1. Nar ovnen tendes fgrste gang, vises
9 Knap for start/stop madlavning meddelelsen "Cooking Programs”
10 Tidsindikator (Tilberedningsprogrammer) pa

11 Alarmtid

tekstdisplayet.
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2. Tryk pa ZN/N/ indtil "Indstillinger”

vises pa tekstdisplayet.

Tryk pd &

4. Tryk p& /AN indtil
pd tekstdisplayet.

5. Tryk p& . Det sprog, der forst blev
indstillet p& ovnen, vises pa
displayet.

6. Tryk pd /A\N/N/ for at vaelge det
gnskede sprog.

7. Tryk p& &4 for at bekraefte
indstillingen.

Indstil tiden

Nar ovnen teendes farste gang, viser

den automatisk "00:00". Sadan endres

tidsindstillingen:

1. NA&r ovnen taendes, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

2. Tryk pa ZN/N indtil "Indstillinger”
vises pa tekstdisplayet.

3. Tryk pd ™.

4. Tryk p& /NN indtil
tekstdisplayet.

5. Tryk pd ™.

6. Tryk pad /N/N\/ for at indstille tiden.

w

"Sprog” vises

"Ur" vises pd

7. Tryk p& & for at bekraefte
indstillingen.
Forste renggring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tgr produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og tgr med
en klud.

Justering af vandets hardhedsniveau

Du skal justere vandets

hardhedsniveau for din ovn, fgr du

bruger den fgrste gang. Intervallet for
vandets hardhedsniveau bruges som
angivet i nedenstdende tabel. Dette er
ngdvendig, for at kalken pa
dampgenereringssystemets overflader
kan fiernes pa det rigtige tidspunkt.

Processen til klarggring af teststrimlen

beskrives nedenfor.

1OITTITIITIn
Ingen kalk
Meet lidt katk
< EEEEEEE B B
Lidt kalk

Nogen kalk

For meget kalk
Eketramnt meget kalk

Pak Lad Dyp

teststrimlen vandhanen teststrimlen i

ud. lgbe i 1 vand i 1
minut. minut.

Juster vandets
hardhedsniveau for
dit produkt baseret
pa resultatet fra
teststrimlen.

Venti 1
minut.

Tag den op af
vandet, og
ryst den.
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Tabel til justering af vandhardhed

Hérdhedsmvea Britisk Tysk
vandhardhedsniv vandhérdhedsmv
eau dE eau dH

ﬁ -
.. 1619 1315 2327 Mellembar
dtvand

69

20-24 16-19

Fransk Hardhedsnive | Vandhardhedsniv
vandhardhedsniv | au eau, der skal
eay df an gives for ovnen

Bl(zdt vand

Eoroormmnor e
blodt vand
14-22 Delvist
mellemhar
dt vand

28-34 Delvist
ha rdt vand

HIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII . a0 -

Hold ikke teststrimlen under
rindende vand. Udfgr malingen i et
glas.

Hvis der ventes i mere end 1 minut,
giver det forkerte resultater.

Hvis resultatet er hardt vand, kan
du 0gsa bruge vand fra flaske. Du
kan gentage malingen for
flaskevand, hvis du gnsker det.
Vaelg den inputveaerdi, der er egnet
for det antal omréder, der har
@ndret farve pd teststrimlen, som
vist i tabellen ovenfor, og angiv
oplysningerne pd den relevante
menuskaerm.

Efter malingen holdes teststrimlen
uden for bgrns reekkevidde og
bortskaffes. Tam vandet fra
maleglasset.

Vandhardhedsniveau s

1.

Nar ovnen teendes farste gang, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

. Tryk pd ZAN/\N/ indtil "Settings"
(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.

Tryk pd ™.
Tryk pd ZN/N/, indtil "Vandets
hardhed"” vises pa tekstdisplayet.

. Tryk p& & Det tidligere indstillede

niveau for vandets hardhed vises.

6. Tryk pa N/ for at veelge det
niveau, der er svarer til
hardhedsniveauet for det vand, du
bruger efter méalingen.

7. Tryk p& & for at bekraefte
indstillingen.

Fgrste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og

sluk sé for det. P4 den made vil

produkter anvendt til beskyttelse blive

braendt og fjernet.

ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
veek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.

Vaelg indstillingen "Statisk”

4. Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se Brug af den elektriske ovn,
side 25.

5. Lad ovnen kgre i ca. 30 minutter.
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6. Sluk for ovnen; se Brug af den
elektriske ovn, side 25

Grill
1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se .

4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undgd at ind&dnde denne rgg og
lugt.
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E Betjening af ovhen

Generelle informationer om
bagning, stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
veek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pa, at der ved

&bning af ovnlagen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine
haender, ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme
med slip-let belagning.
Beholderne skal ogsé kunne tale
ekstrem damp.

e Udnyt pladsen pd bagepladestativet
bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af
ovnen.

e Vzlg den rette hyldeposition, inden
der taendes for ovn eller grill.
Undlad at &endre hyldepositionen,
nar ovnen er varm.

¢ Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huvis hel kylling, kalkun og store
kgdstykker behandles med
dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil
det forbedre det feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30
minutter laengere tid at stege kgd
med ben i forhold til at stege den
samme stgrrelse kgd uden ben.

e Hver centimeter af kgdets tykkelse
kraever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

e Lad kgdet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt.
Saften fordeles bedre over hele
stegen og lgber ikke ud, nar kadet
skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste
eller nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar ked, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprgde uden

at blive tgrre. Flade stykker, kedspyd og
pglser er specielt velegnede til grill
samt gregntsager med et hgjt
vandindhold som f.eks. tomater og lag.

e Fordel stykkerne, der skal grilles,
pd tradgrillen eller i bagepladen
med tradgrill sddan, at det
deekkede omrade ikke overskrider
stgrrelsen af grillvarmeren.

e Satristen eller bagepladeniden
gnskede rille i ovnen. Hvis du
griller pa risten, skal du seette den
dybe bageplade pd nederste rille
for at samle fedtet. Bagepladen,
der skal bruges, skal daekke hele
grilleomrédet. Denne plade leveres
muligvis ikke sammen med
produktet. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem rengering.
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Madvarer, der ikke er egnet til N&r der veelges en funktion,

grill, udger brandrisiko. Brug lyser rammen omkring den

kun mad til grill, der er egnet til : s

intensiv grillvarme. relevante indstilling op.
Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig

mad kan antaendes.

Programmet annulleres i
tilfaelde af stremsvigt. Du skal
omprogrammere ovnen.

Den aktuelle tid kan ikke
indstilles, mens ovnen kgrer,
eller hvis ovnen er semi- eller
fuldautomatisk programmeret.

Tips for stegetermometer

e Retten tilberedes ved at stikke
stegetermometeret i den tykkeste
del af kgdet. Lad ikke
termometeret rgre skalen, ben
eller fedtvaev.

e Ved tilberedning af en hel kylling
skal stegetermometeret stikkes
mellem maven og vingen p& grund
af hulrummet i brystpartiet.

abnes.
Anbefatet Temperaturomrad
. . . temperaty | e [°C]
e Vedtilberedning af ked i lunser c o0

skal du veelge stykker p3 ca. Damp

lignende starrelser. Stik Damp ¢ otatick 40 280
+ ventilator

stegetermometeret i det tykkeste ey 0320

stykke. , Statick 700 5280
e Hvis du mener, at kgdet ikke er ventilator

feerdigstegt, skal du fortsaette Damp +
; : ventilatoropv.
stegningen og stikke o
40-280

Steget etere et n t t QE{DAVB it

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampen, nar ovnldgen

ICHRCIS]C]

Funktion

Ventilator opv.

Brug af den elektriske ovn Multimadiay
Tabel over tilberedningsfunktioner 130}
Funktionstabellen angiver de
funktioner, der kan bruges i ovnen,
samt de respektive maksimum og
minimumtemperaturer.

Euld anill 280
Lav grill

Damp + Grill + 40-280
ventil.
L

4080
40-280

Euld guillventil 40 780

Damp+ventilato

Funktioner varierer afhangigt
af produktmodel.

Af sikkerhedsmaessige drsager
er den maksimale tid, der kan
indstilles for "Koge-/stegetid”,
begraenset til 6 timer ved alle
positioner undtagen "Holde
varm” og "Lav temp.
Tilberedningsfunktioner.
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220 50-250
r+ undervarme
Ventiator + 50200

indervarme
Undervarme
Maalavning lay 1an 80180
temp

Holde varm

"lemperaturen kan indstilles #1310 °C v5
modeller mied pyrolyse selurencningslunktion

* Funktioner varierer afbeengigt of produktmodel



Sluk for den elektriske ovn

Tryk pad Teend/sluk-knappen for at
slukke ovnen.

Det er vigtigt at placere trédgrillen
korrekt oven pd tradhylden. Tradgrill
skal isaettes mellem tradhylderne som
illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille st&d mod ovnens
bagveeg. Lad tradgrillen glide til
hyldens forreste afsnit og seenk den
ned vha. l&gen for at opna et godt
grillresultat.

(Varianter afhaengigt af produktmodel )

Sadan bruges stegetermometer

1. Efterindstilling af ovnen til en
bestemt funktion og temperatur,
skal du placere stegetermometerets
forbindelsesstik (2) ind i rillet (1) p&
siden af veeggen i kabinettet

1 2 3

T Rille til stegetermometer

2 Forbindelsesstik til
stegetermometer

3 Ende pa stegetermometerets
faler

Stegetermometer er aktivt
under brugen af funktioner,
hvor stegetermometerets
symbol vises konstant p3
displayet.

Hvis du har indstillet ovnens
timer til en bestemt kogetid
fgr anvendelsen af
stegetermometeret, vil
tidsindstillingen blive
annulleret automatisk, nar
du tilslutter termometeret.

Nar der bruges
stegetermometer til
madlavningen, kan hylderne
pd stegetermometerets stik
ikke bruges.

2. Stik enden pd stegetermometerets

» Din ovn registrerer automatisk, at
stegetermometeret er sat ind, og
P75/075 vises i indikatorfeltet for
temperatur. Stegetermometerets fgler
registrerer automatisk, nar
temperaturen inde i kgdet ndr den
indstillede veerdi og stopper sa
tilberedningen.

Hvis P75/075 ikke vises i
indikatoren for temperatur,
sgrg for at tilslutningsstikket er
blevet korrekt sat i rillen.
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e Den anbefalede temperatur for
stegetermometer er 75 °C. Du kan
&@ndre denne temperatur fra 40 og
99 °C, hvis du gnsker det.

(Ved brug af dampfunktionerne kan
du andre temperaturen fra 40 °C
til 90 °C).

e Stegetermometer renggres med en
fugtig klud og terres efter hver
brug.

Hvis stegetermometer bruges

uden at stikke fglerspidsen i
kadet, vil fglerspidsen
registrere temperaturen inde |
ovnen og stoppe tilberedningen,
nér den indstillede temperatur
er ndet. Hvis
stegetermometeret udseettes
for en temperatur pad 250 °C og
derover, vil termometerets fgler
blive veerdilgse.

Tilberedningen stopper, hvis du

tager stegetermometeret ud,
far tilberedningsprocessen er
slut.

i kadet {°C)
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* Af hensyn til
fodevaresikkerheden anbefales

det, at kernetemperaturen (det
koldeste sted) i rgdt ked skal
vaere mindst 63 °C.

* Af hensyn til
fgdevaresikkerheden anbefales
det, at kernetemperaturen (det
koldeste sted) i hgnsekgd skal
vaere mindst 74 °C.

Betjeningsmodus

Raekkefglgen af betjeningsmodus, der
er vist her, kan afvige fra
arrangementet p& dit produkt.

Se tilberedningsfunktionerne og de
anbefalede placeringer pa rillerne pa
ovnens tidsdisplay.

Damp

Tilberedningen udfgres med damp.
Anvendes til damptilberedning af
madvarer sdsom grgntsager, rgdt ked, fisk
og fjerkree. Eftersom dampen daekker
madens overflade, forhindres det, at
neeringsstoffer gar tabt under
tilberedningen.

Damp + Statisk + ventilator

Varm luft, der opvarmes af de nederste og

gverste varmelegemer, spredes meget

hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af

ventilatoren. Derudover bruger denne

funktion ogsd damp. Tilberedning med én
lade.




Statisk

Maden varmes bade fra oven og fra neden.
Den er egnet til kager, mgrdej, eller kager
og gryderetter i bageforme. Tilberedning

Statisk + ventilator

Varm luft, der opvarmes af de nederste og
gverste varmelegemer, spredes meget
hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af
ventilatoren. Tilberedning med én plade.

Damp + ventilatoropv.

Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt
overalt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
Derudover bruger denne funktion ogsd
damp. Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider p& forskellige riller, og i de fleste
tilfeelde er forvarmning ikke ngdvendig.
Egnet til madlavning med flere plader.

Nar [dgen er dbnet, vil

blaesermotoren ikke kgre for at
holde den varme luft inde i
ovnen.

@ko-varmluft

For at spare strgm kan du bruge denne
funktion i stedet for varmluft ved 160-220°
C. Veer opmeerksom pd, at
tilberedningstiden vil gges lidt.
Tilberedningstiderne for denne funktion er
angivet i tabellen "@ko varmluft”.

Ventilator opv.

Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt
overalt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider p& forskellige riller, og i de fleste
tilfeelde er forvarmning ikke ngdvendig.
Egnet til madlavning med flere plader.

Nar [dgen er dbnet, vil

blaesermotoren ikke kgre for at
holde den varme luft inde i
ovnen.

Multimadlav. (3D)

Overvarme, undervarme og varmluft kgrer.
Maden tilberedes jeevnt og hurtigt over alt.
Tilberedning med én plade.
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Damp + Grill + ventil.

Den store grill i ovnens loft er teendt. Dette
er velegnet til at grille store maengder kgd.
Derudover bruger denne funktion ogsd
damp.

[E—

e Szt store eller mellemstore
portioner under grillvarmeren for
at grille dem.

e Sattemperaturen pd det hgjeste
niveau.

e Vend maden om, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.

Fuld grill
Den store grill i ovnens loft er teendt. Dette

er velegnet til at grille store maengder kgd.

[ES—

e Szt store eller mellemstore
portioner under grillvarmeren for
at grille dem.

e Sattemperaturen pd det hgjeste
niveau.

e Vend maden om, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.

Lav grill
Den lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet
til grillretter og gratinerede retter.

Lav grill

e Satsma eller mellemstore
portioner under grillvarmeren for
at grille dem.

e Sattemperaturen pd det hgjeste
niveau.

e Vend maden om, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.

Fuld grill+ventil.

Varm luft, der opvarmes af den hele grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjaelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at grille
store maengder kgd.

Seet store eller mellemstore

portioner under grillvarmeren for

at grille dem.

e Sattemperaturen pd det hgjeste
niveau.

e Vend maden om, nar halvdelen af

grilltiden er gdet.

Damp-+ventilator + undervarme

Undervarme og varmluft (i bagvaeggen)

kgrer. Derudover bruger denne funktion

0gsé damp. Anvendes til tilberedning af
izza og kager.

—
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Ventilator + undervarme
Undervarme og varmluft (i bagvaeggen)
kgrer. Egnet til bagning af pizza.



Ventilator + undervarme

Undervarme

Kun overvarme kgrer. Egnet til pizza og til
bagning af mad, der ikke ma brunes pa
toppen.

prss——)

Madlavning lav temp

Maden varmes samtidig fra oven og fra
neden. Det egner sig til langsom
madlavning af stegte/svitsede stykker kad
(kalv, lam, fjeerkrae osv.) i en &ben
beholder ved lav temperatur. Denne
funktion sikrer, at kgdet er saftigt og mart
indeni. Vaelg hygiejnisk sikre kgdtyper.
Forsteg/svits alle overflader pa kgdet pa
en varm pande pa et komfur, grill eller
lignende. Du kan tilberede det
forstegte/svitsede kegd i lang tid med
“langsom madlavning”-funktionen.
Tilberedning med kun én plade.

Holde varm
Bruges til at holde maden varm i lang tid.

)

BRUG AF DAMP

Folgende funktioner ggr brug af damp
e Damp + Statisk + ventilator

Statisk + ventilator

e Damp + Grill + ventil.

e Damp+ventilator + undervarme
Hver funktion har tre forskellige
dampniveauer: lav, mellem og hgj.
Disse funktioner afgiver damp til
tilberedningen med faste intervaller.
Det anbefales at bruge lavt dampniveau
til tilberedning af bagveerk sdsom kager,
boller osv.

Det anbefales at bruge mellem
dampniveau til tilberedning af bagvaerk
s&som brgd. Dampen sikrer, at
bagvaerkets overflade bliver klarere,
skorpen bliver mere spred, og
bagveerket haever mere.

Hgjt dampniveau anbefales til kgd
(store stykker kad, hel kylling osv.).
Dampen reducerer tabet af vaede ved
tilberedning af kad, hvilket gor kgdet
mere saftigt.
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Introduktion til kontrolpanel
16 15 14 13

12 1 10

| BEER

Tast til hurtig opvarmning

Tast til friggrelse af 1&g til

vandbeholder

9 Knap for start/stop madlavning

10 Tidsindikator

11 Alarmtid

12 Tilberedningstid/sluttid for
tilberedning

13 Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

14 Tekst display

15 Funktionsdisplay

16 Hyldeskinnepositioner

: Booster-symbol

: Symbol for koge-/stegetid
: Symbol for slut for
madlavningstid

: Alarmsymbol.

: Symbol for indvendig
temperatur

=== ¥ il
® GC'%')
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*(Varianter afhaengigt af produktmodel )
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1 TAND/SLUK knap % : Hold-varm-tast
2 Tastel3s-tast @1 : Symbol for Eastelaos
) : Symbol for aben lage
3 Tilbage-tast Vf’ : Symbol for kgdsonde*
4 Ned-tast (menuvalg) HH - Selvrensnings-tast
5  Op-tast (menuvalg) (pyrolyse)*
6 OK-tasten «* : Symbol for madlavning ved
7 damp
8

Menu for tilberedningsprogrammer

Sadan bruges ovnen til at tilberede

mad uden damp

1. Tryk pa @ for at taende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt.

3. Tryk pad & for at tilgd menuen over
tilberedningsprogrammer.

4. /N/N/ for at veelge den gnskede
funktion uden damp. Tryk p& ™ for
at aktivere funktionen.

5. Hvis du vil @ndre temperaturen,
skal du trykke pd ZA\/N i rammen
for temperatur/veegt, og indstille
den gnskede temperatur.
Temperaturen bekreeftes, sa snart
den er &ndret.




De aktive felter for

temperatur/veegt,
tilberedningstid og alarmtid
er omgivet af en ramme.
Tryk pd ™ for at flytte
rammen over pa felterne til
hegjre, eller tryk pd *3 for at
flytte den over pé felterne til
venstre. Hvis du trykker pd
“Digen, mens rammen
omgiver feltet
Temperatur/veegt til venstre,
gar skeermen tilbage til den
forrige menu.

. Indstil tilberedningstiden ved at
trykke p& & og flytte rammen over
pa feltet tilberedningstid/sluttid for
tilberedning. vises. Tryk pa
/N\/\/ for at indstille den gnskede
tilberedningstid.

. Udskyd sluttiden for tilberedning,
nar tilberedningstiden allerede er
indstillet, ved at trykke p& &,
vises. Tryk pa AA/\/ for at indstille
den gnskede sluttid for tilberedning.
. Indstil alarmtiden uden at aendre
pamindelsen ved at trykke pd & og
flytte rammen over pé feltet
alarmtid. INENM vises. Tryk pd /\
/N/ for at indstille den gnskede
alarmtid. Indstilling af alarmtiden
har kun til form3l at give en
padmindelse, den haringen
indflydelse pa tilberedningstiden,
eller hvorvidt ovnen kgrer. For
eksempel er dette brugbart, hvis du
vil vende maden i ovnen pa et
bestemt tidspunkt.

Den maksimale alarmtid er
23 timer og 59 minutter.

. N&r du har angivet den gnskede
tilberedningsfunktion, temperatur,

tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid, skal du
trykke pa Pl for at starte ovnen,
Ovnen starter, og de valgte
funktioner samt meddelelsen
"Tilbereder" vises pé displayet.

Det er ikke ngdvendigt at
indstille tilberedningstid,
sluttid for tilberedning eller
alarmtid for at bruge ovnen.
Disse funktioner er valgfrie.

Hvis ovnldgen dbnes under
[

madlavning, kommer =7

symbolet frem pa displayet.

» Hvis der ikke er indstillet en
tilberedningstid, skal ovnen betjenes
manuelt. Nar maden er tilberedt, skal
du trykke pa Bl for at stukke for ovnen.
Ellers vil ovnen fortsaette med at kgre.
» "Hvis tilberedningstiden er den
eneste funktion, der er angivet, slukker
ovnen, nar tilberedningstiden er slut.
Den valgte funktion samt meddelelsen
"Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.

» Hvis tilberedningstid og sluttid for
tilberedning begge er angivet, beregner
ovnen starttiden for tilberedningen ved
at treekke den tilberedningstid, du har
angivet, fra den sluttid for tilberedning,
du har angivet. Nar starttiden for
tilberedning er kommet, teendes de
valgte funktioner, og ovnen opvarmes
til den valgte temperatur. Den bevarer
denne temperatur, indtil
tilberedningstiden er ovre. Ovnen
slukker, nar tilberedningstiden er slut.
Den valgte funktion samt meddelelsen
"Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
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advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.

Sadan bruges ovnen til
damptilberedning og dampassisteret
tilberedning af mad

1. Tryk pa O for at taende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt.

3. Tryk pd & for at tilgd menuen over
tilberedningsprogrammer.

4. Tryk pa /N/N/ for at veelge
damptilberedning eller den gnskede
dampassisterede funktion. Tryk pa
[ for at aktivere funktionen.

5. Tryk pd ™. Brug /AA/\V/ til at
justere dampniveauet. Tryk p& &
igen for at bekraefte indstillingen.

6. Hvis du vil @ndre temperaturen,
skal du trykke pd ZAN/N/ i rammen
for temperatur/veegt og indstille den
gnskede temperatur. Temperaturen
bekraeftes, sa snart den er andret.

De aktive felter for
temperatur/veegt,
tilberedningstid og alarmtid
er omgivet af en ramme.
Tryk p& & for at flytte
rammen over pa felterne til
hejre, eller tryk pd *3 for at
flytte den over pé felterne til
venstre. Hvis du trykker pd
“Digen, ndr rammen
omgiver feltet
Temperatur/veegt til venstre,
gar skeermen tilbage til den
forrige menu.

7. Indstil tilberedningstiden ved at
trykke p& & og flytte rammen over
pa feltet tilberedningstid/sluttid for
tilberedning. vises. Tryk pa
/N\/\/ for at indstille den gnskede
tilberedningstid.
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Med denne funktion kan du ikke starte
ovnen, fgr du har valgt en
tilberedningstid. Tilberedningstiden er
automatisk indstillet til 30 minutter pa
displayet.

8. Udskyd sluttiden for tilberedning,
nar tilberedningstiden allerede er
indstillet, ved at trykke p& &
vises. Tryk pa /A\N/\/ for at indstille
den gnskede sluttid for tilberedning.

9. Indstil alarmtiden uden at @ndre
pamindelsen ved at trykke pd & og
flytte rammen over pé feltet
alarmtid. INENM vises. Tryk pd /\
/N/ for at indstille den gnskede
alarmtid. Indstilling af alarmtiden
har kun til form3l at give en
padmindelse, den haringen
indflydelse pa tilberedningstiden,
eller hvorvidt ovnen kgrer. For
eksempel er dette brugbart, hvis du
vil vende maden i ovnen pa et
bestemt tidspunkt.

Den maksimale alarmtid er
23 timer og 59 minutter.

10.Nar du har angivet den gnskede
tilberedningsfunktion, temperatur,
tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid, skal du
trykke pa Bl for at starte ovnen,

11.Trin til betjening af dampfunktionen:
Hvis du ikke har brugt
damptilberedning i laengere tid,
vises meddelelsen “Tilfgj rent vand”.

12.Tryk pa Co:l Laget til
vandbeholderen &bner sideleens, og
vandbeholderen skubbes ud.

13.Tag vandbeholderen ud, haeld det
eventuelt resterende vand ud, og
fyld vandbeholderen med rent vand
op til det angivne niveau (max.).




Sundhedsrisiko! Undlad at
bruge andre vaesker end
drikkevand i dampsystemet.

Brug ikke destilleret vand
eller filtreret vand. Brug kun
flaskevand. Haeld ikke
oplgsninger, der er
braendbare eller indeholder
alkohol eller faste partikler,
i vandbeholderen.

Takket veere laget pd
beholderen kan du fylde
vand i den uden at tage den
ud.

14.Seet beholderen tilbage pd plads, og

tryk pa tﬁ for at lukke laget. Tryk p3
Bl for at starte tilberedningen.
» Hvis der er tilstraekkeligt med vand,
starter ovnen.

For du begynder pa funktioner
til damptilberedning eller
dampassisteret tilberedning,
skal du sgrge for, at rillen til
stegetermometeret er lukket.

EHVS ovnldgen &bnes under

madlavning, kommer =
symbolet frem pa displayet.

Hvis niveauet i vandbeholderen

bliver for lavt under
tilberedningen, vises
meddelelsen "Tilfgj rent vand”,
og ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tilberedningen
afbrydes. Nar du har fyldt vand i
beholderen og sat den tilbage
pé plads, genoptager ovnen
tilberedningen fra, hvor den
stoppede.

» "Hvis tilberedningstiden er den
eneste funktion, der er angivet, slukker

ovnen nar tilberedningstiden er slut.
Den valgte funktion samt meddelelsen
“Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.
» » Hvis tilberedningstid og sluttid for
tilberedning begge er angivet, beregner
ovnen starttiden for tilberedningen ved
at treekke den tilberedningstid, du har
angivet, fra den sluttid for tilberedning,
du har angivet. Nar starttiden for
tilberedning er kommet, teendes de
valgte funktioner, og ovnen opvarmes
til den valgte temperatur. Den bevarer
denne temperatur, indtil
tilberedningstiden er ovre. Ovnen
slukker, nar tilberedningstiden er slut.
Den valgte funktion samt meddelelsen
“Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.
15.Nar tilberedningen er slut, skal du
haelde det resterende vand |
beholderen ud af hygiejnemaessige
drsager.

andet i ovnens system
fares tilbage til
vandbeholderen, ca. 15
minutter efter
tilberedningen er slut. Haeld
dette vand ud af
hygiejnemaessige arsager.

16.Aktivér tgrrefunktionen for at
komme af med det resterende vand
i ovnen. Se "Menuen tilbehgr".

Hvis den automatiske
terrefunktion er aktiveret,
teendes den automatisk,
hver gang dampfunktionen
er blevet brugt.

17.Sadan fortseettes tilberedningen:
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Inden for 5 minutter, efter
tilberedningen er slut, kan du trykke
pa Pl for at fortszette med at bruge
ovnens dampfunktioner.

» Ovnen fortsaetter med at kgre med de

samme indstillinger af funktioner og

temperatur.

18. Hvis du vil bruge ovnen igen inden
for 5 minutter efter, tilberedningen
er slut, vises meddelelsen "Ovnen
klarggres”, da ovnen vil veere
begyndt at fgre vandet i systemet
tilbage til vandbeholderen. Nar
denne meddelelse er forsvundet,
skal du trykke pa Pll for at starte
tilberedningen. Da vandet i ovnens
system er fort tilbage til
vandbeholderen, vises meddelelsen
“Tilfgj rent vand™.

19.Tryk pa t:o‘l Laget til
vandbeholderen &bner sideleens, og
vandbeholderen skubbes ud.

20.Tag vandbeholderen ud, hzeld det
eventuelt resterende vand ud, og
fyld vandbeholderen med rent vand
op til det angivne niveau (max.).

21.Seet beholderen tilbage pé plads, og

0
tryk p& £ for at lukke l3get. Tryk pa
Bl for at starte tilberedningen.

» Hvis der er tilstraekkeligt med vand,
starter ovnen.

Hvis du &bner ovnldgen, mens
dampfunktionen er i gang,
starter blaesermotoren ved hgj
hastighed for at skabe et
luftteeppe.

Under de sidste tre minutters
damptilberedning kgrer
bleesermotoren ved hgj
hastighed for at reducere
mangden af damp i ovnen.
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22 Nér tilberedningen er slut, skal du
halde det resterende vand i
beholderen ud af hygiejnemaessige
drsager.

andet i ovnens system
fares tilbage til
vandbeholderen, ca. 15
minutter efter
tilberedningen er slut. Haeld
dette vand ud af
hygiejnemaessige arsager.

23.Aktivér tgrrefunktionen for at
komme af med det resterende vand
i ovnen. Se "Menuen tilbehgr".

Hvis den automatiske
terrefunktion er aktiveret,
vises den p& ovndisplayet,
nar hver
damptilberedningsproces
slutter. Du kan trykke p3 4]
for at starte den.

Fer du starter
terrefunktionen, skal du
tage maden og tilbehgr,
sdsom bageplader, riste
osv., ud af ovnen.

Indstilling af booster (hurtig

opvarmning)

Brug boosterfunktionen (hurtig

opvarmning) til at opvarme ovnen til

den gnskede temperatur hurtigere.

Veelg den gnskede

tilberedningsfunktion, og :

1. Tryk pa =B ¢n gang. Symbolet EJE
vises pa displayet.

2. N&r madlavningstid og temperatur
er indstillet, skal du trykke pa ’"
for at starte tilberedningen.

» Symbolet Eﬂ% forsvinder, sa snart
ovnen nar den gnskede temperatur, og
ovnen genoptager den funktion, den var



sat til inden boosterfunktionen blev
aktiveret.

3. Tryk pa E& én gang for at annullere
boosterfunktionen. Herved
deaktiveres boosterfunktionen, og
;[E forsvinder.

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der andres p3

indstillingerne ved at aktivere
tasteldsen.

Tasteldsen kan bade bruges,
nér ovnen kgrer, og nar den
ikke kgrer. Ovnen kan slukkes
ved at trykke p3 @ mens ovnen
kgrer, selv nar tasteldsen er
aktiveret.

1. Tryk pa 8 indtit & vises pa
displayet.

» Efter at have aktiveret tasteldsen,

vises advarslen "Tastelds aktiv" og

symbolet & p& displayet, nar du trykker

pa en vilkarlig tast (undtagen tasterne

AN,

Ovnens knapper fungerer ikke,
nar tasteldsen er aktiveret.
Tasteldsen bliver ikke
annulleret i tilfeelde af
strgmsvigt.

Deaktiverinéaf tastelas

1. Tryk pd @ indtil "&" forsvinder fra
displayet.

» Herved er tasteldsen deaktiveret.

Menuen automatiske

tilberedningsfunktioner

1. Tryk pa @ for at taende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pd /AN, indtil
"Menuen automatisk tilberedning”
vises.

3. Tryk pd & for at &bne menuen for
automatisk tilberedning.

4. Tryk pa AN/N/ for at vaelge den
mad, du vil tilberede, i
hovedmenuen. (Se tabellen for
Menuen automatisk tilberedning).
Tryk pd 4 for at bekreefte.

5. Tryk pa AN\ for at vaelge den
mad, du vil tilberede.

6. For at endre vaegtangivelsen for
maden skal du trykke péd /N\N/\/,
ndr rammen omgiver feltet
temperatur/vaegt, og indstille
vaegten. Vaegten bekreaeftes, sa snart
den er &ndret. Tilberedningstiden
@ndres automatisk baseret pa
madens vaegt.

Du kan kun aendre vaegten
for de retter, hvor der er
angivet en vaegt.

De aktive felter for
temperatur/veegt,
tilberedningstid og alarmtid
er omgivet af en ramme.
Tryk p& B for at flytte
rammen over pa felterne til
hejre, eller tryk pd “3 for at
flytte den over pé felterne til
venstre. Hvis du trykker pd
“Digen, ndr rammen
omgiver feltet
Temperatur/veegt til venstre,
gar skeermen tilbage til den
forrige menu.

7. Indstil tilberedningstiden ved at
trykke p& & og flytte rammen over
pa feltet tilberedningstid.
vises. Tryk pa /\/\/ for at indstille
den gnskede tilberedningstid.
Antallet af gange tilberedningstiden
kan @endres pa grund af madens
veegt, er begraenset.

8. Huis tilberedningsfunktion,
temperatur, vaegt og
tilberedningstid er passende, skal
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du trykke p3 Pll for ot starte
tilberedningen.

9. Huvis tilberedningen af den valgte
mad omfatter brug af damp, skal du
felge vejledningen til
dampfunktionen nedenfor:

Hvis du ikke har brugt
damptilberedning i laengere tid,
vises meddelelsen “Tilfgj rent vand”.
10.Tryk pa t:°1 Laget til
vandbeholderen &bner sideleens, og
vandbeholderen skubbes ud.

11.Tag vandbeholderen ud, haeld det
eventuelt resterende vand ud, og
fyld vandbeholderen med rent vand
op til det angivne niveau (max.).

Sundhedsrisiko! Undlad at
bruge andre vaesker end
drikkevand i dampsystemet.

Brug ikke destilleret vand
eller filtreret vand. Brug kun
flaskevand. Haeld ikke
oplgsninger, der er
braendbare eller indeholder
alkohol eller faste partikler,
i vandbeholderen.

Takket veere laget pd
beholderen kan du fylde
vand i den uden at tage den
ud.

12.Seet beholderen tilbage pd plads, og
0
tryk p& 3 for at lukke [&get. Tryk pa
Bl for at starte tilberedningen.

» Hvis der er tilstraekkeligt med vand,
starter ovnen.

For du begynder pa funktioner
til damptilberedning eller
dampassisteret tilberedning,
skal du s@rge for, at rillen til
stegetermometeret er lukket.
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Hvis ovnldgen dbnes under

madlavning, kommerB
symbolet frem pa displayet.

Hvis niveauet i vandbeholderen
bliver for lavt under
tilberedningen, vises
meddelelsen "Tilfgj rent vand”,
og ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tilberedningen
afbrydes. Nar du har fyldt vand i
beholderen og sat den tilbage
pé plads, genoptager ovnen
tilberedningen fra, hvor den

stoppede.

» »Hvis der er angivet en
tilberedningstiden: Ovnen slukker, nar
tilberedningstiden er get. Den valgte
funktion samt meddelelsen
“Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.
13.Nar tilberedningen er slut, skal du
haelde det resterende vand i
beholderen ud af hygiejnemaessige
drsager.

andet i ovnens system
fores tilbage til
vandbeholderen, ca. 15
minutter efter
tilberedningen er slut. Haeld
dette vand ud af
hygiejnemaessige arsager.

14. Aktivér tgrrefunktionen for at
komme af med det resterende vand
i ovnen. Se "Menuen tilbehgr".

Hvis den automatiske
terrefunktion er aktiveret,
teendes den automatisk,
hver gang dampfunktionen
er blevet brugt.

15.Sadan fortseettes tilberedningen:



Inden for 5 minutter, efter
tilberedningen er slut, kan du trykke
pa Bl for at fortseette med at bruge
ovnens dampfunktioner.

» Ovnen fortsaetter med at kgre med de

samme indstillinger af funktioner og

temperatur.

16.Hvis du vil bruge ovnen igen inden
for 5 minutter efter, tilberedningen
er slut, vises meddelelsen "Ovnen
klarggres”, da ovnen vil veere
begyndt at fgre vandet i systemet
tilbage til vandbeholderen. Nar
denne meddelelse er forsvundet,
skal du trykke pa Bl for ot starte
tilberedningen. Da vandet i ovnens
system er fort tilbage til
vandbeholderen, vises meddelelsen
“Tilfgj rent vand™.

17.Tryk pa t:o‘l Laget til
vandbeholderen &bner sideleens, og
vandbeholderen skubbes ud.

18.Tag vandbeholderen ud, haeld det
eventuelt resterende vand ud, og
fyld vandbeholderen med rent vand
op til det angivne niveau (max.).

19.Set beholderen tilbage pd plads, og

0
tryk p& 3 for at lukke [&get. Tryk pé
Bl for at starte tilberedningen.

» Hvis der er tilstraekkeligt med vand,
starter ovnen.

Hvis du &bner ovnldgen, mens
dampfunktionen er i gang,
starter blaesermotoren ved hgj
hastighed for at skabe et
luftteeppe.

Under de sidste tre minutters
damptilberedning kgrer
bleesermotoren ved hgj
hastighed for at reducere
mangden af damp i ovnen.

20.Nér tilberedningen er slut, skal du
halde det resterende vand i
beholderen ud af hygiejnemaessige
drsager.

andet i ovnens system
fores tilbage til
vandbeholderen, ca. 15
minutter efter
tilberedningen er slut. Haeld
dette vand ud af
hygiejnemaessige arsager.

Ne

21.Aktivér tgrrefunktionen for at
komme af med det resterende vand
i ovnen. Se "Menuen tilbehgr".

Hvis den automatiske
terrefunktion er aktiveret,
vises den p& ovndisplayet,
nar hver
damptilberedningsproces
slutter. Du kan trykke p3
for at starte den.

Fer du starter
terrefunktionen, skal du
tage maden og tilbehgr,
sdsom bageplader, riste
osv., ud af ovnen.

HoRNC
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Menu med ekstra programmer

For du begynder pa funktioner
til damptilberedning eller
dampassisteret tilberedning,
skal du s@rge for, at rillen til
stegetermometeret er lukket.

Afkalkning (Denne funktion er valgfri.
Den findes muligvis ikke i dit produkt.)
Det anbefales at bruge
afkalkningsprogrammet til at fjerne
den kalk, der samler sig |
dampgenereringssystemet. Ovnen giver
besked, nar du skal udfgre
afkalkningen, baseret pa den
vandhéardhed, du angiver. Der fglger to
afkalkningstabs med produktet. (Du
kan 0gsa bruge afkalkningsmidler, der
er tilgeengelige i almindelig handel, og
som anbefales til apparater til
damptilberedning, i overensstemmelse
med deres brugsanvisning.

1. Tryk pa @ for at taende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er

teendt. Tryk pa ZAN/N/, indtil "Ekstra

programmer” vises.

Tryk pd &

4. Tryk pa /NN indtil "Afkalkning”
vises pa tekstdisplayet.

5. Tryk pa & Tryk pa Bl for at starte
processen.

6. "Haeld 250 mlvand og en tablet i
tanken" vises pa displayet.

7. Tryk pd t:°1 L&get til vandtanken
dbner sidelaens, og vandtanken
skubbes ud.

8. Haeld 250 ml rent vand og tabletten i
tanken. Szt tanken pa plads, og tryk

8
p& 3 for at lukke daekslet.

9. Tryk pad bl igen for at starte
processen.

10.Under afkalkningsprocessen
oplgses tabletten og fjerner den

w

kalk, der har samlet sig i ovnens
dampgenerator. Ovnen udfgrer
processen automatisk, og nar
processen er fuldfgrt, vises
meddelelsen “Tgm tanken, og heeld
250 mlvand i den™.

11.Tryk pa [:01 L&get til vandtanken
dbner sidelaens, og vandtanken
skubbes ud.

12.Tgm tanken, og haeld 250 ml rent
vand i tanken. Seet tanken pa plads,

0g tryk pa [:01 for at lukke deekslet.
Processen genoptages.

13.Nar afkalkningen er slut, vises
meddelelsen "Handlingen er udfart”.

Forste trin i afkalkningen
varer ca. 90 minutter, og
andet trin varer ca. 20
minutter.

» Abn ovnladgen, s& dampen lukkes ud,
og tgm vandtanken for det resterende
vand.

Torring (Denne funktion er valgfri.

Den findes muligvis ikke i dit produkt.).
Dette tgrrer ovnen inden i ved at
fordampe evt. resterende vand i ovnen
efter damptilberedning. Det anbefales
at bruge denne funktion efter hver
damptilberedning af hygiejnemaessige
drsager.

For terreprocessen startes,
skal du tage mad og bageplader
ud af ovnen.

Fer du bruger tgrrefunktionen,
skal du tgrre evt. vand, der har
samlet sig i bunden af ovnen, op
med et tort viskestykke.

1. Tryk pa O for at teende for ovnen.
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2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa Z\/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

Tryk pd ™.

4. Tryk p&d ZAN/N indtil “Tarring” vises
pd tekstdisplayet.

5. Tryk pd ™.

Tryk pa Bl for at starte tgrringen.

7. Efter 10 minutter, som er den
automatisk indstillede tgrretid, vises
meddelelsen “Abn ovnlagen” i
displayet.

» Abn ovnlagen for at lukke dampen ud.

Genopvarm (Denne funktion er valgfri.

Den findes muligvis ikke i dit produkt.)

Dette er egnet til tilberedning af

tilberedte retter. Brugen af damp

forebygger, at maden tgrrer ud.

e Brug varmebestandig beholdere.

e Brug den perforerede bradepande

til damptilberedning.

Dak ikke maden til, ndr den

genopvarmes.

1. Tryk pa @ for at taende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa ZA\/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

3. Tryk pd ™.

4. Tryk pd ZN/N/, indtil "Genopvarm*
vises i tekstdisplayet.

5. Tryk pa &. Tryk p& Bl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

I denne funktion vises den anbefalede

temperatur og tid. Du kan andre

temperatur og tid og angive et
sluttidspunkt.

w
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Efterhaevning af dej (Denne funktion
er valgfri. Den findes muligvis ikke i
dit produkt.)

Denne funktion er egnet til haevet dej til

f.eks. brgd, boller eller pizza. Brug af

damp forebygger, at dejens overflade
tgrrer ud.

e Brug varmebestandige beholdere.

e Daek ikke maden til ved
efterhavning.

o Abn ikke ovndgren under
efterhaevningsprocessen. Dette kan
medfgre tab af damp, eller at dejen
bliver flad.

e Fgrdubruger
efterhavningsfunktionen, skal du
sgrge for, at bageomradet er
tilstrazkkelig koldt
(stuetemperatur].

e Efterhavningstiden kan variere
afhangigt af dejens stgrrelse og
veegt.

e Det anbefales at bruge store
varmebestandige beholdere pa
ovnristen ved efterhavning.

1. Tryk pa @ for at taende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa Z\/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

3. Tryk pd ™.

4. Tryk pd ZN/N/, indtil "Efterhaevning
af dej" vises pa tekstdisplayet.

5. Tryk pa & Tryk pa Pl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

| denne funktion vises den anbefalede

temperatur og tid. Du kan andre

temperatur og tid og angive et
sluttidspunkt.



Optoning (Denne funktion er valgfri.
Den findes muligvis ikke i dit produkt.)
Denne funktion er egnet til optgning af
frosne madvarer, som f.eks. frugt,
grensager og bagveerk. Nar du udfgrer
optgning, skal du bruge den
perforerede bradepande til
damptilberedning. Placer en bageplade
under den nederste hylde (hylde 1) p&
den perforerede bradepande for at
opsamle det vand, der kommer fra de
madvarer, der optgs.

Det anbefales at optg kad,
flerkree, fisk osv. i kgleskabet af
hensyn til fgdevaresikkerheden.

Saet de frosne madvarer i
ovnen, efter du har fjernet
eventuel emballage.

1. Tryk pa O for at teende for ovnen.
Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa AN/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

Tryk pd &

4. Tryk pa ZN/N/, indtil "Optgning”
vises pa tekstdisplayet.

5. Tryk pd ™. Tryk p& Pll for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

| denne funktion vises den anbefalede

temperatur og tid. Du kan andre

temperatur og tid og angive et
sluttidspunkt.

Blancher (Denne funktion er valgfri.
Den findes muligvis ikke i dit produkt.)
Denne funktion er egnet til blanchering
af frugt og grensager, fgr de fryses ned
eller syltes.

N
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Brug den perforerede bradepande til
blanchering. Placer en bageplade
under den nederste hylde (hylde 1) p&
den perforerede bradepande for at
opsamle det vand, der kommer fra de
madvarer, der blancheres.

Du kan bevare farven pa de
blancherede fgdevarer ved at
saette fgdevarerne i isvand efter
blancheringen for at kgle dem
af. Heeld derefter vandet fra.

1. Tryk pa O for at teende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa ZAA/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

3. Tryk pd ™.

4. Tryk pd ZN/N/, indtil "Blancher”
vises i tekstdisplayet.

5. Tryk pa &. Tryk pa Bl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

I denne funktion vises den anbefalede

tid. Du kan andre tiden og angive et

sluttidspunkt.

Hygiejne (Denne funktion er valgfri.
Den findes muligvis ikke i dit produkt.)
Egnet til sterilisering af sylteglas og
tilhgrende ag.

Brug ovnens rist ved sterilisering af
beholdere og [dg. Placer en bageplade
under den nederste hylde (hylde 1) pd
risten til opsamling af det vand, der
dannes p& grund af dampen. Beholdere
og &g skal vaere &bne. Placer
beholdere og l[dg omvendt, s& deres
oversider er i kontakt med risten.

Brug varme- og
dampbestandige glasbeholdere.
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ed sterilisering af mere end én
beholder/ét lag skal du sgrge
for, at delene ikke rgrer
hinanden.

Steriliser beholdere af samme
storrelse.

. Tryk pa O for at teende for ovnen.
Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa ZA\/N/, indtil “Ekstra
programmer” vises.

Tryk pd ™.

4. Tryk pd /NN, indtil "Hygiejne”
vises i tekstdisplayet.

5. Tryk pa . Tryk pa Bl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

I denne funktion vises den anbefalede

tid. Du kan andre tiden og angive et

sluttidspunkt.

Syltning (Denne funktion er valgfri.
Den findes muligvis ikke i dit produkt.)
Egnet til genopvarmning af
blancherede fadevarer (f.eks. frugt og
grgnsager), efter de har veeret
opbevaret i steriliserede glasbeholdere.
Heeld vaeske (vand, vand med sukker,
saltet vand osv.) over de blancherede
fodevarer, s& de daekkes. Fyld
beholderen pa denne made, sé der er
hgjst 3 cm frirum til kanten, og szet det
steriliserede &g pa.

Ved varmebehandling af beholderne
skal du bruge den perforerede
bradepande til damptilberedningen.
Placer en bageplade under den
nederste hylde (hylde 1) pa den
perforerede bradepande til opsamling
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af det vand, der dannes pd grund af

dampen. Nar de varmebehandlede

glasbeholdere er kglet af, tages de ud
af bageomradet. Nar glasbeholderne er
fiernet fra bageomréde, skal de kgle af
ved stuetemperatur.

e Vedvarmebehandling af mere end
én beholder skal du sgrge for, at de
ikke er i kontakt med hinanden.

e Ved varmebehandlingen skal
beholderne have samme stgrrelse.

e Varmebehandlingens varighed
varierer afhaengigt af maengden af
fgdevarer og antallet af
glasbeholdere.

Brug varme- og
dampbestandige glasbeholdere.

Glasbeholderne kan revne
under varmebehandlingen. Sgrg
for, at beholderne eller l3gene
ikke andrer form.

1. Tryk pa O for at teende for ovnen.
Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa ZA\/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

Tryk pd ™.

Tryk pad /\/\/, indtil "Syltning”

vises i tekstdisplayet.

5. Tryk pa & Tryk pa Bl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

| denne funktion vises den anbefalede

temperatur og tid. Du kan andre

temperatur og tid og angive et
sluttidspunkt.
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Chokoladesmeltning [Denne funktion
er valgfri. Den findes muligvis ikke i
dit produkt.)

Egnet til smeltning af chokoladestykker.

Laeg emballeret spisechokolade i den
perforerede bradepande til
damptilberedning for at smelte den.
Uindpakkede chokoladestykker kan
laegges i en varmebestandig
glasbeholder, hvor laget laegges pa, og
beholderen placeres pé den
perforerede bradepande til
damptilberedning.

Smeltetiden kan variere
afhaengigt af maengden af
fedevarer.

1. Tryk pa O for at teende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa ZAN/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

3. Tryk pd .

4. Tryk pa /NN, indtil
“Chokoladesmeltning” vises i
tekstdisplayet.

5. Tryk pa &. Tryk p& Pl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

I denne funktion vises den anbefalede

tid. Du kan andre tiden og angive et

sluttidspunkt.

Hjemmelavet yoghurt (Denne funktion
er valgfri. Den findes muligvis ikke i
dit produkt.)

Egnet til fremstilling af yoghurt med
pasteuriseret maelk.

Heeld 100 g (3-4 spiseskeer] yoghurt i
1000 ml. pasteuriseret maelk ved
stuetemperatur, og rgr det godt
sammen. Haeld denne blanding i en

varmebestandig glasbeholder, og saet

3get pd. Brug ovnristen, nar du laver

yoghurt.

e Hvis du gnsker en sgd og mindre
tyktflydende yoghurt, skal
varigheden vaere kortere, og for sur
og mere tyktflydende yoghurt skal
varigheden vaere laengere.

e Nar processen er gennemfart,
anbefales det, at yoghurten spises,
nar den har stéet i kgleskab (+4° C)
i 12 timer.

e Steriliseret langtidsholdbar maelk
er ikke velegnet til fremstilling af
yoghurt og bgr derfor ikke
anvendes.

e Yoghurten, der bruges til
fermenteringen, skal veere frisk.

Mzelk derikke er

armebehandlet, kan godt
anvendes til fremstilling af
yoghurt, men den skal koges fon]
at draebe patogener og
skadelige mikroorganismer.
Den kogte maelk skal nedkgles
ved stuetemperatur, for du kan

fremstille yoghurt.

1. Tryk pa O for at teende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa /\/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

3. Tryk pd ™.

4. Tryk pd ZAN/N/, indtil "Hjemmelavet
yoghurt” vises i tekstdisplayet.

5. Tryk pd B4 Tryk pa Pl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.
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I denne funktion vises den anbefalede
tid. Du kan andre tiden og angive et
sluttidspunkt.

/Ag- Hardkogt, Midkogt, Bladkogt
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Egnet til kogning af a2g pa forskellige
niveauer efter behov. Det er praktisk, at
du kan koge mange &g pd samme tid.
Brug den perforerede bradepande til
damptilberedning, nar du koger &g.
Placer en bageplade under den
nederste hylde (hylde 1) pa den
perforerede bradepande for at opsamle
det vand, der kommer fra de madvarer,
der blancheres.

(Fer du koger aggene, skal du
prikke aeggene et par steder
med et spidst redskab, f.eks. en
nal. Ellers kan aggene
eksplodere under
tilberedningen.

/Eggenes kogetid kan variere
afhaengigt af aeggenes
stgrrelsen og antallet af ag.

1. Tryk pa O for at teende for ovnen.
Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa ZN/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

Tryk pd .

4. Tryk pd ZAA/N/, indtil "Hardkogt
&g","Midkogt ag” eller "Blgdkogt
a&g” vises i tekstdisplayet.

5. Tryk pa &. Tryk p& Bl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.
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I denne funktion vises den anbefalede
tid. Du kan andre tiden og angive et
sluttidspunkt.

Damprenggring (Denne funktion er
valgfri. Den findes muligvis ikke i dit
produkt.)

Den sikrer nem rensning, fordi snavs

(som ikke er efterladt for leenge) blgdes

op af vanddrdber, der opstar p

indersiden af ovnen, nar der tilfgrt

damp i et bestemt tidsrum.

1. Tryk pa @ for at taende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er

teendt. Tryk pa /\/\/, indtil "Ekstra

programmer” vises.

Tryk pd &

4. Tryk pd ZAN/N/, indtil
"Damprenggring” vises |
tekstdisplayet.

5. Tryk pa & Tryk pa Bl for at starte
processen. For at starte funktionen
skal du fglge "Brugsvejledning til
dampfunktion”, som beskrives i
"Sadan bruges ovnen til at tilberede
mad med damp og ved
dampassisteret tilberedning”.

I denne funktion vises den anbefalede

tid. Du kan andre tiden og angive et

sluttidspunkt.

6. Nar tiden er gaet, vises
meddelelsen Tar overfladerne. Abn
ldgen, og ter ovnens indvendige
overflader af med en tgr svamp eller
klud.
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Renggring (automatisk renggring vha.
pyrolyse) (Denne funktion er valgfri.
Den findes muligvis ikke i dit produkt.)

ADVARSEL

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger! Rgr ikke ved
ovnen under automatisk
renggring, og hold bgrn vaek fra
den. Vent mindst 30 minutter,
far du fjerner evt. rester.

Ovnen er udstyret med en funktion til
automatisk renggring vha. pyrolyse.
Ovnen varmes op til ca. 430-480° C, og
evt. snavs braendes til aske. Ovnen
ryger muligvis kraftigt. Serg for god
ventilation. Ovnen skal renggres vha.
hgj varme efter hver 10. brug.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen. Pa
modeller med trédhylde skal du
huske at fjerne trédhylden. Husk at
tage vandbeholderen ud af ovnen.

Hvis produktet er udstyret med et

pyrolysebestandigt tilbehgr

(modstandsdygtigt mod selvrensning

ved hgje temperaturer], behgver du

ikke at fjerne dette tilbehgr fra ovnen.

2. Inden du starter renggringen, skal
du renggre ovnens udvendige
overflader og fjerne madresterne |
ovnen med en klud med saebe.

Renger ikke lagens
pakninger.
Glasfiberpakningerne er
meget fglsomme og kan
nemt gdelaegges. Hvis
3gens pakninger er
beskadigede, skal du
kontakte den autoriserede
servicemontgr.

3. Tryk pa O for at taende for ovnen.

4. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa /\/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

5. Tryk pd ™.

6. Tryk pd ZN/\/ indtil "Renggring”
vises pa tekstdisplayet.

7. Tryk pd &

8. Tryk pad Bl for at starte
renggringen. Selv-rensningstiden
bliver vist pa displayet. Varigheden
kan ikke andres. Du kan indstille
sluttidspunktet for funktionen
automatisk rengering.

9. Ovnladgen kan ikke abnes, og
Lésesymbo[etmmvises pa
tidsdisplayet under automatisk
renggring. Handtaget kan ikke lases
op, fgr renggringen er slut, og
[dsesymbolet er forsvundet. Forsgg
ikke at tvinge handtaget op.

10.Nar renggringen er fuldfert, kan du
flerne de hvide aflejringer med
eddikevand.

P@ko-renggring (automatisk rengering
vha. pyrolyse - gko-pyrolyse) (Denne
funktion er valgfri. Den findes mulig-
vis ikke i dit produkt.)

ADVARSEL

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger! Rgr ikke ved
ovnen under automatisk
renggring, og hold bgrn vaek fra
den. Vent mindst 30 minutter,
far du fjerner evt. rester.

Hvis din ovn ikke er ret snavset,
anbefaler vi funktionen gko-renggring.
Hvis din ovn er meget snavset, vil
funktionen gko-renggring ikke vaere
tilstraekkelig. Ved brug af denne
funktion, skal ovnen vaere |
renggringstilstand, nar du udferer
renggringen.
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1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen. Pa
modeller med trédhylde skal du
huske at fjerne trédhylden. Husk at
tage vandbeholderen ud af ovnen.

Hvis produktet er udstyret med et

pyrolysebestandigt tilbehgr

(modstandsdygtigt mod selvrensning

ved hgje temperaturer], behgver du

ikke at fjerne dette tilbehgr fra ovnen.

2. Inden du starter renggringen, skal
du renggre ovnens udvendige
overflader og fjerne madresterne |
ovnen med en klud med saebe.

Renger ikke lagens
pakninger.
Glasfiberpakningerne er
meget fglsomme og kan
nemt gdelaegges. Hvis
3gens pakninger er
beskadigede, skal du
kontakte den autoriserede
servicemontgr.

3. Tryk pa O for at taende for ovnen.

4. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt. Tryk pa Z\/N/, indtil "Ekstra
programmer” vises.

5. Tryk pd .

6. Tryk pa ZN/N/ indtil "@ko-
renggring” vises pa tekstdisplayet.

7. Tryk pd 4.

8. Tryk pad Bl for at starte
renggringen. Selv-rensningstiden
bliver vist pa displayet. Varigheden
kan ikke andres. Du kan indstille
sluttidspunktet for funktionen
automatisk rengering.

9. Ovnladgen kan ikke abnes, og
Lésesymbo[etmmvises pa
tidsdisplayet under automatisk
renggring. Handtaget kan ikke lases
op, fgr renggringen er slut, og
[dsesymbolet er forsvundet. Forsgg
ikke at tvinge handtaget op.
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10.Nar renggringen er fuldfert, kan du
flerne de hvide aflejringer med
eddikevand.

Indstillingsmenu

Indstilling af sprog

1. Nar ovnen tendes fgrste gang, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

2. Tryk pa ZN/NV indtil "Settings”
(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.

3. Tryk pd ™.

4. Tryk pd ZAN/N/, indtil "Language”
(Sprog) vises pa tekstdisplayet.

5. Tryk p& & Det sprog, der fgrst blev
indstillet p& ovnen, vises pa
displayet.

6. Tryk pa AN\ for at vaelge det
gnskede sprog.

7. Tryk p& & for at bekraefte
indstillingen.

Indstil tiden

Nar ovnen teendes farste gang, viser

den automatisk "00:00". Sadan endres

tidsindstillingen:

1. NA&r ovnen taendes, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

2. Tryk pd /N/\N indtil "Settings”
(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.

3. Tryk pd ™.

4. Tryk p&d ZN/N/ indtil "Clock™ (Ur)
vises pa tekstdisplayet.

5. Tryk pd ™.

Tryk pd ZAN/N/ for at indstille tiden.

7. Tryk p& & for at bekraefte
indstillingen.

Indstilling af lysstyrke

1. Nar ovnen tendes fgrste gang, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.
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Tryk pd ZAAN/\/ indtil "Settings”

(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.

Tryk pd ™.

Tryk pd Z\/\N/, indtil "Brightness”
(Lysstyrke] vises pa tekstdisplayet.
Tryk p& & Det tidligere indstillede
lysstyrkeniveau vises.

. Tryk pa tasterne /N\N/\N/ for at veelge

det gnskede niveau.

. Tryk p& & for at bekraefte

indstillingen.

Indstilling af lydstyrke

1.

Nar ovnen tendes farste gang, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

Tryk pd ZAA\/\N/ indtil "Settings”

(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.

Tryk pd &

Tryk pd ZA/N/, indtil "Volume"
(Lydstyrke) vises pa tekstdisplayet.
Tryk p& &4 Det tidligere indstillede
lydstyrkeniveau vises.

. Tryk pa tasterne AA/N/ for at veelge

det gnskede niveau.

. Tryk p& ™ for at bekraefte

indstillingen.

Indstilling af temperaturenhed

1.
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Nar ovnen tendes farste gang, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

Tryk pd AN/ indtil "Settings”

(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.

Tryk pd ™.

Tryk pd ZAN/N/, indtil "Temperature
Unit" (Temperaturenhed) vises pa
tekstdisplayet.

Tryk p& & Det tidligere indstillede
temperaturenhed, "C", vises.

. Tryk pa tasterne A\N/N/ for at veelge

F*.
Tryk p& & for at bekraefte
indstillingen.

Indstilling af vandets hardhed

1.

Nar ovnen tendes farste gang, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

. Tryk pd /\N/\/ indtil "Settings"

(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.
Tryk p& &4

Tryk pd ZA\/\N/, indtil "Vandets
harhed" vises pa tekstdisplayet.

Tryk p& &4 Det tidligere indstillede
niveau for vandets hardhed vises.
Tryk pd ZAN/N/ for at vaelge det
niveau, der er svarer til
hardhedsniveauet for det vand, du
bruger.

. Tryk p& & for at bekraefte

indstillingen.

Indstilling for automatisk tgrring

1.

w

Nar ovnen tendes farste gang, vises
meddelelsen "Cooking Programs”
(Tilberedningsprogrammer) pa
tekstdisplayet.

Tryk pd Z\/\/ indtil "Settings”
(Indstillinger) vises pa tekstdisplayet.
Tryk pd 4.

Tryk pd /\/\/ indtil "Auto Drying"
(Automatisk tgrring) vises pa
tekstdisplayet.

Tryk p& & "On" (Til) vil blive vist, og
den automatiske tgrrefunktion vil
vaere aktiveret.
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Tabel over tilberedningstider Ovnen bruger naesten 1 liter
Tiderne i dette skema er and fra vandbeholderen under
vejledende. Tiderne kan variere tilberedning i gennemsnitligt 1
afhaengig af madens time. Tilberedningsprocesser,
temperatur, tykkelse, type og der bruger mere end 1 liter
dine madlavningspraferencer. vand, vil muligvis kraeve, at der

. tilfgres mere vand. Ved
1. rist i ovnen er den nederste . :
: tilberedningsprocesser, der
rist. .
varer mere end 1 time, skal du
huske at fglge de advarsler, der
afgives af ovnen.
Brug af ovnfunktionerne til tilberedning
Antal Tilberednings | Hyldepos | Temperatur (°C) Tilberedningsti
bageplader funktion ition dlca iminl

[Kogrifd [ Eabageolade |E] 3 [ps  mom |
SRR e

bagepapir
E e
= B s s T T
B e i e
- Pemeee el B fes
e s e e
[ el [Jo Tes Iwoom e
B e e e
Cebegeplete | = 17 Joe Jwow
B i e e e

Rig En bageplade 2 200 25 .35

butterdej
T e
C O e [0 a

EEEeE T e e e
T e s s e e
[ [Eeee [T e
es el [0 1 Ima - g
s T e e
(P Gbeele = 12 Jaw iy

Er e

.
Steg 180 ... 190
lildfas: fad] 198
i ot i i i
190
8 190
180 ... 190
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kgl 8 190
180 ... 190

e e e
EE el BB E e R e

Nar der tilberedes ps 1 og 3 hylde s sarmime tid skl det dvbe ounfad plocores oo dep nedercte of

bylderne og ded andel pa dep pversie

NMacder tilberedes b2 1 0g 5 hylde pl carmme td okl det dvbe ounfad placerec 08 puercte of hylderne oy
det andel pa den nederste

Nar der tlberedes med tre bakker pa sarnmme td ckal det dybe punfad plareres pa pyercte hylde bo det
andet pa den nedercie

Der foresias forvarme Bl sl slogs mad.

* Det anbefales ot brige en springform ba 26 e dismeter il sandkage

8100 I NB der bruges en plzaslen/pizzospade

Damptilberedning
veegtligl ition unktion ur (7} tidica imin}
+ Bageplade ing
cnplade - Bogeplade iy
med ben + Bageplade ing
Kartoifel | o0 Hakke med buller 1 2 Damptilberedn | 100 30 40
mindre - Bageplade I7g
siykkar
+ Bageplade ing
= Bageplade iy
d + Bageplade ing
S e e e S s e
= Bageplade iy
Squash i 1000 Bakke med huller | 3 Damptilberedn | 100 25..35
S e
stykker
= Bageplade ing
+ Bageplade ing
g
i 30

3
o
3
-
3
-

Gulerod i Damptilberedn 20
mindre ing
stykker

100
Ris Kpkkengre af Hamptiberedn & 100 25 35
475 borasilikatalas « ing
Ris 180 Bageplade
2 - Placer bagepladen pa den 1. rille, og placer bakken med huller p& den 3. rille.
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Pko varmluft

e

skift ikke
tilberedningstemperaturen,
efter at tilberedningen er
startet i tilstanden @ko
varmluft.

Kager i
bagepapir

Butterdej

Rig butterde; | Enbageplade

Madvare

et
A

Antal bageplader

=
i
EoE
o]

Erbaceplade

En bageplade

Betjening af grillen

>

ADVARSEL

Luk ovnldgen under grillning.
Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Grilning uden damp

1.

2

3.

4.

5

Tryk pa @ for at taende for ovnen.

. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt.

Tryk pd & for at tilgd menuen over
tilberedningsprogrammer.

Tryk pd ZAN/\N/ for at vaelge den
gnskede grillfunktion. Tryk pd & for
at aktivere funktionen.

Hvis du vil @ndre temperaturen,
skal du trykke p& /\/\N/, i rammen
for temperatur/veegt, og indstille
den gnskede temperatur.
Temperaturen bekreeftes, sa snart
den er &ndret.

1/DA

undlad at 3bne l&gen i
tilstanden @ko varmluft. Hvis du

ikke &bner [dgen, optimeres
den indvendige temperatur for
at spare energi, og denne
temperatur kan vaere en anden
end den, der vises pa displayet.

Hyldeposition Temperatur °C)

6.

Tiberedningstid
e imin

|
4
4

!
e
G

200 540

3
-
3
2 3

De aktive felter for
temperatur/veegt,
tilberedningstid og alarmtid
er omgivet af en ramme.
Tryk pd ™ for at flytte
rammen over pa felterne til
hejre, eller tryk pd 3 for at
flytte den over pé felterne til
venstre. Hvis du trykker pd
“Digen, ndr rammen
omgiver feltet
temperatur/veegt til venstre,
gar skeermen tilbage til den
forrige menu.

Indstil tilberedningstiden ved at
trykke p& & og flytte rammen over
pa feltet tilberedningstid/sluttid for
tilberedning. vises. Tryk pa
N\/\/ for at indstille den gnskede
tilberedningstid.

Udskyd sluttiden for tilberedning,
nar tilberedningstiden allerede er
indstillet, ved at trykke p& &',
vises. Tryk pa /A\/\N/ for at indstille
den gnskede sluttid for tilberedning.
Indstil alarmtiden uden at @ndre
pamindelsen ved at trykke pd & og
flytte rammen over pd feltet
alarmtid. INENM vises. Tryk pd /\
/N/ for at indstille den gnskede



alarmtid. Indstilling af alarmtiden
har kun til form3l at give en
padmindelse, den haringen
indflydelse pa tilberedningstiden,
eller hvorvidt ovnen kgrer. For
eksempel er dette brugbart, hvis du
vil vende maden i ovnen pa et
bestemt tidspunkt.

Den maksimale alarmtid er
23 timer og 59 minutter.

9. N&r du har angivet den gnskede
tilberedningsfunktion, temperatur,
tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid, skal du
trykke pa Bl for at starte ovnen,
Ovnen starter, og de valgte
funktioner samt meddelelsen
"Tilbereder” vises pa displayet.

Det er ikke ngdvendigt at
indstille tilberedningstid,
sluttid for tilberedning eller
alarmtid for at bruge ovnen.
Disse funktioner er valgfrie.

Hvis ovnldgen dbnes ulﬂlder
madlavning, kommer =7
symbolet frem pa displayet.

» Hvis der ikke er indstillet en
tilberedningstid, skal ovnen betjenes
manuelt. Nar maden er tilberedt, skal

du trykke pa Bl for at stukke for ovnen.

Ellers vil ovnen fortsaette med at kgre.
» Hvis tilberedningstiden er den eneste
funktion, der er angivet, slukker ovnen
nér tilberedningstiden er slut. Den
valgte funktion samt meddelelsen
"Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.

» Hvis tilberedningstid og sluttid for
tilberedning begge er angivet, beregner
ovnen starttiden for tilberedningen ved

at treekke den tilberedningstid, du har
angivet, fra den sluttid for tilberedning,
du har angivet. Nar starttiden for
tilberedning er kommet, teendes de
valgte funktioner, og ovnen opvarmes
til den valgte temperatur. Den bevarer
denne temperatur, indtil
tilberedningstiden er ovre. Ovnen
slukker, nar tilberedningstiden er slut.
Den valgte funktion samt meddelelsen
"Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.

Grilning med damp

1. Tryk pa U for at teende for ovnen.

2. Hovedmenuen vises, nar ovnen er
teendt.

3. Tryk pd & for at tilgd menuen over
tilberedningsprogrammer.

4. Tryk pd N/ for at vaelge den
gnskede funktion til grilning med
damp. Tryk p& & for at aktivere
funktionen.

5. Tryk pd . Brug /AA/\/ til at
justere dampniveauet. Tryk p& &
igen for at bekraefte indstillingen.

6. Hvis du vil @ndre temperaturen,
skal du trykke pd ZAN/N i rammen
for temperatur/veegt og indstille den
gnskede temperatur. Temperaturen
bekraeftes, sa snart den er andret.
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De aktive felter for

temperatur/veegt,
tilberedningstid og alarmtid
er omgivet af en ramme.
Tryk p& ™ for at flytte
rammen over pa felterne til
hejre, eller tryk pd “3 for at
flytte den over pé felterne til
venstre. Hvis du trykker pd
“Digen, ndr rammen
omgiver feltet
Temperatur/veegt til venstre,
gar skeermen tilbage til den
forrige menu.

7. Indstil tilberedningstiden ved at
trykke p& & og flytte rammen over
pa feltet tilberedningstid/sluttid for
tilberedning. vises. Tryk pa
N\/\/ for at indstille den gnskede
tilberedningstid.

Med denne funktion kan du ikke starte

ovnen, fgr du har valgt en

tilberedningstid. Tilberedningstiden er
automatisk indstillet til 30 minutter pa
displayet.

8. Udskyd sluttiden for tilberedning,
nar tilberedningstiden allerede er
indstillet, ved at trykke p&d &',
vises. Tryk pa /\/\N/ for at indstille
den gnskede sluttid for tilberedning.

9. Indstil alarmtiden uden at @ndre
pa&mindelsen ved at trykke p& & og
flytte rammen over pd feltet
alarmtid. IIESM vises. Tryk p& /\
/N/ for at indstille den gnskede
alarmtid. Indstilling af alarmtiden
har kun til form3l at give en
padmindelse, den haringen
indflydelse pa tilberedningstiden,
eller hvorvidt ovnen kgrer. For
eksempel er dette brugbart, hvis du
vil vende maden i ovnen pa et
bestemt tidspunkt.
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Den maksimale alarmtid er
23 timer og 59 minutter.

10.Nar du har angivet den gnskede
tilberedningsfunktion, temperatur,
tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid, skal du
trykke pa Bl for at starte ovnen,

11.Trin til betjening af dampfunktionen:
Hvis du ikke har brugt
damptilberedning i laengere tid,
vises meddelelsen “Tilfgj rent vand"”.

12.Tryk pa [:01 Laget til
vandbeholderen &bner sideleens, og
vandbeholderen skubbes ud.

13.Tag vandbeholderen ud, haeld det
eventuelt resterende vand ud, og
fyld vandbeholderen med rent vand
op til det angivne niveau (max.).

Sundhedsrisiko! Undlad at
bruge andre vaesker end
drikkevand i dampsystemet.

Brug ikke destilleret vand
eller filtreret vand. Brug kun
flaskevand. Haeld ikke
oplgsninger, der er
braendbare eller indeholder
alkohol eller faste partikler,
i vandbeholderen.

Takket veere laget pd
beholderen kan du fylde
vand i den uden at tage den
ud.

14.Seet beholderen tilbage pd plads, og
0
tryk p& 3 for at lukke l3get. Tryk pa
Pl for at starte tilberedningen.

» Hvis der er tilstraekkeligt med vand,
starter ovnen.




For du begynder pa funktioner
til damptilberedning eller
dampassisteret tilberedning,
skal du s@rge for, at rillen til
stegetermometeret er lukket.

Hvis ovnldgen dbnes under
[

madlavning, kommer =7

symbolet frem pa displayet.

Hvis niveauet i vandbeholderen
bliver for lavt under
tilberedningen, vises
meddelelsen "Tilfgj rent vand”,
og ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tilberedningen
afbrydes. Nar du har fyldt vand i
beholderen og sat den tilbage
pé plads, genoptager ovnen
tilberedningen fra, hvor den
stoppede.

» "Hvis tilberedningstiden er den
eneste funktion, der er angivet, slukker
ovnen nar tilberedningstiden er slut.
Den valgte funktion samt meddelelsen
“Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som
advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at
slukke for advarslen.

» » Hvis tilberedningstid og sluttid for
tilberedning begge er angivet, beregner
ovnen starttiden for tilberedningen ved
at treekke den tilberedningstid, du har
angivet, fra den sluttid for tilberedning,
du har angivet. Nar starttiden for
tilberedning er kommet, teendes de
valgte funktioner, og ovnen opvarmes
til den valgte temperatur. Den bevarer
denne temperatur, indtil
tilberedningstiden er ovre. Ovnen
slukker, nar tilberedningstiden er slut.
Den valgte funktion samt meddelelsen
“Tilberedningen er slut” vises pa
displayet. Ovnen afgiver en lyd som

advarsel. Tryk pd en vilkarlig tast for at

slukke for advarslen.

15.Nar tilberedningen er slut, skal du
haelde det resterende vand i
beholderen ud af hygiejnemaessige
drsager.

andet i ovnens system
fares tilbage til
vandbeholderen, ca. 15
minutter efter
tilberedningen er slut. Haeld
dette vand ud af
hygiejnemaessige arsager.

16.Aktivér tgrrefunktionen for at
komme af med det resterende vand
i ovnen. Se "Menuen tilbehgr".

Hvis den automatiske
terrefunktion er aktiveret,
teendes den automatisk,
hver gang dampfunktionen
er blevet brugt.

17.Sadan fortseettes tilberedningen:
Inden for 5 minutter, efter
tilberedningen er slut, kan du trykke
pa Bl for at fortseette med at bruge
ovnens dampfunktioner.

» Ovnen fortsaetter med at kgre med de

samme indstillinger af funktioner og

temperatur.

18. Hvis du vil bruge ovnen igen inden
for 5 minutter efter, tilberedningen
er slut, vises meddelelsen "Ovnen
klarggres”, da ovnen vil veere
begyndt at fgre vandet i systemet
tilbage til vandbeholderen. Nar
denne meddelelse er forsvundet,
skal du trykke pa Pl for at starte
tilberedningen. Da vandet i ovnens
system er fort tilbage til
vandbeholderen, vises meddelelsen
“Tilfgj rent vand™.
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19.Tryk pa |:0:1 Laget til
vandbeholderen &bner sideleens, og
vandbeholderen skubbes ud.

20.Tag vandbeholderen ud, hzeld det
eventuelt resterende vand ud, og
fyld vandbeholderen med rent vand
op til det angivne niveau (max.).

21.Seet beholderen tilbage pé plads, og

0
tryk p& £ for at lukke l3get. Tryk pa
Bl for at starte tilberedningen.

» Hvis der er tilstraekkeligt med vand,
starter ovnen.

Hvis du &bner ovnldgen, mens
dampfunktionen er i gang,
starter blaesermotoren ved hgj
hastighed for at skabe et
luftteeppe.

Under de sidste tre minutters
damptilberedning kgrer
bleesermotoren ved hgj
hastighed for at reducere
mangden af damp i ovnen.

22 Nér tilberedningen er slut, skal du
halde det resterende vand i
beholderen ud af hygiejnemaessige
drsager.

55/DA

Madvarer, der ikke er egnet til
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til

andet i ovnens system
fares tilbage til
vandbeholderen, ca. 15
minutter efter
tilberedningen er slut. Haeld

dette vand ud af
hygiejnemaessige arsager.

23.Aktivér tgrrefunktionen for at
komme af med det resterende vand
i ovnen. Se "Menuen tilbehgr".

Hvis den automatiske
terrefunktion er aktiveret,
vises den p& ovndisplayet,
nar hver
damptilberedningsproces
slutter. Du kan trykke p3 4]
for at starte den.

Fer du starter
terrefunktionen, skal du
tage maden og tilbehgr,
sdsom bageplader, riste
osv., ud af ovnen.

intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antendes.




Tabel for madtilberedningtider for grillning

Grillning med elektrisk grill

Tilbehar, der kan Hyldeposition Anbefalet termperatur Gritllid [ea )
anvendes fagp

afheengigt af tykkelse
*Forvarm i 5 minutter
**Hvis temperaturen for grill ikke kan justeres p8 din model, varmer grillfunktionen ved den hgjeste tem
Retter i dette skema tilberedes efter at kontrollere produktet for
EN 60350-1, hvilket gor det nemmere kontrolinstitutterne

M Tilbeher, der kan anvendes Hyldeposition Temperatur [°C) Titberedningstid
fea imin}

250/max

radboller Riat 4 2500 man 75 3hmin
loksekpal 10
shukker

Vend maden efter 2/3 af den samlede tilberedningstid ved grill.
Det anbefales at forvarme ovnen i 5-6 minutter, fgr mad, der skal grilles, saettes i ovnen.
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EVedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid gges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet

renggres med regelmaessige intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten far
du begynder vedligeholdelses- ellen
renggringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:

Lad produktet kgle ned, fgr du
renggr den.

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

e Renggr produktet grundigt efter
hver brug. P& den méade vil det
vaere muligt at fjerne
madlavningsrester nemmere, og pa
den méade undgd, at de breender pa
naeste gang, komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at renggre produktet og
tor det efter med en tgr klud.

e Sgrgaltid for, at al overskydende
vaeske bliver tgrret grundigt af efter
renggring og at spild bliver tgrret af
straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler,
der indeholder syre eller klor, til at
renggre rustfri stal overflader og
h&ndtaget. Brug en blgd klud med
et flydende renggringsmiddel (ikke
skurende] til at tgrre disse dele
rene, idet man skal veere
opmearksom pa kun at tgrre i én
retning.
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Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

Undgd at bruge damprensere
for at renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk stgd.

Renggring af vandbeholderen

Vandbeholderen er placeret bag

beklaedningen pa venstre side af

kontrolpanelet. Sadan fjernes og
renggres den:

1. Tryk pa Co:l Laget til
vandbeholderen &bner sideleens, og
vandbeholderen skubbes ud.

2. Tagvandbeholderen ud, og renggr
den under rindende vand.

3. Seet beholderen tilbage pa plads

efter renggringen, og tryk p& & for
at lukke l&get.

Undlad at bruge kemiske
midler til renggring af
vandbeholderen. Brug kun
vand.

ask aldrig beholderen i
opvaskemaskinen.

cd

Renggring af kontrolpanel
Ter betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.



Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du
ikke fjerne drejeknapperne ved
renggring af panelet.

Det kan gdelzegge
betjeningspanelet.

Renggring af ovnen

For renggring af siden(Varianter

afhaengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud
ved at traekke det i modsat retning
af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at
treekke det mod dig sel

For renggring af siden(Varianter

afhaengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1. Fjern skruen pd forreste del af
sidestativet som vist pa figuren
herunder.

2. Tag sidestativet helt ud ved at
traekke det mod dig selv.

o e
-

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller
bagveeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk maling. Katalytiske sider har
en lys mat farve og porgs overflade.
Ovnens katalytiske sider mé ikke
renggres. Veeggenes porgse overflade
renggres automatisk ved at absorbere
og omdanne den spildte olie (damp og
culdioxi

Rens ovnlagen

For at renggre ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en blgd klud
eller svamp til at renggre produktet og
tgr det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hard
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre
ovnldgen. De ville ridse
overfladen og gdelaegge
glasset.
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Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontl&gen (1).

2. Abn clipsene pd haengselhuset (2)
pa hgjre og venstre side af
hoveddgren ved at trykke pa krogen
som vist pa figuren. Lasen skal ligne
(4), ndr den er &ben.

3. Flyt frontlagen til halwvejs.

4. Tag frontldgen af ved at traekke den
opad for at lgsne den af de hgjre og
venstre haengsler.

Funktionerne, der er udfgrt
under afmontering, ber udfgres
I modsat raekkefglge for at

montere ldgen. Husk at lukke
' 1 2 3 klemmerne pa
haengselsboksen, nar l&gen
1 Lage installeres igen.
2 Heengsel [&se (lukket stilling) Soft Open & Soft Close funktion
3  Ovn Nogle modeller kan omfatte en Soft
4 Heengsel 13se (&bnet stilling) Close & Soft Open-funktion. Soft Close-

funktionen ggr det muligt for brugeren
at lukke en ovndgr glat ved at bringe
dentil ca. 15 cm fra den lukkede
position og forsigtigt skubbe den. Det
automatiske spjeeldsystem hjeelper
med at lukke dgren forsigtigt. En
lignende funktion observeres, mens
ovndgren er fuldt &bnet; Omkring 9 cm
fra den helt &bne stilling dbner
spjeeldsystemet i en let dbning.
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Fejlafhjalpning

Det er normalt, at der kommer damp ud under betjening. >—>—> Dette er

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >—>—> Dette er
tkke en fejl.

¢ Hovedsikringen er defekt eller er sldet fra. >—>—> Kontroller sikringerne
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >—>-> Kontroller
stikkets tilslutning.

e Ovnlampen er defekt. >—>—> Udskift ovnlampen.
e Stremmen er afbrudt. >—>—=> Kontroller om der er strem. Kontroller

e Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur. >—>—> /ndstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion
og/eller temperatur.

e Stremmen er afbrudt. >—>—=> Kontroller om der er strem. Kontroller
sikringerne | sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er n@dvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler,
hvor du har kebt produktet, hvis
du ikke kan afhjaelpe
problemet, selv om du har
udfert instruktionerne i dette
afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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Notes
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